Copa de Albarifio

Pulpo al horno (Octopus] .

i a de vino ... 2,008
(Cool drinks) {cgggs; of W]ngJ % Hueva y Letones [Roe & Latvien)
?Bm) """""""""""""" W75€ (JamB Cen:]eza .......... 8,006 Mejillones (Mussels cooked by steam)
eer mug,
Vichy Cataldn ..o, VAR Copscerress Clgalas (Cayfish] s
S’:Y(g‘m"? , EBeeriﬂsssL Gamba Roja (Red prawn)
@ (PequERia) o 1,006 arra Sangria.......... 9,00€ ;
(Water small) (Sangria mug) - Gamba Blanca (White prawn) ..
Agua (Grande) .. 3,25¢  Tintodeverano ...... 9,006  Langostinos Mar Menor (Langoustines)
(Water big) Caiia 1,50€ Quisay hervida (Boiled quisgullia) {12 uds.) 16,008
Almejas a la marinera {Clams marine style) . 14,008
Almejas a la plancha (Grilled clams) 14,008

VINOS BLANCOS .

:L’g?vslggy.ros WHITE WINES Calamar a la {Squid ) 14,00€
P i T

‘Blanc Pescador. 12,006 Calamar (Sad) i
RIGTA ‘Blanco Verdejo Superior 12,004 Calamar a la plancha (Crilled squid) ......ccccoiene. 15,008
Muga o, i 23,006
Marqués de Riscalineerao. 25,006 _oyena Chipirén frite con pimientos de padrén ............ 13,00€
Marqués de Clzeres{tuna) 15,004 -José Pariente 6,006 (Fried “chipirdn” with peppers)
Ramdn Blba0(cimw) . 15,006 B slberto ( ulr.loc - F
s i " . e p (1 ud){Special prawn)......e.. hoE
il . | ‘Palacio de Bornos 13,008
ioja {Varios de la casa, ‘Blancas(Varias de la mo0e  Bufiuelos de changuete [bacalao (Goby Cod fritters) 1,60¢/ud
f’:ET gr:"::;"o bt -ALBARIFO Gambas al aJIlIo (Garlic Prawns) esrsmscesimisssss 15,00¢

ago de 5 4 . i s

MATD i 4 18006y e proces MAENUM - 4909 Caguela 2 la marinera (Almeja, gamba, chanquete) ... 7,00¢
Pago de Capellanes IO Troupe ... (Casserale marine style - clam, prawn, goby)
Mueﬂ 3000€ ' Alcachefa rell bl y Jamén Ibérico. 3,804 /ud
o o i Mertn Corex o (Stuffed artichoke, caramelized onior and Ham therica)
Protosicren i -
_Pzt::‘m_ ; ::‘-::: VINOS ROSADOS Berenjena a la crema (Aubergine creom) oo
Meliar. 4.00¢ m‘gizlgﬁz_ Bastones de berenjena con miel de Romero
::::I:?DET‘T'?'M 16:00( Lambrusco .. Mariscos de temporada (Seasonal seafood) ..

‘Rosado de In case i Cocoxas de Bacalao con almejas y gambas ...
JUMILLA CAVRE (Cod Cocoxas in creamy sauce)

Jive Camps 23,008 Navajas (Unidad ) (Razor cloms) ...ooccerrsoriosnens 2,006

Vino de lacasa

-dnnn de Codomiu .
-Dominio de Requena
‘Benlte Escudera
-Cavas varios

-Sidra E| Gadtero .. 6,006
CHAMPAGNE

Veuve  Clicquot 0,00¢
Veuve Clicquot(Ro G0,00¢
‘Maat  Chamdom 55.00€

Aleachofa rellena con foie y cebolla caramelizada a la parilla. 4,00¢
(Artichake stuffed with fole and grilled caramelized onions)

Marinera (Russion salad with anchovy) ...
Ensaladilla rusa /racién (Russian salad)....
Ensaladilla marisco /racidn (Seafood salad)....
Ensaladilla ahumados jracién (Smoked salad).
Ensaladilla salpicén /racidn (“Saelpicén” salad) ..

Hueva con al dras (Roe with all ds)

Moj con almendras (Moj st abi apidde) SiM
Tigres (Tigers) 2,00€
Torta de camarén (Shrimp cake) .. 2,00€

Ensalada de tomate con

ENSALADAS. s4z4ps
Ensalada especial (Special salad).
Ensalada mixta (Mixed salad) ....
Tomate | bonito (Tomato/ "bonita”)
Tomate partido / olivas (Tomate | olives)..c..in.

de piquillo y esparragos

ca, p

(Tomato with belly, peppers and asparagus)

ARROCES. rice

Minimo 2 personas {Minimum 2 people)

Arroz especial Torremar sinsnsnsrnenss 160,00€
(Torremar special rice)

Arroz y bog 20,00£
(Rice with "bogavante”)

Arroz y marisco 14,00€
(Rice with seafood)

Arroz a banda 14,00€
{Rice “a banda")

Caldero marinero 13,00€

(Sailor cauldran)

CARNES.

t (Entrecote)

20,006

Suplemento Salsa, Pimienta 0 Roquefort ...

(Pepper or Requefort Sauce)

2,00€

Costillas de cordero(Lamb Chops)......cociimmmivine 13,00€
Solomillo (Sirloin) 20,006
Angus (Dark Bull). 24,008
Chuletén (T-bone Steak) 25,006
Costillas de Cabritillo con Ajetes Tiernos ............ ...15,00¢€

(Grilled Lamb Kid with Garlic)

Zamburrifias (unidad) ......

Jamén Ibérico (Iberian Ham) . 18,000
Jamén y queso (Haom & Cheese) . 12,000
Surtido Ibérico (Therian HAMPer) .. 15,000

Dorada a la espalda.. wee 16,00€
(Grilled Sea Bream)

Lubina al ajo pescador

("Grilled Sea Bass™) s 16,006

Merluza ala romana o a la plancha ........... 14,00€
(Grilled or Fried Hake)

Emperador (Emperor fish). 14,00€

ljada de atin (Loin of tuna). 20,00€
Rodaballo (Turbot fish) 17,006

et 111 0o T v —
(Megrim - Local Fish)

Cazuela de Rape a la Marinera ............... 22,00¢
(Monkfish Caserrole in Fish Sauce)

Lecha (Local Fish)..........
Lenguado a |a Plancha
(Grifled Soul)
Mero (Crouper)
Gallina Frita con Ajos Tiernos
(Fried Hen with Garlic)

Fritura de Pescado [por persona ........... 12,008
(Various Fried Fish)

Gambusin (Small shrimp)...

ceassssenasess 18,006

.. 17,00€
wun 17,00€

Dorada o Lubina a la Sal .. 17,006
(Roast Sea Bream and Sea Bass with Salt)

Sal (racién) 12,00€
((red) mullet)

I 7 X1,
§,00¢
siM

Corvina (520 Bass)......commmmiins
Chirrete (Fried chirrete)......
Sardina (racién) (Sardines)
Boquerdn frito (racién)(Fried anchovy
Pescados varios {Other fish}

{Crogquettes)

1,50 &lud
(spaghetti
Hamburguesa con Patatas (Burger and fries)... 7,006

7.00¢

Plato Comblnade{Combined dish) ....co.oovernren 8,008

Milhoja de Arrape. 4,50€
Tarta de queso. 4,50€
Tarta de la Abuela. 4,50€
Scufle de liman 4,50¢
Fruta del tlempo 4,500
Limén helado. 4,50€
Tarta de whisky. 4,50€




