NYTARSMENU 2025

FORRET
Cremet jomfruhummer bisque
* Mosaik af saltet torsk, karamelliseret jordskokkepuré, urtesalat & hummerolie - RS
(Vegetar: Deliens hvide suppe, karamelliseret jordskokkepuré, urtesalat & gren urteolie) = - -

TILVALG
Manitoba flute & Thise smgr med sydesalt
49,-

EXTRA SERVERING
Asnatlsk inspireret tatar af dansk okse med sort hvidlag, &ggecreme, sprad chili, sed ingefaer & peanuts
: . (Vegetar: Radbede tatar med sort hvidlag, a@ggecreme, sprad chili, sad ingefer & peanuts)
HOVEDRET
Flammegrillet oksemgrbrad
Kartoffelkompot rart med vesterhavsost og frisk estragon,
v'saltb'agt selleri, stegt kejserhat, sauce bordelaise med raget marv & ramslagskapers

Vegetar: Saltbagtsellerl haricots verts, stegt kejserhat, kartoffelkompot rart med vesterhavsost og frisk
estragon & hokkaidopuré

DESSERT
"Kongen af Danmark"
Panna cotta, hindbzrcoulis med anis, sprad havre, krystalliseret hvid chokolade & blomster

3 RETTER
Pris: 419,- per kuvert

4 RETTER
Pris: 519,- per kuvert
(Min. 2 kuverter pr. bestilling)

" BORNEMENU.OG TILVALG FINDES PA BAGSIDEN
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TILVALG
Manitoba flute & Thise smgr med sydesalt
% - - Franske gsters fra Normandiet (UABNEDE) skalottelag/able vinaigrette 4/8 /12 stk* '
sha 139/2691399, ' 2

1/2 Hummer med estragonmayo, grillet citron & manitoba brad

229 - s
Caviar Gastro Unika 30g, double cream, skalottelag & spradt manitoba bred

379,

BORNEMENU
FORRET
Barnenes favorit; Den hvide suppe
HOVEDRET
Oksemegrbrad, ovnstegte knuste kartofler/quleradder & estragonmayo
DESSERT
Chokolademousse toppet med fladeskum
179,

_ Alt er tilberedt, og skal blot opvarmes og anrettes
. En udferlig guide til opvarmning og anretning, medfelger trin for trin

BESTILLING
Sidste dag for bestilling er den 26/12 kl. 12:00
eller til udsolgt

Al bestilling foregar pa:
3 www.restaurant-mantzius.dk eller www.byensdeli.dk
\eelg "BYENS DELI & RESTAURANT MANTZIUS NYTARSMENU 2025" 0g antal gaester

- = Nytardmenuen er Kfartil affientning. BYENS DELI d, 3112 fra kL. 12:00 til 14:00° 2%
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http://www.restaurant-mantzius.dk

