
 Lite stark
 Medelstark

 Stark
 Thaistark

ALLERGEN 
FÖRTECKNING
1. Gluten
2. Laktos
3. Kräftdjur
4. Jordnöt
5. Nöt & Mandel
6. Skaldjur 
7. Senap
8. Fisk
9. Soyabönor
10. Sesamfrön
11. Ägg
12. Selleri

Serveringspris på 9 kr tillkommer
efter lunch.
Sista beställning för sittning 
är 30 min innan stängning

NUDELSOPPA
1. GUAY TIEW NUA TOUN  ................................................ Liten 166:- / Stor 196:- 1
Nötkött, nötköttbullar, böngroddar, färsklök, 
koriander, vitlök, dumpling
2. GUAY TIEW MOO TOM YAM NAM SAI  ....................  Liten 166:- / Stor 196:- 1, 4, 11
Röd fl äskfi lé, fl äskköttbullar, fl äskfärs, dumpling, 
böngroddar, chilipasta, limesaft, jordnötter, färsklök, 
koriander, vitlök, ägg
3. GUAY TIEW MOO NAM SAi  .........................................  Liten 166:- / Stor 196:- 1, 11
Röd fl äskfi lé, fl äskköttbullar, dumpling, böngroddar, 
färsklök, koriander, vitlök, ägg
4. GUAY TIEW TOM YAM NAM KOUN  ..........................  Liten 166:- / Stor 196:- 1, 3, 4, 6, 8, 11
Fläskfärs, dumpling, kokosmjölk, böngroddar, chilipasta, limesaft 
färsklök, koriander,  ägg, jordnötter, vitlök, fl äskköttbullar, röd fl äskfi lé
5. YEN TA FOO  .....................................................................  Liten 166:- / Stor 196:- 1, 3, 4, 6, 11
Fiskbullar, fi skremsor, räkor, bläckfi sk, dumpling,
böngroddar, vitlök, färsklök, koriander, musslor  
6. CAO LAU NUA TOUN  .......................................................... Liten 166:- / Stor 196:- 2, 4
Nötkött, nötköttbullar, böngroddar, färsklök, koriander, vitlök, 
dumpling, jordnötter, limesaft serveras med ris alt nudlar om man säger till

Huvudrätter (Välj huvudingrediens med rätt nr 7-26)

THAILÄNDSKA GRYTOR MED KOKOSMJÖLK
7. GEANG KEOWAN (grön curry)   1, 3
Kokosmjölk, grönsaker, söt basilika
8. GEANG DENG (röd curry)   1, 3
Kokosmjölk, grönsaker, söt basilika
9. GEANG PHANENG (phaneng curry)   1, 3
Kokosmjölk, grönsaker, limeblad
10. GEANG MASSAMAN (massaman curry)    1, 4
Kokosmjölk, potatis, jordnötter, ananas
11. TOM YAM   1, 8
Soppa med chilipasta, svamp, citrongräs, galanga

WOK
12. PAD MET MAMOANG   1, 5, 6
Cashewnötter, grönsaker, chilipasta
13. PAD GRAPROW   1, 3, 6, 8, 9
Vitlök, chili, ostronsås, thaibasilika, grönsaker &  kycklingköttfärs alt annat protein 
14. PAD PRIK GEANG DENG   1, 6, 8, 9
Röd curry, grönsaker, söt basilika och grädde
15. PAD PRIK GEANG KEOWAN   1, 6, 8, 9
Grön curry, grönsaker, söt basilika och grädde
16. PAD PRIK PAO  1, 6, 8, 9
Wokad med chilipasta, lök & grönsaker
17. PAD KHING   1, 3, 6, 8, 9
Ingefära, ostronsås, lök, grönsaker
18. PAD NAM MAN HOY  1, 3, 6, 8, 9
Wokad med ostronsås, lök, grönsaker
19. PAD KRATIAM PRIKTHAIDAM   1, 3, 6, 8, 9
Wokad med ostronsås, lök, grönsaker, svartpeppar
20. PAD HORAPA   1, 6, 8, 9
Chili med sötbasilika, lök, grönsaker, grädde
21. KAO PAD  1, 3, 9, 11
Stekt ris, lök. ägg, grönsaker, ostronsås
22. KAO PAD PRIK PAO   1, 3, 8, 9, 11
Stekt ris, chiliolja, lök, ägg, grönsaker, ostronsås
23. PAD PRIK   1, 3, 6, 8, 9
Oxfi le, vitlök, chili, ostronsås, paprika, basilika
24. PAD THAI  1, 4, 8, 11
Padthaisås, risnudlar, ägg, purjolök, böngroddar,
rödlök,vitkål, morötter, tamarindsås
25. PAD KEYMAO   1, 3, 8
Risnudlar, vitlök, chili, thaibasilika, grönsaker
26. PAD BAMI  1, 3, 6,  9, 11
Ägg, äggnudlar, ostronsås, grönsaker

FRITERADE RÄTTER
27. FRITERADE RÄKOR  .......................................................................................  183:- 1, 3, 8
6 st stora tigerräkor, serveras med ris och sweet chilisås
28. FRITERAD KYCKLINGFILÉ  .........................................................................  157:- 1, 5, 11
6 st fi lébitar, serveras med ris och sweet chilisås
29. KYCKLINGSPETT MED JORDNÖTSSÅS  ................................................... 157:- 3, 4
5 kyckling innerfi léer på pinne med ris och jordnötssås
30. KYCKLING VÅRRULLAR (hemlagade) ....................................................... 33:-/st 1, 11
Glasnudlar, vitlök, vitkål, morötter, salladslök,
koriander, ägg, kyckling
31. VEGETARISKA VÅRRULLAR (hemlagade) .. ............................................. 32:-/st 1, 11
Glasnudlar, vitlök, vitkål, morötter, salladslök, 
koriander, ägg
32. KYCKLINGVINGAR (4st) ................................................................................ 147:- 1, 9
Passar bra till papayasallad

SALLADER NR 35–38 ÄR STARKA
33. BIFFSALLAD  ............................................................................................ 170:- 8
Biff, lök, lime, tomat, chili, rödlök, fi sksås
34. LAP GAI  ..................................................................................................... 153:- 8
Kycklingfärs, chili, rödlök, limejuice, rostat ris, fi sksås
35. GLASNUDELSALLAD  .......................................145:-/ 145:- / 170:-/ 183:- 3, 8, 9
Glasnudlar, limejuice, chili, fi sksås, med kyckling/fl äsk/biff/jätteräkor
36. SOM TAM THAI  .................................................................................. 155:- 3, 4, 8
Papaya, chili, vitlök, morötter, palmsocker, långabönor,
limesaft, körsbärstomat, fi sksås, jordnötter, torkade räkor
37. SOM TAM LAO  ................................................................................... 155:- 3, 8, 9
Papaya, chili, vitlök, palmsocker, långabönor, limesaft,
körsbärstomat, tamarindsås, fi sksås, inlagd fi sksås, 
thai aubergine, salladskrabba
38. SOM TAM MUA  .................................................................................. 180:- 3, 6, 8, 9
Papaya, chili, vitlök, palmsocker, långabönor, limesaft, 
körsbärstomat, tamarindsås, fi sksås, inlagd fi sksås, 
thai aubergine, bambuskott, nudlar, fl äskkorv,
krispig fi sk, räkor, böngroddar, saltad krabba

MATLÅDA HUSMANSLÅDA
39. KÖTTBULLAR potatispuré, brunsås, lingon.     ................................................. 150:- 1, 2
40. PANNBIFF kokt potatis, brunsås, rårörda lingon.     ............................................ 150:- 1,2

BARNMENY
41. KYCKLINGSPETT (3 st med jordnötssås och ris)  .............................................. 95:- 1, 4
42. STEKT RIS (med kyckling och grönsaker)  .......................................................... 95:- 9, 11
43. FRITERAD KYCKLING (med ris och sweet chilisås)  ....................................... 95:- 1, 11
44. KYCKLINGVINGAR (3st)  .................................................................................. 95:-

DESSERT
FRITERAD BANAN 2 st glasskulor med chokladsås .. .............................................. 80:- 1, 2

EXTRA TILLBEHÖR
EXTRA JORDNÖTSSÅS  ........................................................................................... 30:-
EXTRA RIS  ................................................................................................................. 35:-
EXTRA NUDLAR  ....................................................................................................... 35:-
EXTRA FRITERAD FLÄSKSVÅL  .......................................................................... 38:-
RÄKCHIPS  ................................................................................................................. 35:-
CASHEWNÖTTER, BURK  ...................................................................................... 35:- 
NÖTMIX  ...................................................................................................................... 25:-
STICKY RICE-KLIBBIGT RIS (Äts till papayasallad)  ........................................... 45:-
DUMPLING PÅSE  ..................................................................................................... 30:-
STOR SWEET CHILI  ................................................................................................ 14:-
LITEN SWEET CHILI  .............................................................................................. 10:-
KROSSADE JORDNÖTTER  .................................................................................... 10:-
STEKT ÄGG  ............................................................................................................... 20:-

HUVUDINGREDIENS
VEGETARISK  .................... 136:-
TOFU  ................................... 143:-
KYCKLING  ........................ 142:-
FLÄSKKÖTT ........................142:-
BIFF  ..................................... 155:-
TIGERRÄKOR  ................... 176:-
OXFILÉ  ............................... 176:-
SKALDJUR  ......................... 176:-
(tigerräkor, mussla, bläckfi sk)
ANKA  ................................... 168:-

DRYCKER
LÄSK I,5L  ............................. 40:-
LÄSK 0,33L  ........................... 25:-
KAFFE  ................................... 30:-

ALKOHOL
SINGHA 33cl  ......................... 60:-
SINGHA 63cl  ......................... 94:-
CHANG 33d  ........................... 60:-
CHANG 63cl  .......................... 94:- 
VITT VIN
Glas/fl aska  ................... 90:- / 240:-
RÖTT VIN
Glas/fl aska  ................... 90:- / 240:-

Telefon: 072 22 28 465
 Ramaiithai 
 Rama2thai

Beställa online: rama2thai.se

  


