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LUNDI & JEUDI

DIMANCHE & JOURS FÉRIÉS MARDI & MERCREDI

VENDREDI & SAMEDI

ESCALOPE DE VEAU PANÉE [MILANESE] - 21.00€
Nature - Citron - Salade

ESCALOPE DE VEAU PANÉE [PIZZAIOLA] - 25.00€
Tomate San Marzano - Câpres - Huile à l’ail

ESCALOPE DE VEAU PANÉE [GORGONZOLA]  - 25.00€
Crème de gorgonzola

ESCALOPE DE VEAU PANÉE [VESUVIO] - 25.00€
Tomate San Marzano - Vin blanc - Piment - Fior di latte

OSSO BUCO MILANESE - 25.00€
Gremolata - Risotto au safran - Carottes - Céleris - Oignons [30 minutes de cuisson]

TAGLIATA DE COCHON NOIR - 25.00€
Demi-aubergine grillée - Roquette - Tomates bonbons - Pesto maison  

Copeaux de Pecorino Romano - Crème de balsamique

SALADE MIXTE - 5.50€
Salade mixte - Maïs - Oignons rouges - Oeuf dur - Tomates prunelles

SALADE DE TOMATE PRUNELLE - 6.50€
Tomates prunelles - Basilic - Huile à l’ail - Origan - Huile d’olive supérieure

BRUSCHETTA [2 PIÈCES] - 8.00€
Tomates prunelles - Basilic - Huile à l’ail - Origan - Huile d’olive supérieure

CAPRESE - 16.00€
Tomates prunelles - Bufala Campana - Jambon de Parme - Roquette - Pesto maison - Crème de balsamique

BRUSCHETTA ALLA BUFALA [2 PIÈCES] - 11.00€
Bufala - Tomates prunelles - Huile à l’ail - Origan - Huile d’Olive supérieure - Basilic

BUFALA [300GR] - 12.50€
Bufala - Tomates bonbons - Roquette - Huile d’olive supérieure - Origan - Basilic

SCAMPIS À L’AIL [6 PIÈCES] - 15.00€
Huile à l’Ail - Persil 

SCAMPIS ALLA SORRENTINA [6 PIÈCES] - 16.50€
Tomates bonbons - Basilic - Huile à l’ail - Origan - Huile d’olive supérieure

ANTIPASTO [ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE] - 18.00€
Pancetta - Jambon de Parme - Salami - Coppa - Pecorino Romano - Mortadelle - Salade

SAUMON FUMÉ SUR FOCACCIA - 18.00€
Saumon fumé - Oignons rouges - Citron - Huile d’olive supérieure - Salade mixte - Oeuf dur
Vinaigrette - Tomates prunelles - Maïs

CARPACCIO - 18.50€
Viande de boeuf - Roquette - Copeaux de Grana Padano - Tomates bonbons - Pesto maison

MEDITERRANEA - 19.00€
Salade mixte - Scampis panés [4 pièces] - Saumon - Thon - Olives - Tomates prunelles - Maïs
Oignons rouges - Vinaigrette

TIRAMISU - 6.00€
Dessert italien maison

MOUSSE CHOCOLAT - 6.00€
Mousse maison

DESSERT DU MOMENT
Prix du jour

COCA — 3.20€
Normal - Zéro

ICE-TEA — 3.20€
Green - Citron pétillant - Pêche

LEMONSODA — 3.20€
Citronnade italienne

ORANSODA — 3.20€ 
Orangeade italienne

ESTATHE [THÉ ITALIEN] — 4.20€
Limone - Pesca

NASTRO AZZURRO [5.0%] — 4.50€
Bière italienne blonde

MORETTI [4.6%] — 4.50€
Bière italienne blonde

PHILOMÈNE FLORALE [5.5%] — 5.00€
Bière blonde de Malonne, légère de caractère, aux senteurs de fleurs et d’agrumes.

VULPIO BLONDE [5.0%] — 6.20€
Bière de Wépion - 2 malts et 4 houblons - Note florale et fraîche, style IPA

VULPIO TRIPLE [8.0%] — 6.50€
Bière de Wépion - 3 malts et 3 houblons - Odeur d’agrumes, note d’épices, belle rondeur, amertume modérée

VULPIO AMBRÉE [8.2%] — 6.60€
Bière de Wépion - 3 malts et 4 houblons - Corps équilibré, longueur en bouche, amertume marquée

B O I S S O N

D E S S E R T

V I A N D E

S A L A D E
A N T I P A S T I

FIOR DI LATTE SANS LACTOSE DISPONIBLE À LA DEMANDE POUR LES PERSONNES INTOLÉRANTES DANS 
TOUS LES PLATS SIGNALÉS PAR UNE (*)

POUR TOUTES COMMANDES DE 50€, RECEVEZ UNE BOUTEILLE DE VIN OU UNE BOUTEILLE DE SOFT 
SI VOUS DÉSIREZ DES RENSEIGNEMENTS SUR LA PRÉSENCE DES ALLERGÈNES DANS NOS PRODUITS,

NOTRE RESPONSABLE VOUS RENSEIGNERA VOLONTIERS.
NOUS ATTIRONS VOTRE ATTENTION SUR LE FAIT QUE LA COMPOSITION DES PRODUITS PEUT CHANGER.

1.00€ : Ananas - Légume - Oeuf - Tagliatelle
2.00€ : Gorgonzola - Pancetta - Salami - Parmesan râpé - Bolognaise - Chair à saucisse au fenouil

Copeaux de Grana Padano - Ricotta aromatisée à la truffe - Fior di latte sans lactose - Merguez

4.00€ : Sauce champignon - Tomate crème - Bolognaise
5.00€ : Bufala Campana - Burrata Campana

3.00€ : Carpaccio - Fruits de mer - Jambon de Parme - Saumon - Scampi - Gratiné
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SUPPLÉMENTS

O M N I S  D E S I G N 



P I Z Z A
CAPRICCIOSA* - 14.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Champignons - Anchois - Olives  
Huile à l’ail

QUATTRO STAGIONI* - 14.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Champignons - Spianata - Brocolis 
Huile à l’ail

FORESTIERA* - 14.50€
Pizza blanche - Fior di latte - Lardons - Champignons - Oignons rouges - Huile à l’ail

MAFIOSA* - 15.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Poivrons - Oeuf dur - Anchois - Huile à l’ail 

DISGRAZIATA* - 15.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Gorgonzola - Oignons rouges - Spianata piccante

LA DORIA* - 15.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Courgettes - Maïs - Copeaux de Grana Padano

PRIMAVERA* - 15.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Courgettes - Poivrons - Champignons - Tomates bonbons - Brocolis  
Huile à l’ail

QUATTRO FORMAGGI* - 15.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Gorgonzola - Taleggio - Grana Padano - Fontina

ABRIOLA* - 16.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Oignons rouges - Champignons - Chair à saucisse au fenouil

VEGANA - 16.00€
Tomate San Marzano - Aubergines - Courgettes - Poivrons - Champignons - Roquette  
Tomates bonbons - Olives - Huile à l’ail

SAN REMESE - 17.50€
Tomates bonbons en cuisson - Filet d’anchois sicilien en sortie - Bufala  Campana - Origan
Huile à l’ail - Basilic - Huile d’olive supérieure 

BROCOLI* - 16.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Brocolis - Chair à saucisse au fenouil - Lardons

CAMPAGNOLA* - 16.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon de Parme - Gorgonzola

MARE E MONTI* - 17.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Fruits de mer - Champignons - Huile à l’ail

ORIENTALE* - 17.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Merguez - Poivrons

AMALFI* [6 SCAMPIS] - 17.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Scampis - Tomates bonbons - Basilic - Huile à l’ail

CARPACCIO* - 17.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Viande de boeuf - Tomates bonbons - Crème de balsamique 
Copeaux de Grana Padano

SALMONE* - 17.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Saumon - Oignons rouges - Huile à l’ail

ALLA CRUDAIOLA* - 17.50€
Pizza blanche - Tomates bonbons en cuisson - Fior di latte - Jambon de Parme - Oignons rouges 
Origan - Huile d’olive  supérieure 

PAINS [MAISON] - 4.00€  
5 pièces

PAINS À L’AIL & FIOR DI LATTE* - 5.50€
5 pièces

FOCACCIA - 6.00€ 
Romarin - Huile à l’ail - Origan - Fleur de sel 

MARINARA* - 7.50€
Tomate San Marzano - Grana Padano - Huile d’olive supérieure - Basilic - Huile à l’ail - Origan

MARGHERITA* - 9.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Basilic - Huile d’olive supérieure

CIPOLLA* - 11.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Oignons rouges - Copeaux de Grana Padano

FUNGHI* - 11.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Champignons - Huile d’olive supérieure

CARCIOFO* - 12.00€
Tomate San Marzano - Artichauts - Fior di latte - Huile d’olive supérieure

BOLOGNAISE MAISON [PORC & BOEUF]* - 13.00€
Bolognaise maison - Fior di latte

NAPOLI* - 13.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Anchois - Câpres - Basilic - Huile à l’ail 

PROSCIUTTO* - 13.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien

SALAMI* - 13.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Spianata

SICILIA* - 13.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Olives - Câpres - Basilic - Huile à l’ail

SOLE MIO* - 13.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Oeuf dur - Huile  à l’ail

CHÈVRE* - 13.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Fromage de chèvre - Miel

HAWAÏ* - 13.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Ananas

PARMIGGIANA* - 14.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Aubergines - Oignons rouges - Grana Padano - Basilic

REGINA* - 14.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Champignons

PIZZA BUFALINA - 14,00€
Tomate San Marzano - Bufala Campana - Huile d’olive supérieure  - Basilic

TONNO* - 14.00€ 
Tomate San Marzano - Fior di latte - Thon - Oignons rouges - Olives - Huile à l’ail

CALZONE (PIZZA FERMÉE)* - 14.50€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon à l’os italien - Champignons - Oeuf dur - Huile à l’ail
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BURRATA* - 18.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Jambon de Parme - Roquette - Tomates bonbons - Pesto maison
Burrata Campana

RUCOLA* - 18.00€
Tomate San Marzano - Fior di latte - Jambon de Parme - Roquette - Tomates bonbons
Copeaux de Grana Padano - Huile d’olive supérieure

DIEGO ARMANDO MARADONA* - 18.00€
Pizza blanche - Fior di latte - Croûte farcie à la Ricotta aromatisée à la truffe - Tomates bonbons 
Basilic - Pancetta - Jambon à l’os italien - Burrata Campana

CARBONARA* - 18.00€
Fior di latte - Crème de Pecorino - Guanciale - Oeuf Poché - Copeaux de Pecorino - Persil Plat
Poivre moulu

TERRONA* - 18.00€
Fior di latte - Crème de Poivrons Jaunes - Spianata Piccante - Pesto maison
Chair à Saucisse au Fenouil - Stracciata de Burrata - Nduja [charcuterie calabraise à pâte molle épicée]

ARRABBIATA - 11.00€
Tomate San Marzano - Piment - Basilic - Huile à l’ail

AGLIO OLIO E PEPERONCINO - 11.00€
Huile à l’ail - Huile d’olive supérieure - Anchois - Piment - Persil plat

PESTO [MAISON] - 12.00€
Basilic - Pecorino Romano - Parmesan - Ail  - Huile d’olive supérieure - Pignons de pin

PASTORE - 12.50€
Tomate San Marzano - Basilic - Huile à l’ail - Ricotta  

BOLOGNAISE MAISON [PORC & BOEUF] - 15.00€
Carottes - Céleris - Oignons rouges - Sauce Tomate San Marzano

QUATTRO FORMAGGI - 15.50€
Gorgonzola - Taleggio - Fontina - Grana Padano - Crème 

CARBONARA BELGA - 15.50€
Lardons - Crème - Huile à l’ail

CARBONARA ITALIANA - 16.50€
Guanciale - Pecorino Romano - Jaune d’oeuf - Poivre - Huile à l’ail - Persil plat

ALL’AMATRICIANA - 16.50€
Tomate San Marzano - Guanciale - Vin blanc - Oignons rouges - Piment - Huile à l’ail - Basilic

LASAGNA [MAISON] - 17.00€
Viande de porc & veau - Bolognaise maison - Gratinée à la Fior di latte  

CANNELLONI - 17.00€
Viande de porc & veau - Bolognaise maison - Gratiné à la Fior di latte

ABRIOLA - 17.50€
Tomates bonbons - Chair à saucisse au fenouil - Oignons rouges - Vin blanc - Ail - Persil plat 

SCAMPI [6 PIÈCES] - 18.50€
Scampis - Courgettes - Safran - Tomates bonbons - Oignons rouges - Huile à l’ail - Persil plat

SALMONE - 18.50€
Oignons rouges - Vin blanc - Ail - Tomates bonbons - Saumon frais - Saumon fumé

ZOZZONA - 18.50€
Fusion carbonara à l’italienne et all’amatriciana

P A S T A

SUPPLÉMENT 2,50€ : 
Toutes nos pâtes sont 
disponibles en bio, 
fraîches et artisanales de 
chez EGGUSTO


