
PETERS SJÖKROG

EN PAMPIG MIDDAG

En färdiglagad trerättersmiddag som ni själva värmer upp 
med hjälp av en busenkel beskrivning. 

Alla ingredienser du behöver är förberedda och det med-

följande ”steg för steg”-instruktionerna ger dig mer tid 

med dina gäster än i köket. En vällagad middag kommer 

göra årets sista kväll till en succé!

Boka senast 27 december. Upphämtning av kassen den 

31 december mellan 11:00–13:00. Beställ på vanligt sätt, 

ring 026 62 60 00 eller mejl på info@peterssjokrog.se 
skriv gärna ”Nyårskassen” i ämnet.

FÖRRÄTT

SKAGENRÖRA
belgisk våffla med löjrom, dill

samt frasig schalottenlök

* belgisk våffla med syrad grädde,

tångrom, frasig schalotten och gräslök

HUVUDRÄTT

DOVHJORT
karl-johansås, pommes Anna

haricot vers, varmrökt sidfläsk & syrade smålökar

* grillad portabella med bakade betor,

haricot vers, salta mandlar, krispig kål

samt parmesanceme

EFTERRÄTT

CHOKLADTÅRTA GANACHE
salt kolasås samt syltade körsbär 

Har du eller någon i ditt sällskap någon matavvikelse? Kontakta oss på

restaurangen i god tid före er bestälnning så kan vi anpassa kassen för detta.

595kr
pris per person

* vegetariskt alternativ 495kr per person

NYÅRSKASSEN

ETT STORT TACK FRÅN OSS PÅ
SJÖKROGEN I VÅRVIK

GOTT NYTT ÅR!
önskar Peter med personal.


