Ris A’Lamende.

Ingredienser. 4 pers. 8 pers. 16 pers.
Flade 13 % | 11 2 |
Gradris 50 ¢ 100 g 200 g
Vanillie-sukker | 1% tsk 3 tsk 6 tsk
Vanillie-stang o stang | % stang 1 stang
Sukker 50 ¢ 100 g 200 g
Piskeflgde 2% dl Y | 11
Mandler 15¢ 30 ¢ 60 g
Husblas 2 blade 4 blade 8 blade
1. Flade og ris koges til grgd i ca. 1 time.

2. Grgden afkales.

3. Husblas blgdes op i koldt vand.

4. Vanilliesukker og vanilliestang og sukker og

Hakkede Mandler og blgdgjorde husblas tilszettes.
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. Grgden koges op og der efter afkales.
. Pisk piskefladen stiv til fladeskum.
. Vend fladeskummen forsigtigt i graden.
. Stilles pa kold til brug.




