Jlkage

400g  Sukker

500g Mel
1 tsk natron
1 spsk kanel

1 tsk ingefaer

1 tsk nellike

1 tsk allehande

1 (33 cl) hvidtgl (kan erstattes med almindelig @l el. keernemaelk)

e Alle de tgrre ingredienser blandes sammen.

e Hvidtel rgres i. der rgres, til der ikke er flere klumper.

e Dejen kommes i en brgdform/flad form.

e Kagen bagesica 1 time (brgdform) / ca. 30 min. (flad form)
ved 175 grader nederst i oven, leeg evt. stanniol over
undervejs sa kagen ikke bliver for mgrk



