Kokoskage

200g  kokosmel

3 spsk Farin
4 aeggehvider
3 bananer

* Pisk aeggehvider og sukker godt, men ikke til skum.
*Vend kokosmelet i ggehvidemasssen.

# Skaer bananerne i skiver.

* Laeg bananerne i et smurt teertefad.

# Hzeld kokosdejen over bananerne.

* Bag kagen ved 200°C i 20 min.

Server straks.
Gerne med vaniljeis eller chokoladeis.



