
Kaffekage 

4 æg 
4 dl sukker 
300 g smeltet margarine 
6 dl hvedemel 
2 dl mælk 
4 tsk bagepulver 
4 tsk vaniljesukker 
2 spsk kakao 
 
Det hele blandes sammen – hældes i en form og bages ved 200° i 
ca. 25 min. 
 
Ovenpå kagen smøres glasur – der er lavet af: 
 
300 g flormelis 
250 g kokosmel 
3 spsk kakao 
150 g margarine 
1,5 dl kaffe 
 
Alt smeltes sammen i en gryde 


