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Les Crêpes
Crêpe aux pommes caramélisées
et glace vanille
Crêpes Suzette sauce à l'orange
et glace vanille
Crêpes mikado, glace vanille
et chocolat chaud
Crêpes
au sucre, à la cassonade,
au miel ou à la confiture
   Pain perdu à la brioche

La corbeille du matin
croissant, pain au chocolat, pistolet,
sandwich, jambon, fromage, confiture
Pain perdu à la brioche
Fricassée Ardennaise
lard fermier, pommes de terre, 
oignons et champignons

Les Mi lk-shakes

Les Glaces

DESSERTS ET PLATS SUCRÉS

PETITS DÉJEUNERS

Une cuisine de tradition, servie à tout moment de la journée.
Ouvert  de 7h à 20h, 7J/7

En toute convivialité

PLATS

Le menu du Paysan
Potage du jour
Omelette jambon d'Ardenne
Pain et beurre
Tarte maison au choix

Les Quiches

Les Pâtes

Provençale
Lorraine 
Saumon fumé et brocolis
Chèvre frais et épinards

Spaghettis à la Bolognaise 
Macaronis jambon crème gratinés 
Pennes
sauce aux cèpes et asperges
vertes, pancetta grillée

17 .-
17 .-
17 .-
17 .-

Café
Chocolat
Fraise
Vanille

7 .-
7 .-
7 .-
7 .-

Sandwich ou pistolet

Les oeufs

Jambon cru
Jambon cuit
Saucisson
Fromage
Pâté
Thon mayonnaise
Américain

5 .-
5 .-
5 .-
5 .-
5 .-
6 .-
6 .-

Omelette nature
3 oeufs sur le plat
2 oeufs sur le plat
Oeuf à la coque, pain et beurre

14 .-
13 .-
11 .-
6 .-

Coupe vanille avec chantilly
Dame blanche
vanille, chantilly et chocolat chaud
Brésilienne
2 boules vanille,1 boule moka,chantilly, 
caramel et noisettes caramélisées

11 .-
14 .-

14 .-

18 .-
19 .-
22 .-

Les Plats Brasser ie
Vol-au-vent 
de poule de ferme,
champignons et purée
Boulettes à la liégeoise
servie avec de la purée
   Joues de Porc
mijotées à la bière, spécialité maison
Osso Bucco à la Milanaise

25 .-

20 .-

24 .-

29 .-Les Omelet tes

Le Potage

   Fricassée Ardennaise
lard fermier, pommes de terre,
oignons et champignons
Jambon d'Ardenne
Jambon cuit
Champignons
Nature
3 oeufs sur le plat
2 oeufs sur le plat

8 .-Potage du jour

Les Toasts et  les Croques
Toast Cannibale
Toast aux Champignons de Paris
Croque-Monsieur
Croque Hawaïen
Croque-Madame
Croque Parisien
béchamel et fromage Comté

Les Salades
Grande assiette
de charcuterie Ardennaise
Frisée aux lardons,
lard de ferme, croûtons à l'ail et oeuf
Salade de fromage
de chèvre chaud au miel
Salade César
volaille de ferme, croûtons à l'ail,
vinaigrette au pesto maison et anchois
Pêches au thon

21 .-

19 .-

21 .-

21 .-

18 .-

Tous nos pr ix sont expr imés en euros.



La carte des boissons
Ouvert tous les jours de 7h à 20h
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Nos bul les
I ta l ie -  Treviso
Bottega Gold Prosecco
Spumante Doc
Cépage: Pinot Noir 
ou Rosé
Cépage: Glera.

Nos vins rouges
France -  Alsace

Pinot Noir "Réserve" H. Obermeyer
Cépage: Pinot Noir.

Nos vins blancs
France -  Alsace

Riesling "Réserve" H. Obermeyer
Cépage: Riesling.

France -  Loire

Sauvignon Domaine les Hautes Ouches
Jean-Louis Lhumeau
Cépage : Sauvignon.

France -  Languedoc

Chardonnay "Les Peyrautins"
Les Producteurs Réunis à Cébazan
Cépage: Chardonnay.

Champagne

Boutei l le 20 cl

30 .-Boutei l le 75 cl

28 .-Boutei l le 75 cl

Boutei l le 37,5 c l
Boutei l le 75 cl

22 .-
32 .-

Boutei l le 37,5 c l

Boutei l le 75 cl

France -  Bordeaux

Château Penin Bordeaux Supérieur
"Tradition"P. Carteyron
Cépages: 90 % Merlot,
10 % Cabernet Franc.

France -  Languedoc

Carignan "Obscurité"
Les producteurs réunis à Cébazan
Cépage: Carignan.

France -  Val lée du Rhône

Côtes du Rhône "Intuition"
Le Cellier des Terres Blanches
Cépages: Grenache, Syrah,
Carignan, Mourvèdre.

Grignan-Les-Adhémar
"Vieilles Vignes" Domaine de Grangeneuve
Cépages: Syrah,
Grenache.

22 .-
32 .-

Boutei l le 37,5 c l

Boutei l le 75 cl

30 .-
41 .-

Boutei l le 37,5 c l

Boutei l le 75 cl

27 .-Boutei l le 75 cl

29 .-Boutei l le 75 cl

Billecart-Salmon Brut Réserve

CARTE DES VINS

La planche de charcuter ie
à partager

16,0 .-

Tous nos pr ix sont expr imés en euros.

Apér i t i fs
   Prosecco Botegga 20cl
Apéritif maison
Apérol Spritz
Apérol sans alcool
Gancia
Kir
Martini rouge 
Martini blanc
Porto rouge
Porto blanc

Bières
Stella
Stella zéro
Carlsberg
Hoegaarden blanche
Hoegaarden rosée

Boissons fraîches

Régionale Namuroise

Spéciales

Houppe

Chouffe
Omer
Duvel
Leffe blonde
Leffe brune

Trappistes
Chimay
Orval
Rochefort 6
Rochefort 8
Westmalle triple

Eau 1/2 L (plate/pét.)
Eau 1/4 L (plate/pét.)
Sirop (menthe/grenadine)
Cécémel
Coca-cola
Coca-zéro
Spa orange
Spa citron
Schweppes tonic
Schweppes agrum'
Ice tea
Ice tea pêche

3,4 .-
3,4 .-
3,9 .-
3,9 .-
3,9 .-

5,3 .-
5,3 .-
5,3 .-
5,3 .-
5,3 .-

5,3 .-
6 .-

5,3 .-
5,3 .-
5,3 .-

5,2 .-
3,5 .-
0,5 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-
3,6 .-

6,1 .-

Jus de frui ts
Jus de pomme artisanal
Jus d'orange bouteille
Oranges pressées

Boissons chaudes
Expresso 
Décaféiné 
Cappuccino
Cappuccino crème fraîche 
Macchiato 
Macchiato speculoos
Macchiato caramel
Macchiato noisette
Chocolat chaud
Thé Vert TeaTower
Thé Noir TeaTower
Thé Rooibos TeaTower
Infusion de plantes TeaTower
Supplément crème fraîche

Vins -  sélect ion maison
Blanc - Rouge - Rosé
Le verre 
Le pichet 1/4L
Le pichet 1/2L Trappistes

Régionale Namuroise

BOISSONS


