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STENOVNEN

Stenovnen. Den ma vel regnes som en menneskelig uropfindelse sammen med
hjulet, ilden, suppeskeen og den dybe tallerken.Vi ma ga ud fra, at ilden er
opfundet for ovnen ... og var ilden en opfindelse, var det ikke Prometheus, der stjal
gudernes ild?

Med sten taler vi ikke
nedvendigvis om kampesten,
selvom de ogsa er indgaet i
ovnbyggerier. Folk, der boede i
bjernene brugte natursten og
skeerver, for det var de nedt til.
Ligesom huse i et baelte fra
Italien-Frankrig-Spanien, hvor
skiffersten er almindelige.
Naturen fremstiller selv
stenplader. Vi taler om primaert om ler, der er blevet til sten. Mennesker er meget
tidligt blevet klar over lerets / jordens egenskaber. Vi kan kun forestille os
erfaringens evolutionaere stadier fra
et hul i jorden til en stenovn, som vi
kender den. Vore forfaedre s3, at
lerjorden blev haerdet i kontakten
med ild, sa hvorfor ikke bygge videre
pa det? Det kunne vaere mudbricks
eller lerklining. Hvad nu hvis man
blandede stra, ral, sand og kalk i?
Kunne man bruge asken til noget?
Hvad med de porese stenarter, der blev spyet ud af en vulkan? Hvis de var skabt
inde i et bjerg med ild i, matte de vel kunne klare et lille bjerg med ild i.

| metallets tid, bronzealder og jernalder
var man fuldt klar over, hvad en ovn var,
hvor stenaldermenneskets ovn maske var
et dbent ildsted. Alligevel havde man
langt op i jernalderen ikke husovne men
et dbent ildsted i midten af langhuset, og
skorstenen var et hul i taget ovenover.
Byg en skorsten ovenover ildsstedet, og
du har ovne og kaminer fra middelalder
til starten af forrige arhundrede. En
meget varm sten fra et ildsted er en
perfekt kogeplade. Er en kamin ikke bare et abent ildsted med en hat pa? F@rst [
industrialismens tidsalder fik vi stabejernsovne og -komfurer.

Pa de kolde steder hejt mod nord og i bjergene var ovnen bade en varmekilde og
et madvaerksted. Man boede sammen med sin ovn.



Skorstenen skulle tre ting. Holde
regen ude af stuen, serge for at
ilden ikke gik ud og holde pa
varmen. Den skulle vaere centralt
placeret i huset, sd den naede
alle indenfor murene. Skorstene
stod centralt i huset i de gamle
landhuse. Da man fik det
klassiske stabejernskomfur i
1800-tallet, stod det op ad
skorstenen. Bagsiden vendte ind
mod stuen. Nar der var varmt i kekkenet, var der varmt i hele huset.

De klassiske stenovne i tunnel- og kuppelform var kendt langs Middelhavet og i
Mellemseasten for flere tusinde ar siden. Der blev bagt flade bred i disse ovne
dengang, og det ger der stadig i dag,
for ikke meget har @ndret sig. |
Centralasien skabte de den
tendeformede ovn, der i princippet er
en videreudvikling af et hul i jorden
med lag pa: tandoor. | stedet for at
laesse bagemateriale fra siden,
laesser man fra oven. Braendslet kan
stadig laesses fra siden.

Romerne havde leert af de kulturer,
de overvandt med ra overmagt. De :
udnyttede vulkansk sten og aske til at blande cement med. Colloseum i Rom er
bygget af sten og beton og star den dag i dag, for den vulkanske aske er den bedst
taenkelige haerder. De moderne ildfaste sten,som vi skal bruge i nogle af vores
modeller, er en videreudvikling af dette, og de behaver ikke engang at veere en
videreudvikling men blot en massefremstillet reproduktion i standardiseret form.

De romerske legioner slabte rundt pa deres
egne ovne. De var store lerkrukker af terracotta
med et hul i siden og et hul i toppen. Det hed
en carbonara, for nar traeet var breendt ned til
kul - carbone - kunne man lave mad pa det, og
ovnen er opkaldt efter dens braendsel.

De imponerende ovnstykker, man finder pa
herregarde og slotte, er teknologisk set ikke
mere avancerede end ildstedet i de lave hytter.
En svensk herregard, Glimmingehus, imponerer
dog ved sit gennemtaenkte varmesystem. Fra de
store ildsteder i storkekkenenet stueetagen, gar
der varmekanaler op og rundt til alle rum pa
borgen.




Man kunne sidde pa stenbanke langs
vinduernene i de fire meter tykke mure
og stadig holde varmen. Generelt holdt
man sig vk fra vaegge og vinduer, for
isolation var ikke udviklet. Havde de haft
rockwool og termoruder, var de dede af
regforgiftning, for selvom man kan lave
et effektivt ildsted, sa var det samlede
indhold af reg fra ildsteder og sod fra
olielamper og tzllelys sa hej, at de
utaette vinduer sergede for, at
indeklimaet ikke gik galt.

Ildstedet gik aldrig ud. Der var altid

nogen til at passe det. Det skulle maske have et boost om morgenen, men sa kerte
det hele dagen og den halve nat med. For stenhuse har varmebevarende
egenskaber.

Selvom der findes noget, der kaldes for en raketovn, og vi skal bygge sadan en -
eng. rocket stowe - sa er ovnbygning ikke en raketvidenskab. Det er i sin kerne et
stykke lavteknologisk folke-erfaring. Artusinders betragtning af ild, varme, luft, tree
og sten har opsamlet en simpel og effektiv viden om dette husalter. Nordboerne
havde deres gudeikon staende ved ildstedet, for det var husets sjael, sa der matte
Odin bo.

At bygge en ovn er hver mands eje og ret. Det burde vaere hver mands kunnen. Det
er det stadigvaek i landlige omrader af verden. Ikke alle mennesker i en by eller
landsby havde imidlertid en ovn fer i tiden. Det var ugkonomisk, sa nar man skulle
have bagning eller stegning, gik man hen til bageren og bookede sig ind pa hans
ovn. Det er pa den made, langtidsstegning er opfundet. Nar bageren slukkede for
opfyringen, sank temperaturen langsomt, men der var stadig masser af brugbar
varme, for man lod bare stegen blive et par timer leengere. Hvorefter man fandt ud
af, at det blev den rigtig god af. | dag tror vi i det trendy hipster-kekken, at det er
vores opfindelse ligesom air-fryer, sous vide og umami og alt det jazz. Det er det
ikke, og vi er muligvis nogle indbildske fjolser.

Vi vil pa de naeste mange sider og med mange billeder og forklaringer og
brugbare, praecise opskrifter udforske mulighederne i en raeekke grundtyper af ovne
- fra det interimistiske og primitive til det gennemfarte og perfektionerede. Der er
sma stenovne, og der er naesten monstrese stenovne. Raekkefalgen er en konstant
opskalering af vaegt og omfang. Der er derfor ogsa billige og dyre ovne, men hvis
vi ikke er nedt til at hyre handvaerkere til byggeriet, sa er de dyre ovne stadig
langt billigere end de faerdige produkter, vi kan kebe os til. De er alle gar-det-selv
projekter,som ikke bar afskraekke folk udstyret med ga-pa-mod og en pose
omtanke. En naerlaesning af kapitlet i OVNBOGEN - selvbyggerens manual til
stenovne er en hjzlp til en sadan omtanke.



MODEL 1: SKORSTENSOVN

En skorstensovn er mere et komfur end en ovn. Forbraendingskammeret er som i
en ovn. Bage-stegekammeret er ikke et kammer, men et abent ildsted.
Hermed har vi defineret, hvad et komfur er.

Den kaldes ogsa for en raketovn (eng. rocket stove), for nar den braender, bliver der
sa varmt, at der stdr heftige stikflammer lodret op gennem skorstenshullet, som
om det var rgvhullet pa en raket pa vej mod jordens indre.

Et forslag til et funktionelt navn er en pindebraendeovn. Altsa ikke en breendeovn,
hvor der laegges starre stykker braeende ind, der bliver til kul. Det en skorsten med
en minimal abning i bunden/siden, hvor der fodres med pindebraende eller grene.

Man skulle tro, at en sadan ovn er ugkonomisk og braeender en masse trae af i en
veldig fart. Det er ikke tilfaldet. Raketten kan kere for fuld hastighed men ogsa
for lav hastighed, for det styrer man via input af pindebrande. Dernaest sker der i
lebet af kort tid en opbygning af varme i skorstens-skakten, sa der er brug for
mindre og mindre braende for at hold gang i den.

Malinger pa forbrug af trae viser, at der bruges forbleffende lidt.
Dette er det helt simple model. Vi skal i kapitel 3 se pa en mere avanceret model.

Forbraendingskammeret forneden bestar af to niveauer: braende og aske.
Det er fuldsteendigt som i en konventionel braeendeovn.

Vaegt: 24 mursten = 62 kg. Pris: 24 mursten a kr. 5 + et gitter kr. 507 =170 kr.
Uhuuh, har vi rad til det ? Stebejernswokken pa billedet er med garanti dyrere.

Lad os bygge den lag-for-lag.



Lag 1 bestdr af 3 hele og 1 halv mursten.

Ovenpa lag 1 laegger vi et metalgitter. Det er helt standard for bageovne og grill.

Lag 2 er det samme som lag 1 i spejling, sa stenene ligger i forbandt.




Herefter er lag 3-6 helsten lagt i forbandt.




Sa simpelt er det !

Herefter er det blot at fyre op og montere kekkenudstyr i toppen.

Farst vil det veere godt med et afstandsstykke. Her har vi lant en wok-opsats til et
gaskomfur, men 3-4 sma sten ger det samme - maske et par murstensstumper?
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Skorstensovnen kan levere ligesa stor ildkraft som en proff wok-gasbraender. Det
er noget som meget fa gaskomfurer kan gere, og elkomfurer vil vi slet ikke naevne.

Den er perfekt til alle slags jernpander, stabte eller smedede. Glem alt om
aluminiums- og beleegningsspander, de bliver ikke varme nok, de holder ikke pa
varmen, og sa afgiver de giftstoffer,som den menneskelige organisme ABSOLUT
ikke har brug for.

Jamen det er jo ikke en ovn - herer vi som indevending.

NU er det en ovn, for vi har placeret en dutch oven, en grydeovn med lag pa vores
skorstensovn. Inde i ovnen bager der et brad. For det perfekte bageresultat
laegger man kulstykker ovenpa grydeldget, men en raketovn har en fuldstaendig
ren forbraending af trae, sa der bliver ikke kul tilovers.

En skorstensovn er det modulaere bundstykke til en ovn.
For resten: der findes grydeovne med fedder, sa de selv laver afstand.




MODEL 2: PIZZAOVN | SAMLESAT

Der findes avancerede mader at bygge pizzaovne pa, sa de lever op til de hejeste
standarder for effektivitet. Faelles for dem er, at de koster kassen, og at de tager
lang tid og en del besvaer at bygge. Men hvad nu, hvis vi er villig til at ga pa
kompromis med de ultimative standarder,som er nedvendige i professionelle
pizzariaer, hvor det skal kunne betale sig at bage pizza og bred og varme lasagne
osv. til 100vis af kunder daglig med sa lidt varmespild som overhovedet muligt?
Du og din familie og dine venner til en social event har ikke brug for at overholde
den slags standarder.

MEN vi gar ikke pa kompromis med én standard: Denne ovn skal veere i stand til
at praestere en serigs hej temperatur, sa en pizza bliver perfekt pa 4 minutter.

Vi taler om taet pa 400 graders celsius.

Og hvad nu, hvis vi pastar, at det kan lade sig gere med en stak byggeaffald,
ragelse fra baghaven eller et billigt keb hos byggemarkedet?

Fliserne vi skal bruge til ovnen er 60 x 60 x 5 og koster 47 kr stykket. Ultimativt
har du allerede en stak brugte mursten liggende + et par fliser. Mursten kan findes
til 5 kr. stykket, og vi skal bruge 51 = 255 kr.

Vi kan altsa bygge en pizzaoven for 350 kr., hvis vi er gode til at finde materialer.
Hvis de her-naevnte materialer ligger klar, kan denne ovn samles pa under en
time.

Den estimerede pris skal sammenlignes med ovnprojekter til en pris af minimum
2-3.000 kr. En professionel pizzaoven til braende kan koste 35.000+ kr. Sadan en
skal vi ogsa lzere at bygge. De tager til gengaeld uger at bygge.

Nar folk bygger hjemmebyggede pizzaovne, ger de en hel masse ud af at bygge
fundament, sa de ikke behaver at bukke sig ned. Det i sig selv er et helt projekt.
Det kraever en gedigen horisontal betonplade lagt ovenpa et vertikalt murvaerk af
understattelse. Vi siger, at du er i stand til at ga i knae og ikke at blevet en kroget
gigtramt knark, sa fundamentet star direkte pd jorden. Eller kan finde et
fundament, der kan baere 215 kg, for mere vejer den ikke.

Plan jorden og glem waterpasset, for den er kun en 46.5 cm meter hej. Laeg et lag
granitskaerver eller ral, hvor det lave murvaerk skal sta. Eller ger en ekstra
investering og laeg et par store fliser 80.5 x 40.5 x 4 - pris 380 kr. i bunden, hvilket
er dyrere end selve ovnen. Men fliser kraever jo planering + stabilgrus + sand, og sa
er vi lige vidt eller vaerre stedt. Det skulle sa vaere, hvis vi vil have lettere ved at
feje aske vaek. Bar jord er helt fin, og den bliver faktisk ‘bagt’ med tiden.

Der bruges ikke meartel til at binde stenene. Vi ensker utsethed for at skabe
ventilation til forbreendingen. Dette er en keep-it-simple-ovn.

SA - efter denne indledende snak, lad os bygge.
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| det forste lag er der 7 helsten + 2 halverede mursten yderst.

Det er ikke nedvendigt, men det vil se godt ud og stabilisere.

Skaer en rille med en vinkelsliber og giv det et slag med en murer-hammer, hvis
du ved hvordan. Nogle bruger en hammer + en bred mejsel.

En slibeskive pa vinkelsliberen retter de sma ujeevnheder op fra slaget.

| 2.lag leegges stenene i forbandt, sa der er kun brug for 8 hele mursten.

3.lag er mage til 1. lag.

En ovet murer hugger
stenene i halve med en
murerhammer alene.
Baghovedet pa hammeren
er som en mejsel. Find en
demo pa nettet og ev dig,
hvis du vil lere det.

12
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| denne type ovn er det ingen lager, der lukker varmen inde. Derfor er der heller
ikke brug for skorsten til at lukke varme og forbraendt luft ud. Alt sammen er
indbygget i den dbne konstruktion. Varmespild - javel. Men husk at varme stiger til
vejrs, og det udnytter konstruktionen. Den serger ogsa for varmecirkulation, for
moderne pizzaovne cirkulerer varmen, sa pizzaen ikke sa nemt bliver kulsort i den
ene side og ufaerdig i den anden. Du skal stadigvaek rotere et par gange undervejs.

| lag 4 rykkes midterstenen baglaens.

Det er for at skabe en ventilationsskakt til varmen.

Der er brug for to halvsten.

I lag 5 leegges tre sten parallelt med lag 4 og forlaenger skakten.
Herefter laegges den forste flise. Den har dimensionerne 60 x 60 x 5.




Det er en standard-flise fra byggemarkederne.
Det er sa her, det lille problem opstar. En standard-mursten er 5.5 cm tyk/hej, og
flisen er 5 cm tyk/hej, og lag 5 vil derfor forskyde sig 0.5 cm.

Det er ikke svaert at tilpasse 3 hele mursten og gere dem 0.5 cm tyndere. Her er
fidusen. Vi tager en vinkelsliber og leegger x-antal snit pa tveers, hvorefter vi
banker de sma hak af med hammer og mejsel - eller murerhammeren. Maske vi
skal @ve os pa en sten,som vi edelaegger, for det lykkes. Bagefter sliber vi fladen af
med en slibeskive pa vinkelsliberen, for vi vil gerne have, at den ligge teet.

Vi har nu bygget braendselskammeret og skal bygge bagekammeret.

14



| lag 6 er stenene rykket ind i siderne, sa de faelger 60 x 60-flisen.
Midterstenen er stadig rykket baglaens til ventilationsskakten.

Lag 7 er en binding af lag 6 med helsten. Her er ventilationsskakten afsluttet, og
stenene pa bagsiden er ikke la&ngere forskudt.

Lag 8 er den naeste flise pa 60 x 60 rykket tilbage til bagkanten - naesten.

For de murer-kyndige, der sad og blev helt nerves for, at der var hele tre lag sten
pa bagsiden, der ikke la i forbandt, sa har flisen lest det problem. De falder ingen

vegne nu.

15
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Eller skal den helt tilbage - hvad taenker du?
Vi teenker, at det har mindre betydning.

Princippet i denne ovn er en blanding af stralevarme og konvektionsvarme.
Altsa cirkulerende varm luft. Luften bliver suget ind forneden foran, og den
opvarmede luft seger den narmeste vej iflg. fysikken = opad. Pa grund af de
utaette sten suges der ogsa luft / ilt ind mellem stenene. Det giver et iltmaettet
braendelskammer og et kraftigt boost til forbraendingen.

Forsiden af ovnen foroven er den vertikale skorsten.

Flisen foroven bliver ogsa varm. Den kan faktisk bruges som koge-varme-plade.
Stil en gryde eller pande evt. pa en rist. Det er genbrugt varme.

Spergsmal: Kan rede mursten overhovedet tdle sd meget varme?

Tja ...vi skal nok vaere forberedt pa at skifte nogle af dem ud med tiden. Men sa er
det godt, at det er et interimistisk samlesaet af en ovn,som vi kan smide om bag i
bilen og tage med pa udflugt. Vaegten er 215 kg (uden fundament).



MODEL 3: RAKETOVN

Der er altid plads til forbedring. Vi har set i den simple skorstensovn, hvordan et
forbraendingskammer kan etableres via et indsug i bunden/siden og en
udblaesning i toppen. Vi har set i den simple pizzaovn, hvordan vi kan ‘lebe om
hjerner med' indsug og udblaesning. Her skal vi se, hvordan vi kan give indsuget et
boost. Det giver ikke af den grund vilde stikflammer i toppen men blot en endnu
renere forbraending og braendselsekonomi i kammeret. Det haevdes, at denne
model kan opna taet pa 100% ren forbraending. Det ma selvfelgelig komme an pa
en prove.

Byggeprocessen er ikke besvaerlig, sa vi viser de 11 lag i ovnen uden alt for mange
kommentarer.

Lag 1 - fundament

Vi mener ikke, at der brug
for isolering i bunden, da
dette er bunden af et
indsugningskammer og ikke
et forbraendingskammer.

Lag 2 - indsug vaegge

Der er en abning i front.

17



Lag 3 -indsug sider

Modellen er uden
metalstotter, sa vi vil gerne
have, at laget hviler pa sten.
Derfor de halverede sten pa
langs.

De L-formede sten pa
bagstykket er pa
enskelisten, men hvis det
skeannes for sveaert at skeere
dem, sa skaer 2 stykker.
Overhold forbandten.

Lag 3 - udfyldning
Mellemrummet melle de to bagerste sten i
udfyldning skal ikke mures til, for det er en del

af indsuget. Det skal veere lidt sterre end en
normal fuge.

Lag 4 - forbraendingskammer

Laget er magen til lag 2.

18



Lag 5 - forbrandingskammer

Det er en forbandt-spejling
af lag 4

Lag 6 - mellemlag

Der er igen brug for halve
sten pa langs og en ny slags
L-form. De kan ogsa 'bides
over' hvis det er for
vanskeligt.

Lag 7 - top pa indsug

Det er en forbandt
af lag 6 med en sten i
midten

19
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Lag 8-11 - skorstenen

Toppen er kogestykket, hvor
der bliver serigst varmt. Det
er rakettens udblasning.
Men vi bestemmer selv, hvor
hurtigt den skal flyve med
de pinde, vi stikker ned i
hullet, for det er ogsa en
pindebrandeovn.

Der er 4 huller i byggeriet:

1. indsuget foran forneden - bruges kun som luftindtag

2. indsuget foran i midten - bruges isaer i starten til optaending

3. ldsuget foran i toppen - bruges til fodring af pindebraende undervejs
4. udsuget helt i top - bruges til at koge-stege

| modsaetning til den simple skorstensovn har denne en bedre ergonomi. Vi kan
sta op og laegge pindebraende i. Forbrandingen er sa effektiv, at den faktisk kunne
sta i et indendersmilje. Det ber i sa fald vaere med udluftning ovenover. Vi vil nok
snarere bruge den i et udenderskakken.

Den ideelle kogeindsats til skorstenshullet ser sddan ud. En firkantet smedet-
svejset firkant, der passer lige ned i hullet og fire arme, der far den til at hvile pa
overfladen. Nar vi laegger den, siger den PLING! og sa er den ikke til at rokke. Men
som vi har set i den simple skorstensovn, sa kan mindre gere det.

F.eks en murstenslesning. Vi skal bare have lefter kogegrejet 1-2 centimeter.



21

MODEL 4: TANDOOR

Tandooren er den tende- eller krukkeformede ovn, der kendes fra @stafrika til
Japan. Den fandtes i de store, gamle kulturelle startpunkter for civilisation.
Kulturen i Indusdalen havde tandoors. Som sidebemaerkning kan vi naevne, at
ordet industri er det britiske imperiums made at indremme pa3, at deres
industrialisme var et 'lan’ af teknologier, som de madte i koloniseringen af Indien i
Indusdalen. Ligesom Romeriget opfandt de intet selv men stjal fra andre kulturer,
som de bdde var benovede over og foragtede - for de var Misundelsens Imperium.

| Persien / Iran er den helt standard som husovn,og den er nevnt i det eldgamle
skrift Gilgamesh-epos'et under navnet tandra, Tan er ler, ur er ild, sa det er en stor
lerkrukke med ild i midten. Nogle steder forsegler man den ikke men fyrer godt op
og bager brad. Indiske naan og chapatis bliver lavet. Man kan faktisk klaske
bladbred op ad siderne, uden at de falder ned. Andre gange sanker man gryder,
skale og spyd ned i ovnen. Nar man taender op, star der stikflammer op som i en
skorstensovn / rocket stowe, men det er meningen, at det skal braende ned til kul,
for man kan lave mad pa den. Pa det punkt er den i familie med de grilltyper,som
vi kender. Kamado-grillen (oprindelig japansk) er en hi-tech keramisk efterligning
og twist pa en tandoor.

Sanskrit: Kandu - Azerbajdjan: Tendir - Armensk: Tonir - Kurdisk: Tendur - Tyrkisk:
Tamdur - Somalia: Tinaar.

Som vi kan se, er vi nedt til at anskaffe os et serigst grydelag - eller bygge det selv,
for i de folgende kapitler bliver vi nedt til at indfere noget metalarbejde.
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Tandoor kan vaere lavet udelukkende af ler. Den kan have en bundabning eller
bare vaere en stor krukke med lag. Vores model er lavet af simple mursten og har
en bundabning, hvilket ger, at man kan fodre den med kul undervejs og lettere
skovl asken ud bagefter. | hgjisolerede versioner vil man have en teettere
bundabning og et ekstra lag ildfaste sten eller ler,0g sa kan der opnas
temperaturer op til 4500.

Vi starter med at lagge et ovngulv. Se kapitlet om Bageovn for at overveje,om det
var hensigtsmaessigt at tilfgje et ekstra lag af lermertel, der er den forsterkede
type af ler,der har en del af den effekt, der ellers kraever ildfaste sten.
Forsterkningen kan veere lidt beton, og/eller noget fint aske. | ovnsten bruges der
traditionelt vulkansk aske, men de bliver hard-braendt, sa de bliver til sten. Leret
bliver hardt ved udterring, og man kan sige, at selve brugen af ovnen er den
lerbraending, som vi kender fra lertoj/keramik.

Denne platform er stor nok til den model, vi skal bygge, for det er en 24-
stensmodel. 29 sten er rigeligt, og rent faktisk er de 21 sten i midten nok. Det er
disse 21 sten,der kunne vaere et isolerende lerlag, og sa skal der vaere et lag sten
til ovenover. Herefter den ferste ring af ovnen.




Ovnlagen og lag 1

Lag 1 er vores eneste hurdle. Det er absolut nedvendigt, at det kommer pa plads,
og det forste metalarbejde er kraevet her. Pa billedet ovenover er rammen til
bundldagen den runde model, hvor forsiden faelger rundingen. Det ville helt klart
vaere smukt men vi har valgt en mere lige version udfra betragtningen om lad-sig-
gerlighed for folk, der ikke er vant til at arbejde med pladejern. Vi slipper
imidlertid ikke for at bruge et svejseapparat, men simpel svejsning er ingen
raktvidenskab, og de fleste mennesker kender nogen, der kan svejse og har et
apparat + udstyr. Elektrosvejsning er det mest almindelige til mindre opgaver som
denne.

Faktisk kunne man slippe
for metalarbejdet og lave
en konisk sten af
forsteerket lermortel, der
kan skydes ind. Der kunne
oven i kebet vaere nogle
isolations-fordele ved det,
da denne lage indebaerer
et vist varmetab.

En stenlesning kunne
oven i kebet lose det
mindre problem med

at feje aske ud fra
ovnen efter brug, da vi
fjerner 'derteersklen.

Ting til eftertanke
pa forhand.

Uanset hvilken lesning - metal eller sten - vi vaelger, kan vi 'udsaette’ problemet ved
at bygge en rig. Det vil under alle omstaendigheder vare en god ide, hvis vi ikke er
helt sikre pa hullets sterrelse. Hvis vi svejser en lage-ramme sammen og bygger
ovenpa, murer vi rammen fast og kan ikke flytte den laengere. Vi skal i sa fald veere
helt sikre pa, hvor meget der er udenpa vores ringe af sten, for der er brug for en
forskalning af lermertel og beton = hvor mange centimeter? Hyvis vi kan holde den
beslutning aben, vil det give os fleksibilitet.

NB! En svaghed ved stenlesningen vil vaere, at de to overliggersten i lag 1 ikke vil
vaere understettede. Det vil forstas lidt senere.
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En rig er en indre forskalning under
opbygning af murvaerker. Vi skal
bruge nogle stykker undervejs i de
efterfelgende kapitler.

Der ber vaere 300 forskel pa de to
sider, men malene her burde vaere
nok.

NB! Billedet tv. viser de YDRE mal.
9.2,17.6 og 12.3 i dybden er de
vigtige. Sa kan du selv valge
tykkelse pa dit tree.

Riggens overkant er lagens
overkant. Hvad, der matte ga
udover som vist pa billedet

pa forrige side, er udenfor

murvaerket + forskalning.

Billedet th. viser hgjden.

Det er vigtigt at forstd, hvordan vi er kommet frem til vinkler og sterrelse pa lage-
rammen eller -stenen og den rig, der skal placeres. | de naeste kapitler er der vist
lesninger pa den slags overligger-problemer, der bestar i at placere metal evt. i
form at et par rundjern. De skal imidlertid have noget at ligge p3, og de sten, der
ligger lige op af lagen, skal i sa fald halveres og stakkes.

Hvis det er sort snak, sa vil det sta klart, nar vi forstar mere om lag 1's opbygning.
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Ovncirklen bestar af 24 sten, der rerer ved hinanden i hjernerne. Det er det samme
princip som at bygge en hvaelving bare vandret. Pa billedet er der kun 22 sten, for
de 2 er taget ud for at skabe en abning. Inden de mures fast til bunden, sa skal
cirklen veere perfekt. Leeg dem op og brug evt en balje eller spand i midten som
stotte. Eller tag et stykke pap og tegn en cirkel + skaer ud og leeg det i bunden. Et
stykke krydsfiner ville vaere endnu bedre. Denne runde skive kan sa loftes ved at
klodse mursten op.

Vi har brug for 3 lag sten. Alle sten star pa hejkant.

En standard-mursten er laengde: 23 x bredde: 11.5 x hejde: 5.5.

Hvis der bruges andre slags sten er det ikke et egentligt problem, men det flytter
ved alle mal, for murstenen er cellen’i hele strukturen.

Vi sigter pa det matematiske mal diameter = omkreds / m, for (5.5 x 24) / m = 41.5
De 2 manglende sten i cirklen har den hejde, som lagens inderstykke har.
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Lag 2 0g 3

Vi gemmer detaljer i ldgen og bygger videre.

Lag 2 er meget simpelt. Det er 24 sten placeret lodret over lag 1 med en vandret
forskydning pa 7.59, hvilket er halvdelen af en 24'ende-del af cirklen. Altsa 24
mursten ligger med 159 forskydning for at danne 360°. Matlen giver en fuge pa ca.
1 cm. Men vi behgver ikke at teenke matematisk, for vi lagger bare stenene /i
forbandt = forskudt, sa de griber halvt indover hinanden.

| lag 3 snaevrer vi cirklen ind fra 24
til 20 sten.

Rent matematisk giver den en
haeldning for hver sten mod midten
pa 8.5°.

Start med at laegge den forreste
eller bagerste sten ovenover stenen
i lag 2,09 vi vil se det forbleffende,
at forreste og bagerste sten ligger
1800 i forhold til hinanden.

Vi har brug for et nyt stykke pap,
der er klodset op. Den indre cirkel
ber nu vaere 5.5 cm, for stenenes
smalle side x Tt er 35 cm

Chancen for, at vi kan lave den endnu mindre er tilstede, for hjernerne pa mursten
er ikke knivskarpe og slet ikke, hvis vi anvender genbrugte mursten.

Med 20 sten er der nu 18° horisontal afbejning mellem stenene - hvad vi sd i
praksis skal bruge den oplysning til ...



Forskalning

Der skal to lag forskalning pa. Det forste lag er den samme slags lermertel, som vi
hele tiden har brugt, da den kan tale varmen. Der findes selvfalgelig saerlig
varmefast mertel, hvilket vi skal bruge i det to sidste kapitler til pizzaovne, men
det vil vaere en dyr lesning. | sa fald ville vi ogsa vaelge ildfaste sten som inderlag
og mursten udenpa - og dernaest forskalningen, hvis ikke vi valger at springe den
over, for sa bliver murstenene skallen.

Her vaelger vi farst lermeartel for isoleringens skyld og der cement
vejrbestandighed. Brug en vad svamp for at fa den helt glat.

Pa dette fremskredne
stadie forstar vi, hvorfor
det er vigtigt for
lageindsatsen at holde
afstand til murstenene.

Vi har bruge for
yderrammen til lagens
hangsler og et beslag til
handtaget. Med en
skubbe-sten-lasning er
det selvfelgelig af mindre
betydning. Men det er
derfor vi ber bruge en rig.

Her er der lagt et lag
cement udenpa for at give
en hard skal. Vi gemme
topkanten, til vi har
placeret en ring i hullet.

Topkanten ber lige nu
haelde indad.
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Inden vi nivellerer med cement i toppen, laegger vi en metalring med 3-4 vinger.
Vingerne vender lidt opad for at falge den vinkel (8.59), som stenene har skabt.
Ringens yderkant skal vaere den samme ovens indre diameter i toppen (35 cm).
Ringens bund skal ga minimum en cm ned i ovnen.

Ringens overkant skal flugte med toppen af det lag cement, vi laegger. Vi vurderer,
hvor tykt et lag, vi leegger, inden vi smeder ringen.

Vi lzegger ringen pa umiddelbart efter, at vi har lagt cement i siderne, hvorefter vi
straks laegger toplaget. Det skal ske,inden cementen begynder at terre. Herefter er
metallet forseenket i cement bortset fra de indre kanter. Det giver en nedvendig
beskyttelse af sten og cement i toppen, hvor der er en udsat kant.

Hvis vi er nervese for, at murstenene ikke kan holde til varmen og begynder at
krakelere, kan vi overveje at laegge et lag lermertel indvendigt, som vi gjorde
udvendigt. Det vil altid krakelere i et eller andet omfang, men det ger ikke noget,
for det falder ikke fra hinanden. Med brug vil revnerne bliver fyldt op med ‘snavs'i
form af aske.
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Metalarbejdet

Det store spargsmal er selvfelgelig, hvordan vi fabrikerer sadan en ring. Og den
skal vaere klar, inden vi starter pa den sidste forskalning.

Hvis den skal vaere rigtig solid f.eks 5 mm, sa er det bedst at give malene til en
smed. Han har en maskine, der bejer metal, og han vil maske vaelge at smede den
sammen i enderne og ikke svejse. Hvis den godt ma vaere lidt mindre solid, hvilket
er helt OK, sa kan vi skare en stribe af en 2.5 mm plade. Maske den kan kabes.

Vi kender langden, for det er vores omkreds: 35 x = 110 cm. Vi kender ogsa
haeldningen pa vingerne, for det er 8.59 og leengde er ca.5 cm. Vi kan finde
overkanten af ringen ved at laegge et braet pa tvaers, haeve det med forventet lag
cement og male ned til stenkanten. Det behgver ikke vaere milimeterpraecist, for vi
nivellerer med cementen. Skaer den lidt for lang, bej pladen og tag det sidste
stykke af.

Naeste spargsmal: Hvordan bejer vi en metalplade?

Smeden ville gere det med varme og banke den ud pa armbolten.

Bedkeren ville gere det samme uden at opvarme, men tendeband er kun pa 1.5
mm, og det er lidt for tyndt. 2.5-3 mm er, hvad vi gar efter.

Metode 1

Vi har brug for noget solidt i bunden og dernaest noget solidt pa tvaers.

En tyk jernplade eller betonflise i bunden er fint. Hvis vi er sa heldige at have et
stykke jernplade af tykkelsen,som der kan kere biler pa, sa er en 2 cm jernstang
pa tvaers og svejset fast helt perfekt. Med en flise kan vi stadig bruge jernstangen,
men sa skal den spaendes eller boltes fast, sa den ikke skrider. Sa laegger vi pladen
og starter fra en ende af med en tung hammer. Den skal vare rund i kanten sa den
ikke laver hakker. Tjek hele tiden med din papskabelon undervejs. Hvis rundingen
bliver for hard, sa bank den modsatte vej. Du har sikkert fundet en sterre marksten,
du kan bruge til det. Eller bare en solid treekaevle, som du endnu ikke har hugget
ud til breende. Bag eller eg vil vaere perfekt. Her kan du nemt bolte jernstangen pa
plads.

Her er en praktisk sjael, der har
svejset to stanger fast til en forladt

jernbaneskinne, og har vi ikke alle k‘l BANG W

__.. L3 _'—‘ ﬁ:‘

et nedlagt jernbanespor i vores
baghave?

Her bruger han den ene stang til
metode 1, men den anden stang
antyder allerede metode 2.

Hvis vi naerlaeser billedet, kan vi se,
at han har brugt oversavede bolte,
for der er lidt gevind pa den ene.
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Metode 2

Vi har maske ikke jernbaneskinnen som pa billedet ovenfor.

Men sa har vi 2 kaevler af samme hejde og 2 jernstaenger, og her er tykkelsen
mindre vigtig. Staengerne spandes fast pa tvaers at kaevlerne med et par
centimeters mellemrum. Sa stikker vi pladen ned mellem stangerne og traekker-
bejer. Farst bejer vi nedad, og nar bejningen nar jorden, vender vi og bejer opad. Vi
tjekker bgjningen undervejs. Det er nemmere at rette op lebende end at ende med
en skaev ring og rette op til sidst. Vi eansker ikke en skaev ring, der skal mases ned i
hullet, for det giver en spanding udad, der kan belaste murvaerket. Den skal ideelt
set falde pa plads med hajest et ganske let gok med en hammer. Skulle der vaere
en enkelt mursten eller to, der rager ud, sa bruge vi vinkelsliberen til at tage
kanten.

Herefter svejses vingerne pa.

Brug tang til at holde vingen, for den bliver lige pludselig meget varm.

Brug handsker og svejsemaske. og glem alt om dine grimme amatersvejsninger,
for ingen kan se dem, nar de er muret inde.

Nar toplaget af cement er muret, ber overkanten vaere vandret. Vi bruger et braet
til at nivellere den vade cement med, hvor vi roterer omkring ringen.

Om forskalningen er der blot at sige, at cement er en kedelig farve. Vil vi ikke
gerne have noget, der f.eks ligner terracotta eller mursten? Eller hvad med hvid
som kalk? Det kan ske pa to mader. Enten kan der blandes pigment i cementen for
vi pudser den op. Eller ogsa kan vi bruge cementmaling, der overfladerbehandler.
Det sidste er faktisk at foretraekke, for det har ogsa en impragnerende-
beskyttende effekt, og i dansk vind-og-vejr har vi brug for alt, der kan forhindre
nedbrydning.

Ovnlagen - et svejsejob

Vi forudsaetter, at vi har valgt
metallesningen og ikke
stenlesningen til en dabning i
bunden. Metallet behgver ikke
at veere kraftigt.

2 mm er perfekt

Vi har ogsa brugt en rig til at
understatte hullet. Den kan
genbruges. Vi kender
tykkelsen af metallet (2 mm?),
sa hvis vi hiver riggen ud,
skruer den fra hinanden og
fierner 7-antal millimeter i
sider og top, sa har vi
rammens indre.
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Med rammens indre defineret som en modificeret rig, kan vi male siderne, skaere
pladestykker ud i malene og svejse dem sammen. Sa simpelt er det - nasten.

Grundreglen i design > objekt er: Hvis vi kan visualisere det, kan vi fremstille det.
Sa det prever vi. Farst et overblik.

Komponenterne er:

e ldgen med bukket kant i siderne

» handtaget haeftet pa venstre kant - vi forestiller os et treehandtag omkring en
rundstang i midten faestnet med en spaendeskive og en skrue-bolt ...eller en
svejsning, hvis et gevindskarerszet ikke er ved handen

 haengslet haeftet pa hejre kant

« rammens frontplade bukket i samme vinkel som lagen

 haengslet haeftet pa hejre kant

e antydningen af inderstykket med den modificerede rig som kerne

Det skal siges, at hangsler og handtag kan kebes faerdige hos isenkr&emmeren -
det er sa uden det labre treehdndtag. Sa ma vi bare bruge handsker, nar vi dbner
lagen, for handtaget kan godt blive varmt.

Der skal ogsa ske en form for kompensering i den ydre del af hangslet pga.
lagens tykkelse. Et par spandeskiver kan gere det. En tilskaret bagplade vil veere
smukkere - en slags firkantet mega-spandeskive.

Inden komponenterne samles, sa vil det vaere godt at sprejtelakere dem med sort
maling. Eller markerad, hvis det er stilen.

Herefter malene. Husk at male efter, for dit murvaerk har maske arbejdet sig en
smule sidelans.



Lage-indsatsen bestar af:

1. en bojet frontplade med et firkantet hul i midten
2.to indre sideplader

3. en bagplade i bunden
4. en indre topplade

5. en indre bundplade

Nar indsatsen monteres,
skal hulrummet i bunden
fyldes ud med lermertel.
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Tilbehar

Hvis vi kommer fra Vesten, kender vi ikke nok til en tandoor.
Det koge-stege-grej, der bruges, er lidt anderledes, men med en segning pa nettet
kan vi forholdsvis nemt finde den slags tilbeher.

Vi taler om et kryds under laget, et lag, ha&ngespyd og hangegryder.

De sidste kender vi fra ildstedet, hvor der findes gryder, der haenger i et handtag
over en trefod, men der findes hangegryder, der er sarligt egnede til en tandoor.
Spydene kender vi fra grillen og kebab-ovnen, men nu skal de kunne haenge pa et
kryds.

Laget er det mindste problem. Det skal bare have en starrelse, sa der er plads til et
jernkryds, som vi kan svejse af et par jordspyd. Der findes sikkert meget store
grydeldg, som kan kebes i en specialforretning for professionelt kekkenudstyr, men
vi risikerer, at det koster det samme som resten af ovnen. Desvaerre er
skraldespande ikke leengere lavet af blik, men det er noget i den stil, vi seger. En
ide kunne vaere at finde en stor rund bakke i rustfrit stal og fylde den med
lermertel og skrue et handtag pa.

Det skal ogsa naevnes, at man ofte ser folk langs Silkevejen fra, der smider et stort
vattaeppen henover laget og ovntoppen bagefter for at isolere udslippet fra
ovnen. Nogle laegger endog en ring af frisk ler i kanten for at forsegle. Det er i sa
fald den type ovn uden en lage i bunden, og der er derfor tale om et lukket
kammer. Vi taler om hyrdekulturer, der kan finde pa at stege/bage en hel ged i en
tandoor. | Kina steger de en hel stak @&nder pa én gang i tandooren, der sikkert
hedder noget andet derude.
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MODEL 5: BAGEOVN

Model 3 bageovnen adskiller sig fra de andre modeller ved ikke at vaere en
hejtemperaturovn som sadan. Det er sa ikke helt rigtigt, for denne bageovn har
mulighed for at vaere en grill i bunden, sa her kan der blive hgj lokal-temperatur i
form af stralevarme. Varmekilden er som i en grill = en skuffe i bunden, hvor der
laegges kul. Vi kan ogsa kalde det for en kul-grill-bageovn. Varmen er altsa
undervarme, men det betyder blot, at vi skal jonglere lidt mere med vores bagvaerk
end i de moderne elektiske ovne varmluft-cirkulation og andet hi-tech. Til
gengzeld far vi en ovn med egenskaber, der overtraeffer de moderne ovne for en
brekdel af prisen. Noget for noget.

Anslaet pris for 130 mursten (650 kr.) + diverse metal, spraymaling og fliser af
variende og ukendst pris - hvad siger du? Vi kommer ikke over 1.000 kr.

I model 1 og 2 har vi ikke brugt ildfaste sten,da de begge er samlesaet, hvor evt.
udbraendte sten let kan udskiftes. Denne model er ikke et samlesaet men en muret
konstruktion, men vaggene som sadan er ikke udsat for hgje temperaturer.

Modellen er placeret direkte pa underlaget, men der kan sagtens taenkes en
sokkel. Det en den af vores modeller, hvor der er mest metalarbejde. Men ligesom
murer-arbejde ikke ber afskraekke nogen, saledes ber metalarbejde ejheller. Vi
taler om simpel svejsning pa bagsiden af metal, hvor det ikke kan ses.

Svejsearbejdet gaelder ldgerammen, lagen og kulskuffen. Noget af svejsningen kan
med snilde erstattes af skruer, bolte, metalbejning og nitning.
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Fundament og forbrandingskammer

Start med at leegge et fundament med 10 hele mursten.
Hele ovnen bestar af 14 lag pa dette fundament.

Rummet i midten fyldes med ler-cement [blanding af ler,cement og evt. sand..
Hvis du bor ved en vulkan, sa tilfejer du helt sikkert noget lavastov ;-) Leret er
intet andet end det lag af jord, du kan grave ud pa din egen grund, hvis du graver
ned under overlaget af jord, sten, graestery, 0.a. Visse steder er det en halv meter
nede, andre steder er det dybere. Husk at hele den danske undergrund bestar af ler
efterladt af istiden. Spergt dig selv om, hvorfor den danske byggestil er baseret pa
mursten, der er baseret pa ler. Der er ikke brug for ler af keramisk kvalitet beregnet
til keramik, hvor det er vasket rent 7 gange.

Ellers koster 20 kg pulveriseret ler 188 kr.

Ler lavhaerder, nar det efterlades i sig selv.
Ler mellemhaerder, nar det ligger i forbindelse med varme omrader.

Ler hejhaerder, nar det braeendes ved heje temperaturer = mursten og tegl.

Udfyldningen starter som lavhaerdning og bliver med brug til mellemhaerdning.
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Lag 2 er en forbandt-version af lag 1 med en udfyldning i midten.
Forrbandt = lag af mursten, der er forskudt, sa lagene forbinder hinanden, sa de

ikke skrider.

| midterstykket ligger stenene lidt teettere.

| lag 3 sker der felgende udover endnu en forbandt yderside:

1. der ligger 2 x 2 eksta sten i siderne
2. der er et lag lercement imellem ydervaeggen og de 2 x 2 sten
3. der ligger to metalstaenger pa tvaers af de forreste (0.8 mm)

Det skaber er kammer i bunden af ovnen, hvor der er plads til en kulskuffe, der kan
skydes ind og ud. Dette er forbreendings-kammeret.




Her er kulskuffen og det indre ovngitter, der skal hvile pa de 4 sten i siden.
De er ikke lavet endnu, sa vi vender tilbage.

Lag 4 skaber et nyt fundament via en overligger til forbraendings-kammeret.
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Ovnlagen - preview

Dette er svejsestykket af ovnen. Det er meget afgerende, at det bliver praecist.

Er det sa CO%-svejsning eller elektro-svejsning? Begge kan lade sig gare. E-
svejsning er nemmest, maskinerne er dyrest. Husk udstyret. Et enkelt svejsestik er
nok til at faestne to stykker jern, og sa kan du gere det faerdigt bagefter. Der er
ingen af svejsningerne i selve rammestykkerne, der kan ses bagefter.

NB! Her er de to lagebeslag (han-hangsler) svejset pa fra starten.

Det er ikke n@dvendigt. Nar rammen er pa plads og lagen er klar, placeres ldgen og
fikseres, og sa har du frie hander til at holde et beslag og svejse. Pa denne made
far du ikke svejset skaevt. Det gaelder for hanhangslet pa rammen og hun-
haengslet pa lagen. Du ville gere det samme, hvis du skulle montere en
kekkenldge med et skruesaet. | modsaetning til traevaerk er det ikke nemt af
forsaenke beslag her, for rammen er for tynd. Maske findes der haengsler beregnet
til at skrue pa og i sa fald go-ahead. Situation kan ikke helt sammenlignes, for her
bygger vi muren, sa den passer til rammen - ikke omvendt.

Den anden made er at fa alt svejseri overstaet, inden du saetter rammen ind. Det
ber ogsa fungere. Det er det, vi har gjort her. Vi har lagt ramme og lage ned pa et
plant gulv og svejset.

Det er selvfelgelig muligt at videregive vores angivne mal til en smed, sa alt metal
kan monteres direkte pd murvaerket - men er du ikke en selvbygger?
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Rammen er vinkeljern med en udholdsprofil, mens lagen er en indholdsprofil.
Rammen er indeholdt i muren, ldgen skal indeholde noget (isolering). Man kan
ogsa formulere det,som at rammen er kraenget udenpa forstykket. Eller hvis
derhullet havde veeret der i forvejen, ville man sige,at rammen blev forsaenket i
hullet, ligesom man saetter vinduer i et hus. Pa bagsiden i bunden svejses en
metalstang fast. Den skal na halvt ud over stenen i siden, sa vi kan mure den fast.
Sammen med en lignende i toppen ger den,at rammen ikke kan rykkes l@s.
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Rammen er det vigtigste lige nu, sa vi gemmer ldgen til senere.

NB! Der kan vaere en god grund til IKKE at saette rammen til ldgen i nu og faktisk
overhovedet ikke fabrikere hverken ramme eller ldge endnu. Rundjernene skal dog
laegge ind over lag 3, 0g du skal vide ngjagtigt, hvor langt rammen vil ga ind, sa
jernstangen kan svejses pa efterfelgende. Grunden til at vente er, at vi ikke kan
vide med sikkerhed, hvor hej derhullet bliver. Er vi sikre pa, at vi er i stand til at
lave ensartede standardfuger? Nar vi har muret lag 12, ved vi nejagtigt, hvor heje
vores fuger er og dermed, hvor den sidste sten er landet. Hojden af indersiden af
rammen skal vaere i niveau med oversiden af sten + 1 cm til et stykke rundjern
mage til det,der er svejset pa i bunden af rammen.

Det ene rundjern er svejset
sammen med rammen
(derfor + 1 cm), det andet
skal laegges i stil med de to
jern,vi lagde mellem lag 3
og 4 for at understotte
forsiden af topstykket.

Hvis vi vaelger denne
praecise metode, ber vi
bruge en rig, en treeramme,
der skal simulere
jernrammen og mure op
omkring den.

Nu ved vi, hvor vi kommer fra, og hvor vi skal hen.Lag 5-12 er helt regulaere.
Stenene forsaetter med at ligge i forbandt taet op af lagen eller den rig, vi har sat i
stedet. Riggen behgver kun at vaere praecis i bredden, for hgjden er lidt uvis.



Ovnkammeret

lag 5
forsegler metalstangen
0g gar udenom abningen
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lag 10

Lag 12 definerer
hejden pa rammen til
ldgen. Vi kan nu svejse
den perfekte lage og
ramme sammen.
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Det var det, vi sigtede p3, da vi
startede pd lag 5

Det er nu, den rigtige ramme skal
pa plads, for ellers bliver det
svaert at svejse rundjernet.

Lag 13 bruger som lag 3 de to tvaerliggende rundjern til at skabe
en overligger til lagen.

43



Her kunne man tro, at vi har bygget en grill, men der er lidt langt ned til kullene i
bunden. De 10 rundjern skal understette topstykket pa ovnen = lag 14.

| spareudgaven kunne vi ngjes med 5 rundjern i stedet for 10, sd maske det er
overkill. Du bestemmer. Her ses, hvordan de undstetter topstykket.
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Der efterlades et hul pa en halv sten til et udluftningshul.

Hvis det er en ovn, der er placeret i et udendersomrade eller et rum med god
udluftning som garage, bryggers, udhus, er en prop til hullet en nem lasning.
Hvis ovnen bygges i kekken- og opholdsrum, sa skal der monteres et skorstensrer.
Der gaelder de samme regler som for indenders kulgrills, der kan opleves i
restauranter, hvor de har en stor emhzatte ovenover. Det svarer ogsa til det
oprindelige ildsted, som vi beskrev i indledningen. Sa er et ror, der fores ud
gennem vaggen eller hen til husets kekkenskorsten en nemmere lasning.

Lad os ferst gere alt murveerk faerdigt og slutte af med en topplade. Den kunne
godt undvaeres, men den ser godt ud og er med til at beskytte overfladen.

Det behaver ikke at
vaere en luksuslesning
som her med fliser.
Det kunne vaere et
ekstra lag mertel eller
et betondaksel.

Det kunne ogsa vaere
et lag hjemmestabt
terrasso. Se opskriften
i tilleegget.
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Proppen

Her er to lesninger til en prop i hullet. Den farste ligner en overdimensionet old-
school gummiprop til en handvask. Den anden er nemmere, for den bruger bare
hullets facon. De kan begges hjemmelaves ved at forme en klump lermertel og
plante en jernbejle i toppen. Alle materialer, der kan tale varme kan bruges.

Proppen skal slutte nogenlunde tzet, men vi behaver ikke at vaere perfektionistiske
her.Vi vil bare ikke have, at det damper op gennem hullet, hvis vi bager med en
skal vand for at fa spred skorpe. Det vil vi til gengzeld, hvis vi bruger den til f.eks
dehydrering. Her kunne man forestille sig,at man formede bundstykket af
proppen konisk,sa man kunne lefte proppen lidt og variere udluftningen.

Bare en ide.

Vi har stadig 3 stykker smede-svejsearbejde tilbage:

e Lagen
e Ovngitteret
 Kulskuffen

Hvis du har svejset rammen, vil det veere ligetil for dig.



Lagen

Hvis du har svejset rammen, kender du proceduren.

Vi kender lagens dimensioner. | vores eksempel er den 55.5 bred og 53.5 hej i ydre
mal svarende til rammens indre mal, men det kan afvige udfra det byggeri, der er
opstdet. Maske der er brugt mere eller mindre mertel i fugerne.

Her ses den indefra, hvor
profilen er tydelig. Der er en
sprosse i midten. Hvis du
synes,den er for sveert at
svejse den pa eller maske
kan se en fordel i det, s kan
den skrues pa kanten. Her er
den i blankt metal ligesom
ramme, for den fik en gang
sort spraymaling.

Pa forsiden skrues en plade
fast. Her er brugt 12
selvskaerende skruer. Man
kan sige, at de skaerer deres
eget gevind, nar der er boret
for. Skruerne ma gerne stikke
lidt ud pa bagsiden, da de
kan vaere med til at holde pa
isoleringen - dog ikke
leengere end lagens
tykkelse..




Sa er det tid til sprejtemaling. Det er ikke nedvendig at gere noget saerligt ud af
bagsiden, da den skal plastres til med lermeartel.

Der klaskes en gang tyk mertel pa
indersiden, der glattes. Nar den
torrer og stivner, er der ingen fare
for, at det falder ud. Hvis du skenner,
at det vil kunne ske, sa bor nogle
huller i siden af midtersprossen og
treek noget staltrad mellem
skruespidserne og igennem hullerne
som en form for armeringstrad. Sa
sker der i hvert fald ikke noget.

NB! Dette er en forholdsvis tung
lage pga. lermartlen. Serg derfor for,
at haengslerne ikke er alt for spinkle.

Tilbage er der kun at montere en
lukkearm.

Skal lagen i det hele taget vaere
hejrestillet - hvad siger du?
Den er nem at vende
om, hvis du beslutter
dig pa forhand.
Hvem siger i avrigt,
at armen skal sidde
pa lagen og ikke pa
rammen?

Og sa skal der jo
vaere et termometer.
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Ovnstativet

Ovnens indmad er en indsats. Den ma ikke vare hejere og bredere, end at den kan
ga gennem derhullet. Den star af sig selv pa stenene i bunden i siden. som vist pa
billede 6 i kapitlet. Vi vil gerne have, at der er beslag i bunden til indlagte sten, sa
det underste lag bagveerk ikke far for meget undervarme. Vi vil ogsa have
mulighed for at fjerne stenene, for sa bliver ovnen pludselig til en kulgrill.

Her er vist mursten. Maske du har faet fingre i 3 rigtige ovnsten af samme type,
som vi i senere kapitler skal bruge til avancerede pizzaovne, hvilket vil vaere helt
perfekt. De er supergode til at opsuge og fordele varme, og sa er de usarlige
overfor den stralevarme, der opbygges i kulskuffen. Du skal traeffe valget fra
starten, for afstanden mellem de to ophaeng, der skal baere stenene, afhaenger af
typen. En ovnsten kan f.eks vaere 25 lang, hvor en mursten er 22.5 lang.

Dernaest vil vi gerne have et szt etager til at laagge ovnriste ind pa. Vi ensker ikke
den everste etage alt for hejt i ovnen. Sa ma der gerne som minimum vaere et
bundlag taet pa stenene, et toplag et stykke under toppen af lagen og et
mellemlag. Der kan sagtens taenkes flere lag. Vi kender det fra kekkenovne og
keleskabe, hvor der er afsat flere muligheder, sa man kan vaelge efter behov.

Hvis du veelger flere
lag end der her viste, sa
overvej forskellige
scenarier. Hvad nu hvis
du en dag har Lyst til
saette en stor stegeso -
en marokkansk tagine i
familiestarrelse ind pa
underste hylde? Tag
mal pa forhand, overvej
et ekstra lag foroven
men intet forneden.

De to ophangsvinkler kan svejses eller
skrues pa. Det er dog lidt svaert at bore et
hul i stykke rundjern - med mindre du har
et tarnbor. Og har vi ikke gang i
svejseapparatet?



Kulskuffen

Kulskuffen er ovnens varmecentral. Man fristes til at sige: Var det sa simpelt?
Man smider simpelthen kul i skuffen og taender ild. Det kan anbefales at have en
handholdt gasbraender, for sa gar det rigtig staerkt. Det kan ogsa anbefales at
bruge de store aflange traekulsstykker, hvis de kabes faerdige. Endelig skal det jo
pointeres, at hjemmelavede traekul fra balestedet er helt fine. De er ikke agte
traekul, der kraever en saerlig fremstillingsform i et lukket kammer, men de gor
arbejdet. Det er jo det, vi bruger i en pizzaovn, sa hvad er problemet?

Kulskuffen er en simpel ting. Den skal vaere sa dyb, hej og bred, som der er plads
til minus en centimeter i dybden, for der ligger altid noget snavs inderst i bunden
og minus et par milimeteri hejden for der ligger nok ogsa noget i bunden.

Sa skal den have en forside med et handtag. | den viste model gar forsiden op
over siderne, sa den steder imod stenene. Det er ikke nedvendigt.

Kulskuffen en ogsa askeskuffen. Nar kullene er udbraendt temmes den. Det er jo
ikke en breendeovn, der skal arbejde i degndrift, hvor der er brug for separat
asketemning. Vi angiver ikke malene, for du har jo en tommestok ...
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Vi beklager, at vi har glemt alt mertel, sa stenene svaever i den bla luft sammen
med fliserne forneden, der svaever et sted i to kilometers hejde uden tyngdekraft.
Det er arbejdsbetingelserne for OVYNBOGEN - selvbyggerens manual til stenovne.
Behaver vi at naevne, at det nok ikke kan lade sig gere i virkelighedens verden?
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MODEL 6: IGLO-DOME

Tegnesaettet stammer som udgangspunkt fra det australske firma The Fire Brick
Co.,der har vaeret sa venlige at laegge deres model ud i hej detaljegrad med den
rlige intention, at folk skal fele sig trygge ved at kebe og efterfalgende bygge et
af deres ovn-kits af faerdigskarne sten + vaerktej + cementblandinger + isolering +
lage + skorsten. Dette er derfor en form for hack.

Pa den anden side har firmaet selv lavet et hack pa en helt traditionel italiensk
type ovn Model Pompei, hvilket ingen kan patentere. Deres patenter er nogle
forfinede komponenter + deres betalte ydelse i form af en masse fardigskarne
sten, et smukt skorstensstykke (som vi ikke bruger), en lage og et saet knowhow.

Se https://www.thefirebrickco.com/ - og fuld respekt for deres abenhed og
professionalisme. Men knowhow kan man kun szlge til folk, der ikke ved nok. Det
er det, vi forseger at gere her - altsa at vide noget. Modellen er kraftigt modificeret.

Modellen svarer til firmaets starste model, D130, der koster $ 4.990 svarende til
35.000 kr.- uden transport og importafgifter! Sa en samlet pris vil veere omkr.
50.000 kr. Der er ingen danske firmaer, der leverer samleszet til den type ovne, og
vores model koster halvdelen. En nedskaleret model kan geres endnu billigere,
men sa skal alle detaljer modificeres. Firmaet saelger forresten ikke kits til lande i
Europa i skrivende stund (2024). Maske du kan fa en aftale med dem, hvis du har
for mange penge og ikke er selvbygger ;-)
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Fundament

Der legges et fundament af cement. Her er valgt en rektangular form. Se faglige
vejledninger andetsteds for forberedelse af grunden (stabilgrus, sand), tykkelse,
cementblanding og evt. brug af armeringsjern.

Soklen bygges op af enten lecasten eller fundablokke eller begge dele. Fordelen
ved lecablokke er deres lethed, fordelen med fundablokke er deres styrke. De
kraever imidlertid mere cement, da det er meningen, at man fylder dem op og
placererer et stykke armeringsjern i hver sektion.

Man kan vaelge at laegge en vandret stalbjaelke (vinkeljern) ved den forreste kant,
men en hvalving er ogsa en staerk konstruktion. Den kraever sa lecablokke, for
fundablokke er kun til lodrette konstruktioner.

En helt klassisk murstenssokkel ville selvfelgelig veere smuk. Overvej her gule
eller gralige mursten i stedet for de klassiske rede, da vi har valgt at vise de
ildfaste sten i tunnelen, som ses pa billedet ovenfor.
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Nar du bygger din bue/hvaelving, har du bygget en rig til understattelse. Den kan
bygges af to stykker krydsfiner med traeklodser imellem. Den ma gerne vaere
tykkelse som stenene. For at spare pa traeet kunne hullet i midten vaere en af de
mindre rigs, som du skal bruge til at forme tunnelen pa ovenen.

De nejagtige mal findes i
afsnittet Inventarliste.
Nar man bygger en bue /
hvalving kan det dog
anbefales at 'terbygge’
den lagt ned pa jorden
forst og male efter. Denne
bue er lavet, sa toppen af
den gverste sten flugter
med det gverste lag.

Hvert lag har nu
en speciel sten,
der ligger op af buen.
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Dakslet et stabt i forskalninger pa jorden (m. armeringsjern?). Der er valgt at dele
op dxekslet i fire stykker a 1.67 x 1.47 x 10 cm, der hver vejer 78 kg - et loftejob for
fire mand.

Laes gerne frem i manualen og overvej,om du ensker med udhaeng i siderne og i
front for at fa bordplads. Udhaenget er gratis’, da det ikke selv skal bare noget,
men fundamentet skal stadig kunne baere det.
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Bundisolering

Som ferste lag af ovnen laegges et lag isolering, da ovnstenene ikke er isolerende
men blot varmebestandige. Der der to-tre kendte muligheder for materiale.

Det ene materiale er calcium silikat ogsa kaldet keramisk glasfiber. Formen er
‘naglehullet, der svarer til bagepladen. Keramisk glasfiber og er det mest
isolerende materiale, der findes. Her kan man nejes med at laegge et lag pa 5-6
cm.

Der skal bygges en rig som denne for at stebe laget.

162.5 x 143 (diameter) cm. Inden du skruer den samme, sa laeg det forste lag
ovnsten op som et tarbyg og tjek malene. Husk at stenenes hjarner skal rere ved
hinanden. Se afsnittet Lag 1 - grundformen.

En andet materiale, der er mere traditionelt, er vermicel-cement.Vermicler er sma
luftige stenstykker,0g denne cement-type er brugt i arhundreder til bunden af
ovne. Det isolerende egenskaber er ikke sa optimale som de mere moderne
materialer, men sa bruger man et tykkere lag, i dette tilfaelde 12 cm.

Et alternativ hedder perlite. Der er sma perler i stedet for vermicler i blandingen.
De to produkter skulle have de samme egenskaber.



Pa billedet er riggen 12 cm dyb/hej og beregnet pa vermiculit, men pa billedet er
der vist keramisk glasfiber, sa forskalningen er ikke fyldt op. Vi skal selvfalgelig
bygge hejden pa riggen nejagtigt til formalet, sa vi kan stryge toppen.

Blandingen til vermicel-cement er 5 dele vermiculit (eller hvad det hedder pa
markedet) til 1 del Portland-cement til 2 dele vand. Start med at blande de torre
materialer for vandet. Brug ikke cementblander og lad veere med at overmixe, sa
vermiclerne ikke begynder at ga i stykker. Konsistensen skal vaere gredagtig og
ikke for flydende.

Isoleringslaget er vigtigt, for vi vil gerne kunne bruge ovnen til andet end pizza og
have glade af de op til 72 timers eftervarme, som stenene + den gode isolering
efterlader.
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Bagepladen

Herefter laegges ovnstenene ovenpa.

| denne model er der brugt helsten 25 x 12.5 x 6.5.

Nogle laegger stenene direkte pa underlaget uden mertel. De leber ingen vegne.
Sa er der ingen fare for, at mertlen krakelerer. Hvis man bruger tyndt lag mertel i
bunden - NB! ikke mellem stenene ! - sa skal stenene veere terre. Til alle andre
formal end bagepladen skal stenene ligge i bled i vand ferst, sa de kan suge
mertel. Skulle en sten mod forventning ga hen og revne, vil man for det forste
lade som ingenting, for der er jo revner mellem stenene. Men skulle der ga en hel
flis af i toppen, sa er det muligt at skifte stenen ud, hvis den ikke er muret fast.

Sildebensmeanstret har to formal. Det er staerkere end lige raekker, og skrastillingen
gor, at redskaberne - bredspaden og kulskovlen - bedre glider af. Selvom du har
gjort dig umage, er det umuligt at leegge en 100% ensartet overflade, og nogle
sten vil maske give sig med tiden.

Som det ses pa billedet er der ikke gjort et stort nummer ud af at fylde hele
underlaget ud med ildfaste sten. Den ildfaste meartel er opfundet, og det vil aldrig
kunne ses, nar overisolation og forskalning kommer pa plads. Et lille ryk til venste
kan maske fa puslespillet til at ga bedre op, men det ma vi eksperimentere med.
Vent lige med at fylde ud, til du har lagt det ferste lagt sten i din dome, for de ma
meget gerne beskriven en perfekt cirkel, og skulle de rage en lille smule udover
bundstenene, er det OK, for det fikser vi med martel - eller ogsa bruger du det
'byggeaffald, du allerede har genereret ved at skaere ud. Vi bestemmer.

Leg med meanstret ved at tegne det pa et stykke papir,som du flytter i formen.
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Lag 1 - grundformen

Herefter laegges den ferste ring af udskarne ovnsten. Den bestar af 49 sten, der
legges, sa de rarer ved hjernerne af hinanden. De er kvarte ildsten af en
oprindelig 23 x 12.5 x 6.5 sten, hvilket sa bilver 12.5 x 6..25 x 6.5. Det forste lag
leegges direkte pa fladen uden mertel. De naeste lag er med meortel.

NB! ovnsten er porese og skal ligge i bled i vand for at kunne absorbere meartel.
Ildsten fas ogsa i 25 x 12.5 x 6.5, 0g sa flytter malene sig lidt udad. Det koster lidt
mertel i bunden.

Fra starten af medtaenkes tunnelen = indgangspartiet. Siderne bestar af tre dele:
- en hjernesten, der danner overgangen mellem dome og tunnel

- en sidesten

- en frontsten, der er rykket lidt ud for at danne en laebe, hvor lagen kan hvile.

NB! Hvis du ensker en ganske szerlig lage, sa er det den, der bestemmer
indgangspartiet. | sa fald skal hele designet laves om - og god forngjelse med det.
Vi foreslar noget andet: At du vaelger en simpel lagemodel, som du selv lave af et
stykke sortfarvet pladejern + et par handtag. Et termometer saettes fast i midten.
Du ma undveere den lekre - og hundedyre! - feature med en ovnvindue og et

spjeeld. Spjaeldet er unedvendigt, da der kommer Luft til, hver gang du dbner lagen.

Vinduet er maske ikke umuligt at fa med. Du skaerer et hul i pladen, og pa
indersiden skrues en ramme fast passende til et faerdigskaret ovnglas. Den skal
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vaere lidt mindre end abningen for at danne en fals. Boltene til rammen gar videre
gennem pladen til en ydre ramme uden kant. Du kan gere det for anslaet 300 kr,
hvor en fancy ovnder kan koste taet ved 3.000 kr.

Abningen i denne model er 40 cm. En normal stor pizza er 32 cm, sa det skulle
vaere nok. Husk: jo mindre derabningen er,jo mindre varmespild. Og hvis du
bruger den akkumulerede ovnvarme - op til 72 timer efter brug - sa er en minimal
der den rigtige. Eller en haengslet, taetsluttende der, der koster kassen.

Fiser varmen ikke ud, ndr man ikke har en dyr der?

Jeg er glad for, at du stiller netop det spergsmal :-)

Varmen ‘fiser ud’, nar du abner deren. Men det er absolut minimalt.
Abner du ikke din ovn, nar du bager-steger?

Der er tre slags varme:

Stralevarme direkte fra braendet/kullet

Konvektionsvarme som man gerne vil have fiser ud for den fiser ogsa ind, da det
er cirkulationsvarme. Den er princippet for moderne braandeovne og
varmevekslere.

Massevarme er den varme, der opsamles af stenene. Det er princippet i en
masseovn, og stenmassen har den egenskab, at varmen afgives langsomt. | en
velisoleret ovn gar der op til 72 timer = tre degn eller som minimum 48 timer,
hvor du kan bruge den til noget. Bagning og langtidsstegning. Denne varme er
ligeglad med, om din lage har kostet flere tusinde kroner.

Nar det sa er sagt, sa kunne man godt taenke sig, at der var en ekstra les lage, som
man placerede under den inderste hvalving, nar kullene er braendt ned, og ovnens
indre bliver til bage-stegeovn. Den kan besta af to lag pladejern med isolering i
midten. Eller en pasvejset kan, hvor hulrummet fyldes med lermertel.

Se afsnittet 24. ovnlage i inventarlisten.

Let ydre lage uden isolering Tung indre lage med isolering
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Redskaber

Der skal selvfelgelig bruges redskaber undervejs. Nar vi er ndet sa langt som her,
har vi allerede haft gang i murerbalje eller cementblander. Det sidste er nok et
must til stebning af fundament og daeksel, og husk, at ssmmenhangende
cementstykker skal stabes i ét hug, indet cementen skal terre/haerde.

NB! cementblandinger kan ses pa Aalborg Portlands website, hvor de har en
beregner, hvor vi angiver type, rummal eller rettere l&ngde-hejde pa en mur. =
rummal. Typen er vigtigt, og her taenker vi pa,om en vaeg skal vaere baerende eller
ej, og det skal soklen her. Det tager beregneren hgjde for.

Sa har vi selvfelgelig haft gang i en handblander til cement, der er et stort
piskeris, der sattes pa en boremaskine. Vi har haft gang i murerskeer og
murerbraet. Og her kommer sa to redskaber til, som vi selv er nedt til at opfinde.

Det ene er riggen. Det er den kasse med bue, som er skabelonen til vores
indgangsportal. Den skal serge for at holde afstanden til siderne og stette
hvaelvingen,nar vi murer den op.

Der er i virkeligheden to rigs - en til den indre hvalving og en til den ydre, og
denne skal ogsa fastholde laeben / udrykket. Den bliver vist pa billeder i det
felgende. Det udborede handtag er nyttigt, nar den skal fjernes. Det kan ogsa
anbefales at laegge to ganske tynde pinde som kiler i bunden, for ndr den skal ud
igen, er der lige pludselig en stenvaegt ovenpa, sa den maske sidder fast. Ved at
fierne kilerne falder den lidt ned og kan traekkes ud.

Det naeste vaerktej hedder en trammel.
Det er en yderst simpel tingest, og kaldes for 'det uundvaerlige vaerktej.



En trammel er ikke et redskab, der kan kebes som sadan - sa vidt vides - men det
bestar af et vinkelbeslag, der statter hver sten ovenfra og en fod med en bolt, der
kan drejes 360 grader horisontalt med et gje, der tillader armen at svinge op og
ned med 90 grader. Man kan kalde det for en 3D-passer. Midterstykket kan evt.
laves af et bordhjul, hvor selve hjulet er afmonteret. Armen behgver ikke at vaere
af metal men kan vaere et stykke trae. Den lille ekstra feature med en vingeskrue,
der fikserer stenen er nice-to-have og ikke must-have. Juletraesfoden’i midten kan
skrues ned i en sten, men det er lidt synd at beskadige en ovnsten. | stedet kunne
det vaere en rigtig juletraesfod, med korslagte braedder, der stetter helt ud til
stenkanten, sa den ikke rykker sig. Det kunne ogsa vaere en primitiv men effektiv
gorillatape-lasning. Nar du flikker en trammel sammen, ma vi vaere opfindsomme.

Alle sten rerer ved hinanden set indefra bagekammeret. Vi ensker sa lidt
indvendig fuge som muligt.

Lag 2 er ligesom lag 1. Trammelen er nu svinget 6-7 grader opad.

I lag 1 er er vi startet med den sten, der ligger laengst vaek fra dbning og har
arbejdet os symmetrisk ned mod hjernestenene. | lag 2 har vi flettet midterstenen
med to sten.Vi ender imidlertid naesten det samme sted i hjarnet, hvilket skyldes,
at hvert lag bliver smallere og smallere. Man kan altsa ikke bygge en regelmaessig
flettet mur, som om den stod lodret.

Grunden til at vi fokuserer pa den fjerneste sten ift. abningen er, at det er det
stykke af ovnens indre, der kan ses udefra, nar lagen abnes, og det ma gerne se

godt ud.

Lag 3 og 4 felger det samme menster.
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Kuplen -the dome

Vi er allerede startet pa kuplenilag 1 og 2.

Pa grund af forskydning, gar det ikke altid op i forhold til hjernestenene ved
indgangstunnelen, sa her ma der skaeres i stenene. Det er svaert at give nejagtige
mal pa disse sten, sa det ma vi tage, som det kommer. Centimetermalet er
opfundet.
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Ved lag 5 sker der noget afgerende. Hjernestenen i tunnelen skal skares skrat pa
indersiden for at understette den indre hvalving. Her er riggen meget nedvendig.

Ydermere skal stenene i hvaelvingen tilpasses til bade indersiden af domen og
indersiden af tunnelen. Disse sten er meget afgerende. Bare rolig, vi har nejagtige
skaeremal pa dem i Inventarlisten. Det samme gaelder for den mest totale skaevert
i hele bygningen: top-hjernesten i tunnelvaeggen. Vi er stadigvaek glade for, at
mertelen er opfundet, og at ingen kommer til at se skavhederne, nar ovnen er
faerdig.




Ved lag 6 begynder kuppel og tunnel at samle sig.Ved hjzlp af nogle tilpassede
sten over hvaelvingen er der lagt en grund til resten af lagene, der nu er fulde
cirkler. Disse sten har vi nejagtige skaremal pa - se Inventarlisten.

Lag 7 er en den farste ubrudte cirkel.
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Denne vinkel afslerer, at det har vaeret nedvendigt at skaere en smal sten i lag 11.
Det ma vi vaere forberedt pa, for ligningen gar aldrig fuldstaendigt op.
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Det kan diskuteres, hvorvidt der skal bruges sten i dette omrade overhovedet.
Hvorfor ikke bare klodse en oppustet gymnastikbold op og haelde ildfast mertel
i hullet? Det skal navnes, at ovnens indre nu er svaert tilgaengelig. Vi har sa at
sige muret os selv ude. Maske vi kan presse lillebror pa 6 ar derind ...

Et andet spargsmal er,om vi bare kan mure sten pa i de stejle vinkler, der opstar
i det overste lag? De kan meget vel risikere at skride nedad, inden mertlen er
torret tilstraekkeligt. Lasningen er at have x-antal traepinde i samme laengde som
trammel-armen, som placeres som understattelse. Det er kun et spargsmal om
en halv times tarring, hvorefter der ikke er fare for, at stenene skrider. Nar buen
er feerdig, er den selvbaerende og -stettende ifalge hvaelvingens dynamisk-
fysiske princip, hvor stenene laener sig op ad hinanden og modvirker
tyngdekraften.



Tunnelen

Her er to vigtige stenskaeringer.
De to topsten i midten af tunnelen laver et udhaeng. Topstenen i front ger det
samme som topstenen inderst: danner vinklen pa en hvalving.

Det naeste, der sker, er et stilskift. Vi har brug for et metalgitter. Det kunne maske
undvaeres, men der opstar et svagt punkt, hvis ikke det bruges - isaer hvis vi vaelger
en muret skorsten i stedet for et ror.

Se kapitlet Tunnelovn for en anden lasning til jern, der ikke kraever svejsning.

70



Gitteret er en modificering af The Fire Brick Co’s skorsten, hvor et understattende
gitter ikke er nadvendigt, da overstykket er meget sofistikeret specialstabt og
legger sig pa&nt ovenpa murvaerket.

Hvis du mener du kan smede-svejse sadan én,then go-ahead ;-) Det er sadan
noget, man betaler firmaet mange penge for.
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Vi har placeret den ydre rig og fjernet den indre.

NB! | virkeligheden burde den ydre rig have varet der fra starten for at danne
leeben, men for at visualisere opbygningen er den udeladt.

Herefter bliver det tydeligt, hvorfor metalgitteret er nedvendigt. Den midterste del
af den ydre hvaelving mures ovenpa gitteret. Stenene ville ellers have svaevet
mere-eller-mindre i den bla luft.

Hullet i midten er til skorstensroret.
Alle specialsten er i fire eksemplarer = i hojre-venstre-spejling.
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Frontbuen laegger sig pa riggen. Husk ogsa her tynde kiler i bunden, der kan
fjernes, sa riggen ikke mures fast.

Laeben, som vi har set i siderne findes ogsa i hejden. De 10 sten i hvaelvingen er
loftet 1 cm., ligesom siderne er forskudt 1 cm. Det er indbygget i riggens
dimensioner: bredde 41.8 cm, hgjde i toppen af buen 33.4 cm. Og starten af
hvalvingen er 26 cm - ifelge denne 3D-skabte model.

Her ma du forholde dig kritisk og dobbelttjekke alle mal udfra din konstruktion.
Det skal du i evrigt gere hele vejen igennem.

Herefter kan du montere skorstensreret og mure hullet til.
Reret hviler ovenpa jerngitteret.
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Afdampning og haerdning (curing)

Nar en ovn er faerdig, kan vi ikke bare fyre uha&mmet op i den.
Der er stadigvaek vand i mertel og sten, der skal ud. Hvis ikke det sker, vil martel
og sten begynde at sla revner.

Vi starter dag 1 med at lave et lille bal, hvor temperaturen ikke bliver for hgj.
Herefter @ger vi vi dag 2 mangden af braende.

Pa denne made bygger vi langsomt op, sa der ikke opstar revner undervejs.
Det tager 5 dage med daglige optaendinger at afdampe en ovn.

Der er de, der argumenterer for, at dette skal ske, inden vi isolerer og forskaller.
Det giver god mening, da fordampning ogsa kan ske via ydersiden.

Skemaet er:

dag 1: ikke over 80°

dag 2: ikke over 100°
dag 3: ikke over 1400
dag 4: ikke over 1750
dag 5: ikke over 2000

Herefter er der fri bane. Brug et elektronisk termometer og mal stenenes
temperatur. Luftens temperatur er ligegyldig, sa det indbyggede termometer i
lagen kan ikke bruges.

Brug hardt trae og ikke fyr- eller grantrae, da disse afgiver harpiks, der saetter sig i
ovnen. Eg eller bag er det bedste - andre halvharde traesorter (frugttraeer,ahorn,
birk, elm, kanstanje, valned, m.m.) kan bruges, og der gaelder de samme regler her
som en indenders breendeovn. Det skal selvfglgelig vaere gennemtert braende.

Kan man bruge traekul? Selvfalgelig, men det vil vaere alt for dyrt. Fidusen med en
sadan ovn er, at den producer sit eget traekul ved at lade braendestykker braende
ned.
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Beregninger: antal, veegt, pris

dome: 464 kvartsten = 116 helsten

tunnel: 50 helsten

i alt: 166 helsten = 4.814 kr-514 kg

eller: 62 helsten lagt i sildebensmenster - 1.943 kr

Da denne metode/model kraever mindre mertel pga. mindre fuger, bliver vaegten
nok den samme, sa sten + meartel, isolering og cementforskalning er stadigvaek
900 kg.

Vaegten for daekslet er 312 kg - pris 500 kr

Isoleringsmertel anslaet 50 kg - pris 300 kr

keramisk isolering til dome: 1 rulle 1.050 kr - maske skal der bruges to
Forskalningsmertel ansldet 30 kg - 500 kr.

| ALT over fundament + sokkel: 1.200 kg

Fundament: stabt beton 526 kg - pris 500 kr.

Sokkel: 76 lecasten-513 kg - 1.368 kr.

| ALT under daeksel: 1.046 kg - 2.000 kr.

SAMLET PRIS: 17.000 kr. (moms skal fraregnes til virksomheder)

Er du overrasket?

Dette er en stor ovn.Vi taler om en starrelse for et pizzaria eller en restaurant,
hvor der ikke er gaet pa kompromis med brugen af materialer og standarden for
isolering og varmeekonomi. Det eneste sted, der er sparet, er lagen, men det er
ikke altid, at den dyreste lesning er den bedste.

Der er plads til 8 pizzaer ad gangen - hvilket aldrig bliver aktuelt, for det er der
ingen pizzaioli, der kan handtere. Der er heller ikke brug for det, da det tager 2-3
minutter i en fuldt opvarmet oven at bage en pizza.

Der er ikke iberegnet priser til klinger til sav og vinkelsliber, ejheller afskaffelse af
nyt vaerktej. Til gengzeld er der ikke sparet pa cement og mertel,sa ...

Kan det gares billigere? Selvfalgelig !

Hvis vi taler om pris, sa regner vi ikke arbejdslen med.

Hvor mange arbejdstimer skal der bruges?

Visse steder angives ca. 50 arbejdstimer. Men her er tale om firmaer, der leveret et
kit, hvor alt er skaret ud. Der medregnes heller ikke arbejdstid for at bygge
fundament og sokkel, sa lad os sige 75 timer. Det er optimistisk sat, sa det er nok
snarere 100 timer, hvilket svarer til tre fulde arbejdsuger. Leeg dertil tid, der ikke er
arbejdstid, for beton og mertel skal terre indimellem, og sa kan den ikke opfares
under 4 uger afhangig af, hvor mange mand, der arbejder sammen. Et effektivt
team ville vaere to mand, hvor den ene er handlanger til sten med martel pa, og
den anden murer
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Isolering og forskalning

Dernaest beklaedes den negne dome med 2 lag keramisk isolering. Pa billedet
fremstar det som en helstebt sag, men det er tilskarne strimler, da materialet
ankommer i en lang rulle.

Det holdes pa plads af et lag af sammenbundet hensenet, der samtidigt tillader
det yderste lag af perlite-cement at binde til isoleringen uden at trykke den
sammen.

Disse isolerings-matter skal behandles med samme forsigtighed som rockwool og
glasuld: med handsker, lange armer, maske og beskyttelsesbriller.
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Det yderste lag pa dome'en skal beskytte mod vejrlig + se godt ud.

Det kan diskuteres, hvorvidt bordet i front skal leegges for forskalningen

Bordet er landingspladsen for det, der kommer ud af ovnen. Her er det brugt en
sort granitplade, men en sadan koster kassen. Overvej andre materialer -
hjemmestabt terrazzo f.eks. eller bare mursten. Det vigtigste er, at bordet er i
niveau med bagepladen. Om terazzo se tillaegget.

Argumentet for at laagge bordet farst skulle vaere, at lukke for vandskade mellem
bord og forskalning ved at laegge forskalningen everst.
Det findes der selvfalgelig andre lasninger til.
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Lage

Sadan ser vores forslag til en hjemmelavet ldge ud. Bunden af de to handtag
flugter med bunden af jernpladen, sa lagen kan sta af sig selv pa bordet. Se ogsa
inventarlisten for overvejelser om en isoleret ovnlage og en ekstra indre lage.
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Sten og sterrelser

Pa de felgende sider er der tegninger med centimetermal over sten, rigs, jerngitter
og lage. Tegningerne for stenene er 3D visualiseringer, sa vi forstar, hvordan de ser
ud. Hvis det er muligt, er stenen lagt ned, sa standard-tykkelsen pa 6.5 cm vender
nedad, og vi ser stenen ovenfra. Hejde og bredde er,som vi ser det pa skeermen, og
tykkelse er det, vi ikke altid ser. Enkelte gange er der brug for at se stenen fra flere
vinkler, hvilket vil fremga.

Inventarliste - sten

De forskellige sten er felgende i den raekkefolge, de bliver brugt til byggeriet:

1. helsten (54 stk) - der er ingen skabelon pa den - bruges til bagepladen

2. kvartsten 1 (374 stk) - bruges til dome lag 1-10

3. kvartsten afskaret (2 stk) bruges til dome lag 6 ved tunnelsamling

4. ottendedels-sten (2-6 stk ?) - bruges nar regnestykket ikke gar op i et lag

5. kvartsten 2 (51 stk) - bruges til dome lag 11-12

6. kvartsten 3 (29 stk) - bruges til dome lag 13-14

7.topsplitter (8 stk) - bruges i dome som topsten

8. halvsten+ (2x6 stk) - bruges til tunnelsider og tunnelfront

9.tynd halvsten+ (2 stk) - bruges til tunnelsider

10. tynd halvsten (2 stk) til tunnelfront

11. hjernesten (6 stk) - bruges inderst i tunnel

12. hjernesten top (2 stk) - bruges everst-inderst i tunnel som afsaet for bue
13. tunnelside top-midt (4 stk) - med udhaeng over tunnel

14. tunnelside top-front (2 stk) - bruges everst-yderst i tunnel som afsaet for bue
15.tunnelbue indre (8 stk) - 4 variationer, der spejles

16.tunnelbue front (8 stk) - en modificeret halvsten

17.tunnelbue midt (12 stk) - 3 variationer, der spejles

18. udfyldningstrekanter (6 stk) - bruges toppen af tunnesiderne, 2 variationer
19. splitter/kiler (4-6 stk) bruges i tunnel lag 6 og dome lag 6

Kilesplitterne er svaere at satte mal pa. Behovet opstar i visse hjerner, og de
leseligt angivne mal skal tages med forbehold.

Generelt anbefales det, at bruge sa meget 'byggeaffald’ = stenstumper som muligt
i de starre fuger udadtil. Men fordi vi bruger kvartsten og modificerede kvartsten i
sa hej grad, bliver fugerne ikke alt for store.

NB! Der er sten, der kan vendes (hejre-venstre side), og sa er der sten, der skal
spejles.
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Inventarliste - andre materialer og redskaber

Udover de ildfaste sten er der:

20. hele lecasten - i 4 variationer ift. hvaelvingen
21.jerngitter

22. skorstensrer

23. skorstenshat

24.ovnlage

25.tunnelrig ydre

26.tunnelrig indre

27.rig til sokkelbue

28.rig til underisolering

29.trammel

De folgende sider refererer til inventarlistens numre.
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1. Helsten - til bundsten/bageplade

2.Kvartsten 1 -dome lag 1-10

Vi springer senere inventar nr. 4 ottendedels-sten over, da det blot er en halv
kvartsten, dvs. 3.05 i bredden i stedet for 6.1.

6.1 er fremkommet ved at fraregne spild fra udskraeringen, da det idelle mal skulle
have vare 6.25 - resten er blevet til stav undervejs.
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3. Kvartsten afskaret - til dome lag 6

85



5. Kvartsten 2 - dome lag 11-12
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6. Kvartsten 3 - dome lag 13-14
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/. Topsplitter - dome lag 15
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8-9-10. halvsten - tunnelsider og -front - tyk og tynd
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11. hjernesten - tunneldome - tyk og tynd
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12. hjernesten top - @verst-inderst i tunnel

Dette er den mest komplekse sten i hele bygningen.

Og det bliver ikke bedre af, at den skal spejles i den modsatte side af tunnenen.

Vi kan kun preve at vise den fra alle sider, 0og det bedste er tage udgangspunkt i de
lige vinkler.

top-view

venstre
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front view

hojre view

venstre view
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13.tunnelside top med udhang
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14.tunnelside top front
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15.tunnelbue indre (4 variationer)
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16.tunnelbue front - modificeret halvsten
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17.tunnelbue midt - 3 variationer der spejles
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18-19. udfyldning og splitkiler af upraecis starrelse

Det er selvfelgelig muligt at angive starrelsen for disse resterende omrader. Men
det er ikke sandsynligt, at de holder stik, selvom vi ger os umage for at folge alle
mal. Vi vil gerne have dem praecise.

Derfor er det bedre at vaere opmaerksom pa, at de vil opsta i det-og-det omrade,
og overlade til situationen, hvor store de skal vare. Vi kan i realiteten ogsa vaelge
at haelde mertel i hullet,men da det jo er et godt princip at minimere alle fuger,
vil det veere et stilbrud. Brug 'byggeaffaldet, de sma stumper af sten, der vil vaere
til overs.
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20. lecasten

hel lecasten - hjgrnesten
for buen-45x 19 x 10

sten over buen
- byg buen farst, og 'du

kender storrelse og vinkel
pa snittet

halv lecasten




21. jerngitter

Leengden (54) er bestemt af, at vi ikke vil se jernet stikke ud i siden pa ovnen.

Den ydre bredde (13.8) er bestemt af, at vi ensker en kort tunnel, hvor der stadig er
plads til skorstesroret.

Den indre bredde (8.6) er afstanden mellem jernstykkerne og ma tages med
forbehold. Disse er 2.5 brede pa eksemplet. Du kan vaelge at sammensvejse
rundjern,som vi bruger i de andre ovnmodeller.

Afstanden mellem tvaerstaengerne er bestemt af, at der er brugt et skorstensrer
med 15 cm i diameter, der far den fulde bredde til regindtaget, men hvor reret
stotter pa siderne af gitteret.

Som det ses pa billedet, er der kun lige plads til reret i hullet. Det kan muligvis
betale sig, at tage en cm af de to sten i midten fra den indre bue. Eller skaere dem
skrat, og husk: de kan ikke ses udefra for isolering og forskalning. De kan dog ses
indefra, men alle bliver muret til inkl. mellemrummet mellem sten og metal.
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22.0g 23.skorstensrer og -hat

Skorstensraret er et standardrer pa 15 x 15 og ca. 100 i leengden. Det siges, at jo
hojere en skorsten er, jo bedre. Der er mange, der har bygget en slags ovnport eller
et halvtag med mursten i toppen for at beskytte domen mod vind og vejr i ikke-
Middelshavs-klimaer. | sa fald skal reret forleenges og feres gennem taget. Der
findes alle mulige rerforlaengere og hatte, hvoraf nogle har et gitter omkring, sa
fuglene ikke falder ned i ovnen eller bygger rede.

Andre murer en skorsten op. Det vil vaere klassisk design, men her er det vigtigt at
sikre sig, at vaegten er understottet. | vores tilfeelde er det her, jerngitteret kommer
ind, sa vaegttrykket forplantes nedad til de lodrette sten i tunnelsiden. Vi vil gerne
undga de udadgaende kraefter. Laeg maerke til gamle bygninger med hvalvinger.
Det er meget sjeldent at se en hvalving med vaegt ovenpa, uden at der er noget
solidt pa siderne til at modvirke det udadgdende tryk.

Den indre hvaelving i vores ovn har det fint, for den er stettet fra siderne af lagene
i domen. Den ydre hvaelving har det nogenlunde. De 8 sten er no-big-deal for
tunnelsiderne - maske 10 kg. Men fordi de laener sig op af jernrammen og er muret
sammen med sten, der ligger pa denne, sa er der ingen fare.

Men som sagt: Hvad nu, hvis vi byggede er skorsten ovenpa tunnelen.
Lad os ga ud af den streng.
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En muret skorsten ?

Er det en voldsom sag? Har vi naermest bygget et kirketarn foran vores dome?
Eller er den maske lidt imponerende? Astetikken kan diskuteres.

Husk at 'snebolden’ af en dome kan indfarves. Der findes maling beregnet til
pudsede/murede lag. De vil fa forsiden til at se mindre paklistret ud.
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Nar vi indferer noget nyt pa et sent stadie i byggeriet, er det maske ... for sent.
Men forelobig taenker vi os blot bygningen, sa det er ikke for sent. Vi skal blot ga
et skridt eller to tilbage i processen og re-designe 8 sten:

- de 4 midterste sten i 16. tunnelbue ydre

- de 4 sten i 17. tunnelbue midt der ligger taettest pa skorstenen

Det vil skabe en platform for at bygge en skorsten op.

| stedet for at malsaette disse sten, giver vi her et hint, for det er ganske sma
forandringer af stenene. | den indre bue var der 4 variationer = afskarne hjerner.
| den ydre bue er der nu ligeledes 4 variationer - to afskarne og to forlaengede.
De fire sten i midten skal ogsa forlaenges i formen.

En skorstenssten:




24. ovnlage

Nar vi er ndet sa langt, kan vi teenke pa leekkerhed. F.eks sortmalet lage i pladejern
med pamonterede handtag i hardt tree og beslag af messing, hvis vi har lyst.

En kleinsmed vil helt sikkert komme op med det perfekte beslag, men det kan
geres simpelt med galvaniserede beslag til fiksering af vandrer, hvor reret nu er
rundstokken af trae. Lignende beslag fas i messing og rustfrit stal.

Det vigtigste er, at bunden af beslagene / handtagene flugter med bunden af
pladen, sa hele ldgen er kan sta af sig selv. En ren trae-lesning er bestemt mulig,
for handtagene er udenfor ovnens varme indre.

Malene skal tages med
forbehold.

De rigtige mal er den
abning, der er skabt mellem
tunnelvaeggene

og laeben = forskydningen
af de yderste sten.

Nar vi er ndet dertil,
kan vi lave vores lage. Den
ber svare til den ydre rig.
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Vi har antydet i starten, at det kunne vaere en god ide med en isolering af ldgen.
Man kan ogsa forestille sig, at der er to lager, hvor den indre lage er isoleret.

Nar man bager pizza, er det en fordel med en let ldge. Nar man skal bage-stege de
naeste 48 timer, kan man have en tung lage, der placeres laengere inde i tunnelen
pa den anden side af skorstenen. Herefter er der ikke brug for skorstenen, for der er
ikke ild leengere, der er kun massevarme. Denne lage skal vaere lidt mindre end
den ydre lage, for den skal kunne passere laeben. Ideelt set burde der vaere endnu
en lebe lige for indersiden af ovnen, men det ville komplicere tunnelbyggeriet.

| stedet for at bruge syntetiske isoleringsmaterialer, sa brug ler forstaerket med lidt
cement. Det kraever en lage af pladejern, hvor kanterne er bukket 90° og svejset.
Eller bare 2-3 cm strimler af pladejern, der er svejset pa. | toppen skal pladen
bankes eller bajes rund, fer den svejses pa. Se kapitlet om Tandoor.

Det skaber en form, hvor lerblandingen fyldes i. Nar du bruger lagen ferste gang,
bliver leret bagt og bliver til sten. En anden lasning er at bruge ildfast mertel, som
der maske er tilovers. Isoleringsstenen falder ikke ud af formen, sa der er ingen
grund til yderligere et lag jernplade. Hvis man synes, at det er nedvendigt eller
mere astetisk, sa brug den et par gange forst, sa leret haerder og svejs sa en plade

pa.

Som det ses, stikker termometret igennem. Det er uundveerligt, for vi vil gerne
tjekke, at vores bred eller steg har det godt.

Overvej ogsa den labre lesning med traeehandtag. Skal det ikke bare vaere en
simpel pasvejsning, nu mens vi er i gang med svejseapparatet?
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25.-26.-27.ydre og indre tunnelrig, rig til sokkelbue

Raekkefalgen for anvendelse er reelt den modsatte:

- farst bruger vi riggen til soklen (th)
- sa bruger vi riggen til den indre bue mellem dome og tunnel (m)
- sa bruger vi riggen til den ydre bue (tv)

ydre - indre - sokkel
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28.rig til underisolering




29. trammel

Vi ved allerede, hvad en trammel er. Herover er luksusmodellen af metal, hvor der
roteres 360 grader x 90 grader om centrum i bund, hvor der er en justerbar stang
bestaende af to metalrer, der glider ind i hinanden med en skrue i midten og et
gribestykke i toppen med en vingeskrue, der kan strammes og fastholde stenen.

Den er simpel men kraever alligevel lidt arbejde. Herunder er den primitive version.
Et afmonteret megbelhjul med en traestang.

Her er et mabelhjul - det koster 30 kr.
Det er lavet sa smart, at vi kan skifte hjul,
sa vi kan ogsa fjerne hjulet, hvilket vi ger.

Her er en traestang, der er rundet af
i den ene ene og skaret til i den anden.
Den koster nok 10 kr. Har vi rad til det ;-)
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Overvejelser

Hvad siger vi til det hele?

Der er mange sma vigtige detaljer, der skal falde pa plads. Der er 1000 valg, der
skal traeffes. Men hey! treffer vi ikke 1000 valg hver eneste dag i vores liv?

Sa hvad er problemet?

Det er ikke raketvidenskab. Men vi skal taenke os om fer-og-under,

og bagefter skal vi lave pizza, bage bred, lave langtidsstegt alt-muligt.

Vi kan ogsa bruge det som en regeovn.

Hvis du har rad til det, og hvis du har en murerske, som du ikke er bane for at
bruge, er det noget, som enhver mand og kvinde kan bygge.
Hvis du ikke har rad til den store model, sa har du princippet for byggeriet her.

Hvis du ikke som undertegnede er 100-meter-mester i et 3D-CAD-program
(Blender i mit tilfeelde), sa byg en miniature-model i 1:10. Kab f.eks noget billigt
tree og en klump modellervoks, skeer traeet ud i sma klodser i legoklodsstaerrelse
og leg med dem. Vaere ret praecis med skaleringen 1:10, for sa kan du direkte
bruge malene x 10. Byg en mini-trammel, sa buen bliver den rigtige. Start med
halvdelen af det antal sten, som den store model bruger, og byg i den raekkefalge,
der vises: lag 1 dome + lag 1 tunnel ....lag 5 skal have en bue, lag 6 lukker

ringen ... og her behaver du ikke at bygge mere pa domen, for resten er indlysende.
Tunnel-stenene er lidt anderledes, men det er sveert at lave tunnelen mindre, for
sa bliver den ubrugelig. ELLER - lad vaere og stol pa vores manual.

Vi kan rent faktisk spare tunnelen helt vaek og placere lagen direkte i domen og
skorstenen i selve domen bag lagen. Grunden til, at det ikke gaeres i professionelle
pizzaovne er, at der slipper for meget varme ud, nar man abner og lukker hele
tiden. Det svaekker ogsa domen at skulle give plads til en skorsten,og en muret
skorsten er langt svaerere at bygge. Og kan den baeres af domen alene?

Kunne vi forestille os, at det
yderste lag sten + skorstenen ikke
behaver vere ildfaste?

Det kan vi, da de ikke er i
direkte kontakt med
ovnvarmen.

Kunne vi isolere og forskalle
sidesten og mellembue i
tunnelen? Selvfalgelig.




Udendors-indendors?

Vi kan sagtens forestille ovnen i et indenders storkekken. Hvis vi kan have en
masseovn eller en breendeovn, kan vi ogsa have en isoleret pizzaovn. Vi kan i sa
fald overveje, om vi vil slaeekke lidt pa isoleringen, fordi vi rent faktisk gerne vil
have, den afgiver varme. Altsa om vinteren, ikke om sommeren. Men dette er nok
ikke godt som en ovn til at varme huset op.

Den kan ogsa ligge helt frit i landskabet udenders, men den ideelle placering ville
vaere under et halvtag i forbindelse med et udenders-kekken, hvor skorstenen er
trukket op gennem halvtaget.

Her far vi et indtryk af ovnens starrelse.
Manden pa billedet er 186 hgj, og synsvinklen er ca. 180.

Placeringen af bordet / bagepladen i en sadan ovn er et kompromis mellem to
ting:

- arbejdshejden, hvor meget skal man lefte skuldrene?

- synshejden, hvor meget skal man bgje sig for at se ind i ovnen

Bordhejden er her 105.
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MODEL 6: TUNNELOVN

Denne model er en anden af de klassiske stenovne.
Vi kan kalde det for tunnel- eller hangar-versionen.
Denne model er ingen letvaegter men beregnet til opfylde professionelle krav.
Den kan selvfalgelig teenkes nedskaleret, men sa skal der regnes og designes.

Vi kan sperge, hvorfor vi tilstreeber disse buer i toppen. Er det bare zestetik?

Selvom det ser godt ud, skal svaret seges i varmeegenskaberne for det indre rum.
Ved at folde loftet indover gulvet pa denne made, som vi har set i endnu hgjere
grad med iglo-dome-modellen, sa minimerer vi den del af rummet, der ikke gor
nogen gavn. At have et starre lomme svaevende deroppe er ikke hensigtsmaessigt.
Hvis vi gar hen til et pizzaria, der ikke bruger stenovne, bruger de en og ofte flere
ovne i et rack, hvis indre hgjde kun er halvt sa hejt som en standard kekkenovn.
For at kunne bringe temperaturen op til 400° og derover, skal der ikke vaere spild
af rum, der skal opvarmes.

En anden og vasentlig arsag til kuplen er den samme, som de kendte tilbage i
oldtidens byggerier og i Europa udviklede til perfektion: hvaelvingens styrke. En
hvalving er selvbaerende, hvorimod et fladt tag-loft kreever understettelse pa
tvaers af en eller anden form for bjaelke. Det er ogsa derfor, at alle dere og vinduer

i gamle bygninger af en vis starrelse havde en hvalving/bue i en eller anden form.

Det gaelder selvfalgelig ikke gamle landhuse, for her er hele grundkonstruktionen
baseret pa solide egetraesbjzalker, 0og der var lave dere og lave stuer. Men hvis man
blot gar ned ad landsbygaden og hen til kirken, der i de fleste tilfelde er bygget
for op til 8-900 ar siden, sa er der buer over hele linjen inklusive kirkeloftet.

112



Trin for trin - fundamentet

Fundamentet stebes i beton direkte i en udgravning pa jorden.

| bunden laegges et lag stabilgrus og sand. Det skal stampes godt pa plads, og det
anbefales at lade det ligge et par uger, sa det har faet en gang regnvejr, der er
med til at fa sandet til at falde pa plads. Fundamentet skal vaere i water.

Der bygges dernaest en forskalning i kanterne og beton hzldes i. Det vil vaere godt
med et lag grus i kanten efterfelgende som draen. Fundamentet haerder i

minimum 4 dage. Tykkelsen af laget ber ikke vaere under 15 cm, og en handfuld
armeringsjern i midten af stebningen vil vaere godt. Dette er vores tungeste ovn,
og fundamentet kommer til at baere en vaegt pa over 4.000 kg.

Det skal stgbes faerdigt samme dag. Se blandingsforhold, omfang i afsnittet
Beregninger.

De viste betonklump er 143 x 143 x 15. Det er meget minimalistisk, og den rager
ikke 1 cm ud over den sokkel, vi bygger. Overvej om ikke 1.50 x 1.50 er mere
sikkert.
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Som basis i soklen bruges lecablokke. Det er ogsa en mulighed at bruge
fundablokke. De er staerkere, men de kraever ogsa meget cement, da de er hule, og
det er meningen, at man skal fylde dem op og placere armeringsjern lodret i
hullerne. Da soklen bestar af bade lecablokke + et lag baerende mur i mursten,
udger de tilsammen den baerende styrke.

Set fra bagsiden kan det ses, at der er 4 forskellige la&engder af lecasten - her
farvelagt. Vil vil for enhver pris have fletningen / forbandten i hjernerne, og sa ma
der skaeres i 18 / 53 sten.

Leca er heldigvis lettere at skeere med en vinkelsliber end beton.
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Der laegges et betondaeksel pa soklen stabt i to eller flere sektioner. De er stebt i
en forskalning pa jorden. Deres vaegt er ca 80 kg stykket, sa det er vigtigt at stabe
i to stykker. | afsnittet om iglodomen er der vist, hvordan man kan understotte
forsiden med en hvalving, men det vil vi ikke vise her.

Det er selvfalgelig muligt at stebe daekslet direkte pa soklen. Vi vil heller ikke vise
det her,men det kraever, at der bygges en rig / stebeform / forskalning af
tilstraekkelig soliditet med en kraftigt understottet krydsfinerplade indenfor
murene og ligeledes kraftig forskalning i siderne + lodrette stolper.

Vi bygger en murstensvaeg udendom. Selvom den ogsa er for aestetikkens skyld, sa
er den absolut en del af den baerende konstruktion, og tilsammen vil leca +
mursten kunne baere de omkr. 2.000 kg, der skal placeres ovenover. Vaegten vil
lande pa lecablokke og mursten og sta pa fundamentet i bunden. Spaendet af
daekslet i midten bliver ikke belastet i vaesentlig grad og skal i princippet kun
baere bagepladen + et par serigst tunge pizzaer og en dutch oven med
langtidsstegt lam. Det tror vi p3, at den klarer.

De 14 lag af sokkel-forskalningen er helt regulzere.
NB! Selvom vi har vist, at daekslet er lagt pa plads inden ydermuren, sa kan vi

sagtens vente med det, til denne er pa plads. Der kan endog veere fordele, for sa
skal vi ikke skyde mursten ind under daekslet pa forsiden bagefter.
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Hvis vi venter med at laegge daekslet, sa kan de her viste 3 dele stabes i samme
malestok, der ikke er fare for, at den forreste del far overbalance.

Der er brugt hele mursten i
sokkel-forskalningen
undtagen 14 halvsten i front.
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Ovnbunden

Betondaekslet kan ikke sikre et varmetab, sa vi er nedt til stebe et lag af
specialcement. Se afsnittet i Iglo-dome om vermicel-cement. En anbefalet tykkelse
er 12 cm. svarende til to mursten i hgjden. Dimensionerne afgeres af, hvor den
ydre murstensforskalning ligger pa den tunnel, vi har taenkt os at bygge.

Eller mere preaecist: starrelsen af den bageplade af ildfaste sten, der danner
bunden af det indre rum i ovnen. Det kraever en forskalnings-rig.

For at kunne bygge og
placere riggen, er
dimensionerne afgerende.

Billedet herunder er
billedet til hejre ovenfra -
med isoleringsmeartel.

Vi skal altsa kende riggens
indre mal for at fa den
rigtige stebning.

—E=
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Cementen hzldes i og glattes. Den ber vaere i water, hvis vi under opbygningen af
soklen har malt water. Hvis én side er hgjere end en anden, sa far den lidt bank
med en felsom hammer, mens mertlen er blaed.

Det er nyttigt at have et af de lange waterpas.

NB!

Vermicel-cement
eller perlite, der er
den cementtype, vi
bruger for dens
egenskaber ift. varme,
skal blandes til en
gredagtig konsistens
og ikke vaere for
flydende.

Direkte pa underisoleringen - ndr den har terret natten over og gerne et par dage -
laegges et lag ildfaste sten. Dette er bagepladen, der er den direkte kontakt med
pizzabunde, gryder, pander, forme, ... Stenen leegges tet uden fuger og kan leegges
uden at mures fast. De vil derefter kunne erstattes ved evt beskadning. De er den
primaere bagplade i ovnen. De kan fikseres med et tyndt lag ildfast mertel, men sa
skal stenene veere tarre. ALLE ildfaste sten fra lag 1 og opefter skal ligge i bled i
vand, far de mures op, for ellers kan meartelen ikke binde.
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Skemaet pa dette billede er hele udgangspunktet for, hvad vi har bygget indtil
videre og for, hvad vi kommer til at bygge udenom og ovenover. Ovnens design og
dimensioner er bestemt af dette skema. Det kraever 38 sten.

Som det ses, bestar det af reekker af 8 helsten,der er 23 x 11.5 x 5.5 + en raekke
halverede sten samt nogle sten i selv derabningen. Maske du vil valge at laegge
et andet menster i dbningen, der falger linjerne. Det er ogsa muligt og maske
endda enskvaerdigt at laegge et mere kunstfaerdigt sildebensmenster, som vi 0ogsa
brugte i iglo-domen Det kraever mere skaerearbejde, da alle sten i kanten skal
skaeres. Det ville se sadan ud - her er manstret forleenget helt ud i abningen.

Forst et overblik over det
samlede menster af hele sten,
hvor det ses, at der skal
bruges 43-45 sten.
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Der er to maerkelige sten i hjernet af derdbningen, sa vi er nedt til at kompensere
for i de rede mursten, der skal ligge i hjernet At skaere et kompliceret hak, der
fierner den skra kant, er ikke at foretraekke, da det vil svaekke stenene.

Det er ikke et problem at skaere i de rede mursten - et skrat snit er ikke en
svaekkelse.

Grunden til at vi ger sa meget ud af dette emne er, at det er kernen i hele ovnens
form. Hvis vi f.eks enskede at nedskalere ovnen for at gere den lettere, mindre og
for at spare penge, sa var vi nedt til at gere en slags baglaens design:

1. starte med at tegne menstret, som vi vil have det

2. kopiere formen ned til underisoleringen

3. laegge et dxeksel, der skal stort nok til, at riggen kan ligge i kanten, for den
passer i tykkelsen af den keramiske isolering = 2.5 cm (det serger du for ;-)

4. legge en rekke mursten udenom daekslet for at se, om det gar op - og derefter
tilrette menster og form. Husk plads til mertel

5.forleenge murstenene ned til fundamentet

6.laegge en indre mur af lecasten og se, hvordan de gar op

7.legge et fundament, der enten skal passe perfekt eller maske snarere vaere lidt
storre.

Vi taler selvfelgelig om en evt. re-designproces og ikke byggeprocessen. Det er en
meget baglaens made at teenke pa, men det er sadan ovnen er udtaenkt. Det er
imidlertid ikke gjort med det, for vi skal ogsa tenke forlaens p3a, hvad der skal
vaere udenom og ovenover, og det skal ogsa ga op. Det skal ikke vaere nemt at
vaere designer. Og det skal det ikke, fordi det skal vaere sa nemt som muligt at
vaere ovnbygger bagefter.
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Ferst skal vi forsta noget om de to lag sten og deres placering i forhold til
hinanden. Mellem ildsten i vaeggene, som vi skal bygge, og de ydre vaegge skal der
vaere plads til et lag isolering pa 2.5 centimeter. Dette er hjernearbejdet, og hvis
det er gjort rigtigt, sa gar puslespillet op.

NB! Vi bygger ikke endnu - vi forestiller os for at forsta.

Her er der et par vinkler pa, hvor vi skal hen, og hvordan vaeggen er lagdelt.

Udefra og ind er det:
e mursten
e isolering
e ildsten - vaeg
e ildsten - bageplade

Disse overlapper ikke hinanden, og der er heller ikke Lluft imellem dem. De er
heller ikke limet samme med mertel. De er selvsteendige og adskilte, parallelferte
enheder, der skal kunne baere sig selv - bortset fra isoleringen, der er trykket pa
plads mellem de to vaegstykker.
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Der skal ogsa vaere plads til 2.5 cm isolering pa forsiden og bagsiden af ovnen.

Her ses det, at derabningens bredde er bestemt af,
at der kan ligge to hele mursten pa hver side.




123

Ovnsiderne - den lodrette del

Det hidtidige arbejde kan synes omstaendeligt. Men forstaelsesarbejdet er den
bedste investering i et godt resultat. Nu er vi klar til at laagge de forste lag ildsten.
Det smukke ved denne store model er, at stenpuslespillet gar op. Der er negjagtigt
14 helsten i det forste lag. Vi bruger en type ildfast mertel, der kan holde til de
helt hoje temperaturer.
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Vi bygger ikke det indre murvaerk af selve ovnen faerdig, inden vi starter pa det
ydre. Grunden er, at vi gerne vil have en ‘sikkerhedssele’,inden vi begynder. At mure
de forste 6 lag af ydermuren giver en rigtig god stette. Det giver den nederste del
af ovnmuren tid til at haerde undervejs.

Det er her,vi presser det farste lag af keramisk isolering ned i mellemrummet. Det
skal behandles ligesom rockwool og glasuld med lange a&rmer, handsker, briller og
stevmaske, da det indeholder partikler, vi ikke vil have i kontakt med huden eller
ned i lungerne. Det er som navnt 2.5 cm tykt og fas i rullematter, der er nemme at
skaere i.Vi har valgt at bruge 1 lag i denne ovnmodel, pga. maden, vi har lagt
stenene pa, der giver en tykkelse pa 11.5 cm, og fordi der ligger et lag mursten
udenpa. | iglo-domen brugte vi to lag, da ildstenslaget kun var 5.5 cm, tykt, og
forskalningen vartyndere.
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Ovnsiderne - den buede del

Det er nu, vi skal bygge en tunnelrig. Vi er allerede 100-meter-mestre i at bygge
rigs / forskalninger, og dette er den indre forskalning af den bue / hvaelving, vi
starter pa her. Der skal bruges 2-3 tunnelrigs, og hvorfor ikke spare pa traevaerket.

Vi bruger den billigste form for krydsfiner med en tykkelse pa min. 1 cm. Krydsfiner
er meget staerkt, og lodret kan det holde til et stort tryk. Den lille rig er skaret ud
af den store rigs forside og bagside. For de ngjagtige mal se inventarlisten.

Logikken er:

Hvor bred er tunnelens indre?

Det er afstanden mellem de indre vaegge i bredden.

Hvor lang er tunnelen?

Det er ogsa afstanden mellem de indre vaegge i dybden.

Et andet svar er: Det er de samme mal som vores rig til isolationslag.

Naeste spargsmal:

Hvor haj er riggen?

Den lodrette del er sa hej som den mur,vi har bygget indtil videre, og den buede
del beskriver en perfekt cirkel med centrum i samme murhejde. Faktisk behaver vi
ikke andre mal en dem, vi ... maler os til.

En interessant mulighed her for designersjzelen er, at vi man kunne sanke
centrum for buen. Det ville give en lavere / fladere hvaelving. Men det ville ogsa
give et sterre udadgdende tryk pa siderne, sa vi har valgt den regulzere rundbue.

Lige nu skal vi bruge den store rig, men vi vender tilbage til den lille.

Den store skal forskalles, hvorimod den lille ikke behever det.

Hvis vi laegger skallen udenpa, skal tykkelsen af traeet fraregnes malene.

Et godt bud pa en billig lesning er at ga ned til det lokale byggemarked og sperge,
og de har gratis paller, de gerne vil af med og sa skille dem ad.
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Den forskallede rig senkes ned i hullet. Den behever ikke at vaere sa 'vandtaet'
som her, sa der ma gerne vaere mellemrum mellem traestykkerne.

<o

Den farste raekke sten i buen er en specialsten. Den er formet, sa den understatter
alle overliggende sten, der er helsten. Det kan geres ved at leegge et lag meartel,
men vi @nsker, at alle ovnsten har kontakt med hinanden i hjernerne, og dette er
den perfekte start pa dette. Vi tilstraeber et minimalt forbrug af ildfast mertel,
bade fordi det er dyrt, og fordi vi ensker at begraense mulighederne for
krakelering. Se dimensionerne i inventarlisten.
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Der bruges 4 x 2 specialsten i
bunden af buen. De er skaret, sa
det danne fundamentet for
buen. De spejles = vendes om i
den anden side.

Der legges 4 lag sten (lag 2-5)
ovenpa. Mertlen skal terre
undervejs, sa derfor bygger vi
ikke hele hvaelvingen i ét hug.
Der bruges forskudte sten, sa
lag 2 har en halvsten i front.




Vi felger op pa princippet
og leegger lag 6-11 i den
indre bue,...

og slutter af med lag 12-13,
hvor vi efterlader et hul pa
en halvsten for at give
plads til skorstensroret.
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Ovngavlene - front og bag

Vi kunne have valgt at forleenge topbuen til bagsiden af 'the fire dome’, men vi har
har valgt afskarne sten. | stedet for at malsaette alle skaeve sten som i iglo-domen,
vil vi anbefale at starte med bunden =5 hele sten. Naeste raekke forskydes med en
halv sten, og der tegnes en skarestreg efter sidestenen. Pa denne made bliver der
rettet op pa alle sma skaevheder.

| forhold til iglodomen, hvor alle sten skal opmales og beskrives i detaljer, er det
befriende at kunne improvisere og tage det on-the-fly.

129



130

Vi skal igen se fremad i processen.

Der skal vaere en lage.

Den skal vaere i midten.

Den skal hvile pa bunden pa den forleengede bageplade.

Den skal vaere 1 cm sterre i bredde og hejde end den bue af ildsten, vi skal bygge,
for vi ensker en laebe, som den skal lane sig op af, sa den ikke ryger igennem.
Nar vi saetter den ind, skal den sige bang! og sa blive der, og det skal den, uanset
om vi vaelger en flad der af pladejern eller en isoleret dor.

Se afsnit om der i iglodome.

Set ovenfra - riggen skal vaere lidt smallere
end de sten, den skal understotte.

Set fra siden - riggen skal
understatte frontgavlen af ildsten.
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Her gzaelder det samme princip som bagsiden: stol pa din bue. Pa bagsiden var den
yderkanden af tunnelbuen, der var malestokken. Her er det to mal:

« toppen af lag 4 + bredden af 1 1/2 sten af lag 4 malt fra yderkanten

e her starter den halvcirkulzere bue

e toppen af lag lag 7 - her slutter buen
En lille detalje: vi har tyvstartet buen i lag 4.




Buen i ldgen starter og slutter det helt rigtige sted.

Vi har dernaest brug for noget understottelse til de sten, der ligger ovenover, og da
vi har valgt at lave en falsk bue til frontstykket mellem deren og toppen og ikke
en &gte hvaelvet bue, er lesningen metalstaenger. Vi bruger noget i stil med
jordspyd, der er 6 mm i diameter, men alt rundjern under 1 cm er fint. Her er vist 3
leengder, men vi kan lagge lige sa mange, der er plads til. Teenk pa, at de skal
forsvinde i martlen. Et stykke fladjern ville ogsa vaere OK, men vi skenner, at
rundjern er mere tilgeengelige i byggemarkederne.

De er 70-75 cm lange, sa spidserne kan hvile pa to sten, der er fuldt
understottede. De understatter alt, der ligger over og holder de 2 sten derunder,
der kun er halvt understettede, pa plads.

Herefter kan vi gore resten af mellemstykket af frontgavlen faerdig.
Den ydre kant af stykket skal ramme underkanten af den store bue - minus plads
et en fuge.

132



133

Hvis dit mellemstykke er muret rigtigt, kan du ligge en ydre bue, der er de sidste
ildsten. De skal ligge lige udfor stenene i den store bue.

Vi fjerner der-riggen, for buen ber kunne baere nu. NB! vi skal genbruge den.
Men hvad med tunnelriggen - hvordan far vi den ud?

Det kan vi ikke, for den er muret inde. Vi braender den simpelthen af.

NEJ HOV! Det er for tidligt at bage pizza pa samme tid.

Se afsnittet i iglodomen, hvor der er en tabel over tempererings-afbraending.
Det kan ske nu, eller det kan ske, nar ovnen er faerdig.

Der er de, der argumenterer for, at de skal ske nu, inden vi bygger ydermuren
feerdig, for sa tillader vi al ildfast mertel at haerde ved langsomt stigende
temperaturer. Det virker logisk.



Isolering - finish

Inden vi kan bygge murstensbuen, skal vi gere isoleringslaget faerdigt.

Det bestar i striber af keramisk isolering som det, der blev presset ned mellem det
to bundstykker af mur. Isoleringen skal holdes pa plads af et lag hensenet, der
vikles sammen i samlingerne, sa de danner en 'harnet.

ST,
T
= - e
D TR RS S S
ST e e
y-
S
"

oo

e
T
0

Hensenettet har to funktioner:
e at holde isoleringen pa plads
« at fa en forskalning til at binde

Forskalningsmartel skrabes pa med en bred rillet spartel. Det kan vaere en
blanding af ildfast cement og normal mertel, da det ikke er i direkte kontakt med
hard varme
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Ydermuren - den buede del

Vi har taget vores indre derrig ud, og nu skal den genbruges i modificeret form
som en ydre derrig. Der skal lagges en centimeter til i toppen, hvilket er tykkelse
af den laebe, vi ensker fra den ildfaste bue til murstensbuen, sa ldgen kan passe
ind. Den placeres, sa den flugter med de fire faorste raekker af rede mursten i
frontgavlen. Herefter giver resten sig selv - naesten.

Vi legger den ydre daerbue.

Der kan tyvstartes ved at tilte den ferste halvsten i lag 3 en anelse.

En anden mulighed er at skaere denne sten til i toppen, sa den bliver skra, ligesom
vi gjorde i starten af ildstenskuplen. Sa skal du eksperimentere med snitte ved at

laegge dem ned pa jorden og preve at ramme 2 midtersten i stedet for som her 1.

S e
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Ellers folger vi samme princip som de andre gavle ved at finde en made at laegge
to sten pa, hvor fugen forskyder sig i forhold til de omkringliggende lag, og hvor
yderkant og inderkant skaeres skrat i forhold til den store og lille bue.

Pa billedet er ikke vist det forskalningslag, der skal klaebe til hensenettet.
En centimeter er nok, for det skal ikke vaere baerende, blot beskyttende.



Vi gentager proceduren pa bagsiden - bortset fra en derabning. Start fra midten og
leg lagene i forbandt. Husk en centimeter til fuge i kanten.

Derefter vil vil gerne frem til dette resultat, hvor den store bue i midten leegges i
forbandt med de to buer i toppen af gavlene.
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Det kan opnas ved farst at mure den store bue, hvor hver anden sten laver
udhaeng.

NB! Her er det meget vigtigt, at vi tilpasser fugerne, sa den yderste kant af de
udhaengende sten flugter med de gavlstykker, der allerede star der.

Sa leegges halvstenene ind imellem + de tre helsten i toppen ved skorstenshullet.

Det kan meget vel teenkes, at vi foretraekker at laegge hvert fulde lag i sin helhed.
Altsa et lag uden udhang + en halvsten for og bag.

Denaest et lag med udhaeng.

Dernaest ... det samme igen.
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Skorsten og bord

Skorstenshullet skal veere bredt nok til at rumme et skorstensrar med 15 cm i
diameter + 1 cm til mertel. De rede mursten ma ikke rere ved reret, der kan blive
varmt.

Det kan dog taenkes, at der foretraekkes en hel- eller halvmuret skorsten, sa det
viser vi ogsa.

Den ikke-murede skorsten
er bare et rar, hvor der er
lukket med cement.
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Den helmurede lgsning er enten imponerende eller bastant efter smag og
behag. Man kunne sagtens mene, at ovnen i sig selv er bastant, sa derfor skal
skorstenen matche. Hvad synes du? Den kan i princippet undveere roret.

Den halvmurede har stadig et ror, der serger for, at regen kommer hgjt nok op.

Her star det klart, hvorfor vi har et udhaeng fra daekslet. Det svarer til en mursten i
to lag. @verst er der lagt en stenplade, men der kan taenkes mange lasninger.
Ildfast sten ville se flot ud, men de er ikke beregnet til at blive udsat for regnvejr,
for de kan finde pa at suge vand. Beton er for rat. Natursten er temmelig dyrt.
Hojden skal vaere, sa der er en landingsplads, nar man hiver noget varmt ud.

Nogle vil mene, at der er brug for en sterre landingsplads, men taenk p3, at det er
en stor ovn, 0g at man skal kunne nar helt ind til bagvaeggen.
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Lagen - den hjemmelavede model

Den hjemmelavede model er bade den smukkeste og den billigste.

Er den sa den bedste pa markedet? Sandsynligvis ikke, men de bedste betaler man
mange penge for. Maske vi kunne dramme om en haengslet der med ovnvindue og
spjeeld, men er vi for det farste villige til at betale for det, og - hvilket er mere
serigst - er vi villige til at rode os ud i et redesign af derabningen, da en hangslet
ldge har en ramme, der kraever at den faestnes pa yderkanten. Det er komplekst at
undga en kulde-varme-bro med evt. varmespild, og bundkanten af rammen skal
forsaenkes, sa man ikke 'snubler’ over den.

For at undga en kulde-
varme-bro med en haengslet
lage, skal leeben traekkes
leengere frem, sa ramme
stader direkte op til
derrammen.

Sa har vi leveret alle
argumenter for at velge den
smukke og billige lasning.

For neermere beskrivelse, se
afsnittet i iglodome om
lager.
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Klar til brug

Sa er der taendt op til pizza.
Husk lige at braende riggen af, som blev muret inde.
Husk endvidere at temperere ovnen ved en serie gradvise opvarmninger.




Dimensioner
Hvor stor er ovnen egentlig? Det korte svar: den er stor!

Det kan hurtigt blive lidt abstrakt, sa her er et par mal til et hurtigt overblik:
e arbejdshejde = bagepladen er 117 over jorden

* toppen af buen hvor skorstenen starter: 190

e toppen af skorstensflisen: 260

Vi har inviteret en mand til at se til pizzaerne.
Han er 186 hgj, 0g synsfeltet er realistisk for en voksen person = ca. 180.
Sa det er ingen lille ovn, men det har heller ikke lovet.

Synes vi,at ovnen
er lidt hej?

Er det iseer
arbejdshejden,
der kunne vaere
et problem?

En nem lesning ville i sa fald vaere
at tage et lag lecablokke og to lag
mursten ud af soklen. Det vil saenke
bordhejden med 12.5 cm, sa vi
lander pa 104.5 cm over jorden.

Det betyder til gengeeld, at vi skal
bukke os ned for at se ind i ovnen,
for toppen af lagen falder fra 155
til 142.5 cm over jorden. Det er ikke
slemt, men hvad foretraekker vi?
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TERRAZZO

Det kunne vaere fantastisk med terrazzo pa toppen af bageovnen og som
frontbordet pa en af de tunge ovne. Iszer fordi hjemmestabt terrazzo koster en
brekdel af, hvad faerdigskarne og -kebte natursten koster. Med natursten mener vi
granit, marmor, sort skiffer og andre fine materialer, der alle er bekostelige Det
skyldes bade, at det rent faktisk er bekostelige at udvinde fra klippegrunden men
0gsa, at det kraever seriest maskineri at skare det ud.

Terrazzo har altid veeret i hgj kurs som trappestene, gulve til badevaerelser,
opgange i etageejendomme, bordplader og andre steder, hvor f.eks fin marmor var
for dyrt. Italienerne har udviklet en hel kunstart byggende pa mosaik-kunst fra
antikken. Men ogsa simpel terrazzo uden kunstneriske indlag er meget smukt og
holdbart. Man kunne kalde det for fattigmands-marmor, men det er ikke at yde det
retfaerdighed. Det er mere i familie med den kunstferdighed, der kan findes i f.eks
persisk eller islamisk arkitektur hvor mosaik-kunsten er udviklet til perfektion.

Terrazzo er en blanding af skaerver,
sand og cement. Husk at sand i sig
selv er mini-skaerver. Vi kan kalde
blandingen for sten-cement, og
den kan kebes feerdigblandet. Hvis
det er et gulv,sa haelder man
blandingen ned i det rum, der er
afsat til gulvet. Det er ikke
ualmindeligt at finde denne fine
blomst i hjernet af gulve i Italien,
langs Middelhavet og kopieret og

P o TR T TSI
B ST ' beundret worldwide. Hvis det er en plade
eller en flise, sa haelder man blandingen
ned i en forskalningsform.Alle mulige
materialer kan blandes til terrazzo.
Smadrede flasker, granitskaerver,
keramikstykker, muslingeskaller. Det skal
blot vaere af samme hardhed, sa tidens slid

behandler overladen ensartet.

Der er ingen, der siger, at vi skal lave hele plader. Fliser ville vaere smukt og
nemmere at have med at gere. Vi kan ngjes med at kebe en pose fardigblandet
cement og smadre nogle flasker, hvis vi vil spare. Marmorsplinter kan kebes i
blandinger til rimelige priser, hvis det foretraekkes. Granitskaerver kan kebes for
ingen penge. Poleret granit er meget smukt, og det fas i flere farver, red, sort,....

Hvis vi f.eks bruger grenne glasflasker, smadrer vi dem i en stofpose, sorterer de
storste stykker fra og smadrer dem en gang til, sa vi far ensartede stykker. Glas i
sig selv er en slags stenart, da det i princippet er smeltet sand.
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Visse steder i vulkanske omrader kan
man finde naturligt glas, der er redt
som granataeble, men det har vi ikke
lige ved handen i dag.

Sa laegger vi glasskarene med den
runde flade nedad i bunden - der
egentlig er toppen af flisen - og
begynder at haelde cement over. Den
skal vaere nogenlunde flydende, sa
den blander sig med glasset. Hvis vi
skal kunne se en eller flere kanter pa flisen, propper vi glasstykker ned langs disse
sider med den runde side mod kanten. Vi gar ud fra, at bunden af flisen ikke
behever at kunne ses.

Inden vi nar til tops (= til bunds),
laegger vi et fint plastiknet til at holde
sammen pa cementen. Det anbefales
ikke at bruge glasfiber, da det risikerer
at blive synligt efter slibningen.

Nar blandingen / terrazzo-cementen
er tor, sliber vi overfladen. Til mindre
opgave, som vi taler om her, er det fint
med excentersliber og sandpapir fra 80 og ned til 240. Nar der steber hele gulve i
terrazzo, bruges der sarlige industrielle slibemaskiner med diamantskiver, sa hvis
du lige har sadan en ...

Som finish kan vi ga op - eller rettere ned
i storrelse af slibekorn - til 400. Der er
ikke sa mange, der er klar over det, men
hvis vi tilfgjer vand til slibning med
sandpapir, sa holder papiret laangere og
vi far en glattere overflade.

Knivslibere bruger vand hele tiden, sa det er egentlig maerkeligt, hvorfor det ikke
er sa kendt for sten. | professionelt stensliberi er det selvfelgelig standard. Og skal
flisen i @vrigt ikke have en afbgjet overkant.
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| relation til de 7 ovnmodeller er
det iseer bageovnen og de to
tunge pizzaovne, der kalder pa en
terrazzolesning.

Her skal vi forsta, at den cement,
der danner laget mellem sten-
eller glasstumperne - og hvis vi
har en smadret stentgjsskal eller
-krukke, sa bruger vi ogsa den - er
muligt at indfarve. Der findes
cement-pigment, der ger, at
hvidheden i de her visualiserede
fliser bliver markere eller indfarvet. Til bageovnen er det maske aktuelt. Til iglo-
domen passer det bedre, da det smelter sammen med farven pa forskalningen.

De stabte fliser her er alle 21 x 21. Det kan diskuteres, hvorvidt der overhovedet
skal vaere fuger. Det er jo ikke en badevaerelse-vaeg, vi taler om. Og sma revne
mellem klinker bliver fyldt ud med tiden af ... snavs. Vi taler om det gode snavs.
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