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Pasteurizers
P50-1250

State-of-the-art pasteurizers.
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Automatiske processer

Pasteurizers anvendes Eksempler pa avancerede termiske behandlingsprogrammer:

til termisk behandling
af meelk til mejeripro-
dukter ved temperaturer //'\
mellem 4 °C og 100 °C: s
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PASTEURISERET
MALK, YOGHURT, 0ST, * _ | N\

RICOTTA, OSTEMASSE, e Pasteurisering
0sV. Pasterisring

Tid [min]

PLEVNIK

Tilfave vaerdi til maelk,

FORDELE

@ Energieffektivitet

© Alsidig og effektiv omrering

@ Automatiseret behandling

O Nem kontrol og rengering

© Udvidelse af enhedens funktionalitet

Plevnik @ % o o o
_ &
produkter \ o o

i tienesten

PALIDELIG ENERGIBE- MULTIPUR-
af brugeren KVALITET SPARENDE POSE-BRUG
TEKNOLOGI

Alle vores enheder er bru-
ger-og miljovenlige samt ener-
gibesparende. De er designet
og fremstillet til langvarig brug.
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Fordele for dig

€ ENERGIEFFEKTIVITET

Mellem 10% og 30% lavere energiforbrug takket vare en effektiv energiudveks-
ling, som er muliggjort @ af et velisoleret fartgj (med tre frakker), O (D lasers-
vejsede udvekslingsflader og omhyggeligt udvalgte materialer. e @ Vandpumpen
letter en bedre varmeudveksling, som fremskynder varme-og afkelings-proces-
ser og dermed sparer energi og penge.

Tilfave vaerdi til maelk.

PLEVNIK

e ALSIDIG OG EFFEKTIV OMR@RING

Pasteurizers kan udstyres med forskellige om-
rgrere, som du kan lave forskellige produkter.
@ Den mest grundleeggende omrering kan
ske med den grundlaggende propel omrgrer.
® Den storre 75% propel omrgrer (75% af
fartgjs diameteren) er mere effekiv.

Basic propel
omrgrer

® Formen pa den nye professionelle omrorer
til yoghurt, ost og meelk giver mulighed for
effektiv, men skdnsom omrering for et homisk
produkt. Omrgrer er lavet af omrgrings skovle
pé et eller to (aftagelige) niveauer. @ Omrg-
ring af rive: Udvid omrerings funktionaliteten
med en valgfri aftagelig del pa gverste niveau.
Rake vaekker hurtigt endnu forsigtigt, ikke
pavirker produktets struktur.

Storre 75%
propel omrorer

@ Vi har udviklet en seerlig yoghurt omrarer

til yoghurt produktion. @ Ved hejere tempe- G
raturer og hgjere viskositet er der behov for en
omrgrer, der kan skrabe vaggene og bunden-
skrabe omrgrer, forhindrer produktet i at
holde sig til de pasteurizer vaegge (ris Pudding,
budding, marmelade, chokolade, etc.).

Professionel omrgrer
til yoghurt, ost og maelk

o (EJ

y

_Professionel omrgrer Skrabe
til yoghurt, ost og maelk
- omrgring af rive

Yoghurt
omrgrer

omrorer

D) (FJ

v

e AUTOMATISEREDE BEHANDLINGSPROCEDURER

Praktisk og nem administration ved hjeelp af smarte controllere, der styrer
processerne og gar arbejdsdagen mere effektiv og organiseret e Spare tid
0g penge med start og nedlukning forsinkelse af processer. Saet dem pa

en sadan made, at meelken i morgen er termisk klar til ostefremstilling.

e Mulighed for at registrere og dokumentere alle aktive procesparametre
(temperatur, omrgring 0sv.).

Lees mere om
= de topmoderne
controllere pa

SPARER side 7.
TID OG PENGE

@ NEM KONTROL 0G RENG@RING

Nemt og hurtigt styre Plevnik pasteurisator. Pa grund af det veludformede
design af Plevnik-enheder, herunder controllere og omrgrere, er deres hand-
tering let, og arbejdet bliver hurtigere og mere effektivt. Du kan starte alle
processer (omrgring, termisk behandling osv.) ved blot at trykke pa en knap.
© Renggring er hurtigere og lettere p& grund af den szrlige overfladebe-
handling — 2R polsk (forhindrer klaebning pa fartgjets veegge).

e UDVID ENHEDENS FUNKTIONALITET

Lees mere om opgraderingsmulighederne pa side 6.

Muligheden for at udvide funktionaliteten af
enheden: for en bredere vifte af endelige me-
jeriprodukter (ost, ostemasse, ricotta, budding,
etc.), og den mest moderne, nemmeste, mest
effektive og mere ergonomisk arbejde, osv.
3



Versioner PLEVNIK P50-1250 Udstyr oversigt Tilfave vaerdi Gl maelk PLEVNIK]

P Pasteurizers asice | okt [ sovances [ proressionaL | pRemm
BASIC+ STROMKILDE: & e | & | e Jame

P50-650I OPVARMNING OP TIL: 90°C  85/100/100°C 90°C 100°C 100°C
Slidsteerkt og palideligt materiale — rustfrit stal AISI 304 AISI 304/316 AISI 304/316 AISI 304/316 AISI 304/316
s 85 °C Energibesparende konstruktion — laser svejset / [ [ J [ [}
Energieffektivitet Hurtigere, nemmere udledning — starre udlab (o) (o} (o) (o)
—— Mere effektiv varmeudveksling — indirekte keling (pladevarmeveksler) / /EL @HW @EW / ) ®
Automatisering Lavere energiforbrug — vandpumpe / () ) () [
Entry-niveau pasteurisator med en simpel tre-coat Energieffektiv koling - to-trins koling / / o o o
konstruktion (vandbad), elvarme (EL), tilslutninger til Mindre renggring, tidsbesparende — 2R poleret fartoj interior / (o) (0] (o) °
c keling med vand fra distributionsnettet og en propel omrgrer. OMRORERE
Automatisk temperaturregulering Basis propel omrorer ® ® ® ® ®
i henhold til det forudindstillede program. PO o o o o @> 5001
Professionel omrerer til yoghurt, ost og maelk (o] (o) (o) (o) @<500!
L I G H T A DV A N C E D + Professionel omrgrer til yoghurt, ost og melk — omrarings rive (o) (o) (o) (o) (o)
P50-1250I P100-1250] Yoghurt omrarer o o o o o
Skrabe omrarer (o] (o} (o) (o} (o}
S 9 00 C z OOC Anbefalede! En konsol til omrorer og todelt Cover o (0] (o} (o] (o)
—9 KONTROLLERE
Enkel temperaturregulering Eliwell / () / / /
Energieffektivitet Energieffektivitet
- an an an - an an an Enkel automatisk temperaturregulering GPC 145 ) / ) @<200! /
Automatisering Automatisering Avanceret automatisk temperaturregulering MC 500 / / (0] @>30! °
Avanceret automatisk temperaturregulering med en optager - MG 500 R / / (o) (o] [ ]
Avanceret, ekstremt energieffektiv (vandpumpe) pasteurisator med en enkel, energi Proces optagelse — temperatur optager (forskellige muligheder) (o) (o} (o) (o) (o)
effektiv tre-coat konstruktion, soam autom_atlsk og effektivt _vaekker md_holdet med en propel omrorer. o e e o e S D o o o ° °
Placeret pa en stabil stotte med en vippemekanisme. . o
Energibesparelse ved smé partier: fo) o fo) o PY
elekirisk varmelegeme magt valg modul (fuld eller delvis opvarmning strgm)
Enkel temperaturregulering. Enkel automatisk temperatur | itfzelde af overspeending (lynnedslag) — et modul fil drift uden en controller ) / ® ® ®

Manuelle ventiler (HW, EL, EW) forordning GPC 145.

ANDET UDSTYR

For nemmere handtering og afladning —

en stabil stotte med en vippemekanisme * o ® L ° L

PROFESSIONAL PREMIUM For nemmere at flytte — en statte pa hjul (o] (o) (0] (o) (o]
P100-1250l P100-1250| For lettere adgang og ergonomisk arbejde — en arbejdsplatform o o (o) o o
For lettere adgang og ergonomisk arbejde — en oplagende enhed / (0] (o] (0] (o}

Beskyttelse af vandsystemet under keddel < 3001 / (o) (o] (o) ®

< 1 00 o C < 1 00 o C Starre holdbarhed — et Kontrolpanel i rustfrit stl (standard med MC 500 og MC 500 R) (o) o (o) @>300! )

Omrrer motorbeskyttelse — et daeksel af rustfrit stél / (o} (o) (o} )

Energieffektivitet Energieffektivitt Starre holdbarhed — et Power kabinet i rustrit stal (o) o (o) ) ®
- - - = - - - - — Mindre dimensioner til bygninger med smallere dgre — dertilpasning (o} (o} (o) (o] (o]
Automatisering * Automatisering Lokale krav — en cover-og ventil positionssensor (o] (0] (o] (0] (o]

En professionel, speciel og effektiv pasteurisator til de mest kraevende brugere. Muligger hurtigere opvarmning — har et lukket / A T 00 L vppe meanismen ermed v ® Iniduderet O Mulighed  / Uunveerlig
tryk system (hgjere temperaturer) og indirekte keling. Automatisk og effektiv omrgring af indholdet med en propel omrorer.
( Placeret pa en stabil stotte med en vippemekanisme. Rustfrit stal daeksel til beskyttelse af motoren.
Opvarmning muligheder:
e T e 1 0 € . opamin i v ET— D D p—
. . Selection modul, giver det en hojere gra 3 af fleksibilitet og en bred vifte af slut HW ... opvarmning ved hizlp af varmt vand fra en kedel ved hizelp af solenergi, varmepumpe, efc.. Empcrailiz=nding AT=30°C = AT=60°C ~ AT=90°C
* MC 500 er standard Avanceret automatisk regulering MC 500 * | o4y kter, hvilket gor det lettere at tilpasse sig markedets behov. Beskyttelsen 2 LN EO U AU (G EEL R ORI

fra 300 | og fremefter og overvagning af den indstillede temperatur. af vitale elektriske dele sikrer en lang levetid og gor renggringen lettere. ST ... opvarmning med en indirekte damp efter anmodning Nedvendige energi 3,7 kWh 7 kWh 10,5 kWh



Tilfave vaerdi til maelk. PLEVNIK |

Ekstraudstyr PLEVNIK P50-1250 Kontrol systemer

Moderne og nem kontrol

af ost og mejeri processer
MC 500 MC 500 GD
En state-of-the- MC 500 R med en
art controller integreret optager
til procesauto- muligger digital
matisering. St optagelse af alle

75% propel Professionel omrarer til Professionel omrgrer til yoghurt, Yoghurt g'rg‘zgsr:';‘gg gﬁ{ﬁg‘g‘r’.f’c‘;%;er
omrgrer yoghurt, ost og maelk ost og melk — omrering af rive omrgrer sikre den stabile (temperatur
. ) . . . ) kvalitet af dine omr@ring osv.).
Den stgrre omrarer sikrer en En universel spiralformet En aftagelig gitter modul, som forvandler Specialiseret omrarer til fremstil- produkter.

mere effektiv omrering (cirkuleer
opstigning af indholdet).

omrgrer til effektiv og

i . yoghurt geere til en flydende en (flydende ling af yoghurt (forsigtigt bryder op
skansom omrgring.

Anbefalede!
yoghurt). geere-yoghurt, flydende yoghurt).

) O |

En konsol til omrgrer Manuel
og todelt Cover Harp

Til fremstilling af forskellige produkter

Skrabe omrarer

Den glidende skrabe omragrer sikrer
en konstant og blid skrabning af de
pasteurizer vaegge. Til fremstilling:
budding, marmelade, chokolade og
andre meget visk@se produkter.

Manuel Harpe med seks skar-

pe klinger. Skeer ostemassen

for forskellige produkter med
kun et par nedskeeringer.

For at fa adgang til kar under for-
arbejdningen. Fartgjet er lukket
med et todelt deeksel.

2R poleret interipr To-trins keling Beskyttelse af omrgrer motoren

Pé grund af sin meget glatte overflade, Spar isvand (energi), fordi vand fra vandfor- Beskyttelse af omrgrer motoren

indholdet ikke holde sig til veeggene under syningsnettet anvendes til keling ved hgjere (rustfrit stal) under drift og rengering.
forarbejdningen. Dette muligger hurtig og temperaturer (100 — 40 °C) og isvand til keling Til beskyttelse af motoren
nem rengering. mellem 40 °C og 4 °C. 0g en lang levetid.

Anbefalede!

Arbejdsplatform Elevator lpft af kar Beskyttelse omkring stotte
Lettere adgang, hgjere udtag
0g nem afantering af ostemassen
til draen bordet. Sikker, effektiv

0g ergonomisk processtyring.

Muligger indstilling af den
ergonomiske arbejdshgjde og
ger derfor arbejdet (afladning,
rengering) lettere. Ideel lgsning

til faciliteter med et lavt loft.

Beskytter kedel rarene mod snavs og

Sikrer en lang levetid pa grund af
beskyttelse af vandsystemet.

Nem, brugervenlig betjening.
En stor 5 "farveberaringsskeerm med et glimrende
overblik giver en fremragende brugeroplevelse.

Enestaende fleksibilitet og klart overblik.
Det er muligt at vaelge mellem 10 programmer,
som kan justeres, sé de passer til dine
teknologiske procedurer.

Taler dit sprog.
Understatter 7 sprog,
herunder engelsk.

O

Energibesparende, s&enker omkostnin-
gerne, sparer tid. En start forsinkelses funktion gor
det muligt for maelken at kale af natten (ndr stremmen er

billigere), og den termiske behandlingsproces kan plan-
leegges til at starte automatisk pé det enskede tidspunkt.

Modul til valg af strgm til opvarmning.
Det giver et valg af strgmindstillinger,
hvilket er serligt vigtigt ved behandling
af forskellige meengder. (Ekstraudstyr).

SN

Fuldt optagede processer —
dokumenterer temperatur
og processer. (MC 500 R)

ger det nemmere at renggre hele kedlen.

AVANCEREDE PROGRAMMER
FOR ERFARNE/PROFESSIONELLE BRUGERE

Tilpasses dine unikke opskrifter

Tilpasningsdygtige programmer understgtter op til 15 trin. Under-
stot de grundleeggende indstillinger, sdsom temperatur, tid, omrering
hastighed og retning, samt teende for "blid ", fase-kontrollerede,
temperatur retention tilstand.

THE MC 500 GID - EN MODERNE TILGANG
TIL PROCESKONTROL MED EN INTEGRERET OPTAGER

Proces optagelse

MC 500 R controlleren har en indbygget optager, som automatisk regi-
strerer alle aktive processer, hvilket gor det lettere at styre dem samt
tilbyde et overblik over afsluttede processer. Optegnelser kan nemt
overfgres via et SD-kort til computeren, hvor du kan se og gemme dem
med den dedikerede software.




Saerlige versioner

Pasteurisator (Monoblock) — alti en

PH100

°C
Kale/varme =
processer I
i én enhed 2°C

MULTI-
USE

Alt i én enhed.

Pasteurisator / oste kedel / koletank / fermenterings kar

Yoghurt, ost, ostemasse, marmelade,
budding, chokolade, juice osv.

PLEVNIK P50-1250

FORDELE

(1) Universal, fleksibel, mobil, kompakt enhed PH
kan anvendes som: pasteurisator, oste kedel, kgletank
og Fermenter, alle inden for en kvadratmeter.

@ Produkterne kan behandles termisk (opvarmet
eller afkplet) i et temperaturomrade mellem 4 °C og
100 °C. Varmesystemet bestar af elektriske varmeap-
parater og en energieffektiv varmepumpe.

© Flere omrorere gor det muligt at fremstille for-
skellige slutprodukter, sasom: yoghurt, pasteuriseret
malk, ost, ostemasse, flade, mozzarella, marmelade,
saucer osv.

O Den brugervenlige touchskarm-controller kan
gemme op til 10 forskellige programmer.

Pasteurisator med kole/varme enhed

PH200-650

FORDELE

@ PH er en pasteurisator med
en standalone @ keling/varme enhed.

@ Mulighed for opvarmning med en varme-
pumpe (op til 45 °C, hvor energiforbruget
reduceres med 70%).

O Ekstremt effektiv luftkpling
op til 40 °C (COP 35).

@ Kpling ned til 4 °C, nar det er npdvendigt.
Det eneste, der kreeves, er en stikkontakt.

® Kpling versioner: luft-luft, luft-vand,
vand-vand;

@ P& anmodning: kele/varme enhed med en
opgradering til tilslutning af op til 3 forbru-
gere * (anordninger).

Y

5 EZI;I)iI;CEi :\I-D . Lavt energiforbrug, intet spildevand,
TEKNOLOGI pracis temperaturregulering

4°C

Kole/varme enhed

* De tre enheder virker ikke samtidigt, de arbejder individuelt.

Tekniske oplysninger

50-300I

Tilfave vaerdi til maelk.

500-1250I1

PLEVNIK

Varmeeffekt (kW)
e

Elektriske

ertil:

HW /EW

35

35

35

35/65

65

65/95

65/ 95

@520

@720

@820

@1000

@1120

21280

@1400

@1540

Elektriske Elektriske Elektriske
varmeapparat- | varmeapparat- | varmeapparat- | varmeapparat-
er til: er til: er til:
EL / EW EL EL/EW
P 50 4/- 4/4 6/-
P 100 6/6 6/6 9/6
P 200 10/10 12/12 18/12
P 300 12/12 15/15 20 (24) /15
P 500 18/18 20/ 24 30 (36) / 20
P 650 20/20 24 /24 36 (45)/ 24
P 800 24/20 -/30 45 (60) / 30
P 1000 24/20 -/30 45 (60) / 45
P 1250 24/20 -/30 45 (60) / 45

* Geelder for alle undtagen Basic+

65/95

Pasteuriserings hastighed i P 300 EL-kedel

opvarmning udferelse sammenligning
(opvarmning med elektriske varmeapparater)

@ PROFESSIONAL / PREMIUM
Energibesparende konstruktion — lavere energiforbrug e
hurtigere opvarmning — kraftigere elekiriske varmeappara-
ter e lukket (tryk) varmesystem (opvarmning op til 100 °C)
e indirekte afkgling via en varmeveksler (leengere opvarm-
nings levetid)

ADVANCED+
Energibesparende konstruktion — lavere energiforbrug e
hurtigere energi afdeempning (vandpumpe) e automatisk
temperaturregulering

@ BASIC+
Enkel konstruktion
e Automatisk temperaturregulering

Temperatur [°C]

@1550

100 7

80

Dimensioner (mm)

1010

1010

1030

1010

1010

1030

1160

475

475

330

330

330

330

330

660

660

980

1150

1270

1430

1550

1750

1750

1470

1470

1700

1820

2030

2150

2230

2410

2580

Tilslutnings kraft
400V 3N 50Hz/EL: 4-60 kW og HW 230V 1 N 50 Hz

Det er muligt at tilpasse sig andre effektparametre (60 Hz, osv.)-pa anmodning.

Keling vand | Varmtvands
tilslutninger | tilslutninger

1/2” 3/4” 90 DN50
1/2” 3/4” 125 DN50
1/2” 17 170 DN50
3/4” 17 230 DN50
3/4” 5/4” 310 DN65
17 5/4” 360 DN65
17 5/4” 395 DN65
17 5/4” 465 DN65
17 6/4” 525 DN80

@® PROFESSIONAL / PREMIUM
ADVANCED+
® BASIC+

100 120 140 160 180 200
Tid [min]



Palideligt udstyr til maelke behandling PLEVNIK P50-1250 Referencer Tilfore vaerdi il walk

PLEVNIK @
PASTEURIZERS

PALIDELIG
Indbyggede komponenter KVALITET
af anerkendte europeaeiske
producenter for at sikre
en holdbar, stabil og
Ogm - -
palldel Ig kval Itet' Pélidelige elektromotorer,
Tyskland
made
in E U Jeg stoler pa Plevnik. Jeg er meget tilfreds med deres
pasteurizer P 200 EL PRO (poleret). Det er derfor, jeg har
besluttet at kebe en extra enhed.
Silvano Orbanic - Sirana Orbani¢
— l‘u‘;tals Elektriske komponenter
& til el_ektriske installationer,
Inox Stélplader, Dstrig P 200 HW PRO
Sverige, Finland pasteurizer kan
renggres meget
nemt. Jeg er
tilfreds med den
automatiske drift.
o A — Det sikrer hurtig
Palidelige ventiler til :
lang levetid for udstyr, behandling. Dette
[talien sparer mig tid {il
at gore andre ting.
Jan Brauer,
. En topmoderne pumpe Pommersche
En effektiv ) til bedre effektivitet, Ziegenkdise Guldmedaljer i AGRA Fair for pasteurisator
varmeveksler, Sverige Tyskland (= 300 I) (P 200 EL PRO med den professionelle

omrerer til yoghurt, ost og maelk, MC 500 R

controller og den oplagende anordning) og
pneumatisk draening presse (POS 50).

Overlegen opvarmning, keling og meelke-
forarbejdning ydeevne i alle procesfaser
er, hvad jeg kan sige om Plevnik enheder.
Den bedste ost, yoghurt og ostemasse er
det logiske resultat.

Organic Farm
Kukenberger,

Toni Kukenberger
Innovativ ung
landmand 2016

Ostefremstilling
i dag.




Komplette
mejeri
losninger
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Plevnik produkter -
i tjenesten af brugeren

Mere information
Alle Plevnik-enheder er | 600 ‘
bruger-og miljevenlige samt :Qi ’
energibesparende. De er designet J ﬂ@ g«:‘:'@ =it

og fremstillet til langvarig brug. Consulting Besag Planlagning Produktion Montage og opstart

| processen med konstante forbedringer forbeholder vi os ret til at foretage tekniske og designaendringer uden forudgaende varsel.

Maelke forarbejdnings specialisterne. Repraesentant:
PLE VN ’ K Sammen har Vi skabt wmere end 3.000
vellykkede ostefremstilling historier.
Overby Export Consulting

Broholmvej 92
DK-4220 Korsor

PLEVNIK, d.o.o.
Podsmreka 56
S| 1356 Dobrova +45 2059 51 16
milk.cheese@plevnik.si tov@overbyexportconsulting.com
+ 386 (0)1 200 60 80 www.plevnik.eu www.overbyexportconsulting.com




