
ANTIPASTI 

Mozzarella di bufala con prosciutto crudo di Parma  (A: 7) 
Mozzarella di bufala con pomodori  (A: 7) 
Carpaccio di manzo con pere, mostarda e miele  (A: 10, 12) 
Mousse al formaggio di capra con barbabietola e quinoa croccante  (A: 7) 
Crema di topinambur, carciofi, crumble di acciughe, limone e olio alla menta  (A: 4, 5, 7, 8, 12)

Polpo con crema di patata e olive disidratate  (A: 9, 12, 14) 
Flan di asparagi con fonduta al parmigiano  (A: 3, 7) 
Seppia con finocchio e mandorle  (A: 8, 14) 

PASTA

Spaghetti allo scoglio  (A: 1, 2, 9, 12, 14) 
Spaghetti Nettuno (cozze, vongole, calamaro e mezzo astice)  (A: 1, 2, 9, 12, 14) 
Spaghetti ai tre pomodori e basilico  (A: 1, 9)

Tagliatelle alla bolognese  (A: 1, 3, 6, 7, 9, 10, 12) 
Lasagna alla bolognese  (A: 1, 3, 6, 7, 9, 10, 12) 
Ravioli ripieni di gorgonzola e noci con burro e salvia  (A: 1, 6, 7, 8, 10)

Rigatoni con crema di asparagi e speck croccante  (A: 1) 
Spaghetti alla “Chitarra” con seppia e emulsione al prezzemolo  (A: 1, 3, 4, 6, 7, 9, 10, 12, 14) 

CARNE E PESCE

Carrè d'agnello in crosta di pane e erbe, patate al forno e verdura  (A: 1, 6, 9, 10, 12) 
Filetto di manzo con salsa bernese sifonata, patate al forno e verdura  (A: 3, 7, 12) 
Guancia di manzo stufata al vino porto, patate al forno e verdura  (A: 9, 12)

Dentice con culis di pomodoro secco, pinoli, patate al forno e verdura  (A: 4, 8)

Branzino con mousseline di sedano rapa, patate al forno e verdura  (A: 4, 7) 
Rombo con salsa beurre blanc, patate al forno e verdura  (A: 4, 7, 9, 12)

San Pietro con citronette al limone e timo, patate al forno e verdura  (A: 4, 6) 

PIZZA

Margherita · (pomodoro, mozzarella e basilico)

Diavola · (pomodoro, mozzarella e salame piccante)  (A: 1, 6, 7, 10) 

Vegetariana · (pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, peperoni e funghi)  (A: 1, 6, 7, 10)

Italia · (mozzarella, prosciutto crudo di Parma, pomodori cherry, rucola, 
scaglie di grana e olio E.V.O.)  (A: 1, 6, 7, 10) 

Capricciosa · (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi e carciofi)  (A: 1, 6, 7, 10)

Margherita Bufala · (pomodoro, mozzarella di bufala, basilico e olio E.V.O.)  (A: 1, 6, 7, 10) 

4 formaggi · (mozzarella, gorgonzola, grana e provolone dolce)  (A: 1, 6, 7, 10)

Veranda · (mozzarella, prosciutto cotto, crema di patate, chips di grana, pepe)  (A: 1, 6, 7, 10)

Osteria · (mozzarella, scamorza affumicata, pancetta e pomodoro giallo)  (A: 1, 6, 7, 10)

Primavera · (mozzarella, crema di asparagi, speck, caciocavallo siliano D.O.P.)  (A: 1, 6, 7, 10)

Boscaiola · (crema di funghi cardoncelli, pancetta, scaglie di pecorino romano, 
noci e pepe)  (A: 1, 6, 7, 8, 10)

EXTRA

Insalata mista
Insalata verde 
Patate fritte  (A: 1, 5, 6, 7, 8, 11)

Patate al forno
Verdura di stagione  (A: 7)

Focaccia  (A: 1, 6, 10)

Pane  (A: 1, 6, 10)

· ITALIANO ·
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A: Allergeni. Controlla l'elenco.

 I.V.A. inclusa 



Alérgenos
Si usted es alérgico a algún alimento, por favor revise esta lista o consulte a su camarero.
Cada plato indica si contiene alguno de estos alimentos.

Allergeni
Se sei allergico a qualsiasi cibo, controlla questo elenco o consulta il tuo cameriere.
Ogni piatto indica se contiene uno di questi alimenti.

Allergenic products
If you're allergic to any food, please check the following list or consult your waiter.
Each dish indicates if it contains any of these ingredients.

Allergene
Wenn Sie eine Lebenesmittel-intoleranz haben, überprüfen Sie bitte diese Liste,
oder wenden Sie sich an Ihren Kellner.
Jedes Gericht zeigt an, ob es irgendwelche dieser Nahrungsmittel trägt.

Allergenerna
Om du är allergic till någon mat, kolla följande lista eller kontakta din servitör.
Varje maträtt anger om det innehåller någon av dessa ingredienser.

3 Uova · Huevos · Eggs · Eier · Ägg

1 Glutine · Gluten · Gluten · Gluten · Gluten

2 Crostacei · Crustáceos · Crustaceans · Krebstiere · Kräftdjur

4 Pesce · Pescado · Fish · Fisch · Fisk

6 Soia · Soja · Soya · Soja · Soja

5 Arachidi · Cacahuetes · Peanuts · Erdnüsse · Jordnötter  

7 Latticini · Lácteos · Milk · Milchprodukte · Mejeriprodukter

11 Sesamo · Sésamo · Sesame · Sesam · Sesam

13 Lupini · Altramuces · Lupins · Lupinen · Lupiner

10 Senape · Mostaza · Mustard · Senf · Senap

8 Frutta a guscio · Frutos de cáscara · Tree Nuts · Nüsse · Nötter

12 Solfiti · Sulfitos · Sulphites · Sulfite · Sulfiter

9 Sedano · Apio · Celery · Sellerie · Selleri

14 Molluschi · Moluscos · Mollusks · Mollusken · Blötdjur



 I.V.A. inclusa / IVA incluido / VAT included / Inklusive Mehrwertsteue

Espresso - Café Solo  2.00 €

Macchiato - Cortado  2.20 €

Americano - Black Coffee  2.50 €

Café con leche - White Coffee  2.50 €

Latte Macchiato  3.00 €

Cappuccino  2.80 €

Irish Coffee  9.00 €

Calipso (with Tia Maria)  9.00 €

Baileys Coffee  9.00 €

Tiramisu
9,00 €

Pan di Spagna al cacao, mousse al cioccolato e salsa ai frutti di bosco 
Bizcocho al cacao, mousse de chocolatey salsa de frutas del bosque

Cocoa sponge cake, chocolate mousse and berry sauce
8,50 €

Crostata moderna alle mandorle con crema al limone 
Pastel de almendras con crema de limón

Almond cake with lemon cream
8,00 €

Composta di mango, spuma al cocco e gel al lime
Compota de mango, espuma de coco y gel de lima

Mango compote, coconut foam and lime gel
7,00 €

Pera con namelaka al cioccolato bianco
Postre de pera con namelaka de chocolate blanco

Pear dessert with white chocolate namelaka
8,50 €

Gelati e sorbetti
Helados y sorbetes de fabricación local 

Locally made Italian Ice creams and sorbets
6,00 €

Affogato al caffè
7,00 €

Dolci & Ca�è
DOLCI · POSTRES · DESSERTS

E-X


