VORSPEISEN

Buffelmozzarella mit Parmaschinken (A:7)

Buffelmozzarella mit Tomaten (A:7)

Rindercarpaccio mit Birne, Senf und Honig (A:10,12)

Ziegenkasemousse mit Ruben und knusprigem Quinoa (A:7)

Topinamburcreme, Artischocke, Sardellenstreusel, Zitronen und Minzdl (A: 4,5,7,8,12)
Oktopus mit Kartoffelcreme und dehydrierten schwarzen Oliven (A:9,12,14)
Spargelpudding mit Parmesankasefondue (A:3,7)

Tintenfisch mit Fenchelknolle und Mandeln (A: 8,14)

PASTA
Spaghetti mit Meeresfrichten (A:1,2,9,12,14)

19,50 €
12,00 €
13,00 €
13,50 €
14,00 €
18,00 €
14,00 €
16,00 €

22,00 €

Spaghetti Neptuno (Miesmuscheln, Venusmuscheln, Tintenfisch und ein halber Hummer)(A:1,2,9,12,14) 34,00 €

Spaghetti mit 3 Tomatensorten und Basilikum (A:1,9)
Tagliatelle mit Bolognesesauce (A:1,3,6,7,9,10,12)
Lasagne Bolognese (A:1,3,6,7,9,10,12)

Ravioli gefullt mit Gorgonzola-Kase und Walnussen mit Butter und Salbei (A:1, 6,7, 8,10)

Rigatoni mit Spargelcreme und knusprigem Speck (A:1)

Spaghetti “alla Chitarra“mit Tintenfisch- und Petersilienemulsion (A:1,3, 4,6,7,9,10,12,14)

FLEISCH UND FISCH

Lammkarree in Brotkrauterkruste, Ofenkartoffeln und Gemuse (A:1,6,9,10,12)

Rinderfilet mit Béarnaise-Sauce aus einem Siphon, Ofenkartoffeln und Gemuse (A:3,7,12)

Rinderbacke in Portweinsauce, Ofenkartoffeln und Gemuse (A:9,12)

Schnapper mit getrockneten Tomatenkulis, Pinienkernen, Ofenkartoffeln und Gemuse (A: 4, 8)

Wolfsbarsch mit Sellerie-Mousseline, Ofenkartoffeln und Gemuse (A: 4, 7)
Steinbutt mit Beurre-Blanc-Sauce, Ofenkartoffeln und Gemuse (A: 4,7, 9,12)
Petersfisch mit Zitronen-Citronette und Thymian, Ofenkartoffeln und GemuUse (A: 4, 6)

PIZZA

Margherita - (Tomate, Mozzarella, Basilikum) (A:1,6,7,10)

Diavola - (Tomate, Mozzarella, scharfe Salami) (A:1,6,7,10)

Vegetariana - (Tomate, Mozzarella, Zucchini, Aubergine, Paprika und Pilze) (A:1,6,7,10)

Italia - (Mozzarella, Parmaschinken, Kirschtomaten, Rucola, Grana-Kase, Olivendl) (A:1, 6, 7,10)
Capricciosa - (Tomate, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocke) (A:1,6,7,10)

Margherita Bufala - (Tomate, Buffelmozzarella, Basilikum, Olivendl) (A:1,6,7,10)

4 Formaggi - (4 Kasesorten: Mozzarella, Gorgonzola, Grana, stBer Provolone) (A:1, 6, 7,10)
Veranda - (Mozzarella, Schinken, Kartoffelcreme, Grana-Kase-Chips, Pfeffer) (A:1, 6, 7,10)
Osteria - (Mozzarella, gerducherter Scamorza, Schweine-Pancetta, gelbe Tomate) (A:1, 6, 7,10)
Primavera - (Mozzarella, Spargelcreme, Speck, Caciocavallo Silano D.O.P.) (A:1,6,7,10)

Boscaiola - (Mozzarella, Austernpilzcreme, Schweine-Pancetta, Pecorino Romano-Kase,
Walnusse, Pfeffer) (A:1,6,7,8,10)

EXTRA

Gemischter Salat

Gruner Salat

Pommes frites (A:1,5,6,7, 8,11)
Ofenkartoffeln

Saisonales Gemuse (A:7)
Focaccia (A:1,6,10)

Brot (A:1,6,10)

13,00 €
13,50 €
14,00 €
1550 €
14,50 €
16,00 €

28,00 €
30,50 €
2650 €
26,50 €
2500 €
24,00 €
2700 €

10,00 €
12,00 €
14,00 €
18,00 €
16,00 €
15,00 €
16,00 €
18,00 €
18,00 €
17,00 €
19,00 €

6,00 €
6,00 €
4,00 €
500 €
6,00 €
6,00 €
200€



() Allergeni

Se sei allergico a qualsiasi cibo, controlla questo elenco o consulta il tuo cameriere.

Ogni piatto indica se contiene uno di questi alimenti.

S Alérgenos

Si usted es alérgico a algun alimento, por favor revise esta lista o consulte a su camarero.
Cada plato indica si contiene alguno de estos alimentos.

& Allergenic products

If you're allergic to any food, please check the following list or consult your waiter.

Each dish indicates if it contains any of these ingredients.

& Allergene

Wenn Sie eine Lebenesmittel-intoleranz haben, Uberprifen Sie bitte diese Liste,
oder wenden Sie sich an Ihren Kellner.
Jedes Gericht zeigt an, ob es irgendwelche dieser Nahrungsmittel tragt.

{» Allergenerna

Om du ar allergic till ndgon mat, kolla féljande lista eller kontakta din servitor.
Varje matratt anger om det innehaller ndgon av dessa ingredienser.

—

P 00000000

Glutine - Gluten - Gluten - Gluten - Gluten

Crostacei - Crustaceos - Crustaceans - Krebstiere - Kraftdjur
Uova - Huevos - Eggs - Eier - Agg

Pesce - Pescado - Fish - Fisch - Fisk

Arachidi - Cacahuetes - Peanuts - ErdnuUsse - Jordnotter

Soia - Soja - Soya - Soja - Soja

Latticini - Lacteos - Milk - Milchprodukte - Mejeriprodukter
Frutta a guscio - Frutos de cascara - Tree Nuts - NUsse - Notter
Sedano - Apio - Celery - Sellerie - Selleri

10 Senape - Mostaza - Mustard - Senf - Senap
1l Sesamo - Sésamo - Sesame - Sesam - Sesam
12 Solfiti - Sulfitos - Sulphites - Sulfite - Sulfiter

13 Lupini - Altramuces - Lupins - Lupinen - Lupiner

14 Molluschi - Moluscos - Mollusks - Mollusken - Blotdjur

O



Dolci & Cafte

DOLCI - POSTRES - DESSERTS

Tiramisu o @

9,00 €

Pan di Spagna al cacao, mousse al cioccolato e salsa ai frutti di bosco O
Bizcocho al cacao, mousse de chocolatey salsa de frutas del bosque
Cocoa sponge cake, chocolate mousse and berry sauce
8,50 €

Crostata moderna alle mandorle con crema al limone 0
Pastel de almendras con crema de limdn
Almond cake with lemon cream
8,00 €

Composta di mango, spuma al cocco e gel al lime
Compota de mango, espuma de cocoy gel de lima
Mango compote, coconut foam and lime gel
7,00 €

Pera con namelaka al cioccolato bianco 0
Postre de pera con namelaka de chocolate blanco
Pear dessert with white chocolate namelaka
850 €

Gelati e sorbetti 0
Helados y sorbetes de fabricacién local
Locally made Italian Ice creams and sorbets
6,00 €

Affogato al caffe 0
700 €

Espresso - Café Solo 2.00€
Macchiato - Cortado 220€
Americano - Black Coffee 250€
Café con leche - White Coffee 250€
Latte Macchiato 3.00€
Cappuccino 280 €
Irish Coffee 9.00€
Calipso (with Tia Maria) 2.00€
Baileys Coffee 2.00€



