Osteria EL Patio

Antipasti

Bruschetta al pomodoro con olio E.V.O. % @ @

Tomaten Bruschetta mit E.V.O. Ol

Mozzarella di bufala e pomodori e olio E.V.O. 0
Frische Biiffelmozzarella mit Tomaten und E.V.O. Ol

8,00 €

11,00 €

Carpaccio di manzo con salsa Cipriani e scaglie di grana 12,00 €

e olio E.V.O. 0 e

Rindercarpaccio mit Cipriani-Sauce, Grana-Kése
und E.V.0. Ol

Cozze con salsa di pomodoro @ @

Muscheln mit Tomatensauce

Seppie con patate e crema di porri Q @ @

Tintenfisch mit Kartoffeln und Lauchcreme

Crema di calvolfiore gratinata al parmigiano o
Blumenkohl-Creme-Gratin mit Parmesan

Pasta
Spaghetti allo scoglio (157) % @ @ @

Spaghetti mit Meeresfriichten (15”)

Tagliatelle con salsa bolognese
e pomodoro (8°) ()
Tagliatelle mit Bolognese-Sauce und Tomate (8°)

Tortelli ripieni ai 5 formaggi al profumo
di tartufo (8’) %
Tortelli 5 Kédseart mit einem Hauch Triiffelol (8%)

Lasagna alla bolognese (15”) % 0 @ @

Klassische Lasagne (15”)

12,00 €

13,00 €

9,50 €

17,00 €

13,00 €

13,50 €

13,00 €

Rigatoni con pomodori datterino rosso e basilico (15”) @ 13,00 €

Rigatoni mit “Datterino Rosso” Tomaten
und Basilikum (15)

Pappardelle con funghi porcini
enoci (10) (DO O ©
Pappardelle mit Steinpilzen und Walniissen (10”)

Spaghetti aglio nero, olio e peperoncino (15) %

Spaghetti mit schwarzem Knoblauch, Olivenol und

Cayennepfeffer (15°)

Extra

Patate fritte / Pommes frites % @ 0 @

Patate al forno / Kartoffeln im Ofen gebacken

Verdure di stagione / Saisonsgemiise o

Insalata verde o mixta / Griiner oder gemischter Salat

Focaccia c? o
Pane / Brot @

A richiesta, pasta senza glutine.
In caso di allergie, comunicarlo allo staff.

Auf Wunsch glutenfreie Pasta.

14,50 €

12,50 €

3,00 €
4,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
p.p. 1,50 €

Wenn Allergien vorhanden, bitte dem Serviceteam mitteilen.

I.V.A. inclusa / Inklusive Mehrwertsteuer

Carne e Pesce / Fleisch und Fisch

Stinco d’agnello stufato al vino rosso con patate al forno e verdure @@ 23,00 €
Lammkeule in Rotwein geschmort, dazu Kartoffeln und Gemiise

Filetto di manzo con salsa tartufata con patate al forno e verdure @@ 26,50 €
Rinderfilet mit Triiffelsauce, dazu Kartoffeln und Gemiise

Ossobuco di manzo in umido con patate al forno e verdure @@ 25,00 €
Feucht gekochtes Ossobuco mit dazu Kartoffeln und Gemiise

Cotoletta Bologna di maiale con stracchino, grana padano 23,00 €

e prosciutto crudo con patate al forno e verdure @0@@

“Cotoletta Bologna” Schweineschnitzel mit Stracchino und Grana
Padano Kise und Parmaschinken mit dazu Kartoffeln und Gemiise

Corvina con salsa verde, patate al forno e verdura @ 24,00 €
Adlerfisch mit griiner Sofle, dazu Kartoffeln und Gemiise

Branzino con salsa beurre blanc, patate al forno e verdura @ @ 0 ﬁ 25,00 €
Wolfsbarsch mit Beurre-Blanc-Sauce, dazu Kartoffeln und Gemiise

Pizza
Margherita % @ o 6 9,00 €

(pomodoro, mozzarella, basilico)
(Tomate, Mozzarella, Basilikum)

Diavola (A @ @ O &9 10,50 €

(pomodoro, mozzarella, salame piccante)
(Tomate, Mozzarella, scharfe Salami)

Nocina (@ 006G 16,00 €

(mozzarella, gorgonzola, prosciutto cotto, noci, riduzione di balsamico)
(Mozzarella, Gorgonzola-Kése, Schinken, Walniisse, Balsamico-Reduktion)

4 Formaggi %@oe 14,50 €

(mozzarella, gorgonzola, mascarpone, parmigiano)
(Mozzarella, Gorgonzola, Mascarpone, Parmesan)

Vegetariana @ @ 0 @ 12,50 €

(pomodoro, mozzarella, funghi, zucca, porro)
(Tomate, Mozzarella, Pilze, Kiirbis und Lauch)

Ttalia (9 (¢ X2 16,00 €

(mozzarella, rucola, prosciutto Parma, pomodorini cherry, scaglie parmigiano, olio E.V.0.)
(Mozzarella, Rucola, Parmaschinken, Cherry Tomaten, Parmesan, Olivendl)

ZioUgo DDA G 14,00 €

(pomodoro, mozzarella, salame piccante, carciofini, funghi, prosciutto cotto)
(Tomate, Mozzarella, scharfe Salami, Artischoken, Pilze, Schinken)

Margherita Bufala % o @ 13,00 €

(pomodoro, mozzarella di bufala, basilico, olio E.V.0.)
Margherita mit Biiffelmozzarella
(Tomate, Biiffelmozzarella, Basilikum, Olivendl)

Marittiello (3 @ @ O » 16,00 €

(mozzarella, datterino giallo, pancetta, scamorza affumicata, basilico)
(Mozzarella, gelbe Kirschtomate, gerducherter Scamorza-Kase, Speck, Basilikum)

O O O © & 0

GLUTINE CROSTACEI UOVA PESCE ARACHIDI SOIA LATTE

GLUTEN KREBSTIERE EIER FISCH ERDNUSSE SOJA MILCH
FRUTTA A GUSCIO  SEDANO SENAPE SESAMO ANIDRIDIE SOLFOROSA LUPINI MOLLUSCHI
SCHALENFRUCHTE SELLERIE SENF SESAM  SCHWEFELDIOXID  LUPINE WEICHTIERE

(NUSSE) UND SULFITE



