
 

Broodplankje. 

Broodplankje met dips. 

6.00 

 

 

Tom & Tom aten soep (V) 

Soep van verse tros tomaten, aangemaakt met mascarpone. 

8.50 

 

 

Champignons Dordogne (V) 

De klassieker, champignons in bierbeslag, geserveerd op een gemengde 

salade, geserveerd met knoflooksaus. 

9.50 

 

 

De jaren ‘80 belde….. 

Net zo klassiek als de champignons in bierbeslag, de garnalen cocktail, 

gamba’s aangemaakt met citroen en knoflook,  met salade, cocktailsaus, 

kappertjes, rode ui, bieslook. 

10.50 

 

 

Heb ie’j nog wat leuks te Vitello? 

Vitello tonnato van zacht gegaarde kalfsmuis, geserveerd met  

kappertjes, sjalot, rucola-pesto en natuurlijk tonijnmayonaise. 

11.50 

 

 

Het Achterhoekse Landschap 

Botersla, Hollandse biefstuk van de grill, (getrancheerd), bosui, uitgebak-

ken bacon, gekookt eitje, Parmezaanse kaas, sjalot, gehakte tuinkruiden 

en een frisse yoghurt dressing. 

11.50 

Groot 

Grolsche Zijlende  

Malse lende van de grill, geserveerd op verse groentes met een  

klassieke peper-cognacsaus. 

 27.50 

 

Surf en Turf 

Kalfsoester van de grill, geserveerd op verse groentes met een  

Hollandaise saus en afgemaakt met gerookte zalm. 

28.50 

 

Steak partij!! 

Exclusief, i.s.m. Slagerij Gleis, Tournedos van kalf haas, in de room-

boter gebakken,  geserveerd op verse groentes met een  

saus van de eerste asperges uit de tuin. 

38.50 

 

Donderdag visdag! 

Heekfilet in bierbeslag, geserveerd op aardappelpuree aangemaakt 

met bieslook, verse groentes en een Remoulade saus. 

21.50 

 

Le Schiller Royale 

Rundvlees burger van de grill, met cheddar uit de oven, op een ge-

toast brioche broodje met salade, tomaat, ui, augurk, bacon. 

19.50 

 

Mega vega  

Papardelle pasta met gegrilde courgette en aubergine, sjalot, knof-

look, room, Parmezaanse kaas, zwarte peper en champignons in 

bierbeslag. 

22.50 

 

 

 

 

 

 

Nagerechten 

 

Tiramisu 

De Italiaanse opkikker voor na de maaltijd….  

9.50 

 

Aardbeien Romanov 

Verse aardbeien van groenteboer Wilma uit de dijkstraat, met een saus 

Romanov van mascarpone, gehakte aardbeien, crème de cassis, zwarte 

peper, geserveerd met vanille-ijs. 

9.50 

 

Hangop, klik weg, bel uw bank 

Hangop van Griekse yoghurt, met een coulis van zwarte bessen,  

koekkruimels. 

9.50 

 

 

 

 

 

 

Heeft u  een allergie? laat het ons weten, dan komen we er vast wel uit. 

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met 

 aardappelgarnituur. 

 

 

 


