KVALLSMENY
SUSHI & MAKI

SUSHIBAR
Sushi kokens val 12 /30 bitar 240 :- /550 :-
. Ostron California rolls 5 /10 bitar 110:- /199 :-
Ponzu dressing, ingefara, salladslok, forellrom Fran 59 :- .
Lax, rakor, avokado, gurka,
@ Crispy rice med tonfisk tartar pa 145 :- for 2 st majonnas, flygfiskrom
@ Lax -och avokadotartar pa en friterad 140 :- for 2 st Ebi tempura rolls 5/10 bitar 125 :-/ 215 :-
Hosomaki med avokado i Friterade rakor, sallad, avokado,
japansk majonnas, forellrom
MELLANRATTER Crispy crab rolls 10 bitar 265 :-
Soft shell crab, avokado, gurka,
Char siu buns 95 :-

chilimajonnas,sallad, sotsoja, flygfiskrom och forellrom
Grillat sidflask, sallad, gurka, picklad kalrabbi,

picklad moroétter, BBQ sas

Vegan buns 89 :-
Friterad portabello svamp, zucchini, NIGIRI 2 BITAR
aubergine, sallad, gurka, vegan sojasas
Avokado / Kokt raka 45 -
Tempura mix /Vegetarisk tempura mix 185 :- /165 :-
Lax 55 :-

Friterad raka, zucchini, aubergine

och portabellosvamp. Flamberad lax 60 :-

Riven rattika och riven ingefara i dippsas.

Sojamarinerad lax 60 :-
Friterad soft shell crab med chilimajonnas 169 :- .

Svensk roding 55 .-
Latthalstrad pilgrimsmusslor med 189 :- Argentinsk rodraka 65 :-

portabello svamp, ponzu och yuzu & smorsas Pilgrimsmussla 70 --



OMAKASE 455 :- |/ VEG 420 :-

Edamame

Sushi 5 bitar kockens val
Char siu buns

Tempura Mix

Mochi glass (V)

TILLBEHOR

Edamame med flingsalt 65 :-
Sjograssallad 55 :-
Blackfisksallad 55 :-

Tonfisk tartar med kimchi sesamfron 65:

Chili laxtartar med sesamfron 60 :-
Kimchimarinerad gurka 45 .-
DESSERT

Yuzu creme bruleé (laktosfri) 108 :-
Mochi glass (V) 45 :-
KLADDKAKA med dulce de lechi 119 :-

Vid fragor om allergener, vanligen kontakta persanalen.



