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Hausaufgabe Modul 1.
Wettbewerbsunterlagen von:	



Bitte sende die vollständig ausgefüllten Unterlagen an office@ncchefs.de oder als Pdf Hochladen, im Team Area

 Aufgabe: 
Erstelle ein Nachhaltiges Gericht Rund um das Perlhuhn 
(Beachte: Möglichst viel von dem Tier zu verarbeiten)

Schalotte / Roter Spitzkohl / Glutenhaltige Sättigungsbeilage

 
Einsende Schluss ist der 6. Februar 2023. 
Viel Erfolg. 





	Beschreibung
	

	Bild / Skizze
	




	Arbeitsablaufplan
	Erkläre hier bitte wie du das Gericht zubereitest




	Warenanforderung des Gerichtes
	Schreibe hier bitte die einzelnen Rezepte der Komponenten auf
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Wir fordern Dein Talent!




