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Arbeitsablaufplan..o.
Tz

15:00 Posten Desinfizieren und Aufbauen

Kilichenzeit: 15:00-18:30

15:15 Ware gemall HACCP verrdaumen

Rostgemuse, Brunoise, Boucet garni
15:30 schneiden, Rote Zwiebeln halbieren,
Selleriepliree ansetzen
Rehkeule, Stubenkiicken und Kotelette
15:50 aulllésen, Backe parieren,
Blangierwasser aufsetzen
Helle Knochen hacken und rosten,
16:15 dunkle blangieren. Fonds und SofRen
ansetzen, Zwiebel grillen und gaaren
Fischefilitieren, Lauch rosten, Fischrolle
herstellen, Sellerieplree mixen
Rhabarberkompott und marinierten
17:15 Rhabarber herstellen, Krumble und

Nudelteig herstellen
" e O

16:45

08:00

08:15

08:30

08:45

09:00

09:15

09:45

Kiichenzeit: 08:00-13:00

Posten Desinfizieren und Aufbauen

Fonds und Sol3enansatze degrassieren und
zum Kochen bringen, anschlieRend nur

N
simmern k
Gekuhltes, zugeschnittenes Fleisch wolfen, ~

Kraftbriihe ansetzen

Gefllgelfarce herstellen, Ballontinen
herstellen und gaaren

Kalbskeule Schmoren, brunoise blangieren

Rinderfarce herstellen, Ravioli herstellen

Zitronen-Creme-Fraiche herstellen,
Einlegefond herstellen, Gurke einlegen
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