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LERJE CUPCAKES

KNTP ZE UTT, PLAK EN TANDENSTOKER OP DE ACHTERKANT
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[ERJE CoPcakes A
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CHOCOLADE CUPCAKES

@ 110 GRAM BOTER
@ 135 GRAM FIINE KRISTALSUTKER
& 1L VANTLLE-TXTRACT
@ 3 LIEREN

@ 160 GRAM BLOEM
@00 GRAM CACAOPOEDER
@ ) TLBAKPOLEDER

@ SNUTFJE 70UT

LKL K EN DE SUIKER TOT DEZE ROMTG ZTJN. VOEG HET VANTLLE-EXTRACT EN DE ETEREN
EEN \/OOK EVOEG DE VOLGENDE PAS TOE ALS HET EERSTE ET VOLLEDTG 15 OPGENOMEN. ALS
LAATST VO ] B OEM, [A(AO OEDER, BAKPOEDER EN ZOUT TOE, MIX TOT DEZE DROGE
INGREDTENTEN OPGENOMEN ZTJN TN HET BESLAG.

JNEM EN MUFFINYORM LAATS[UP(AK LERTJES IN DE HOLTES, VERDEEL HET BESLAG OVER
DEVORMPTES TK DOE DIT 7EL FM TN TJSL .DANW RECT GEMAKKELLTK EN JE KUNT HET
BESLAG 20 MOOT GELLJKMATIG VERDELEN,

3BAK DE CUPCAKES 1§ MINUTEN 0P 180 “C (BOVEN- EN ONDERWARMTE).
bVERSTER DE CAKETOPPERS

S LAAT DE CUPCAKES EVEN TN DE VORM RUSTEN
VOORDAT JEDE CUPCAKES OP EEN ROOSTER VOLLEDIG LAAT AFKOELEN.



