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Übersicht unseres Angebots

inhaltwer wir sind

Der Familienbetrieb Scherrenbacher 
steht mit seinem guten Namen seit 
über 100 Jahren und vier Generatio­
nen für Tradition, Qualität, handwer­
kliches Können und Freundlichkeit. 
Seit der Firmengründung haben sich 
alle Familienmitglieder durch ihren 
unermüdlichen Einsatz, höchster Qua­
lität verschworen und tragen somit 
zukunftsorientiert zu unserem Erfolg 
bei. Heute führen zwei Generationen 
unsere Metzgerei mit dem breitge­
fächerten Sortiment und hauseigener 
Schlachtung.

Neben dem Tagesgeschäft haben die 
Chefs und ihre rund 25 Mitarbeiter:in­
nen auch beim Partyservice alle Hände 
voll zu tun – engagiert und motiviert 
um unser hochwertiges Sortiment und 
unseren Partyservice weiter voranzu­
treiben.

Ihre
Familie Scherrenbacher

der Familienbetrieb
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Fingerfood klassiker

Fingerfood & Backwaren Buffet Klassiker

der kleine imbiss zwischendurch der kleine imbiss zwischendurch

Buffet Klassiker

Schnitzelplatte
frisch panierte Schnitzel »Wiener Art«

Hähnchenschlegel
knusprig ausgebackene Hähnchenschlegel

Gefüllte Eier- und  
Tomatenplatte
mit verschiedenen frisch zubereiteten Füllungen

Sulzplatte

gemischte Fischplatte

Fleischküchlesplatte

herzhafte  
Dosenwurstplatte
mit diversen Dosenwurstspezialitäten

verschiedene 
Wurstsalate
leckerer Wurstsalat aus Lyoner, Schinkenwurst oder  
Fleischkäse auf schweizer oder schwäbische Art,  
auch normal erhältlich ohne Käse und Schwarzwurst

gemischte Käseplatte
große Auswahl an leckeren Käsespezialitäten  
von unseren regionalen Partnern

gemischte Fischplatte
mit Forelle, Lachs, Garnelen, verschiedene  
geräucherte Fischfilets und Makrelen, garniert  
mit Meerrettichsahne

Feinkostplatte

halbe belegte Brötchen
fein belegt mit frischer Wurst und Käse, garniert mit 
Salatblättern o.ä.

halbe belegte Brötchen
fein belegt mit frischer Wurst, Käse  
und gemischtem Fisch

halbe belegte Briegel
fein belegt mit frischer Wurst und Käse,  
garniert mit Salatblättern o.ä.

halbe belegte Briegel
fein belegt mit frischer Wurst, Käse  
und gemischtem Fisch

Canapés einfach
mit herrlich frischen Produkten aus unserem  
Sortiment belegt, ohne Fisch

Canapés premium
mit Schinken, Rauchfleisch, Roastbeef, kalter Braten, 
Käse und einer reichlichen Auswahl an Fisch

Butterbrezel
frisches Laugengebäck mit Butter bestrichen

Partybutterbrezel
das etwas kleinere Laugengebäck mit Butter bestrichen

Mini-Partyblätterteig- 
taschen
mit leckeren Füllungen

Mini-Pizzen
verschiedene Sorten

Backwaren

gemischte  
Partybrötchen

Tafelwecken

Wasserwecken  
oder Briegel

Brezel

Pariser Brot
ca. 500 g

Roggenstange
ca. 500 g

Laugenstange
ca. 250 g

Bauernbrot
ca. 1000 g

Vollkornbrot
ca. 750 g

Holzofenbrot
ca. 1500 g, nur freitags und samstags

Partybrot-Rad „15“
Roggen- oder Weißbrot mit 15 Brötchen

Partybrot-Rad „30“
Roggen- oder Weißbrot mit 30 Brötchen

Fingerfood Buffet
wählen Sie unser beliebtes Fingerfood Buffet  
ab 15 Personen

Fingerfood Buffet

Das Vorspeisen Buffet beinhaltet:

Canapés premium

Gefüllte Blätterteigtaschen

Mini-Pizzen

Herzhafte Schinkenhörnchen

Partybutterbrezeln

Gemischte Hähnchenbruststreifen

Feinkostplatte

Mini-Schnitzel

Mini-Fleischküchle & Cevapcici

Käse- & Obstspieße

Krabben- & Lachshäppchen
auf Meerrettichbett

Gemischte Partybrötchen &  
gemischtes Baguette
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Passend für Ihren Anlass

Vorspeisenbuffet

der kleine imbiss zwischendurch

gemischte  
Klößchensuppe

Hochzeitssuppe
mit verschiedenen Klößchen, Maultaschen und  
leckeren Flädla

Flädlessuppe

Tomatencremesuppe

Gulaschsuppe
als Klassiker zur Mitternachtsstunde oder  
für Zwischendurch

herzhafte Gulaschsuppe.
mit bunter Einlage

Suppen klassiker

Suppen

der kleine imbiss zwischendurch

Unsere Salate variieren  
je nach Saison. 

Alle Salate können auch als  
Buffet, mit zwei leckeren  
Dressings individuell  
zusammengestellt werden.

salate

Salatbuffet
knackige Salate nach Saison mit zweierlei Dressing

Rettichsalat rot/weiß

Rote Beete Salat

Krautsalat

Karottensalat

Gurkensalat

Tomatensalat

Blumenkohlsalat

Rotkrautsalat

Paprikasalat

Kressesalat

Ackersalat

Grüner Blattsalat

Kartoffelsalat

Hirtensalat mit Schafskäse

Farmersalat

Vorspeisen Buffet
wählen Sie unser klassisches Vorspeisen Buffet  
ab 15 Personen

Das Vorspeisen Buffet beinhaltet:

Krabbenhäppchen auf Meerrettichbett

Gemischte Fischplatte mit Meerrettichsahne

Tomaten-Mozzarella Platte

Gefüllte Eier, Champignons & Tomaten

Eingelegte Auberginen & Zucchini

Schinken-Melonen Platte

Vitello Tonnato

Verschiedene Feinkostsalate
verschiedene Feinkostsalate  
z.B. Krabbencocktail, Thunfischsalat,  
Waldorfsalat, Schinken-Lauch-Salat,  
Nudel- oder Meeresfrüchtesalat

Gemischtes Baguette
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HauptspeisenHauptspeisen

Aus der PfanneHauptspeisen Klassiker

zum satt werdenzum satt werden

Scherrenbacher 
Fleischkäse
Probieren Sie unseren berühmten Scherrenbacher  
Fleischkäse grob oder fein

Fleischkäsevariation
Fleischkäse mit Paprika, Lyoner, Pizza, Pfefferoni  
oder Zwiebel

Partyschinken /  
Nussschinken

Kassler Hals / Rücken /  
Badisches Schäufele

Kräuterhals
gepökelt oder natur

Maultaschen
in der Brühe mit Zwiebelschmelze

Überbackene  
Maultaschen
verschiedene Variationen

Linsen mit Spätzle,  
Saiten & Bauch

1 Paar Weißwürste
den Münchner Klassiker gibt es bei uns traditionell  
mit einer Laugenbrezel und süßem Senf

Kassler Rücken
im feinen Blätterteigmantel

Hackbraten
im Rauchfleischmantel oder natur

Spaghetti Bolognese
verfeinert mit Emmentaler oder Parmesan,  
auf Wunsch mit Rigatoni

Chili con Carne

Gulasch

Kalbsschnitzel

Kalbsschnitzel
kleine Portion

Cordon Bleu
gefüllt mit Schinken und leckerem Käse, vom Schwein

Cordon Bleu
gefüllt mit Schinken und leckerem Käse, vom Kalb

Cordon Bleu
gefüllt mit Schinken und leckerem Käse, von der Pute

Fleischküchle

Mini-Fleischküchle
in würziger Sauce á la Toskana

Gyros
mit Tzaziki, vom Schwein

Gyros
mit Tzaziki, von der Pute

Cevapcici

Cevapcici
in würziger Sauce

Knuspriges

1/2 gegrilltes Hähnchen.

Hähnchenschlegel
kleine Portion

Ausgebeinte 
Schweinshaxe

Gegrillter  
Schweinebauch

Top
Hit

Kalbsrahmgulasch

Rindergeschnetzeltes
nach Stroganoff Art

Schweinegeschnetzeltes.
mit Sahne verfeinert, mit oder ohne Champignons

Putengeschnetzeltes
mit Sahne verfeinert, mit /ohne Champignons

Kalbsgeschnetzeltes
mit Sahne verfeinert, mit/ohne Champignons

Gemischter Braten
Rind- und Schweinefleisch

Gemischter Braten
Rind- und Kalbsfleisch

Gemischter Braten
Schwein- und Kalbsfleisch

Aus der Pfanne

Schweineschnitzel

Schweineschnitzel
kleine Portion

Jägerschnitzel
natur gebraten mit feiner Pilzmischung & Rahmsauce

Schweinerückensteak
natur gebraten

Putenschnitzel /  
Putensteak

Putenschnitzel / 
Putensteak
kleine Portion

Gegrillter  
Schweinehals

Jungschweinebraten

Spanferkel
ausgebeint und aufgeschnitten

Spanferkel nach Absprache
am Stück und vor Ort aufgeschnitten

Für Feinschmecker

Gefüllter  
Schweinerücken
gefüllt mit martkfrischem Gemüse

Schweinefilet
am Stück natur gebraten

Schweinefilet
am Stück im Speckmantel

Schweinefilet
in Medaillons

Schweinefilet
im Kräuter-Brät-Mantel

Kulmbacher Braten
herzhaft gefülltes Kassler

Jägerbraten
mit deftiger Pilzfüllung

Senatorenbraten
Schweinefilet gefüllt mit einer leckeren  
Pilzfüllung aus Champignons & Pfifferlingen

Hingucker  

auf ihrem 

Event
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Vegetarische AuswahlFür Feinschmecker

zum satt werden | 1110 | zum satt werden

Schweinehals / 
Schweinerückensteak 
»Provencial«
Überbacken mit Tomaten, Käse & Kräuter der Provence

Champignonsteak
vom Schwein, überbacken

Gefüllter Schweinehals
mit Hackfleisch-Brät-Füllung

Gefüllter Schweinebauch
mit herzhafter Speckfüllung

Sauerbraten

Rinderschmorbraten

Gefüllte 
Rinderroulade
»Hausfrauen Art«

Gefüllte Kalbsbrust
mit Hackfleisch-Kräuter-Füllung

Gemüse-Nudel-Auflauf

Gemüselasagne

Gemüsemaultaschen
überbacken, mit buntem Gemüse

Gemüsemaultaschen
überbacken, mit Tomate-Mozzarella

Gemüse-Kartoffel-Gratin

Gemüseschnitzel

Kalbsrahmbraten

Gefüllte 
Hähnchenbrust
mit leckerer Spinatfüllung

Putenbraten
gefüllt oder natur

Putenkräuterbraten

Putenragout
in feiner Fruchtsauce

Putensteak
mit Tomate & Mozzarella überbacken

Hähnchenbrustfilet
überbacken in feiner Pfirsich-Curry-Sauce

Entenbrustfilet
in geschmackvoller Orangensauce

Gemüsefrikadelle

Tortellini
mit leckerer Sahnsesauce,  
auf Wunsch auch Rigatoni

Tortellini
mit leckerer Tomatensauce,  
auf Wunsch auch Rigatoni

Kartoffeltaschen

Käsespätzle

Feiner Rehbraten
mit Birnen & Preiselbeeren

Wildschweinbraten

Hirschgulasch

Hauptspeisen

zum satt werden

Unser Wildangebot orientiert  
sich regional nach Saison. 

Feines vom Wild

Besuchen Sie uns gerne zu einem Erstgespräch

Sie planen ihr nächstes Event?

Montag – Donnerstag	 07.00 – 13.00 Uhr & 14.30 – 18.00 Uhr
Freitag				   07.00 – 18.00 Uhr
Samstag			   07.00 – 13.00 Uhr
Mittwochnachmittag 	 geschlossen
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Beilagen

für nebenbei

Beilagen Klassiker

Hausgemachte Spätzle

Hausgemachte  
Semmelknödel

Hausgemachte  
Spinatknödel

Käsespätzle
mit Speck verfeinert

Käsespätzle
vegetarisch

Langkornreis

Djuvec-Reis

Gemüsereis

Schupfnudeln
»ohne alles«

Krautschupfnudeln
verfeinert mit würzigem Sauerkraut

Salzkartoffeln

Kartoffelpüree

Petersilienkartoffeln

Kartoffelgratin

Bratkartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Sauerkraut

Blaukraut

Pilzmischung
verschiedene Pilzsorten mit Creme Fraiche verfeinert

Gemüsevariationen

Kaisergemüse

Ratatouille Gemüse

Leipziger Allerlei
mit Spargel, Pariser Karotten & Erbsen

Gemüseplatte
Zusammenstellung je nach Saison z.B. 

Saucen

Bratensauce

Rahmsauce

Pilzrahmsauce

Paprikarahmsauce

Pfefferrahmsauce

Jägersauce

Sahnesauce

Ihre Notizen

vergessen sie nichts
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Buffets

für das nächste event
Buffets

für das nächste event

Fingerfood Buffet
wählen Sie unser beliebtes Fingerfood Buffet , 
ab 15 Personen

Rustikales Buffet
wählen Sie unser rustikales Buffet, ab 20 Personen

Vorspeisen Buffet
wählen Sie unser klassisches Vorspeisen Buffet,  
ab 15 Personen

Maultaschen Buffet
wählen Sie unseren schwäbischen Klassiker mal anders,  
ab 20 Personen

schwäbischer

Klassiker 

mal anders

Das Fingerfoof Buffet beinhaltet:

Canapés premium

Gefüllte Blätterteigtaschen

Mini-Pizzen

Herzhafte Schinkenhörnchen

Partybutterbrezeln

Gemischte Hähnchenbruststreifen

Feinkostplatte

Mini-Schnitzel

Das Rustikale Buffet beinhaltet:

Aufschnittplatte
reich sortierte Frischwurst, Schinken und Rauchfleisch, 
fein garniert

Rustikale Würtschenplatte

Schweineschnitzel

Sulzplatte

Hackfleischbällchen, Cevapcici &  
Gemüseburger

Hähnchenschlegel 

Kassler Platte

Das Vorspeisen Buffet beinhaltet:

Krabbenhäppchen
auf Meerrettichbett

Gemischte Fischplatte
mit Meerrettichsahne

Tomaten-Mozzarella Platte

Gefüllte Eier, Champignons & Tomaten

Eingelegte Auberginen & Zucchini

Schinken-Melonen Platte

Vitello Tonnato

Das Maultaschen Buffet beinhaltet:

Maultaschen
in der Brühe mit Zwiebelschmelze 

Maultaschen
mit feinen Lachsstreifen überbacken 

Überbackene Maultaschen
mit frischem Gemüse & Käse

Maultaschen Hawaii
mit Schinken-Ananassauce überbacken

Mini-Fleischküchle & Cevapcici

Käse- & Obstspieße

Krabben- & Lachshäppchen
auf Meerrettichbett

Gemischte Partybrötchen &  
gemischtes Baguette

Puten Cordon-Bleu
mit verschiedenen Füllungen

Russische Eier

Tomate Mozzarella

Gefüllte Eier, Tomaten & Champignons

Gemischte Käseplatte & Butter

Verschiedene Wurstsalate

Verschiedene Rohkost- und Feinkostsalate

Gemischte Partybrötchen &  
eine reichliche Brotauswahl

Verschiedene Feinkostsalate
verschiedene Feinkostsalate  
z.B. Krabbencocktail, Thunfischsalat,  
Waldorfsalat, Schinken-Lauch-Salat,  
Nudel- oder Meeresfrüchtesalat

Gemischtes Baguette

Geröstete Maultaschen
mit Eiern & Röstzwiebeln

Gemüsemaultaschen
in feiner Gemüse-Sahnesauce überbacken 

Salatbuffet mit reichlich Kartoffelsalat & 
anderen frischen Salaten

Fingerfood Buffet Rustikales Buffet

Vorspeisen Buffet

Maultaschen Buffet
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Buffets

für das nächste event
Buffets

für das nächste event

Kaltes Buffet
wählen Sie unser kaltes Buffet , 
ab 15 Personen

Nachtisch Buffet
wählen Sie unsere süße Verführung

für große & 

außergewöhnliche 

Momente

Das Highlight

ihrer nächsten 

Party

Der süße 

Abschluss ihres

Events

Das kalte Buffet beinhaltet:

Schinken-Rauchfleischplatten

Melonen-Schinkenplatten 
mit Serrano- & Par-maschinken

Roastbeef
Schweinefilet natur und im Speckmantel

Schweineschnitzel

Hackfleischbällchen & Cevapcici

gemischte Gemüsevariationen

Puten- & Hähnchen Cordon-Bleu
mit verschiedenen Füllungen

Carpaccio

Gefüllte Hähnchenbrust
mit Brokkoli- & Spinatfüllung

Steaks
Natur oder verschieden gewürzt/mariniert,  
z.B. Schweinehals/Schweinerücken, Hähnchen, Pute, 
Rind

Kleine Würste
z.B. Rote, Rostbratwürste, Käserote, Pepperonirote, 
Bauernbratwürste,Oberländer

Spieße
z.B. vom Schwein: Schaschlik, Gyros, 
Rind: Rouladenspieße,Hähnchen/Pute

Gemischter Lachs

Krabbencocktail

Verschiedene Räucherfische

Herings- & Thunfischsalat

Forelle

Garnelen

Krabbenhäppchen/Lachshäppchen

Meerrettichsahne

Panna Cotta 
mit Himbeer- oder Erdbeersoße

Frischer Obstsalat nach Saison

Quarkcreme 
mit verschiedenen Früchten je nach Jahreszeit

Hähnchenschnitzel

Hähnchenbrust natur

Hähnchenschlegel & Chicken Wings

Gefüllte Eier, Tomaten & Champignons

Tomate Mozzarella

Zucchini & Auberginen
eingelegt & gebraten

Russische Eier (Platte)

Feinkostplatte
Pfefferoni, Oliven, mit Schafskäse gefüllte Oliven,  
Paprika u.v.m..

Verschiedene Hart- & Weichkäsesorten

Butter

Vegetarisch
z.B. Grillkäse, Feta-Gemüsesäckle, Gemüsepfanne

Salate nach Saison

Dips 
z.B. Zaziki, Curry, Paprika oder BBQ

Gemischter Brotkorb & Partywecken

eine große Auswahl an Rohkost- &  
Feinkostsalaten
wie z.B. Kartoffel-, Karotten-, Paprika-, Hirten-, Blumen­
kohl-, Nudel-, Waldorf-, Schinken-Lauch-, Kosaken- oder 
verschiedene Wurstsalate

gemischte Partybrötchen oder Brot

Tiramisu

Verschiedene Mousse
z.B. Schoko, Vanille, Erdbeere, Eierlikör, Zitrone,  
Himbeer-Joghurt

Kaltes Buffet Grill Buffet

Dazu erhalten Sie Nachtisch Buffet

Lust auf eine abwechslungsreiche Kombination  
aus kaltem und warmem Buffet? 
Wir beraten Sie dazu gerne.

Für jeden was dabei!
Alle Süßspeisen gibt es selbstverständlich auch einzeln oder individuell zusammengestellt 
Sprechen Sie uns gerne dazu an.

Das hört sich gut an!

Preise setzen sich je nach Auswahl zusammen – teilen Sie uns Ihre Wünsche  
gerne mit und wir finden gemeinsam das passende Buffet.

Gestalten Sie ihre ganz persönliche »Grill Auswahl«
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	 Alle Gerichte werden Ihnen in Warmhalteboxen 
	 zur Abholung bereitgestellt

	 Die Anlieferung und den Personalservice  
	 berechnen wir nach Aufwand und Fahrstecke 

	 Teller und Besteck stellen wir Ihnen 	  
	 gegen eine Leihgebühr zur Verfügung

Für eine ausführliche Auskunft und eine Preisdarstellung nehmen SIe bitte Kontakt zu uns auf. Bei Anfragen 
aus denen mehrere unserer Produkte gemischt werden, erstellen wir Ihnen gerne ein Angebot.
Irrtümer und Druckfehler vorbehalten. Abbildungen symbolisch.

Infos für das nächste Event

Allgemeine Infos

Kontaktieren Sie uns gerne

Anfragen & Reservierung

Donzdorfer Straße 35
73529 Schwäbisch Gmünd

Montag – Donnerstag	 07.00 – 13.00 Uhr  
				    14.30 – 18.00 Uhr
Freitag			   07.00 – 18.00 Uhr
Samstag			   07.00 – 13.00 Uhr
Mittwochnachmittag 	 geschlossen

Fachgeschäft & Öffnungszeiten

+49 (0) 7171 42574
info@metzgerei-scherrenbacher.de

Telefon & E-Mail

metzgerei-scherrenbacher.de

 metzgerei.scherrenbacher

Online


