~ Velkommen til
Masami Sushi

MASAMISUSHI /|




Velkommen tit Masami

Masami Sushi findes I hjertet af Holbaek med udsigt over Holbaek
Fjord. Herfra far vi mulighed til at udtrykke vores passion for det
japanske kokken, hvor kvalitet, kreativitet og omhyggelighed star

centralt. Det er netop disse kernevaerdier, som vores mad er pro-
dukt af.

| processen fra hav til bord veegter vi absolut hgjest, at ravarerne
altid er friske, og at man bestemt ikke skal ga pa kompromis med
kvaliteten. Nyd maltidet i vores hyggelige restaurant eller bring det
hjem til de hjemlige omgivelser.

SUSHI AD LIBITUM

ALLE DINE FAVORITTER - FRISKLAVET OG LIGE TIl BORDET

Konceptet lyder pa, at du kan vaelge dine yndlingsforretter, sushi og
andre specialiteter fra naesten hele vores A la-carte-menu. Saledes er
der bade til den eventyrlystne, som vil prove de mange forskellige ret-
ter, og til dem, som gerne vil spise sig meet | sine favoritter.

Det er vigtigt for os, at der leveres en madoplevelse af hgjeste kvalitet.
For at sikre de baeredygtige ravarer, er det derfor ogsa vigtigt, at vi ikke
bidrager til madspild, hvorfor vi opfordrer vores gaester til ikke at be-
stille mere, end man kan spise. Hvis der efterlades mere end 3 stk. sushi
eller andre retter pr. bord, opkraeves der 15 kr. per styk. Gaesterne er selv-
folgelig velkomne til at bringe det med hjem.

SERVERES ALLE DAGE FRA KL. 13:00 - 22:00
(Kokkenet lukker kl. 21:30)

Sondag - Torsdag: 218 KR.
Fredag - Laerdag (samt helligdage): 248 KR.

(Berwn under 12 ar spiser til halv pris)

FROKOSTTILBUD MED 10% RABAT FRA KL. 13:00 - 16:00

**Henvend dig gerne til personalet om allergener



Crispy Chicken, 88 kr.
Dybstegt kylling, avocado, chili-
mayo og teriyaki. Rullet i sesam

Ebi Furai, 93 kr.
Tempurarejer, avocado, chili-
mayo, agurk og teriyaki sauce.
Rullet i kimchisesam

Alaska, 88 kr.

Laks, avocado, agurk og flade-
ost. Rullet i tobiko

Veggi Ro||,83 kr.
Avocado, Asparges, slikeerter,
agurk og gomadressing. Rullet i

Spicy Salmon, 88 kr.

Laks, avocado, agurk, chilimayo.

Rullet | sesam

Ciforn_ié, 83 kr.

Surimi, avocado og agurk. Rullet |

sesam

Spicy Krebsehale, 93 kr.
Krebsehale, avocado, agurk og
chilimayo. Rullet i chilikrydderi

San Fransisco, 93kr.
Laks, avocado, agurk, basilikum
og fladeost. Rullet i sesam og

toppet med arredrogn

4
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Boston, 93 kr.
Reje, avocado, agurk, basilikum
og wasabimayo. Rullet | kim-
chisesam

Super California, 88kr.
Laks, rejer, avocado, agurk og
chilimayo. Rullet i wasabi-tobiko

3

New York, 88 kr.
Laks, avocado, agurk og hvid-
leg. Rullet | tobiko

Spicy Tuna, 93 kr.
Tun, avocado, agurk og chili-
mayo. Rullet i kimchisesam

Yuki, 93 kr. Snowfall, 88 kr. Shibuya, 93 kr.

Indbagt tun, cashewngadder, avo- Indbagt laks, mango, agurk og te- Tempurarejer, asparges og kim-
cado, agurk og teriyaki sauce. riyaki sauce. Rullet i kimchisesam chi sauce. Rullet i tobiko

Rullet i kimchisesam »

Strawberry Salmon 88 kr. Panko Crisp, 88 kr.

Laks, jordbeer, avocado, agurk og Tempura rejer, avocado, agurk og
fladeost. Rullet i yuzusesam aioli. Rullet i panko

Hoso Maki
(8 stk.)

Laks med
forarsleg, 46 kr.

Laks, 44 kr.

(avocado +2kr) & "

g

\ Agurk, 37 kr
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Avocado, 42 kr. %
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Tun, 47 kr. o e

(orérslog +2 kr) S I_
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,, avocado, 49 kr.
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Mango, 49 kr Tigerreje, 4/ kr.

(spicy +2 kr.)
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Kaburi Maki

Futo Maki
(6 stk./ 12 stk.)

Avocado crunch 124 kr. " i-lana; 134 kr. Sun roll, 134 kr.

& (Vegetarisk) Laks, eeble, avocado og agurk. Toppet  Rejer, avocado, basilikum, agurk og
U : e Saal Avocado, agurk, slikaerter og fladeost. med laks, terrede beer, cashewnadder, wasabimayo. Toppet med laks, sesam
Ebi furai big roll, Laks og callfornla roII Tempura Chlcken Toppet med avocado, yuzu, sesam og aioli og karse. kewpie og kataifi

75 kr /128 kr. 65 kr./108 kr. 65 kr. /108 kr. | goma dressing _ -
Tempurarejer, avocado, - Surimi, laks, avocado, _Dybstegt kylling, avoca- ¢
tobiko, chilimayo, agurk agurk og wasabimayo  do, agurk, chilimayo og

og teriyaki sauce | K . teriyaki sauce

il | | e
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Devils, 139 kr. Tatami, 134 kr. F,ire Dragon, 129 kr.
un, koriander, avocado og agurk. Top- Krebsehaler, avocado og agurk. Top- Surimi, avocado og agurk. Toppet mec
pet med tun, sriracha sauce og kim- pet med avocado og sesam flamberet laks, teriyaki sauce og for-
chisauce
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Tuna‘:rollll _ Eb| hot Roll o Ca||fornl|a roll, Sunrise, 134 kr. Tempura Rainbow, 134 kr. Fl';':\ming Salmon, 134 kr.

75 kr/128 kr. = 75 kr./128 |(I‘ © 65 kr./108 kr. Tempurarejer, agurk og avocado. Tczp- Tempurarejer, avocado, agurk og chi-  Laks, agurk og avocado. Toppetomed
: S | | pet med flamberet laks, sesam, forars- limayo. Toppet med laks, avocado og flamberet laks, wasabimayo, forarslac
Tun, avocado, agurk og Ebl avocado agurk, sri-  Surimi, avocado og B st e o chilimayo A og tobiko
chilimayo : racha sauce, tobiko og . agurk
' salatblade _ £

Sunset, 139 kr. Masami Green Dragon, 129 kr. Rainbow, 124 kr.
empurarejer og avocado. Toppet med Tempurarejer, agurk og avocado. Top- Surimi, avocado og agurk. Toppet mec
amberet tun, sesam, forarslag, unagi  pet med avocado, teriyaki sauce og laks, tun, reje og avocado

sauce. agurk og chili mayo sesam

Shake roll, S‘F"de" Tempura | Vegetar roll, N

65 kr./108 kr. . 89k / 156 kr | - 59 kr./96 kr. Hawau RoII 129 kr. Tempura de Luxe - Tun, 139 kr. Tempﬁré Je Luxe - Laks, 134 kr.
La /<S avocado, agurk og Softs hell cra b avaca do, Tofu, a gurk avocado, o Dybstegt kylling, avocado og .teriyf':rki TemP.U.rarejer, avocado, agurk og TemRL{rarejen avocado, agurk og
hil /< t b /< 2 / i I t ik t sauce. Toppet med avocado, kimchise- chilimayo. Toppet med tun, chilimayo. Toppet med laks,
R e BGUTE, 05 0 Og C ok ang s j ikaerter Og e sam og kataifi chilimayo og erredrogn siracha sauce og spirer
T e mayo ol T goma ressmg i S
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Nigiri og Gunkan
(2 stk.)

Laks 46 kr. Grlllet laks, 46 kr.
Med kewple Med chlllmayo og
rogn og forar§l@g
| i <
-3 t;:f’t
%
. Laks 46 kr Al 48 kr. Tun 45 kr Tﬁn 48 kr.
Med avocado og (Med I::wdlag +3  Med avocado og
_chilimayo chilimayo

Tun 48 kr.
Med kewple rogn og

Laks 43 kr |
(Med hwdlzg +3
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Gunkan med La i
serogn, 48 kr

® o
Sashimi
- 6 stk. tykskarede skiver
(serveres med japanske ris)

Rispapir
(8 stk.)

Ebi Furai 90 kr.

.~ 3 Tempurarejer, avoca-
W o do, agurk, salatbla-
de, chilimayo og te-
riyaki sauce

Kingfi sh “‘
109 kr. k:

_ And, 90 kr.

, And, avocado, agurk,
; ¥ salatblade og teriya-
ki sauce

Laks
99 kr. Sk T T Crispy chicken,
Fl e | 85 kr.
1 - s, Dybstegt kylling,
~ avocado, agurk, sa-
F . latblade, chilimayo,
~ og teriyaki sauce
Tun

X - Laks, 85 kr.

109 kr. * e
e quk f qvoc‘quO_ sa-




Asparges og bacon i el S R
46 kr./79 kr ks IR o T
/ Sk Sushi ris med sesam 20 kr

| Rejechlps 20 kr
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- Kyllingekedboller
46 kr./79 kr

v

Chlllay

Laksefilet
49 kr./85 kr

Tigerreje
49 kr/85 kr.

. Tofusticks
43 kr./73 kr. 2R

Kylllngebryst :
846 kr./79 ke S W
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Forretter

Misosuppe
Med rejer

Med laks
Spicy

Edemame
Med soya og sriracha sauce

Tangsalat

Wasabizerter

Tempurarejer (5 stk.)

Kakiyaki med teriyaki (4 stk.)

Gyoza (dumpling) (5 stk.)

Peking suppe

Indbagt kylling med sur-sed sauce (5 stk.)
Blaeksprutteringe med sur-sgd sauce (6 stk.)
Karrytrigoner (8 stk.)

Sesamboller (5 stk.)

Kinaboller (5 stk.)

Mini-forarsruller (Vegetarisk) (8 stk.)

Hjemmelavede forarsruller (5 stk.)

35
+3
+3
+3

38
+3

48

35

/70

99

60

45

99

50

50

99

99

50

50
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rokostmenu Familiemenuer

Frokost 1: 18 stk., 148 kr.
Nigiri: 1 Laks, 1 Grillet laks med chili-
mayo og forarsleg, 1 Grillet tun, 1 Tun
Kaburi maki: 8 Masami Green Dragon
Futo maki: 6 Laks og California

12 stk., 118 kr. Y SR A
Nigiri: 2 Laks med chilmayo og avocado, 1 p fov- A5y Familiemenu 1: 34 stk., 288 kr.
Tun, 1 Tigerreje | N * 9 . L] Nigiri: 4 Laks, 2 Tigerrejer
WAL f54 Ura maki: 4 California, 4 Alaska og 8 Ebi Furai

Ura maki: 4 Shibuya, 4 Spicy Salmon
Futo maki: 6 Shake og 6 Ebi Hot Roll




Familie menu 2: 60 stk., 578 kr.

Nigiri: 4 Laks, 2 Tun, 2 Tigerrejer

Ura maki: 8 California, 8 Crispy Chicken, 8 Spicy
Krebsehale

Kaburi maki: 8 Masami Green Dragon, 8 Tempura
Rainbow

Futo maki: 6 Tuna roll, 6 Shake

M2: 16 stk. (Maki), 165 kr.
Ura maki: 4 Spicy Salmon, 4 California

Kaburi maki: 8 Masami green

o N\ Nigiri box: 12 stk., 165 kr.
/ Nigiri: 2 Laks, 2 Grillet laks, 2 Gunkan
; med lakserogn, chilimayo og forars-

M1: 10 stk., 108 kr. leg, 2 Tun, 2 Tigerrejer, 2 Kingfish
Nigiri: 2 Laks med avocado og

chilimayo
Ura maki: 4 California, 4 Alaska




M3: 24 stk. — Salmon, 265 kr.
Nigiri: 2 laks, 2 laks med avocado og chilimayo

Ura maki: 8 Alaska

Kaburi maki: 8 Hana
Futo maki: 6 Shake roll

M4: 32 stk. — Ebi de Luxe

(Maki), 435 kr.
Ura maki: 8 Panko Crisp

Kaburi maki: 8 Masami Green
Dragon, 8 Sunrise, 8 Tempura
Rainbow

M5: 38 stk.,

348 kr.

Nigiri: 2 Laks, 2 Laks med avocado og
chilimayo, 2 Tun, 2 Grillet laks

Ura maki: 4 Alaska, 4 California
Kaburi maki: 8 Masami Green Dragon
Futo maki: 6 Laks og California

Hoso maki: 8 Avocado

Mé: 42 stk. (Maki),

428 kr.
Ura maki: 8 Yuki
Kaburi maki: 8 Hawaii Roll, 8 Fire

Dragon
Futo maki: 6 Shake Roll 6 Ebi

Furai Big Roll, 6 California Roll




M7: 52 stk., 528 kr. M8: 72 stk., 728 kr.
Nigiri: 2 Laks, 2 Laks med avocado og chilimayo, 2 Tun, ' Starter: 6 stk. Tempurarejer

2 Tigerr e.jer e G v Nigiri: 4 Laks, 2 Laks med avocado og chilimayo, 2 Tun, 2 Tun med
Ura maki: 8 Snowfall - L avocado og chilimayo, 2 Tigerrejer, 2 Inari tofu med sesam og forarsl@g

Kaburi: 8 Rainbow, 8 Masami Green Dragon "f-;,,';";}'; Ura maki: 8 Shibuya, 8 Spicy salmon, 8 Crispy Chlcken
Futo maki: 6 Tuna, 6 Tempura Chicken Kaburi maki: 8 Hana, 8 Sunset

Hoso maki: 4 Laks, 4 Agurk D Futo maki: 6 California Roll, 6 Shake Roll 5 il i




MQ9: 78 stk., 818 kr.

Starter: Tangsalat, 6 Tempura rejer
Nigiri: 4 Laks, 2 Laks med chilimayo, rogn og forarslag,

2 Tun med chilimayo og avocado, 2 Tigerrejer, 2 Kingfish P a rt M e n u
Ura maki: 8 California, 8 Panko Crisp |

Kaburi maki: 8 Sun, 8 Tempura de Luxe - Laks, 8 .
Devils, 8 Tatami | 134 Stk tll 1280 /<I’.
Futo maki: 6 Ebi Furai Big Roll, 6 Shake Roll

Til det store selskab med mange forskellige smagsprae-
ferencer

Partymenuen sammenseettes af kokken ud fra de neden-
staende rammer. Hvis man har nogle ensker, er man selv-
folgelig velkommen til at oplyse disse.

Velbekomme!

'S
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Starter: tangsalat og edamame
Nigiri: 16 stk.
Ura maki: 32 stk.
Kaburi maki: 32 stk.
‘Hoso maki: 16 stk.
- Futo maki: 18 stk.
- Rispapir: 8 stk.
Sticks: 12 stk.
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Kokken Anbefaler Bornemenuer
36 stk., 288 kr.

Nigiri: 2 Laks, 2 Tun, 2 Tigerrejer
Ura maki: 8 California, 8 Alaska

Futo maki: 6 Shake Roll BM1: 10 stk., 89 kr.
Hoso maki: 4 Agurk, 4 Laks Starter: 2 Sticks eller edamame
Nigiri: 2 Laks

Hoso maki: 4 Laks, 4 Agurk

'BM2: 10 stk., 89 kr.
Starter: 2 Sticks eller edamame
Hoso maki: 4 Laks

46 stk., 43 KT, Futo maki: 6 Tempura Chicken

Nigiri: 2 Laks, 2 Grillet laks, 2 Tun, 2 Rejer
Ura maki: 8 Boston, 8 Crispy chicken 12 stk., 89 kr.

Kaburi: 8 Tempura rainbow, 8 Fire Dragon S _ Hoso maki: 4 Laks, 4 agurk |
Futo maki: 6 Laks og California 4 Kyllingenuggets med pommes frites
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VYarme retter

V1. Stegt kylling med red karrysauce og ris

V2. Stegt Gong Bao kylling med cashewngdder og ris
(Staerk)

V3. Stegt kylling i honningsauce med sesam

V4. Stegt oksekad i karrysauce, ris og soyasauce

V5. Stegt Gong Bao okseked og ris (Staerk)

V6. Andesteg med champignonsauce og ris

V7. Stegte kongerejer med chilisauce og ris (Staerk)

V8. Stegte muslinger med hvidleg og chilisauce (Staerk)

V9. Stegte ris
Med kylling
Med oksekad
Med grentsager

V10. Stegte nudler
Med kylling
Med oksekad
Med grentsager

V11. Stegte udon nudler - Vaelg mellem kylling eller okse-
ked

V12. Ramen - Vaelg mellem kylling eller okseked
Nudler med tofu, bennespirer, enoki svampe, majs,

2g og lime

115

115

115

115

115

135

135

135

108

108
100

108
108
100

108

125




Drikkevarer

Kolde drikke:

1.Fadel (Tuborg Classic, Gron Tuborg)
Lille (0,25 I.)
Mellem (0,5 I.)
Stor (0,75 1.)

2. Jacobsen Viva Classic

3. Jacobsen Brown Ale

4. Sapporo (Japansk Ql)

5. Asaki (Japansk Ql)

6. TsingTao (Kinesisk @l)

7. Singha (Thai Ql)

8. Sodavand (Coca Cola, Cola Zero, Fanta Orange, Sprite,

Schweppes Lemon, danskvand)

Lille (0,30 I.)
Mellem (0,5 |.)
Stor (0,75 1.)

9. Japansk sodavand, 0,25 |.

10. Hyldeblomst

11. Iste
12. Isvand (uden andre drikkevarer)
13. Iskaffe
Varme drikke:
1. Americano
2. Latte
4. Kinesisk te
1 kop
1 kande

45
59
/5
45
45
45
45
45
45

35
49
65
45
45
45
22
40

35

40

30
60

Vin & Champagne

Husets hvidvin:
1.Rosario Estate, Sauvignon Blanc, Chile

Husets redvin:
1.Rosario Estate, Cabernet Sauvignon, Chile

Hvidvin:
1. Riesling Charles Sparr, Frankrig
2. Corbelli, Grillo-Pinot Grigio, Italien

Glas %2 1.1 1l.

50

50

3. Los Vascos, Sauvignon Blanc, Dom. Barons de Roth

schild (Lafite), Chile
4. Hayes Ranch, Chardonnay, Wente Vineyards, USA
5. Chablis 1. Cru Montmain, Tremblay, Frankrig

Rosévin:
1.Tarapaca, Chile
2.Casal Mendes rosé, Portugal

Redvin:

1. Corbelli, Sangiovese, Italien

2. Chateau la Croix de st. Georges, Frankrig

3. Trumpeter Pinot Noir, Argentina

4. Milton Park, Shiraz, Thorn-Clarke, Australien
5. Chateau Peyre-Lebade, Frankrig

Champagne / Mousserende vin:
1. Charles Mignon, Brut, 1 Cru Champagne, Frankrig
2. Sandiliano, Spumante Dessert, Grande Cuvée

108

108

228

138

198

198

258
258

268
268
428

218
198

238
258
278
268
502

602
263



Cocktails Husets Spiritus

1. Whiskey, Vodka, Gin, Rom (3 cl) 35
Dark and stormy, 75 kr.
¢ 2 k ] b li
T 2. Camus Cognac V.S. og liker (2 cl) 35
Espresso Martini, 80 kr.
* Vodka, kahlua, espresso 3. Camus / Renault Cognac V.S.O.P. (2 cl) 40
Gin hass, 75 kr. 4. Camus Cognac X.O. (2 cl.) 80
* Gin, lime, mangosirup, Lemon sodavand
Gin og tonic, 75 kr. S. Sake
Sake (2 cl.) 35
Moscow mule med yuzu, 75 kr. Sake (15 cl) 90
* Vodka, gingerbeer, yuzu, lime, sukkersirup Sake (1 f.) 270

Dessert

1. Chokolademousse 30
2. Hindbaermousse 30
3. Chokoladekage + is 40

4. |s 30




Addresse og kontakt

Ahlgade 17A,
4300 Holbak
Telefon: 44 44 19 98

sushimasami@gmail.com

Abningstider

Abent alle dage 13-22
(Kekkenet lukker kl 21.30)




