DUON APPETITO
OC DUON NATALK!

HOS MA NOA BYDER VI PA EN JULEFROKOST, SOM ER EN
GOD SAMMENSMELTNING AF DET KLASSISKE ITALIENSKE
KIKKEN OG DE DANSKE JULETRADITIONER.

KOM OG OPLEVE EN JUL MED ITALIENSK FLAIR,
HYGGELIG STEMNING OG MASSER AF SMAG.

BESTIL ALLEREDE NU PA MAILEN HERUNDER!
MENUEN KAN NYDES FRA D. 14 NOVEMBER - 23 DECEMBER 2025.
VI KAN HUSE ALT MELLEM 8-65 PERSONER OG UANSET OM | ER

FIRMA, FAMILIE, VENNER ELLER ORGANISATION, SA STAR VI KLAR
TIL AT BYDE JER VELKOMNE | VORES SKONNE MADBAR.

Psst... Book inden d. 1 november og fa et glas bobler til hele selskabet.

BESTIL PA
TLF: 30737080
KONTAKT@MA-NOA.DK




JUI.EMENU

3 SERVERINGER / KUN 295.- PR. PERSON

FORRET / ANTIPASTI

1. Servering
Salumi e Formaggi

Skeerebraet med bresaola, luftterret skinke og fennikelsalami.
Hertil tre oste; provolone, vecchia og fomino.
Serveres med stenovnsbagt brad.

HOVEDRETTER / PRIMI

2. Servering
Pizza Porchetta

Mozzarella, porchetta (ltaliensk julesteg), tyndtskérede
kartofler, frisk rosmarin og rosmarinolie

Pasta Ragu Di Anatra
Langtidssimret anderagi pd and og varme krydderurter.
Serveret pé Pappardellepasta og friskrevet Pecorino

Insalata Natalizia
Salat med radicchio, frisk appelsin, valnadder, og

parmesanflager. Toppet med vores hjemmelavede olie-dressing

DESSERT / DOLCI

3. Servering

Tiramisu Al Vin Brulé

Tiramisu med et julet twist. Ladyfingers dyppet i Glegg og
foppet af med kanel.

AR

KAFFE & TE 35 KR.

)
\\\\Q\

N OSTETALLERKEN TIL DESSERTEN 75 KR. PRIS PR. PERS 1
p 2 2 - , D= 2 g



