
I ALLE VORES MADBARER FINDER DU ET BREDT UDVALG AF 
ITALIENSKE DRIKKE, HERUNDER SODAVAND OG NATURVIN. VI 
HAR OGSÅ LÆKRE SPECIAL ØL FRA DE BEDSTE BRYGHUSE I 
DANMARK OG MEGET MERE

NÆSTVED

FREDERICIA

JERNBANEGADE 15C
4700 NÆSTVED

NORGESGADE 3A 7000 
FREDERICIA

SLAGELSE
NDR. RINGGADE 59B 

4200 SLAGELSE

MA TEO
ITALIENSK MADBAR



PIZZA
ROSSO

MARGHERITA (V)

COTTO

PICCANTE

VERDURE (V)

PESCARE

CRUDO

MÅNEDENS PIZZA

89 DKK

115 DKK

115 DKK

125 DKK

125 DKK

135 DKK

145 DKK

DIP TIL SKORPEN 
CHILIMAYO, GØN PESTO OG TRØFFELMAYO

TOMAT, MOZZARELLA, FRISK BASILIKUM OG FLAGESALT

TOMAT, MOZZARELLA, ITALIENSK KOGT SKINKE, 
SMØRSTEGTE SVAMPE OG FRISK BASILIKUM

TOMAT, MOZZARELLA, KRYDRET ITALIENSK SALAMI, 
PARMESAN OG HVIDLØG

TOMAT, MOZZARELLA, SMØRSTEGTE SVAMPE, ARTISKOKKER, 
BAGTE CHERRYTOMATER, HVIDLØG OG RICOTTA

TOMAT, MOZZARELLA, ARTISKOKKER, HVIDLØG, FRISK BASILIKUM 
OG VALGFRI FISK. VÆLG MELLEM: SARDINER, TUNFILET ELLER 
BLÆKSPRUTTE

TOMAT, MOZZARELLA, LUFTTØRRET SKINKE, RUCOLA, PARMESAN 
OG BASILIKUMSPESTO

 SPØRG DIN TJENER

SNACKS

ANTIPASTI

NOCELLARA OLIVEN

LETSALTEDE MANDLER

PARMESANOST

HÅNDLAVEDE CHIPS

PANE ALL AGLIO

BRUSCHETTA

INSALATA CAPRESE

BURRATA INSALATA

SALUMI É FORMAGGI

PESCE E PANE

CARPACCIO DI MANZO

CARNE E PANE

SAFTIGE OG SMAGFULDE OLIVEN FRA SICILIEN

SKÅL MED KRYSTALLER AF PARMESANOST

VÆLG MELLEM: HVIDLØG, HVID TRØFFEL ELLER IBERICO SKINKE

STENOVNSBAGT HVIDLØGSBRØD TOPPET MED PARMESAN

RISTET SURDEJSBRØD, BØFMOZZARELLA, SOLMODNE 
TOMATER, BASILIKUM OG EKSTRA VIRGIN OLIVENOLIE

+ LUFTTØRRET SKINKE 25.-

+ BURRATA 35.- / GRØNT PESTO 15.- / PARMESAN 15.-

+ BURRATA 35.- / HVIDLØG 10.- / GORGONZOLA 20.-

+ BURRATA 35.- / GORGONZOLA 20.- / ARTISKOKKER 15.-

+ BURRATA 35.- / GORGONZOLA 20.- / PARMESAN 15.-

+ PARMESAN 15.- / GORGONZOLA 20.- / VALGFRIT KØD 25.-

+ BURRATA 35.- / ARTISKOKKER 15.- / BAGTE TOMATER 15.-

+ BURRATA 35.- / SMØRSTEGTE SVAMPE 15.- / RICOTTA 20.-

+ BAGTE CHERRYTOMATER 15.- / ARTISKOKKER 15.-

+ BURRATA 35.-

+ RUCOLA 10.- / KARTOFLER 10.-

+ BURRATA 35.-

SOLMODNE TOMATER, FIOR DI LATTE MOZZARELLA, 
HUSETS EKSTRA VIRGIN OLIVENOLIE, FRISK BASILIKUM,
SALT OG PEBER

BURRATA, STENOVNSBAGTE CHERRYTOMATER, FINTHAKKET 
LETSALTEDE MANDLER, BASILIKUM OG HUSETS EKSTRA 
VIRGIN OLIVENOLIE

HUSETS ITALIENSKE TAPAS. NØJE UDVALGT KØD OG OST. 
HERTIL LET SYLT OG GRØNT, STENOVNSBAGT BRØD, BASILI-
KUMSPESTO OG OLIVENTAPENADE

KONSERVERET DÅSEFISK. SERVERES MED STENOVNBAGT BRØD, 
AIOLI  OG FRISK CITRON. VÆLG MELLEM: TUN I TIMIANOLIE, 
SARDINER I LEMONSAUCE ELLER BLÆKSPRUTTE I TOMAT 
OG OLIVENOLIE

OKSEMØRBRAD BLACK ANGUS, 24 MÅNEDERS MODNET 
PARMESAN, LET RUCOLA, RISTEDE PINJEKERNER 
OG EKSTRA VIRGIN OLIVENOLIE

TALLERKEN MED VALGFRI ITALIENSK KØD. HERTIL 
STENOVNSBAGT BRØD, GRØN PESTO OG OLIVENTAPENADE. 
VÆLG MELLEM: LUFTTØRRET SKINKE, LUFTTØRRET NAK-
KEFILET, KRYDRET ITALIENSK SALAMI ELLER LUFTTØRRET 
OKSEFILET

35 DKK

35 DKK

45 DKK

45 DKK

55 DKK

55 DKK

75 DKK

85 DKK

155 DKK

95 DKK

95 DKK

95 DKK

ANTIPASTI BETYDER “FORRETTER” / “FØR MADEN” PÅ ITALIENSK.

PIZZA
BIANCO
TARTUFO

TRE FORMAGGI

COPPA

BRESAOLA E TARTUFO

HVID BASE, MOZZARELLA, TYNDSKÅRNE KARTOFLER, 
TRØFFELSALAMI, ROSMARIN OG TRØFFELOLIE

HVID BASE, MOZZARELLA, GORGONZOLA, SMØRSTEGTE SVAMPE, 
LUFTTØRRET NAKKEFILET, RUCOLA OG PARMESAN

HVID BASE, MOZZARELLA, SMØRSTEGTE SVAMPE, BAGTE CHERRY-
TOMATER, LUFTTØRRET NAKKEFILET, RICOTTA OG FRISK BASILIKUM

HVID BASE, MOZZARELLA, SVAMPETRØFFELPESTO, SMØRSTEGTE 
SVAMPE, LUFTTØRRET OKSEFILET, TRØFFELOLIE OG RICOTTA

120 DKK

120 DKK

140 DKK

145 DKK

20 DKK

ALLE PIZZE KAN LAVES GLUTENFRI OG VEGETARISK. VÆLG 
KØD FRA OG EN VALGFRI GRØNTSAG ELLER OST TIL I STEDET



LÆSKE

ØL

DRIKKE

FRA ÆRØ

LEMONADE

ITALIENSKE ØKO SODAVAND

ÆBLEBRUS

DANSKVAND

POSTEVAND

85 DKK

45 DKK

45 DKK

30 DKK

39 DKK

VÆLG MELLEM:
APPELSIN, SØD BLODAPPELSIN ELLER FRISK CITRON

UDEN TILSAT SUKKER OG LAVET PÅ ØKOLOGISKE 
SAFTIGE ÆBLER

AD LIBITUM

DANSKPRODUCERET LEMONADE 
LAVET PÅ DANSKE FRUGTER. 
VÆLG MELLEM:
HYLDEBLOMST ELLER RABARBER

1 L

27,5 CL

PR. PERSON

50 CL

VIN

BOBLER

HVIDVIN

ORANGEVIN

ROSÈ

RØDVIN

315 DKK

315 DKK

345 DKK
80 DKK

345 DKK

345 DKK

80 DKK

80 DKK

85 DKK

415 DKK

525 DKK

345 DKK

IL FARNETO, EMILIA-ROMAGNA - LAMBRUSCO 2022

IL FARNETO, EMILIA-ROMAGNA - FRISANT BIANCO 
2022. SPERGOLA

IL FARNETO, EMILIA-ROMAGNA - SPÈRGLE 2022. 
SPERGOLA

CONESTABILE DELLA STAFFA - ARANCIÒ 2021. 
TREBBIANO

SALVATORE MARINO, SICILIEN- TURI ROSATO 2023. 
SHIRAZ

CASCINA SAN MICHELE, PIEMONTE (ASTI) - 
BARBERA D’ASTI PRIMIVI 2021. BARBERA

SAN DONATINO, TOSCANA  - CHIANTI CLASSICO 
POGGIO AI MORI DOCG 2020. SANGIOVESE

PANDORAS VASBAJAJ PIEMONTE - PANDORAE VAS, 
2021. LANGHE NEBBIOLO

LÆSKENDE OG EKSTREMT SAFTIG, MED LEVENDE 
BOBLER OG NOTER AF SØDE MØRKE BÆR

LÆSKENDE BOBLER MED NOTER AF HVIDE BLOMSTER 
OG FULDMODNE CITRONER

RUNG OG AROMATISK HVIDVIN MED NOTER AF HYLDEB-
LOMST OG HVID FRUGT. CREMET OG MED FRISK CITRUS

LÆSKENDE ORANGEVIN MED NOTER AF BL.A. FERSKEN, 
HAVTORN OG BLOMSTER. TILSTEDEVÆRENDE TANINER 
OG FORFRISKENDE SYRE I PERFEKTE BALANCE

EN FRUGTIG OG LÆSKENDE ROSÉ MED NOTER AF HIND-
BÆR, GRANATÆBLE OG SOLMODNE SKALFRUGTER. 
LIVLIG SYRE OG GOD BALANCE I VINEN

SAFTTIG BARBERA MED FRISK FRUGT OG LIVLIGHED. 
NOTER AD RIBS, RØDE BLOMMER OG SKOVBÆR

FYLDIG MED FRISK SYRE, BLØD FRUGT OG GLATTE 
TANNINER. NOTER AF BL.A. BLOMME, FRISKE URTER, 
KIRSEBÆR, TØRRET FRUGT OG RØDE BÆR

ELEGANT NEBBIOLO. SAFTIG MED MODEN FRUGT 
OG BLOMSTRENDE SKOVBÆRBLOMSTER.
FANTASTISK BALANCERET VIN MED SUPERINTE-
GREREDE TANNINER

ALLE VORES VINE KOMMER FRA SMÅ ITALIENSKE VINBØNDER, 
SOM HAR PASSION FOR DERES HÅNDVÆRK. VINENE ER LAVET I 
SMÅ MÆNGDER OG MED KÆRLIGHED TIL JORDEN OG NATURENS 
PRÆMISSER. INGEN TILSÆTNINGSSTOFFER.
KUN RENE OG KLARE SMAGE.

MA TEO
ITALIENSK MADBAR

PÅ FAD 40 CL

PÅ FLASKE 50 CL

65 DKK

75 DKK

DEN PERFEKTE TØRSTSLUKKER MED SKØN FRUGTIGHED, MILD 
SØDME, FRISK OG AFDÆMPET BITTERHED. 
GYLDEN I FARVEN OG MA TEOS SIGNATURØL

VIENNA LAGER/CLASSIC ER LAVET I ANLEDNING AF BRYGGERI-
ETS 20 ÅRS JUBILÆUM OG LAVES KUN DEN ENE GANG.
KLASSISK OG DELIKAT CLASSIC I FARVE OG SMAG

UFILTRERET, FRISK OG FYLDIG ØL MED TROPISKE- OG 
SKALFRUGTSNOTER

BOCK ØL ER LAVTSKUMMENDE OG HAR EN GOD MALTSØDME 
SAMT HUMLEBITTERHED, DER KOMPLEMENTERES AF DEN SØDE 
SMAG AF VALNØD. EN MEGET FIN OG AFRUNDET ØL

EN LYS, FRISK OG FRUGTIG ØL.
MA TEOS ALKOHOLFRIE ALTERNATIV

MA TEO’S PALE ALE / 4,2%

JUBILÆUMSØL CLASSIC / 4,9%

NEW ENGLAND IPA / 5,5%

NO. 5 VALNØD / 7%

ALKOHOLFRI PALE ALE / 0,5%

ALLE VORES ØL KOMMER FRA ÆRØ BRYGGERI. ET DANSK 
MIKROBRYGGERI, SOM VÆGTER BÆREDYGTIGHED, KVALITET 
OG GODE SMAGE FRA SMÅ, STÆRKE RÅVARER HØJT.



ALLE VORES GINS OG TONICS KOMMER FRA TWO SOCKS 
DESTILLERY. ET DANSK DESTILLERI SOM ARBEJDER MED 
ØKOLOGI, BÆREDYGTIGHED OG ÆRLIGE SMAGE.

ALLE VORES GIN & TONICS ER LAVET PÅ 4 CL GIN.

VORES SPRITZ ER LAVET PÅ 10 CL ALKOHOLLIKØR OG TOPPET 
MED PROSECCO OG FRIZZANT. ALT SAMMEN FRA ITALIEN.

DANSKPRODUCERET CIDER

GIN & TONIC

SPRITZ

85 DKK 

90 DKK 

 55 DKK

RABARBER & VANILJETONIC. TOPPET MED FRISK LIMESKAL

INGEFÆR & CITRONTONIC. TOPPET MED FRISK CITRONSKAL

KLASSISK TONIC. TOPPET MED LIMESKAL

FOUR JIGGERS GINLIME 40,4%

KLASSISK APEROL SPRITZ TOPPET MED APPELSIN

FRISK CITRUSCOCKTAIL TOPPET MED CITRON

SØD HYLDEBLOMSTCOCKTAIL TOPPET MED CITRON

FOUR JIGGERS GINLIME 40,4%

FOUR JIGGERS GIN 44,4%

RABARBER-LIME GIN & TONIC

APEROL SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

HUGO SPRITZ

INGEFÆR-CITRON GIN & TONIC

KLASSISK GIN & TONIC

VÆLG MELLEM RABARBER & SICILIANSK CITRON
ELLER PASSIONSFRUGT OG SICILIANSK APPELSIN

5% / 33 CL

DESSERTDRINKS

KAFFE

AFFOGATO

ESPRESSO

AFFOGATO

TE

CAPPUCCINO

HJEMMELAVET TIRAMISU

39 DKK

25 DKK

35 DKK

30 DKK

40 DKK

39 DKK

VANILJEIS OG ESPRESSOSHOT

SPØRG TJENER FOR VARIANT

KLASSISK ITALIENSK DESSERT

ALLE KAFFER KAN LAVES PÅ SØDMÆLK ELLER HAVREMÆLK


