
DELEMENU
NY DELEMENU HVER MÅNED KUN 199 DKK PR. PERSON
HVER MÅNED SAMMENSÆTTER VI EN DELEMENU HOS MA NOA. EN DELEMENU BESTÅR AF FLERE SERVERING-
ER, SOM MAN DELER VED BORDET. VI MENER NEMLIG AT MAD SMAGER ALLER BEDST NÅR MAN DELER DET 
MED DEM MAN HOLDER AF.

DELEMENUEN VIL HVER MÅNED SKIFTE OG TAGE UDGANGSPUNKT I SÆSON OG HØJTID OG VÆRE EN 
BALANCERET FUSION MELLEM DET ITALIENSKE OG NORDISKE KØKKEN. VI IMPORTERER SELV RÅVARER 
HVER MÅNED DIREKTE FRA ITALIEN TIL DELEMENUEN.

1. SERVERING
SALUMI CRUDO E FORMAGGI 
LUFTTØRRET SKINKE OG LUFTTØRRET OKSEFILET. TO ITALIENSKE OSTE: PROVOLONE OG VECCHIA. 
TRØFFELBALSAMICOGLAZE, LETSALTEDE HAKKEDE MANDLER OG FRISKE OLIVEN.
STENOVNSBAGT BRØD MED SOLTØRREDE TOMATER OG GRANA PADANO. 

2. SERVERING
PIZZA DUE SALAME
TOMATSAUCE, MOZZARELLA, TO SLAGS ITALIENSK SALAMI (PICCANTE & NAPOLI),
BURRATA OG FRISK BASILIKUM.

3. SERVERING
HINDBÆRTIRAMISU
KLASSISK TIRAMISU MED ET TWIST AF DANSK SOMMER.

DELES AF MINIMUM TO PERSONER

MÅNEDENS VIN
CONESTABILE DELLA STAFFA, UMBRIEN – CARBOETRUSCO, 2022.
GRECHETTO (HVID/LET ORANGE)
EN JUICY OG LETDRIKKELIG VIN MED NOTER AF HONNING, UMODEN STENFRUGT
OG MIDDELHAVSURTER. SJOV OG LÆSKENDE. 

 VED TILKØB TIL DELEMENU KUN 299 DKK
NORMALPRIS: 475 DKK

MÅNEDENS DRINK 
LIMONCELLO SPRITZ
FRISK OG SOMMERLIG CITRUSCOCKTAIL MED LIMOCELLO, PROSECCO OG FRISK CITRON.

 VED TILKØB TIL DELEMENU KUN 65 DKK
NORMALPRIS: 85 DKK


