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BÄSTA
ÖLBAR
Mötesplatsen för alla Humleälskare

LUNDSOLKALLARE.SE



2 RÄTTERS / 3 RÄTTERS ........... 299/399:-
Varför behöva äta mer än vad du orkar? Kombinera din egna 2 eller 3 rätters 
precis som du önskar. Välj mellan rätterna nedan. 

ERBJUDANDE

FÖRRÄTT

HUVUDRÄTT

DESSERT

TOAST SKAGEN 
Svensk klassiker med handskalade räkor, rödlök, majonnäs & 
stenbitsrom på rostad bröd.

CARPACCIO 
Gjort av oxfilé med tryffelkräm, rostad bovete & 24 månaders 
lagrad parmesan. Toppad med olivolja och sparris. 

S.O.S 
Smör,ost & sill.

KARL-JOHANSOPPA 
Serveras med surdegsbröd, creme fraiche och friterade kantareller. 

TORSKRYGG 
Serveras med krämig potatispuré, rårörda lingon, skirat smör, 
krispig grönkål & dill.

KÖTTBULLAR 
Kalvköttbullar med gräddsås, inlagd gurka, rårörda lingon & 
krämig potatispuré.

WIENERSCHNITZEL 
Schnitzel utav fläsk. Serveras med gröna ärtor, cafe de paris smör, 
citron, ansjovis och kapris.

CRÈME BRÛLÉE 
Klassisk creme brulee, serveras med äppelkompott.

HEMMAGJORD GLASS 
Drömmig glass. Kockens val.

VITCHOKLAD TRYFFLAR PASSION 
Med passionsfrukt. Perfekt avslut på middagen.



LUNDSOLKALLARE.SE

S.O.S ................................................................... 119:-
Smör,ost & sill.
Öl - Bästa Lagern, Elva

TOAST SKAGEN .................................................... 119:-
Svensk klassiker med handskalade räkor, rödlök, majonnäs & 
stenbitsrom på rostad bröd.
Öl - Flygande Tunnan 

TARTAR PÅ OXE ................................................... 149:-
Serveras med brynt grädde, krispig jordärtskocka & stekt lök.
Öl - Röde Orm röd skånsk ale

CARPACCIO ......................................................... 139:-
Gjort av oxfilé med tryffelkräm, rostad bovete & 24 månaders 
lagrad parmesan. Toppad med olivolja och sparris. 
Öl - Det Tredje Ölet pale ale 

KANTARELLTOAST ............................................... 129:-
Gräddstuvade kantareller på smörstekt surdegsbröd och toppad 
med 24 månaders lagrad parmesanost.
Öl - Bästa Lagern

LÖJROM .............................................................. 159:-
Rostat bröd, creme fraiche, rödlök & citron.
Öl - Lundabryggeriets Pilsner

PEPPAR SOTAD LAX ............................................. 139:-
Serveras med örtsallad, dillkräm, rågbrödssmulor & picklad steklök.
Öl - Starke Nels NEIPA

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

FÖRRÄTT



KARL-JOHANSOPPA ............................................ 199:-
Serveras med surdegsbröd, creme fraiche och friterade kantareller. 
Öl - Röde Orm röd

UGNSBAKAD SPETSKÅL ....................................... 199:-
Glaserad med mango chutney serveras med variation på tomater, 
sparris & stekt potatis.
Öl - Hög Standard västkust-IPA 

RÄKSALLAD ........................................................ 209:-
Romansallad, kål, picklad rödlök, tomat, slungad i en örtdressing 
toppad med 24 månaders lagrad parmesanost, vitlökskrutonger.
Öl - Bästa Lagern

TORSKRYGG ....................................................... 239:-
Serveras med krämig potatispuré, rårörda lingon, skirat smör, 
krispig grönkål & dill.
Öl - Det Tredje Ölet 

RÖDINGFILÉ ........................................................ 249:-
Serveras med spetskål, potatispuré, hollandaise sås, stenbitsrom 
& dillolja.
Öl - Flygande Tunnan 

LUNDSOLKALLARE.SE
Kött

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

HUVUDRÄTT



KÖTTBULLAR ...................................................... 229:-
Kalvköttbullar med gräddsås, inlagd gurka, rårörda lingon & 
krämig potatispuré.
Öl - Bästa Lagern

LAMMLÄGG ......................................................... 239:-
Rödvinsbräserad lammlägg. Serveras med krämig potatispuré, 
rödvinssås, krispig rosmarin & färska örter.
Öl - Röde Orm skånsk ale 

OXKIND .............................................................. 249:-
Rökt sidfläsk, kantareller & potatispuré.
Öl - Torna Härads porter

WIENERSCHNITZEL .............................................. 219:-
Schnitzel utav fläsk. Serveras med gröna ärtor, cafe de paris smör, 
citron, ansjovis och kapris.
Öl - Elvan, Lundabryggeriets Pilsner 

BIFF RYDBERG .................................................... 299:-
Tärnad oxfilé. Serveras med friterad potatis, sojaglaserad lök, 
senapsemulsion & äggula.
Öl - Torna Härads Porter  

ENTRECOTE 300G ............................................... 349:-
Serveras med rödvinssås, dragonemulsion, örtsallad och krispiga 
pommes frites.
Öl -  Flygande Tunnan, Bästa Lager  

LUNDSOLKALLARE.SE

Allergisk? Fråga oss så hjälper vi dig att anpassa din meny! 

BARNMENY KÖTTBULLAR ..................................... 89:-
Kalvköttbullar med gräddsås, inlagd gurka, rårörda lingon & 
krämig potatispuré.

LITE KÖTT

https://hjuletmatochvin.se/meny/#
https://hjuletmatochvin.se/meny/#
https://hjuletmatochvin.se/meny/#


BRYGGKAFFE ............................................................. 25:-

NÅGOT SÖTT

SNAPS             4 CL/95:-

Vi har även flera snaps från Danmark & Norge
på besök! Fråga gärna oss! 

SKÅNE AKVAVIT ................................

WET CITY KUSTEN ..............................

O.P ANDERSSON .................................

HALLANDS FLÄDER ............................

BESKA DROPPAR ................................

RENAT BRÄNNVIN ..............................

RÅNÄS BRÄNNVIN .............................

PIRATENS BESK ..................................

WHISKY           25:-/ CL

FAMOUS GROUSE  ..............................

HIGHLAND ..........................................

MAKER’S MARK .................................

COGNAC          25:-/ CL

BOULARD ..........................................

GRÖNSTEDTS VS  .............................

ROM                 35:-/ CL

PLANTATION STIGGINS FANCY
PINEAPPLE  ..........................................

RON BARCELÓ IMPERIA  ...................

GRAPPA            25:-/ CL

SARPA ORO DI POLI ............................

KAFFEDRINK ............................................ 4 CL/110:- 6 CL/130:-

VITCHOKLAD TRYFFLAR PASSION ................................... 99:-
Med passionsfrukt. Perfekt avslut på middagen.

HEMMAGJORD GLASS .................................................... 99:-
Drömmig glass. Kockens val.

CRÈME BRÛLÉE ............................................................ 105:-
Klassisk creme brulee, serveras med äppelkompott.
Öl - SvartePetter

MARÄNGSVISS ............................................................. 119:-
En härlig marängsviss serveras med gräddglass, chokladdoppade 
bananer, chokladsås och bär. 
Öl - SvartePetter


