
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lindenhof Hahn 
 
 
 

Café im Kuhstall 
 
 
 

Herzlich willkommen ! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Claudia Hahn, Lindenhof, 56865 Blankenrath 
  



 
 
 
 
 
 

 
Café im Kuhstall 

 
 

Frühstück von 8:00 bis 11:00 Uhr 
 

Preis pro Person 12,00 € 
 
Das Frühstück beinhaltet:  

 
wahlweise Kaffee(7) / Tee / Milch(G)  
Orangensaft, Apfelsaft, stilles Wasser  
Brötchenauswahl, Brot und Hörnchen(A, H, K)  
Butter(G) oder Margarine  
Marmeladen(1, b) und Honig  
dreierlei Käse(G, 1, 2, 3, 4) und dreierlei Wurst(G, 1, 2, 3, 4)  
Joghurt(G), dreierlei Müsli(H, K)  
dreierlei Obst nach Saison 
ein gekochtes Ei(C)  

 
 
 

Kuchen am Nachmittag 
 

 
1 Stück Kuchen 2,50 € 
1 Stück Kuchen mit 1 Tasse Kaffee und Sahne 5,00 € 
1 Schmer (Käse(G, 1,2,3,4) oder Wurst(G, 1,2,3,4) oder  

Schinken(G, 1,2,3,4), Brot(A), Butter(G)) 6,00 € 
 
 
 

Samstag Mittag  von 12:00 bis 14:00 Uhr 
 

Eintopf Hunsrücker Art, je nach Saison  
(Bohnen, Kartoffeln, Erbsen)(B, G, 2)  
mit Brot, Waffeln oder Zwetschgenkuchen 6,00 € 
mit Würstchen(1, 2, 5) 8,00 € 

 
 
 
Diese Speisen enthalten folgende Allergene: 
A - glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel); B- Sellerie; C – Eier; G - Milch und Milchprodukte; H - Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, 
Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss); K – Sesamsamen; L - Schwefeldioxid und Sulfite; S - Senf 
Diese Speisen enthalten folgende Zusatzstoffe: 
1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Geschmacksverstärker; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Farbstoff; 5 = mit Phosphat; 6 = mit Süßungsmittel; 7 = koffeinhaltig; 8 = chininhaltig; 9 
= geschwärzt; 10= enthält Phenylalaninquelle 
Diese Speisen enthalten ferner: 
a – kann Gräten enthalten; b – kann Kerne oder Teile von Kernen enthalten 
 



 
 
 
 
 

Café im Kuhstall  
 
 

Mittagessen von 12:00 bis 14:00 Uhr 
 
 

Menuepreis pro Person: 30,00 € 
Menuepreis pro Person mit Weinbegleitung*: 40,00 €  

 
 

Kartoffelkuchen aus „Hunsrücker Rote“(A, C, G, L),  
Mangold und frischen Kräutern, dazu Klatschkäs(G) 

Einzelpreis: 6,00 €  
 

Weinbegleitung: Spätburgunder Weißherbst 2017  
feinherb, Mosel, 0,1 l   

 
* 

Hunsrücker Bettseicher Salat(C, G) aus Rucola mit Brot(A, H)  
Einzelpreis: 6,00 € 

 
Weinbegleitung: Enkircher Ellergrub  
Riesling 2016 Alte Reben, Spätlese trocken, Mosel, 0,1 l 

 
* 

Geräucherte Forelle(a) mit frischem Brot,  
Meerrettichsahne(G) und Dill  

Einzelpreis: 14,00 € 
 

Weinbegleitung: Reiler Mullay-Hofberg 2016  
Riesling Spätlese bio trocken „Molun“, Mosel, 0,1 l 

 
* 

Dessert Duo: Vanillepudding mit Himbeersahne(C, G)  
Mousse au Chocolat(C, G, 2, 3, 4) 

Einzelpreis: 6,00 € 
 

Weinbegleitung: Briedeler Herzchen Riesling 2016  
Spätlese feinherb, Mosel, 0,1 l  

 
 
 
 
 
*Alle unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite 
Dieses Mittagessen enthält folgende Allergene: A - glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel); B – Sellerie; C – Eier; G - Milch und Milchprodukte; 
H - Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss); K – Sesamsamen; L - Schwefeldioxid und Sulfite; S - Senf 
Dieses Mittagessen enthält folgende Zusatzstoffe:1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Geschmacksverstärker; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Farbstoff; 5 = mit 
Phosphat; 6 = mit Süßungsmittel; 7 = koffeinhaltig; 8 = chininhaltig; 9 = geschwärzt; 10= enthält Phenylalaninquelle 
Dieses Mittagessen enthält ferner: a – kann Gräten enthalten; b – kann Kerne oder Teile von Kernen enthalten 



 
 

 
 
 
 
 

Café im Kuhstall 
Abendessen am Freitag: fleischlos 

 
Menuepreis pro Person 50,00 € 
Menuepreis pro Person mit Weinbegleitung* 60,00 € 
 

 
Kartoffelkuchen aus „Hunsrücker Rote“(A, C, G, L),  
Mangold und frischen Kräutern, dazu Klatschkäs(G) Einzelpreis: 6,00 €  

 
Weinbegleitung: Spätburgunder Weißherbst 2017, feinherb, Mosel, 0,1 l  
oder Riesling Sekt b.A. Brut 2017, Mosel, 0,1 l   

 
* 

Hunsrücker Bettseicher Salat(C, G) aus Rucola mit Brot(A, H) Einzelpreis: 6,00 € 
 

Weinbegleitung: Rivaner trocken 2018, Mosel, 0,1 l 
 

* 
Feines Wurzelgemüsesüppchen(S) Einzelpreis: 8,00 € 
 

Weinbegleitung: Enkirch Ellergrub, Riesling 2016 Alte Reben, Spätlese trocken, Mosel, 0,1 l 
 

* 
 

Ganze Forelle(a) vom Grill mit Petersilien-Butter-Kartoffeln aus „Sieglinde“(G)  
an Möhren und Zitrone  

Einzelpreis: 20,00 € 
 

Weinbegleitung: Reiler Mullay-Hofberg 2016, Riesling Spätlese  
bio trocken „Molun“, Mosel, 0,1 l 

 
* 
 

Dreierlei Dessert: Vanillepudding mit Himbeersahne(C, G), Eis(C,G) 
Mousse au Chocolat(C, G, 2, 3, 4) 

Einzelpreis: 7,00 € 
 

Weinbegleitung: Briedeler Herzchen Riesling 2016, Spätlese feinherb, Mosel, 0,1 l  
 

* 
 

Kaffee/Espresso(7) mit Pralinés(G, H); dazu: Likör aus eigener Herstellung  
Einzelpreis: 6,00 € 

 
*Alle unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite 
Diese Speisen enthalten folgende Allergene:A - glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel); B – Sellerie; C – Eier; G - Milch und Milchprodukte; H - 
Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss); K – Sesamsamen; L - Schwefeldioxid und Sulfite; S - Senf 
Diese Speisen enthalten folgende Zusatzstoffe:1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Geschmacksverstärker; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Farbstoff; 5 = mit 
Phosphat; 6 = mit Süßungsmittel; 7 = koffeinhaltig; 8 = chininhaltig; 9 = geschwärzt; 10= enthält Phenylalaninquelle 



Diese Speisen enthalten ferner: a – kann Gräten enthalten; b – kann Kerne oder Teile von Kernen enthalten 
 

 
 
 
 
 

Café im Kuhstall 
Abendessen am Samstag 

 
Menuepreis pro Person 60,00 € 
Menuepreis pro Person mit Weinbegleitung* 70,00 € 
 

 
 

* 
Hunsrücker Bettseicher Salat(C, G) aus Rucola mit Brot(A, H) Einzelpreis: 6,00 € 

 
Weinbegleitung: Rivaner trocken 2018, Mosel, 0,1 l 

 
* 

Rieslingsüppchen(S) Einzelpreis: 8,00 € 
 

Weinbegleitung: Enkirch Ellergrub, Riesling 2016 Alte Reben, Spätlese trocken, Mosel, 0,1 l 
 

* 
 

Forelle(a) gedünstet oder gegrillt, auf Gemüse feinen Nudeln in Butter geschwenkt  
  

Einzelpreis: 20,00 € 
 

Weinbegleitung: Reiler Mullay-Hofberg 2016, Riesling Spätlese  
bio trocken „Molun“, Mosel, 0,1 l 

 
* 

Hunsrücker Spießbraten(S) mit dunkler Soße, Kartoffelgulasch und Gemüse(B) 
 

Weinbegleitung: Dornfelder trocken „B“ 2018, Mosel, 0,1 l 
 Einzelpreis 20,00 € 

 
* 

Dreierlei Dessert: Vanillepudding mit Himbeersahne(C, G), Eis(C,G) 
Mousse au Chocolat(C, G, 2, 3, 4) 

Einzelpreis: 7,00 € 
 

Weinbegleitung: Briedeler Herzchen Riesling 2016, Spätlese feinherb, Mosel, 0,1 l  
 

* 
 

Kaffee/Espresso(7) mit Pralinés(G, H); dazu: Likör aus eigener Herstellung  
Einzelpreis: 6,00 € 

 
*Alle unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite 
Diese Speisen enthalten folgende Allergene:A - glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel); B – Sellerie; C – Eier; G - Milch und Milchprodukte; H - 
Schalenfrüchte (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queenslandnuss); K – Sesamsamen; L - Schwefeldioxid und Sulfite; S - Senf 
Diese Speisen enthalten folgende Zusatzstoffe:1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Geschmacksverstärker; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Farbstoff; 5 = mit 
Phosphat; 6 = mit Süßungsmittel; 7 = koffeinhaltig; 8 = chininhaltig; 9 = geschwärzt; 10= enthält Phenylalaninquelle 



 
 
 
 
 
 
 
 

Getränke 
 
 
 
 

Alkoholfrei 
 
 

Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure 0,2 l 1,50 € 
Mineralwasser mit oder ohne Kohlensäure 0,7 l 5,00 € 
Apfelsaft, naturtrüb 0,2 l 2,00 € 
Traubensaft, naturtrüb 0,2 l 2,00 € 
Saftschorle 0,2 l 2,00 € 
Cola(4,7) 0,3 l 2,00 € 
Fanta(3,4) 0,3 l 2,00 € 

 
 

Heißes 
 

Espresso(7) Tasse 1,50 € 
Kaffee(7) Tasse 2,00 € 
Tee Tasse 2,00 € 
Kakao Tasse 2,00 € 
Glühwein Tasse 2,00 € 
Kaffee fertig (mit Schnaps)(7) 0,01 l 4,00 €  

 
 

Bier 
 

Bitburger Radler, auch alkoholfrei 0,33 l 2,50 € 
Bitburger Pils 0,33 l 2,50 € 
Mönchshof Kellerbier 0,5 l 3,50 € 
Weizenbier, auch alkoholfrei 0,5 l 3,50 € 
 
 
Hochprozentiges 

 
Likör (Himbeer, Quitte, Schlehe, Apfel) 2 cl 3,00 € 
Krätuerschnaps oder Absinth 2 cl 3,00 € 
Marc de Mosel 2 cl 3,00 € 
Williams 2 cl 4,00 € 
Weinbergpfirsisch 2 cl 4,00 € 

 
Hugo oder Fruchtaperitiv je nach Saison 0,2 l 6,00 € 

 
 
 
 



 
Diese Getränke enthalten folgende Zusatzstoffe:1 = mit Konservierungsstoff; 2 = mit Geschmacksverstärker; 3 = mit Antioxidationsmittel; 4 = mit Farbstoff; 5 = mit 
Phosphat; 6 = mit Süßungsmittel; 7 = koffeinhaltig; 8 = chininhaltig; 9 = geschwärzt; 10= enthält Phenylalaninquelle 
 
 
 
 
 
 
 
 

Sekt und Wein  
 
 
Sekt* 

 
Riesling Sekt b.A. 2016 trocken Briedeler, Weingut Schneiders-Reis 0,1 l   4,00 € 

0,7 l 16,00 € 
Riesling Sekt b.A. 2017 Brut Briedeler, Weingut Schneiders-Reis 0,1 l   4,00 € 

0,7 l 16,00 € 
Reiler Mullay-Hofberg 2015 Riesling Brut, Weingut Melsheimer0,1 l   5,00 € 

0,7 l 20,00 € 
 

Wein* 
 
Reiler Mullay-Hofberg 2016 Riesling Kabinett feinherb,  
Weingut Melsheimer 0,2 l   4,00 € 

0,7 l 12,00 €  
Rivaner trocken 2018, Briedeler, Qualitätswein 
Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   4,00 € 

0,7 l 12,00 € 
Spätburgunder Weißherbst 2017, feinherb, Qualitätswein 
Briedel/Mosel, Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   4,00 € 

0,7 l 12,00 € 
Riesling Spätlese 2016, feinherb, Briedel/Mosel 
Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   5,00 € 

0,7 l 15,00 € 
Riesling Spätlese Alte Reben, trocken, Enkircher Ellergrub, 
Weingut Ulrich Langguth 0,2 l   5,00 € 

0,7 l 15,00 € 
Molun, Reiler Mullay-Hofberg 2016 Riesling trocken, 
Weingut Melsheimer 0,2 l   6,00 € 

0,7 l 18,00 € 
Briedeler Herzchen 2016 Riesling Spätlese trocken, 
Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   5,00 € 

0,7 l 15,00 € 
Briedeler Herzchen 2011 Riesling Auslese süß 
Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   7,00 € 

0,7 l 21,00 € 
Spätburgunder Barrique 2016 trocken Mosel 
Weingut Rosenbaum 0,2 l   5,00 € 

0,7 l 15,00 € 
Dornfelder „B“ 2018 trocken Mosel 
Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   5,00 € 

0,7 l 15,00 €  
Spätburgunder Holzfass 2018 trocken Mosel 



Weingut Schneiders-Reis 0,2 l   5,00 € 
0,7 l 15,00 € 

*Alle unsere Weine und Sekte enthalten Sulfite 


