Restaurant

Lilas d’Asie

Tel: 02/654 22 58

Ouvertde 12 a2 14h30 et de 18 4 22h30
Fermeture hebdomadaire
Le mercredi sauf jours fériés

Lunch ¢ 12.80€
(servi uniquement le midi,
du lundi au vendredi hors jours fériés)

* Potage au choix
Potage vinaigré piquant ou
Créme de nids d’hirondelles
*Entrée
Nem (Croquettes vietnamiennes)
* Plat au choix
Beeuf a la sauce piquante ou
Poulet au curry rouge thai ou
Boulettes de porc a la sauce aigre-douce ou

Nouilles sautées aux trois délices

Menu & 19.80€

* Potage au choix
Potage champignon d'or au canard ou
Potage vinaigré piquant ou
Créme de mais au poulet
*Entrée
Hors d'ceuvres variés
* Plat au choix
Beignets de poulet sauce aigre-douce ou
Beeuf a la citronnelle ou
Porc maniére chinoise sauce piquante
* Dessert

Glace ou lychees

‘Menu a 29.80€

* Beeuf grillé aux pates de riz
* Potage au choix
Potage vinaigré piquant ou
Potage aux asperges et crabe ou
Potage «Wan Tan»
* Entrée au choix
Cuisses de grenouilles piquantes ou
Cuisses de grenouilles au beurre et al'ail
* Plat au choix
Canard laqué al'orange ou
Marmite aux fruits de mer au curry ou
Scampi aux asperges et poivre noir
* Dessert

Glace vanille au gingembre confit

‘Menu a 23.80€

* Potage au choix
Potage vinaigré piquant ou
Potage aux asperges et crabe ou
Potage «Wan Tan»

*Entrée
Assortiment de «Dim Sum» a la vapeur
* Plat au choix
Filet de boeuf au Teppanyaki « aigre-douce » ou
Canard laqué a la cantonaise ou
Poulet laqué a la facon du chef ou
Scampi aux légumes de saison
* Dessert

Glace ou lychees

‘Menu a 33.80€

(an/cvt min 2 cvts)

* Salade de scampis
* Potage au choix
Potage vinaigré piquant ou
Potage aux asperges et crabe ou
Potage «Wan Tan» ou
Potage aux ailerons de requin au crabe
*Entrée
Langoustines de phénix a la noix de coco
* Plat composé
Canard laqué roulé dans les crépes

Gambas grillé a I'ail

Beignets de scampis sauce aigre-douce

Cuisses de grenouille sauce piquante

Riz sauté nature

‘Menu Thai a 30.80€

* Potage au choix
Potage «Tong Yam Kong» piquant (crevettes) ou
Potage pulpe de coco et poulet
* Entrée
Assortiment d'entrées thai
* Plat au choix
Canard laqué au curry vert et noix de coco ou
Filet de beeuf aux feuilles de basilic ou
Scampi sautés aux Iégumes thai
* Dessert
Coupe «Lilas d’Asie»

Table de Riz 26.80€

(prix par personne, min 2 couverts)
* Salade de poulet

* Potage au choix:
Potage aux asperges et crabe ou
Potage vinaigré piquant ou

Potage «Wan Tan»

* Entrée au choix:
Assortiment de «Dim Sum» a la vapeur ou

Assortiment de mignardises frites

* Plat composé:

Poulet au curry rouge
Calamars au sel de cing parfums
Canard laqué a la cantonaise
Langoustines croquantes a la sauce prune

Filet de beeuf & la citronnelle

*Dessert:

Glace vanille au coulis de framboise

* Dessert y _—
o * Dessert {Ta_bEe de riz : possibilité de c,omma_nder
Glace aux fruits exotiques uniquement le plat composé au prix de
19.80€/personne)
Potages Beeuf
1 Crémedemaisaupoulet.....................4.80 40. Scampide «Tempura» ........................ 8.80 80. Filet de boeuf grillé citronnelle (thai)........ 14.80 118. Nouilles sauté au poulet
2. Potage aux tomates (scampi croquant fagon japonaise) 81. Filet de beeuf au teppanyaki aigre douce .. 13.80 119. Nouilles sauté aux scampi.
3. Potage aux champignons d'or au canard. 41. Raviolis chinois pogle .............c.ooevnnnis 7.80 82. Filet de boeuf a la maniére «Szen-chouan» 120. Nouilles sauté aux légumes .
4. Potage pulpe de coco et poulet (thai) . ........6.80 42. Brochettedepoulet..............cooeeinniis 5.80 121. Vermicelles sauté aux scampis............. 15.80
5. Potage vinaigré piquant 43. Gambeas grillées citronnelle (thai) ... 1080 83. Filet de beeuf oignons verts flambé .. A 122. Nouilles au porc.
6. Potage «Wan Tan» (raviolis chinois) 44. Saté Thai (brochette deviande). . ................ 6.80 84. Filet de beeuf curry rouge (thai). .. .......... 123. Nouilles au beeuf Y
7. Potageauxasperges etcrabe.... 45. Entrée compléte --.8.80 85. Filet de boeuf aux feuilles de basil 124. Nouilles piguantes au canard laqué. ....... 14.80
8. Potage «Tom Yam Kong» piquant .. 46. Calamar au sel de cing parfums. .. ...6.80 86. Beeuf grillé sauce cacahuétes.............. 125. Nouilles sautées maison . .. ..o oneenn. .. 14.80
(aux crevettes) 47. Beignets de poisson frits thai ...6.80 87. Veau au sel de cing parfums.
9. Potage aux ailerons de requins et crabe . 48. Scampis grillé a I'ail et au beurre .8.80 88. Marmite de veau sauce impériale. .
10. Potage aux fruits de mer piquant (thai). . . 49. Croquettes végétarienne ..5.80
Accompagnements
Riz sauté nature (parcouvert) . ............ooveennnnn 4.50
Nouilles sautées nature (par couvert) ............... 4.50

Entrées fraidés

11. Saladede printemps
12. Salade de poulet .
13. Salade de beeuf grillée au citron vert,

feuilles de menthe et coriandre (thai. ...... 11.80
14. Salade de mangue aux scampi
15. Porcgrillé aux pates de riz
16. Salade d'orange et pamplemousse

AlBCScamPIS Hhal)™l . oo 8 11.80
17. Salade de fruits de mer ananas frais ....... 11.80

Entrées a la vayeur

20. Raviolis aux crevettes.. ..-.580
21. «Dim Sum» pékinois. . SR e D00,
22. Assortiment de «Dim Sum» a Ia vapeur ......5.80

23. NiddenoixdeSt-Jacques..................
24. Scampi alavapeur al'ail
25. «Dim Sump variés (prix/cvt, min 2 cvts) . ..

Fntrées chaudes

30. Assortiment d’entrées Thai (prix/evt, min 2cvts) 10.80
31. Hors d'ceuvre variés.

32. Nem (croquettes vietnamiennes)
33. Rouleaux de printemps thai. .

35. poulet coco et feuilles de banane fthar)
36. Caille aux cing parfums
37. Assortiment de mignardisesfrites........... 8.80

(prix/cvt, min 2 cvts)

38. Cuisses de grenouilles a l'ail et au beurre
39. Cuisses de grenouilles piquantes

61.
62.
63.

65.
66.
67.

71
72.
73.
74.
75
76.
T7s
78.

Poulet
Poulet aux noix de cajou . 1380

. 12.80

Poulet aux Iégumes de saison...

Poulet aux ananas frais..................... 13.80
Pouletaucurryjaune .............ccovvnnnns 12.80
Poulet curry vert et lait de coco (thai) . ..... 13.80
Poulet laqué a lafaconduchef............. 14.80
Poulet grillé alacitronnelle (thai). .......... 13.80
Beignet de poulet a la sauce aigre douce... 12.80
Poulet sauté au soja noir flambé . 1380

.13.80

Poulet curry rouge et lait de coco (th
Canard
Canard laqué a la cantonaise. . 14.80
Canard laqué a l'orange ... 1680
Canard laqué aux cing parfums ... 1680
Canard laqué teppanyaki piquant... . 16.80
Canard laqué aux ananas frais ............. 16.80
Emincés de canard a la maniére chinoise .. 16.80
Canard laqué curry vert et coco (thai) . .. ... 16.80
Canard laqué roulé dans lescrépes........ 16.80
Porc
Spare-ribsauseletpoivre ................. 13.80

spare-ribs caramélisé au sésame. . ... 1380
Porc grillé citronnelle (thai) . 1380
Porc a la maniére chinoise sauce plquante 12.80
Porc au curry rouge (thai). . ... 1280
Dés de porc a la sauce aigre douce. . L= 1280
Porc grillé a la sauce piquante.............. 12.80
Rognons de porc a la sauce sha-cha flambé 12.80

Fruits de mer
90. Gambas grillé a I'ail et au beurre 3
91. Gambas grillé au sel de cing parfums . 17.80
92. Gambas grillé a la sauce piquante (thai) .... 17.80
93. Gambas sauce sha-cha flambé .. 17.80
24, Noix de St-Jacques soja noir flambé .. 20.80
95. Noix de St-Jacques a la vapeur a lail. .. 20.80
96. Sole grillée au beurre et a l'ail 2280
97. Filet de sole caramélisé .. 16.80
98. Lotte au curry rouge (thai) .. 1680
99. Lotte  la vapeur champignons chin .. 16.80
100. Scampi sauce aigre douce. .......covvennnnn 16.80

. 17.80

101. Scampi croquant a la sauce prune.. .. .. 16.80
102. Scampi asperges et poivre noir (thai) . .. 16.80
103. Scampi auxlégumesthai................... 16.80
104. Scampi curry vert et noix de coco (thai) 16.80
105. Marmite de fruitsdemer .................. 18.80

16.80
1380

106. Scampi curry rouge et lait de coco (thai).. ..
107. Calamars sauté sauce curry indien. ...

108. Calamars sautés sauce curry rouge thai ... 13.80
109. Calamars au sel de cing parfums........... 13.80
Riz et Nouilles
110, Rizcantonais=?. ... ... g o8 1280
111 Rizsaut€atipoulet. ... .- oiio o oo 12.80

112. Riz beeuf et mangues dans une feuille lotus. 14.80
114. Riz sauté aux scampis . 1380
115. Riz sauté maison ... 13.80
117. Riz sauté aux légumes. . .12.80

Les Suggestions du Chef

131. Canard aux huit délices
132 Chopchoyaupoulet ... _.o..co..ooooaiaoan
134. Filet de beeuf au soja noir flambé .
135. Cuisses de grenouilles au wok ..
136. Cuisses de grenouilles sauce piquante. .. ..
138. Fruits de mer assortis a la fagcon du chef . ..

(min 2 cvts, prix/cvt)
139. Guirlande de noix de St-Jacques. ..
140. Mapo tofu
144. Marmite végétarienne
145. Méli mélo de viandes et de fruits de mel
146. Homard au sel de cing parfums . ...

(sur commande 24 heures a l'avance)
148. Canard laqué entier en 3 services.......... 28.80

(sur commande 24 heures a I'avance) (pour 3 cvts, prix/cvt)

-en tranches, roulé dans les crépes

-sauté aux légumes

-soupe de canard

prix de la saison

Fondues

Sur commande 24 heures a l'avance
150. Fondue chinoise (min 2 cvts, prix/cvt) :. .. .....
bouchée de porc a la vapeur en entrées

151. Fondue fruits de mer (min 2 cvts, prix/cvt) :
raviolis aux crevettes en entrées

31.80

. 37.80




