Carpaccio de saumon-mariné,-eondimentfigues— —. =
_ Foie gras aux poires épicées, réduction de porto ¢
£ - Oeuf mollet, cépes et-jeunes-pousses d'épinards = iz

Pot-au-feu de foie gras
Ravioles de Saint-Jacques, fondue de blancs de
poireaux, jus safrané
Jack Be Little farci aux légumes et herbes du jardin

Filet de dorade, sauce & I'orange, écrasé de pommes de terre
aux herbes, légumes du moment
Filet'de biche™rosé, laque-au miel, sauce.sangriaq,
accompagnements de circonstance

Bdche de Noél (framboises pistaches)
lle flottante et fruits rouges
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BUFFET DE FETE (*)

* le saumon en 3 préparations

e |le filet de cannette & I'orange

* |la terrine de Saint-Jacques

* I'ceuf mollet aux épinards, cépes et estragon

e le carpaccio de beeuf a I'huile de truffe, roquette
et vieux Parmesan

* la salade de lentilles a I'orange

* la salade de carottes au miel et airelles séchées

e le gratin dauphinois (chaud)

e la bache de Noél en dessert (+ 6€/pp)

(*) A partir de 20 personnes. Prix par personne. 37
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INFORMATIONS | RESERVATIONS

ACOMPTE DE 15 €/PP A LA COMMANDE
Pour vos commandes, la date limite est fixée

au mardi 19 décembre 18h00 pour votre table de Noél avec
enlevement le dimanche 24 décembre de 15h & 18h ou sur rendez-vous

au mardi 26 décembre 18n00 pour votre table du Nouvel An avec
enlevement le dimanche 31 décembre de 15h a 18h ou sur rendez-vous

Ju QZMMM do MM;



