
 Pot-au-feu de foie gras

 poireaux,  jus safrané
Jack Be Litt le farci  aux légumes et herbes du jardin

ENTRÉES FROIDES
 Carpaccio de saumon mariné,  condiment f igues
Foie gras aux poires épicées,  réduction de porto
Oeuf mollet ,  cèpes et jeunes pousses d’épinards

ENTRÉES CHAUDES

Ravioles de Saint-Jacques,  fondue de blancs de

PLATS
Fi let de dorade, sauce à l ’orange, écrasé de pommes de terre

aux herbes,  légumes du moment
Fi let de biche rosé,  laque au miel ,  sauce sangria,  

accompagnements de circonstance

DESSERTS
 Bûche de Noël (framboises pistaches)

 I le f lottante et fruits rouges

Le menu de fêtes de Marie

Menu
3 services40€

Menu
4 services50€



le saumon en 3 préparations
le f i let de cannette à l ’orange
la terr ine de Saint-Jacques 
l ’œuf mollet aux épinards,  cèpes et estragon
le carpaccio de bœuf à l ’hui le de truffe,  roquette

la salade de lenti l les à l ’orange
la salade de carottes au miel et airel les séchées 
le gratin dauphinois (chaud)
la bûche de Noël en dessert (+ 6€/pp)

BUFFET DE FÊTE (*) 

     et vieux Parmesan

(*) A partir  de 20 personnes.  Pr ix par personne.

Ou encore ...

32€

Pâté en croûte de « Monsieur Paul » pistaches et foie gras 
Saumon en 3 préparations
Dinde farcie et ses accompagnements (10 à 12 pers)
Choucroute Royale de l’An Nouveau

34 € /kg
18 € /pp
16 € /pp
18 € /pp

Informations | réservations

“Les Saisons de Marie”
Rue du Sart Tilman, 352 

 4031 Angleur
 (Rond Point du Sart Tilman)

UNIQUEMENT SUR RÉSERVATION

0477 96 02 09
marie@lessaisonsdemarie.be

et à la carte ...

ACOMPTE DE 15 €/PP À LA COMMANDE
Pour vos commandes, la date limite est fixée

au mardi 19 décembre 18h00 pour votre table de Noël avec 
enlèvement le dimanche 24 décembre de 15h à 18h ou sur rendez-vous

au mardi 26 décembre 18h00 pour votre table du Nouvel An avec 
enlèvement le dimanche 31 décembre de 15h à 18h ou sur rendez-vous


