
Antipasti/Vorspeise 
 

 

 

 

1. Mozzarella Caprese 1,A        8,00 

(Mozzarella mit frischen Tomaten und Basilikum)  

 

 

2. Bruschetta 1,6         6,00 

(4 Scheiben mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebel,  

Basilikum und Olivenöl) 

 

 

          1Pers / 2Pers 

3. Antipasti Verdure 1,A      11.00 / 18.00 

(gegrilltes Gemüse mit Olivenöl, Parmesan, Oliven, 

Mozzarella und Tomaten) 

 

 
         1Pers / 2Pers 

4. Antipasti Misto 1,13,A      13.00 / 22.00 

(gegrilltes Gemüse mit Olivenöl, Parmesan, Oliven, Parmaschinken, 

 Italienische Salami, Mozzarella und Tomaten) 

 

 

 

 

 

 
 



Insalata/Salate  
  

(Alle unsere Salate bestehen aus Salat der Saison, Gurken, Tomaten, Zwiebeln und Rucola)1,2,3,6,E 

  

5. Insalata Mista piccola            5.00  

(kleiner gemischter Salat)  

 

  

6. Insalata Mista Grande           8.00  

(großer gemischter Salat)  

 

  

7. Insalata Pomodoro            5.50  

(Tomaten mit Zwiebeln)  

 

 

 8. Insalata Tonno L        11.00  

(gemischter Salat, mit Thunfisch, Oliven und Mais)  

 

  

9. Insalata Casa A,B,H               12.00  

(gemischter Salat, mit Kochschinken, Ei und Käse)  

 

 

10. Insalata Pollo A              13.00  

(gemischter Salat, mit Hähnchenbruststreifen, gebratene  

Champignons und Parmesan) 

  

   



Pasta/Nudeln H,4 

 

 

11. Penne Arrabiata      10.50 

(mit Zwiebeln, Chili, Oliven in Tomatensoße) 

 

12. Linguine Bolognese F     11.50 

(mit hausgemachter Rinderhackfleischsoße) 

 

13. Penne 4 Formaggi A     12.00 

(mit vier verschiedenen Käsesorten in Sahnesoße) 

 

14. Linguine Porcini A      12.50 

(mit Steinpilzen, Zwiebeln in Weißwein-Sahnesoße) 

 

15. Penne Mafioso A      13.50 

(mit Hähnchenbruststreifen, Champignons, Chili  

in Tomaten-Sahnesoße) 

 

16. Linguine Aglio e Olio con Gamberoni L  13.00 

(mit Olivenöl, Knoblauch, Chili und Garnelen) 

 

17. Penne al Forno A,F      12.50 

(mit hausgemachter Rinderhackfleischsoße, Sahne  

und mit Käse überbacken) 

 

18. Linguine Carbonara A,B     12.00 

(mit Ei, Speck, Zwiebeln in Sahnesoße)  

 

19. Gnocchi Aurora A      11.50 

(mit Tomaten-Sahnesoße) 
 



(32cm)Pizza A 

Alle Pizzen mit Tomatensoße und Mozzarella 

 

30. Pane        6.00 

(mit Knoblauch, Olivenöl und Oregano) 

 

31. Margherita       8.00 

(mit Mozzarella und Basilikum) 

 

32. Funghi        9.00 

(mit frischen Champignons) 

 

33. Regina 13        10.50 

(mit Kochschinken und Champignons) 

 

34. Hawaii 13        10.50 

(mit Kochschinken und Ananas) 

 

35. Toscana 13        11.00 

(mit Salami und Kochschinken) 

 

36. Calzone (zusammengeklappt) 13     11.50 

(mit Kochschinken, Salami und Champignons) 

 

37. Diavola(PIKANT)       12.00 

(mit scharfer Salami, Oliven und Chili) 

 

38. Speciale 13        12.50 

(mit Kochschinken, Salami, Champignons und Peperoni) 

 

39. Vegetariana       12.00 

(mit Champignons, Zwiebeln, Oliven und Mais) 



(32cm)Pizza A 

Alle Pizzen mit Tomatensoße und Mozzarella 

 

40. Tonno e Cipolla L      12.50 

(mit Thunfisch und Zwiebeln) 

 

41. Siciliana L        13.00 

(mit Sardellen, Kapern und Oliven) 

 

42. Capricciosa 13       13.00 

(mit Kochschinken, Champignons, Artischocken und Oliven) 

 

43. Quattro Formaggi      12.50 

(mit vier verschiedenen Käsesorten und Sahne) 

 

44. Gorgonzola e Spinaci      13.00  

(mit Gorgonzola, Spinat und Knoblauch) 

 

44. Italia        13.50 

(mit Rucola, Tomaten und Parmesan) 

 

45. Parma 13        14.00 

(mit Rucola, Tomaten, Parmaschinken und Parmesan) 

 

Bambini/Kinder 
 

46. Portion Pommes      4.50 

47. Nuggets (6 Stk) mit Pommes     7.50 

48. Mini Pizza        6.50 

(Margherita, Funghi, Salami oder Kochschinken) 



Dessert/Nachspeise 

 

49. Tiramisu A,7       6.50 

(hausgemacht und ohne Ei) 

 

50. Torta calda al Cioccolato A     5.50 

(warmer Schokokuchen mit Sahne) 

 

 

Caffé/Kaffee 7 

 

Espresso / Espresso Doppio      2.50 / 3.50 

Tasse Kaffee         3.50 

Cappuccino 1,A         4.00 

Tee  (Schwarz / Früchte / Minze)        3.50 

 

Digestivo/Digestif 1,2,4,6  

 

Ramazotti 2cl         3.00 

Grappa 2cl          3.50 

Limoncello 2cl         3.50 

Jägermeister 2cl         3.00 



Aperitivo/Aperitif  
 

Prosecco 0,1L         3.00 

Aperol Spritz 1 0,2L         7.00 

(Aperol, Prosecco, Soda, Orange) 

Hugo 3 0,2L          7.00 

(Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Limetten, Minze) 

Lillet Wild Berry 1 0,2L        7.00 

(Lillet, Wild Berry, Himbeeren) 

Limoncello Spritz 1 0,2L        7.00 

(Limoncello, Prosecco, Soda, Himbeeren) 

 

Limonata/Limonade1,2,4,6 

 
Himbeere-Minze 0,4L        5.50 

Holunder-Zitrone 0,4L        5.50 

Mango-Maracuja 0,4L         5.50 

Grapefruit-Kiwi 0,4L        5.50 

Erdbeere-Kiwi 0,4L         5.50 

 



Vino/Wein C 

 
OFFENE WEISSWEINE      0,2 L / 0,5 L 

Pinot Grigio        5.50 / 12.50 

Lugana (Trocken)        7.00 / 15.50 

 

OFFENE ROTWEINE      0,2 L / 0,5 L 

Montepulciano        5.50 / 12.50 

Primitivo (Trocken)       6.50 / 14.50 

Lambrusco (süß)        5.50 / 12.50 

 

OFFENE ROSÈWEINE      0,2 L / 0,5 L 

Bardolino (Trocken)        6.00 / 13.50 

 

Weinschorle (Süß / Sauer)      5.00 / 11.00 

 

 
 



Birra/Bier 

 

Weizen 0,5L          4.00 

(Hell / Leicht / Alkoholfrei)           

Helles 0,5L          4.00 

Kellerbier 0,5L         4.00 

Pils 0,5L          4.00 

Radler 0,5L / Colaweizen 0,5L / Russ 0,5L     4.00 

 

Bevande/Getränke  

          0,2L / 0,4L 

Coca Cola / Cola Zero / Cola Mix 1,5,6,7    2.50/4.00 

Orangenlimo 1,3,6 / Zitronenlimo 6     2.50/4.00 

Tafelwasser        2.00/3.00 

     

0,2L / 0,4L 

Säfte 1,3,6          3.00/4.50 

(Apfel, Johannisbeere, Maracuja) 

Schorlen         2.50/3.50 

 

Acqua 0,7L Still         6.50 

Acqua 0,7L Sprudel         6.50 



ZUTATEN  
 
Folgende Zutaten und Erzeugnisse enthalten Zusatzstoffe und Allergene  

 

- Chili             - Pizza  

- Sahne, Milch              - Käse   

- Salami, Schinken            - Dessert  

- Fleisch              - Nudeln   

- Fisch, Meeresfrüchte          - Spinat, Brokkoli  

  

ALLERGENE  
A Milch- Erzeugnisse (Laktose)         H Glutenhaltiges Getreide  

B Eier Erzeugnisse            I Lupine Erzeugnisse  

C Schwefeldioxid/Sulfite           J Weichtiere Erzeugnisse  

D Sesam Erzeugnisse          K Krebstiere Erzeugnisse  

E Senf Erzeugnisse            L Fisch Erzeugnisse  

F Sellerie Erzeugnisse           M Erdnüsse Erzeugnisse  

G Soja Erzeugnisse            N Schalenfrüchte Erzeugnisse  

  

ZUSATZSTOFFE  
 

1 mit Farbstoff            9 geschwefelt  

2 mit Konservierungsmittel         10 geschwätzt  

3 mit Antioxidationsmittel         11 gewachst  

4 mit Geschmacksverstärker        12 Beta Carotin  

5 mit Phosphat            13 Nitratpökelsalz  

6 mit Süßungsmitteln           

7 Koffeinhaltig  

8 enthält eine Phenylalaninquelle     

 



Le Castella - Öffnungszeiten 

 

Le Castella liegt an der ionischen Küste Kalabriens, 10 km weit entfernt von 

Isola di Capo Rizzuto und besitzt die Bucht mit der antiken aragonesischen 

Festung.  

Region: Kalabrien  

Provinz: Crotone  

 

 

 

Montag  

Ruhetag 

Dienstag – Freitag  

11:00 – 14:00 / 17:00 – 22:00 

Samstag  

Ruhetag (November – März) 

17:00 – 21:00 (April – Oktober) 

Sonntag  

12:00 – 21:00 

 

 

 

 



Mittagsangebot  

 

Dienstag bis Freitag (außer an Feiertagen) 

 

von 11:00 – 14:00 

 

Pasta Arrabiata 

oder 

Pasta Carbonara 

oder 

Pasta Aglio e Olio 

oder 

Pizza Funghi bis Speciale 

für 

9.00€ 

 

 

Jeden Dienstag Pasta zum Liefern für 10.00€ 

 

Jeden Donnerstag Familienpizza zum Liefern für 15.00€ 

 



 

 

MENÜ – Classico 

 

BRUSCHETTA oder MOZZARELLA CAPRESE  

***** 

PASTA oder PIZZA nach Wahl 

***** 

TIRAMISU oder TORTA CIOCCOLATO 

24,- 

 

MENÜ – DUETTO (2 Personen) 

 

  ANTIPASTI MISTO oder ANTIPASTI VERDURE 

***** 

1 PASTA und 1 PIZZA nach Wahl 

***** 

TIRAMISU und TORTA CIOCCOLATO  

52,- 

 

 


