To the enchanting realm of The Colibri Garden, where culinary ! 4
delights blend seamlessly with the wonders of nature. Nestled amidst

a lush, mystical landscape, this fantastical restaurant beckons you to
embark on a culinary adventure like no other. As you step through

our jungle gates, be prepared to be transported to a realm where
gastronomy intertwines with the beauty of the natural world.

Al encantador reino de El Jardin Colibri, donde
los placeres culinarios se entrelazan
armoniosamente con las maravillas de la
naturaleza! Enclavado en medio de un
exuberante y mistico paisaje, este restaurante
fantdstico les invita a embarcarse en una
aventura culinaria como ninguna otra. Al
atravesar nuestras puertas, prepdrense para ser
transportados a un reino donde la gastronomia
se entrelaza con la belleza del mundo natural.
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“Tribus”

Tostada de pan casero
con queso cheddar,
huevos revueltos con ajo,
tocineta glaseado en
miel de mapple, ali oli y
tiras de cebolla frita.
Servido con fruta.

Arahuaco (vegan) QT700

Tofu con curry,
salteado con
champifiones vy
espinacas al gjillo.
Decorado con
fomates secos y
servido con pesto,
chucrut, tostadas y
tomates cherry al
ajillo con oregano y
albajaca.
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Dos tacos de omelette
con focineta crispy
glazeada en miel de
mapple, rigula y cilantro.
Servidos con fruta.

Tayrona (vegetarian) — (75()]

Dos tostadas, una con humus, mozzarella de
bufala, tomates cherry al ajillo, almendras,
pimienta rojo y vinagre balsdmico. La otra
con queso crema, rodajas de aguacate,
chucrut, decorada con semillas y aradndanos

secos. VR
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Kogui ¢77(()

Trocitos de papas salteados
con ajo y habichuelas, servidos
con queso crema, parmesano y
huevo pochado.

&

LA VERANDA

HOTEL & RESTAURANT




ol

“Pajaros”

% Colibri ¢y

Tres langostinos asados con
mantequilla de ajo, servidos sobre
una ensalada de mango, aguacate
y tomates cherry asados con
orégano. Decorado con esferas de
vinagre balsdmico y aceite de
oliva con sabor a albahaca.

Dos tacos de camarones
empanizados con panko,
crema de guacamole,
pico de gallo, pifia
asada y salsa sriracha.
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Guacamaya gy

Tostadas de café estilo
bruschetta con mozzarella
ciliegine, pesto y tomates
secos en aceite de oliva.

Cuatro patacones
cubiertos con hummus,
babaganoush,
guacamole, hogao,
tomates cherry asados
ly queso parmesano.

de sriracha.

Servidos con mayonesa W
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“Pdjaros”

Camarones y anillos de
calamar empanizados con
panko, servidos con alioli de
ajo, salsa de soja y salsa de
chile dulce.

P Azulejo gy

Flautas rellenas de
puré de papa criolla
mezclado con
camarones asados y
tfocineta crujiente.
Servidos con crema de
guacamole y
decorados con crema
agria y salsa de chile
dulce.
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“Arboles”
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Roble (700

New york strip con langostinos asados bafiado en
salsa pimienta. Acompafiado de papas rusticas y
habichuelas asadas al gjillo.
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“Arboles”
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Higueron 790/

Ribeye con chimichurri argentino y mantequilla de
hierbas. Acompafiado de papas rusticas,alioli y
habichuelas al ajillo.




“Arboles”
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Borojo i}

Plato tradicional de la costa caribe.
Camarones encocados (en salsa de leche de
coco), servidos con arroz basmati, chips de
platano y limén.
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“Arboles”
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Salmén asado en salsa de parmesano.
Acompafiado de espinaca salteada y cremoso de
papa. Decorado con ensalada de manzana verde,
rdbano, brotes y miel de peperocino. P
R
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Guayacan ¢

Unguinide camarones,calamares, tomates
secos y tocineta en salsa parmesana
Acompafiado de tostones de ajo.
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Ceiba (31

Pechuga de pollo asada con chimichurri argentino,
servida en cama de arroz basmati acompafiado de
ensalada de mango, aguacate, pepino,pimentdn y
cilantro.
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Guacari 035000

Chuleta de cerdo en salsa de vino tinto y
champifiones servida con cremoso de papay
habichuelas asadas.
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*ULTIMA TEMPORADA*
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MILANESA DE POLLO 056000

Servida con puré de papa artesanal y |
ensalada. fcq

FILET MIGNON DE CERDO 4000

ervdaco é de papa
alada

LINGUINI AL LIMON CON TOFU  (34(0

VW ___ HAMBURGUESADERESO {75000
Y (J L8 POLLO

CLUB SANDWICH SIEMBRA  ()7(1

&
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POKE BOWL (Salmon or Tofu)
Servido con ?3&000 _
arroz,zanahoria,rdbano,habichuelas y cebolla f 4
encurtida.

SIEMBRA BOWL 056000

Camarones, brécoli, pepino, pina
asada, maiz tostado, chucrut de
repollo, salsa de frutos citricos.

VEGAN BOWL 956000

Quinoa, brécoli, zanahoria, habichuelas,
_ coliflor, tofu y salsa de lulo.

THAI CURRY

Camarones @5&000
Pollo o Tofu ?%OOO
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TORTA DE CHOCOLATE
TORTA DE ZANAHORIA
PIE DE COCO

CREPE DE NUTELLA




Jugos $10000

(maracuya,lulo, mango,mora)

000 |
Limonada natural @?OOO
Hierbabuena, cereza, coco q? (4000
Agua en botella W 000
Coca cola/Coca cola zero W DOO

Sodas sin alcohol Q15000

Base: Soda/Ginger/Tonica
Mix: Sirope /Fresa/Mango/ Maracuya
.. Michelada: Sal/Pimienta/Tajin

Cervezas
Aguila WOOO
Club Colombia %000
Corona q))? ?OOD
Artesanales @{5000

&
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WHISKEY ORGASMO @?6000

Whiskey infusionado con almendras, licor de cafe y canela

MOJITO SPICY <I) ?qooo

Ron blanco infusionado con manzana,eucalipto, hierbabuena,
escarchado con pimienta roja.

CAIPIRINHA <l? %000

Ron artesanal infusionado con albahaca, clavos y limon.

GIN & TONIC SIEMBRA <l) ?6000

Ginebra infusionado con romero, fresas y tonica

VELVET SUNSET <f 24000

Ron oro infusionado con corozo, sour mix y triple sec

GREEN EYES (l? ?//‘OOO

Tequila infusionado con maracuya, curacao azul y brandy

PURPLE SIEMBRA (l? ?6000

Vodka infusionado con uvas, sourmix y curacao azul

GIN FIZZ qz 22000

Ginebra, sourmix, flor de jamaica, cardamomo

INSTAGRAM COCKTAIL @ &OOOO

Ron, curacao azul, miel de jengibre, ginger ale, sal, picanta y
frutas.

CUBA LIBRE, PINA COLADA,MARGARITA,
DAIQUIRI, MOSCOW MULE (l? ?6 OOO

Q%

Cabernet Sauvignon  J0000/70000
Gran Malbec $72000/70.000
Sawignon blanc — $20000/70000
Rose 916000/60000
Carmenere 920000770000
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