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ANTIPASTI

Olivé verdi 45:-

Gréna oliver

Pane all'aglio 49:-

Hembakat bréd, vitlosk och extra virgin olivolja.

Bruschetta funghi e taleggio 95:-

Hembakat bréd, med en blandning av champinjoner
och taleggio-ost.

Crostone al salmone

Hembakat bréd, hemlagad genovese pesto
och hem marinerad lax.

Affettati misti (liten) 155:-

Liten charkbricka med italienska charkuterier,
ost och pane carasau.

PRIMI

Paccheri allo scoglio 245:-

Paccheri-pasta, rakor, musslor, kérsbarstomater
flamberade med vitt vin, tomatsés, chili, persilja som
serveras med stora réda rékor ovanpé.

239:-

Risotto alla pescatora

Risotto med blandade skaldjur, flamberade i vitt vin,
kérsbarstomater, persilja, citron, chilli. Serveras med
stora réda rakor ovanpé.

Risotto ai funghi champignon ... 235:-
Risotto med champinjoner, tryffelsas, smér och
30-manaders lagrad parmesanost. Serveras med
honungssvamp ovanpé.

Ravioli Burrata 239:-

Fylld pasta med burrata. Serveras med taleggio sas,
parmesan och pistagenétter ovanpé.

Grand tagliere (stor) 379:-

Stor charkbricka med blandade italienska charkuterier,
ost, oliver, soltorkade tomater, pane carasau,
farsk frukt och fikonmarmelad.

Frittura di pesce (liten/stor) ... 145/265:-

Blandning av friterad lax, blackfisk och torsk
(innehaller mjsl). Serveras med cocktailsds.

Carpaccio di Manzo 155:-
Tunna skurna skivor av mér oxfilé som toppas med
tryffelolja, 30-manaders lagrad parmesan och
balsamico kram.

Formaggi misti 165:-

Utvalda italienska ostar, serveras med gyllene honung
och tarska frukter.

Tagliatelle alla norcina

Tagliatelle med mér oxfilé och champinjoner, blandad

245:-

med tryffelsds gjord pé tryffelolja, flamberad med
brandy som toppas med 30-méanaders lagrad parmesan.

230:-

Spaghetti alle vongole

Spaghetti med vongolemusslor, kérsbarstomater,
vitldk, chilli och farsk persilja.

Pappardelle al ragu d'agnello

Pappardelle-pasta med hemlagad lammragi och
getost vid servering

Gnocchi della casa 225:-

Gnocchi med hemlagad genovese pesto,
kérsbarstomater och burrata ovanpé.

Allergisk? Fraga vér personal s& gér vi vart bésta att anpassa din rétt efter dina behov.
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SECONDI

Filetto di manzo al pepe verde ... . 339:-

Oxfilé flamberad med brandy, grén peppar, senap och
gradde. Serveras med sparris, confiterade tomater
och rosmarin-potatis.

0Oss0 Buco alla Milanese 335:-

Ortkryddad Ossobuco (innehaller mjsl).
Serveras med saffransrisotto och confiterade tomater.

@ 3 RATTERS MENY - 485:-

Bruschetta funghi e taleggio .

Hembakat bréd, med en blandning av
champinjoner och taleggio-ost.

FISKALTERNATIV:

Merluzzo alla mediterranea v

Torskfilé med kérsbarstomater, gréna oliver,
kapris, russin och persilja med gradde.
Serveras med riso Venere (svart ris).

KOTTALTERNATIV:

Filetto di manzo al pepe verde -

Oxfilé flamberad med brandy, grén peppar,
senap och gradde. Serveras med sparris,
confiterade tomater och rosmarin-potatis.

Panna cotta alla vaniglia

Panna cotta med smak av vanilj. Serveras med
skogsbarssés ovanpa.

VINFORSLAG:
ROTT VIN: Ripasso DOC Superiore
VITT VIN: Pinot Grigio Uvam

_/

Salmone alle erbe 295:-

Ortpanerad lax serveras med sparris, rosmarin-potatis
och confiterade tomater och en hemlagad apelsinsés.

Merluzzo alla mediterranea ... 345:-

Torskfilé med kérsbarstomater, gréna oliver,
kapris, russin och persilja med gradde.
Serveras med riso Venere (svart ris).

BAMBINI

Pasta al pomodoro 105:-

Pasta med tomatsds.

Pasta burro e parmigiano ... 105:-

Pasta med smér och parmesanost.

Pasta pesto alla genovese ... ... 105:-

Pasta med hemlagad genovese pesto.

INSALATA

Insalata di Caprino 185:-

Sallad med olivolja, honung, chévre, kérsbarstomater,
svarta oliver och valnétter.

Allergisk? Fraga vér personal s& gér vi vart bésta att anpassa din rétt efter dina behov.
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PIZZA ROSSO

Glutenfri botten +30:-

Margherita 155:-

San Marzano tomatsés, mozzarella fior di latte,
30-manaders parmesan, basilika och extra
jungfruolivolja.

Capricciosa 175:-

San Marzano tomatsés, mozzarella fior di latte,
champinjoner, kokt skinka, 30-ménaders
parmesan och extra jungfruolivolja.

PIZZA BIANCA

Parma 189:-

San Marzano tomatsds, mozzarella fior di latte,
rucola, proscuitto crudo, kérsbérstomater,
30-ménaders parmesan och extra jungfruolivolja.

Mortadella e Burrata 189:-

Mozzarella fior di latte, mortadella, burrata,
pistagenétter, 30-mé&naders parmesan och
extra jungfruolivolja.

PIZZA DOLCI

Nutella 160:-

Nutella, florsocker, farsk frukt.

Verdure 175:-

San Marzano tomatsés, mozzarella fior di latte,
urval av dagens grénsaker, kérsbarstomater,
30-ménaders parmesan och extra jungfruolivolja.

Ventricina 185:-

San Marzano tomatsés, mozzarella fior di latte,
ventricina-salami, soltorkade tomater,
basilikapesto, 30-manaders parmesan och
extra jungfruolivolja.

Gamberi 189:-

Mozzarella fior di latte, rakor, grillad zucchini,
pecorino sardo, 30-mdanaders parmesan och
balsamicokram.

4 Formaggi 179:-

Mozzarella fior di latte, taleggio, gorgonzola,
30-ménaders parmesan, valnétter och honung.

Allergisk? Fraga vér personal s& gér vi vart bésta att anpassa din rétt efter dina behov.
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DOLCI

Panna cotta alla vaniglia 95:-
Husets vaniljpannacotta. Serveras med skogsbarssés
ovanpd.

Tiramist della casa 95:-

Husets klassiska tiramisu med mascarpone, kaffe,
savoiardikex, toppad med ett lager kakao.

Tortino al cioccolato 120:-

Hemmabakad chokladsufflé med rinnande karna,
vaniljglass och skogsbarssas.

CAFFE

Espresso 30:-
Espresso Doppio 35:-
Espresso Macchiato 35:-
Americano 35:-
Cappucino 42:-
Caffe Latte 45:-
Te

\_ "

Affogato al caffé 95:-

Vaniljglass med varm espresso och krispiga
cantuccinibitar.

Affogato al limoncello (alkohol) ... 95:-

Citronsorbet drankt i Limoncello.

Vin santo con cantuccini (alkohol)..._.. 85:-

[talienskt dessertvin serveras med cantuccini.

Gelato 85:-

2 kulor glass. Valj mellan smak av citronsorbet/vanil;.

DRINKS AL CAFFE
Irish Coffee 6CL/135:-
Espresso Martini 6CL/135:-

\_ /

Allergisk? Fraga vér personal s& gér vi vart bésta att anpassa din rétt efter dina behov.



