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Pour vos raclettes, 
la Cabanière vous propose les fromages suivants
 
(en fonction du stock disponible)
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- Raclette de Savoie/Jura au lait cru
- Raclette de Savoie fumé 

- Morbier (lait cru) du Jura

- Bleu de Sassenage ou bleu du Vercors

- Cailladou aux herbes : tomme blanche au lait entier pasteurisé à l'ail enrobée d'herbes de Provence.
- Raclette Suisse
- La raclette au piment d’espelette ou moutarde
- Raclette au lait cru de brebis
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En fromages belges natures : 
- Le Valet de Waimes (lc) (roue de +/-3kg : en tranche ou demi roue)
- Le Fondant de Marche-en-Famenne nature au lait cru de vache

- le Condor d’Onhaye au lait cru de vache

- Orval au lait pasteurisé

En fromages belges épicés : 
- Le Bailli au Fenugrec (lc) de vache(épices aux arômes de noix et curry)

- Le Bailli aux poivres au lait cru de vache
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- Le Bailli au vin blanc au lait cru de vache

- Le Bailli à la St Feuillien

- Le Chavren au lait cru de chèvre

- Le Fondant aux orties
- le Fondant au Jambon d’Ardennes

- le Fondant aux herbes italiennes / méditerranéenne 

- le Cendré de Marche-en-Famenne

- Le vache du Plateau de Soumagne/lingot à la truffe

- Le vache du Plateau de Soumagne à l’ail des ours
Envie d'une raclette comme là-bas 
(quand on est au ski, à la montagne)? 
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C'est possible grâce à nos fours à raclette ou  appareils à raclette traditionnels
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Différents fromages peuvent être dégustés avec ses appareils :

	Type de fromage
	Appareil  à quart de roue
	Appareil à demi roue

	Raclette de savoie au lait cru
	+/- 6 personnes
	+/- de 10 à 12 personnes

	Raclette de savoie fumé
	+/-6 personnes
	+/- de 10 à 12 personnes

	Le Fondant de Marche-en-famene
	+/-4-5 personnes
	+/- de 8 à 12 personnes

	Le Fondant épicé (orties, jambon d’ardennes, cendré)
	+/-4-5 personnes
	+/- de 8 à 12 personnes

	Le Valet : fromage belge d'inspiration suisse, fromage de caractère
	+/-3-4 personnes
	+/- 5 à 7 personnes


Pour accompagner, nous pouvons proposer également un assortiment de charcuteries de qualité provenant de différentes boucheries et charcuteries avec qui nous travaillons :

- Lard fumé, speck, pancetta

- Lomo, Lonzo corse, rosette de Lyon, Salami contadino

- Manzo et viande de grisons

- Pastrami : filet de boeuf épicé

- Jambon cru de chez nous, Jambon ardennais, bacon, filet d'ardennes aux poivres

- Chorizo 

- Dinde farçie ....
Et avec notre chambre froide des fruits et légumes, nous proposons les pommes de terre et salades.

BIENVENUE A VOS ANTICIPATIONS/COMMANDES car cela nous permet de nous organiser et d’éviter des temps d’attente trop important. Un tout grand merci.

Delphine : 0476/ 32.60.59 et Sylphide 0473/27.89.79
Chaussée de Nivelles 19
5140 Sombreffe
Ouvert du mercredi au vendredi de 10h à 18h30
Le samedi de 8h30 à 18h30 et le dimanche de 9h à 13h.
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� Les prix sont communiqués sur simple demande au magasin. 


� La cabanière met à votre disposition ces appareils avec couteau racloir moyennant une caution-garantie de 50€/appareil qui vous est remise lors du retour de l'appareil en bon état.





