
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Projekt "½ gris til ingen pris" blev arrangeret i samarbejde med Roskilde slagteriskole. Slagter og 
faglærer Kenneth Lund Hansen fra ZBC-Roskilde deltog sammen med Helle Houkjær, lærer,  og 8.a 
fra Krogårdskolen d.8.+9.februar 2017. 

Slagteren havde en halv gris med på førstedagen, som her ligger klar til undervisning: 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Projekt              8.a 



 

Første del af undervisningen handlede om, hvordan man bliver slagter. 

Dernæst lærte eleverne om grisens liv og hvordan vi producerer svin, så der tages hensyn til både 
natur, miljø og dyrevelfærd. Eleverne havde mange spørgsmål,  idet de havde sat sig godt ind i 
konventionelt kontra økologisk svineproduktion.  Fire elever havde endda interviewet en 
landmand og en dyrlæge ugen inden, for at vide mere om bl.a. antibiotika i svineproduktion.    

Så var der et kort hygiejnekursus og endelig skulle grisen parteres og udskæres: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



Dernæst var der naturdag på skemaet, idet grisens anatomi blev sammenlignet med menneskets.  
 
 
 
 
 
 
 
 

    Her sammenlignes hoved, hjerne, tænder... 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Eleverne pustede lunger op: 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                   Og de så hjertets kamre, dissektion af øjet og  
               mærkede forskel på  nyre, lever, hjerte, lunger mm.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Så blev der ridset svær på flæskestegen, lavet flæskesvær, skåret tern til spyd, hakket kød til fars, 
blendet indmad til leverpostej, bundet rullestege, marineret stegeben ... og meget mere - alt 
under kyndig vejledning af slagteren: 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
2.dagen startede med et oplæg om svineproduktion i verden og om Danmarks rolle her. Dernæst 
fik eleverne et kursus i Sundhedsstyrelsens kostråd, Y-modellen og smagskompasset: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

SMAGSKOMPASSET 

 
 
 
Altsammen fordi de skulle tilberede maden, smage den til og lære, hvordan kosten bør 
sammensættes for at få et sundt og nærende måltid.  
 
 
 
 
 
 
 



 
Dernæst skulle eleverne gøre alt maden klar, da deres forældre kom til "grisefest" om aftenen: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Se mere på denne film:  https://www.magisto.com/video/bE4dYkgVBippBQxiCzE  
 
Og vi havde en fantastisk grise-fest om aftenen.. 
 

http://ntdc.magisto.com/wf/click?upn=QNu1mrPJpI16amYJYMKWzeaNOVzqz4kJoSehj5mjYXezWPYy8t9ioYqwbxrUzExAsD10yU0A5BX-2BNNY0ZuCTtYrsj5TJBxVVLhgvIAfogz-2F-2F4HZGU9BRb7RtoXOw6U5Ok4GxrEIHnZe3C1wUlJsg5wdfeFLVhJOtRCovWYsdLSaZ2SCEiZxF5-2BA-2BWCN6EC5cScXOAotTZKirA6OjHtGn13lAhn-2FHclPR-2FMdfaMX8KIKsHoHm1EVPE-2FeKBMmH-2B9mGn4IHQH2C2gfLSH-2F2O6NmYfUcNMo8fxa1DUzVqHc-2Fd7E-3D_nd4c1-2FhogENHvOqndnxlegFxDYJej-2Bgd-2BWiJWs1Gqy-2F0vt-2F57sI-2BewSQf1cdUNX6M2bTnuHylnquoP5H1byr2nkbBcjIzRu7-2BhtLx2kV-2BIUSvtFc54PYFfcXs-2FgkQ4z6S9GeyRWA4RS7JMFOnI1kc6tXuvVQW5zws0geppnUgx1j-2Fjyq5Ets-2FuQyA3BJPWe6j4dcYDEXb0rSOcN8onC-2F5cmk5OuKx4hnev7DSxZnvF-2BJudRPNwkXL4oTwM35-2Bh42


 

Bekræftelse af aftalen: 

 



 

Invitation til hjemmene:  


