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SOUPS

FRITTATENSUPPE
5.5

TOMATENCREMESUPPE
6.0

SALADS

KOYA SALAT
Salat Mix | Mango | Avocado | Kirschtomaten
Parmesan | Rinderfilet | Hausdressing
15.8

CAESAR SALAT
Roémersalat | Parmesan | Kapern | Mais | Croutons
Kirschtomaten | Hilhnerstreifen | cremiges Salatdressing
13.5

GEMISCHTER SALAT
Salat Mix | Kirschtomaten | Mais | Kurbiskerne | Hausdressing
klein 5.0
grof3 9.0

.................................................

SALAT ADD-ONS
Jumbo Garnele vom Grill 1 Stk. | 5.0
Karamellisierter Ziegenkase | 4.0
Hlhnerstreifen 100g | 5.0
Parmesan | 2.0

.................................................



S TARTERS

SPICY EDAMAME
6.0

HOME-MADE GUACAMOLE MIT TORTILLA CHIPS
Avocado | Limetten | Tomaten | Chili | Knoblauch | Schalotten
8.0

BEEF TATARE
100g Black Angus Rindfleisch | Eigelb | Senf | Schalotten | Kapern
Essiggurke | Worcestershire Sauce | WeiBbrot | Butter
15.8

PANKO GARNELEN
7 Stk. | Spicy Mayo
13.0

CHICHARRONES DE POLLO
Puerto Rican Fried Chicken | Cocktailsauce
12.0

CHEESY QUESADILLAS
mit Beef oder vegetarisch
Mozzarella | Schalotten | Petersilie | Ziegenkase
15.0

BURRATA
Pesto | Kirschtomaten | Basilikum | Wei3brot | Olivendl
13.8




PASTA

RINDERFILET FETTUCCINE
1509 Rinderfilet | Pomodorini Tomaten | Gemuse der Saison
Fettuccine Pasta
17.8

GARNELEN FETTUCCINE
Garnelen | Pomodorini Tomaten | Basilikum | Zucchini
Fettuccine Pasta
17.5

SPAGHETTI CARBONARA
Guanciale | Pecorino Romano | Ei
15.7

RISOTTO

GARNELEN RISOTTO
Garnelen | Pomodorini Tomaten | Zucchini | Petersilie | Risottoreis
16.5

BURRATA RISOTTO
Basilikumpesto | Burrata | Risottoreis
15.0




O TEAKS

FILET STEAK
Truffelplree | Rinder Jus
Argentinien
2509 | 36.0

FILET STEAK

Burrata | Speck | Baby Kartoffeln | Chimichurri
Argentinien

2509 | 41.0

SURF&TURF
Rinderfilet | Black Tiger Garnele | Chimichurri
Pommes | Gemiuse
Argentinien
2509 | 42.0

RIB-EYE STEAK
Pommes | Rinder Jus
Australien
300g | 30.0

.................................................

STEAK ADD-ONS
Jumbo Garnele vom Grill 1 Stk. | 5.0
Karamellisierter Ziegenkase | 4.0
Speck | 2.0

.................................................



MAINS

KOYA BURGER
Brioche | 200g Angus Beef | Cheddar-Cheese | Speck
karamellisierte Zwiebel Spiegelei | Salatblatter | Garnele
Pommes inkl. Dip nach Wahl
18.5

AVOCADO BURGER
Brioche | Raucherlachs oder Gemiuise-Patty
Avocado | Aioli | Limette | Salatblatter
SuBkartoffel Pommes inkl. Dip nach Wahl
15.0

BUTTERMILK FRIED CHICKEN BURGER
Brioche | Hihnerfleisch | Tomaten | Gurken
Salatblatter | Pommes inkl. Dip nach Wahl

15.5

GRIGLIATA MISTA
ab 2 Personen
gegrilltes Huhnerfilet oder Jumbo Garnele | 100g Striploin
100g Rib Eye | Pommes | Grillgemuse | Baby Kartoffeln
28.5

BEEF SOUVLAKI
Striploin 300g | Sour Cream Dip | rote Zwiebeln
Baby Zucchini | Pita Brot
24.0

.................................................

BURGER ADD-ONS
Jumbo Garnele vom Grill 1 Stk. | 5.0
Home-made Hot Sauce | 2.0
Truffel Mayo | 3.0
Speck | 2.0

.................................................



GLORY MAINS

KOYA-SCHNITZEL
Pute | Preiselbeeren | Pommes | Ketchup
16.2

GRILLED JUMBO SHRIMPS
5 Stk. groBBe Black Tiger Garnelen
24.0

ASIA WOK
Garnelen | Huhnerfleisch | Rindfleich
verschiedene Gemiusesorten | Reis
17.5

LACHS FILET
Limetten-Chili-Sauce | Grillgemuse
26.5




SIDES |

TRUFFEL GNOCCHI
6.0

BABY BRATKARTOFFELN
5.0

GRILLGEMUSE
5.0

KARAMELLISIERTER ZIEGENKASE
4.0

POMMES FRITES
4.0

SUSSKARTOFFEL POMMES
4.0

PARMESAN POMMES
4.0

BROCCOLINI
4.0

PITA BROT
3.0

WEISSBROT



DIPS

HOME-MADE HOT SAUCE

2.0

RINDER JUS

3.5

SCHARF

CHIMICHURRI

3.5

BBQ SAUCE

3.0

TRUFFEL MAYO

3.0

LIMETTEN-CHILI-SAUCE

3.0

COCKTAIL SAUCE

3.0

AlOLI
3.0
KETCHUP
2.0
MAYO
2.0

TSN
DO\
R



DESSERTS

SCHOKOLADENSOUFFLE

mit Vanilleeis

10.0

TIRAMISU

7.0

MANGO CHEESECAKE

8.0

CHURROS
mit Schokosauce

6.0




COME FOR DINNER
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STAY FOR THE VIBE
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COMFEE & "TEA

ESPRESSO
klassisch | 3.1
doppelt | 3.7

Macchiato | 3.5

Macchiato XL | 4.1

KLEINER BRAUNER
3.3

GROSSER BRAUNER
4.1

VERLANGERTER
schwarz | 3.5
mit Milch | 4.0

CAPPUCCINO
4.1

CAFE LATTE
4.5

IRISH COFFEE MIT JAMESON
6.4

FROZEN CARAMEL-LATTE
6.9

FROZEN ESPRESSO
5.0

KAKAO
4.1

TEE
verschiedene Sorten
4.1

...........................................

Honig | 0.7 Hafermilch | 0.5

...........................................



NON ALCOHOLIC

PAGO
Erdbeere / Marille / Mango
still / prickelnd
0.3L 3.9/ 4.0
0.5L 45/ 4.6

ORANGENSAFT / APFELSAFT
still / prickelnd
0.3L 3.9/ 4.0
0.5L 45/ 4.6
0.5L pur 5.0

SCHWEPPES
Bitter Lemon / Dry Tonic / Ginger Ale / Pomegranate / White Peach
0.2L 4.0

HOMEMADE LEMONADE
Himbeere-Kiwi / Mango-Maracuja / Limette-Minze / Lavendel-Zitrone
still / prickelnd
0.3L 4.5/ 4.7
0.5L5.0/5.2




NON ALCOHOLIC

VOSLAUER STILL ODER PRICKELND
0.33L 3.3
0.75L 5.6

SODA
0.3L 3.2
0.5L 35
1L 4.4

SODA ZITRONE
0.3L 3.8
0.5L 4.1

COCA COLA / COCA COLA ZERO
0.33L 4.3

ALMDUDLER / FANTA
0.33L 4.3

RICHARD‘S SUN ICE TEA
verschiedene Sorten
0.33L 4.3

MAKAVA
0.33L 4.3

RED BULL

0.33L 4.5 \\\%




BIER

PUNTIGAMER VOM FASS
0.3L 4.2
0.5L 5.1

Sl GOSSER NATUR GOLD
0.3L 4.2
N CORONA
§ 0.335L 5.1
\ EDELWEISS

0.5L 5.1
AUGUSTINER EDELSTOFF
\ 0.5L 5.1
\ |

HEINEKEN
0.33L 4.5

SODABIER
0.3L 4.1
0.5L 5.0

RADLER



APERITIF

KOYA-HUGO / VENEZIANO / CAMPARI SPRITZ
6.5

LILLET SPRITZ / WILD BERRY / WHITE PEACH
6.5

AMOURO SPRITZ
6.9

LIMONCELLO DI CAPRI PROSECCO
7.2

LEMONDROP MARTINI
7.2

WEISSER SPRITZER
3.9

MUSKATELLER SPRITZER
4.5

CAMPARI ORANGE
6.8

MARTINI BIANCO
4.7

BELSAZAR TONIC
6.5

HONEY SPRI1ZZ
7.1

SOMMER SPRITZER
3.8



CLASSIC COCKTAILS

PINA COLADA
14.9

COSMOPOLITAN
13.1

WHITE RUSSIAN
12.9

SOURS
Whisky / Amaretto / Averna / Vodka / Gin
12.9

MOJITO
12.5

CAIPIRINHA
12.5

MARGARITA
12.9

ESPRESSO MARTINI
12.5

MENTIRITA
Cuba Libre
12.5

PORNSTAR MARTINI
12.9




SPECIAL COCKTAILS

PRINCE OF KOYA
Passionsfrucht | Minze | Rum | Soda | Limette
15.9

JAMAICA BEACH
Bumbu Rum | Kiwi | Minze
14.9

CLOUDY SKY
EiweiB | Gin | Holunder | Blue Curacao
13.9

BLUE RiO
Kiwi | Gin | Blue Curacao | Prosecco
14.9

HURRICANE
Rum | Lime | Orangensaft | Ananassaft | Passoa
14.9

ZOMBIE
Rum | Dunkler Rum | Lime | Passoa | Coruba | Grenadine | Orangensaft
16.9

..........................................................................

ALKOHOLIFREI

SUMMER QUEEN
Erdbeersaft | Orangensaft | Mangoplree | Zitronensaft | 10.9

MANGO BLISS
Mangosaft | Mangopuree | Zitronensaft | 10.9

COCONUT KISS
Ananassaft | Grenadine | Kokosnuss | Schlagobers | 10.9

..........................................................................



VODKA

ABSOLUT
6.0

BELVEDERE
7.5

GREY GOOSE
7.5

ELIT VODKA
7.5

y TEQUILA
—
//,/I’%/;J/_% PATRON SILVER

—— 7.9

e
/

g OLMECA GOLD / SILVER



GIN

BOMBAY
6.2

HENDRICKS
7.0

§
N
MONKEY 47 =
8.0 S
NORDES SN
6.5 ;
T
BROCKMAN'S ORANGE KISS GIN ‘\\\“
6.5 N =
N LS
MALEY GIN SN N
ORIGINALE / ROSA / LIMONE = b
6.5 '
=




WHISKEY

JOHNNY WALKER RED LABEL
6.7

JACK DANIELS
7.0

JAMESON
6.9

LAGAVULLIN 16Y
1.5

CHIVAS 12Y
7.2

CHIVAS 18Y
9.5

ARDBEG 10Y
7.9

MARKER‘S MARK
7.1

PROPER NO. TWELVE
7.5

COGNAC

HENNESSY VS
7.4

CLAUDE CHATELIER X.0. EXTRA
9.5



RUM

DIPLOMATICO
8.0

DON PAPA BAROKO
7.9

RON ZACAPA SISTEMA 23 SOLERA
8.9

PLANTATION BARBADOS X.O.
8.5

BUMBU
8.0

PAMPERO ESPECIAL
6.5

PAMPERO ANIVERSARIO
6.8

ANGOSTURA TAMBOO SPICED RUM
6.9

AL CAPONE RUM




DIGESTIE

FERNET BRANCAMENTA
5.0

FERNET BRANCA
5.0

JAGERMEISTER
5.0

FRENCH CONNECTION
7.0

CYNAR & TONIC
7.0

..........................................................................

SHOTS

AVERNA CLASSIC]|5.9
AVERNA ZITRONE]|8.0
ESPRESSO MARTINI|4.4
NUTELLA|4.4
B52|4.8
WOO WOO|4.4

WUNSCH SHOT|6.6

..........................................................................






Alle Preise in € inklusive Mehrwertsteuer. Wir akzeptieren ausschlie3lich
Barzahlung, Bankomatkarten, Mastercard und Visa. Auf Anfrage informieren
Sie gerne unsere Mitarbeiter:innen tUber allergene Zutaten in unseren Gerichten.

KOYA Gastronomie GmbH - Karntner StraBe 30, 8020 Graz
Tel.: +43 316 717176 - booking@koya-graz.at - koya-graz.at



