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KORVHANTVERK STOCKHOLM — SVERIGES ANDRA KRAV-MARKTA CHARKUTERI!

Antligen har Sverige fatt tillgang till farsk ndrproducerad, nitritfri, KRAV-mérkt korv! Som andra charkuteri i Sverige har
Korvhantverk Stockholm KRAV-certifierats under varen, och fran och med denna vecka har féretaget 9 KRAV-markta
produkter (fler kommer framover):

e 5sorters farskkorv — Parmesan, Fankal, Rostad Vitlok, Chorizo & Merguez
e 3 sorters emulsionskorv — Wienerkorv, Prinskorv & ”Salukorv” (falukorv ar namnskyddat & maste innehalla nitrit —
alltsa fick vi hitta pa ett eget namn)
o ROkt sidflask

"Vi har sedan vi 6ppnade 2011 bevisat for olyckskorparna att det visst gar att géra nitritfri korv, som ar bade vacker &
valsmakande och pd samma gang smakar gott” , sdger Jon Randow, fd kock & koksmaéstare & grundare av Korvhantverk
Stockholm. ”Nér vi nu ocksa fick tillgang till KRAV-markt kott, var det sjalvklart for oss att ta steget att ocksd KRAV-marka

produktionen.”

Idag har Korvhantverk Stockholm en trogen & bred kundgrupp — fran livsmedelshandeln till matkassar, vidare till
restauranger & storhushall etc. ”Vi méarker att dagens konsument onskar dta mindre kott, men vill ha renare produkter nar
man anda valjer att ata det. Nar detta sedan gar att kombinera med rejala smaker, ja, da blir det en win-win-win for
kunden, miljon & hélsan”, sdger Catarina Randow, marknadsansvarig & medgrundare av Korvhantverk Stockholm.

OM KORVHANTVERK STOCKHOLM

Korvhantverk Stockholm ar historien om en mans vision om att géra riktig korv, utan nitrit & e-nummer, pa ett helt nytt
satt, i Sverige & Stockholm. Mannen &r Jon Randow, som startade Korvhantverk Stockholm 2011. Fyra SM-guld i
Mathantverk senare, kan man nog saga att visionen ar uppfylld, och idag gors bade farskkorvar, emulsionskorvar och
charkuterier pa ett hantverksmassigt satt i fabriken i Sollentuna.

Aven om smaken pa korvarna sjalvklart &r mycket viktig, sa finns det ocksa en omsorg om révaror, miljé och halsa som
adderar extra krydda. Korvhantverk ar KRAV-markta sedan mars 2018, korvarna ar helt fria fran e-nummer & nitrit, de
innehaller bara kott fran valhallna svenska gardar dar djuren fatt boka & beta fritt, och de innehaller inget annat an kott &
kryddor —som det egentligen ska vara.
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