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Le vin chaud appartient a Neél au méme titre que le sapin. - | @J"Qi}w_:“
Der Qlithuwein gehint zu Weikinahten wie dex Tannenbaum. -

Dans tows les cas c’est un incentouwrnabile a chagque visite du maché de Noél. " E-l-E
Uuf jeden Fall ist ex ein Muss auf jedem Weitinachtsmarktlesuch. ‘

adéﬁmddeuiodedunmﬁédeJVaéﬁd’aiméaeﬁapeﬁﬁe,nammmpwpaom de beire un vin chaud
Wirn besuchien den Uacheneuveifinachtsmankt nicht, alse tunfen wir twotzdem gemeinsam einen
Glifuwein am Kamin.

Rendez-vous samedi 5 décembiie et dimanche 6 décembire entre 17 et 19 h sur Skype.
Um Samstag, 5 Dezember und Senntag, 6 Dezembier zwischen 17 und 19 Uhx dber Skype.

Vaici une necette de vin chaud : le vin tlanc chaud est une wvélation : il est beaucoup plus frais et
épice que le vin wouge chaud.
Da ist ein Rezept : weisser Glibuvein ist eine Offenbiarung : ex ist viel Prischer und wiinziger als
befeannten Rotwein-Version.



4 clous de girafle

2 anis étoilé

1 baten de cannelle

3 cardamaeme

125 mt de jus d’erange

80 ml de whum a 54 9,

1,5 € de vin blanc (Pinat gris, Riesling
d’Ulsace, Silvaner, guiner Veltiner )

4 cuillenes a seupe de sucre blanc

1 crange bio & couper en nondelles

Laissez infuser les épices enw 20 min puis

faites chauffer doucement, env 5 a 10 min

sans jamais laissex bouilliv. >
g

Glisser 1 cu 2 nondelles d’enange pour chaque

boisson sewie tres chaude dans un mug.

4 St Gewiivznellien

2 Stexnanis

@ urope

changes

1 St Zimt

125 ml Onangensaft E\E@ En:?!; Est
w2l de Rouen J

80 mt Rum 54 %/,

1.5 € WeiBuwein Silvaner, Riesling, Miiller-
Jturngau, guiner Veltiner

4 EL weifer Kandiszucker

1 St Bie-Orange

Die COnangen heiff abwaschen und in
Scheibien schineiden, welche in die Gliser
gegelien wenden.
Gewiivzneller, Rum, weiffer Handiszucker,
Japﬁmbﬁléocﬁen(ca57()./l/lm)

er Gliihuein muss feiff sewient wenden.



