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Le vin chaud appartient & Noél au méme titre que le sapin. Dans tous les cas cest un
incontournable & chaque visite du marché de Noél.

Grzane wino, zwane « grzaricem » pojawia si¢ zawsze w okresie Swigt Bozego Narodzenia i jest
réwnie istotne jak przyozdabianie choinki. To element kluczowy, nie do uniknigcia na
$wigtecznych jarmarkach.

A défaut de visite du marché de Noél dAix la Chapelle, nous vous proposons de boire un vin
chaud au coin de votre cheminée.

W zwigzku z tym, iz nasze spotkanie na targu $wiatecznym w Aix la Chapelle nie moze si¢ odbyé,
proponujemy Pavistwu wypicie grzanego wina, przy kominku, w zaciszu Waszych doméw...

Rendez-vous samedi 5 décembre et dimanche 6 décembre entre17 et 19 h sur Skype.
Spotkajmy sie w sobotg 5 grudnia i niedziele 6 grudnia, miedzy 17h a19h, na Skypie.

Voici une recette de vin chaud : le vin blanc chaud est une révélation : il est beaucoup plus frais et
épicé que le vin rouge chaud.

Ponizej, znajdziecie przepis na grzane, biate wino: jest rewelacyjne : $wiezsze oraz bogatsze pod
katem waloréw smakowych anizeli wino czerwone.



4 clows de girofle

2 onds étoile

1 baton de cannelle

3 cordoamome

125 ml de jus d'orange

80 md de rhuumm 4 54 %

1,5 L de vin blanc (Punot gris,
AAbace, Sulvanes, griwver Veltiner)
4 cwilleres a soupe de suere blance
1 ovange bio a couper en rondelles
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Loissez infuser les épices eny. 20 min puds
foites chouffer dowcement, eny S a 10 min
sonss jomons Laasser bowillr. -
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Glisser 1 ow 2 rondelles d'ovange powr chaque
bousson servie tres chaude dang uwn mug.

4 gozdziki

2 gwiazdki anyzun

1 poteczka cynoamonu
3 zwarna kerdowonu
125 md sokun pomaeroiczouLgo
80 md rumu (54%)

1,5 L wwa bilatego (Pumet grus;
Riesling, Sinvaner, griver Velfiner)
4 tyzki cukru

1 pomarancza bio (do pokrojenia w plastry)

urope
changes
ﬂ ELE
CNE we

de Rouen

Alzackl

Odstowie wino z przyprowsmd L pozostatymd
sktadnikami na ok. 20 wununt.  Nastepnie
FOZPOTZaL - Proces  podgrzewsnia na matym
ognin. Nie dopusicie do zagotowania.

Podowag w kubkwn, na govraco. Dodag na sam
koniee 1-2 plasterki pomaroiczy na porefe.



