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SAGE®
ANBEFALER
SIKKERHED
FREM FOR ALT

Hos Sage® er vi meget
sikkerhedsbevidste.

Nar vi designer og produ-
cerer forbrugerprodukter,

e det forst og fremmest med
brugernes sikkerhed for
oje. Derudover beder vi om,
at du udviser varsomhed,
nar du bruger elapparater
og overholder de folgende
forholdsregler.
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VIGTIGE
SIKKERHEDS-
OPLYSNINGER

LAS HELE BRUGSAN-
VISNINGEN, FOR APPARATET
TAGES | BRUG, OG GEM
BRUGSANVISNINGEN

* Du kan ogsa downloade
denne brugsanvisning pa
sageappliances.com

* For apparatet tages i brug
forste gang, skal du sikre,
at din elforsyning er den
samme som vist pa meerkaten
i bunden af apparatet.

* Fjern al emballage og
indpakning, fer du bruger
apparatet forste gang.

* Bortskaf beskyttelsesind-
pakningen omkring stikket pa
forsvarlig vis, da bern kan blive
kvalt, hvis de putter det i munden.

¢ Dette apparat er kun til
husholdningsbrug. Brug ikke
apparatet til andet end det
tilteenkte formal. Brug ikke
apparatet i koretgjer eller
bade i bevaegelse. Brug den
ikke udenders. Forkert brug
kan medfare personskader.

* Elledningen skal vaere
viklet helt ud fer brug.

* Placer apparatet pa en stabil,
varmefast, lige og ter flade
med god afstand til kanten,
og brug ikke apparatet nger
en varmekilde som f.eks. en
varmeplade eller et gasblus.



* Vibration under processen kan
f& apparatet til at flytte sig.

* Sgrg for, at ledningen ikke
haenger ud over bordkanten,

er i kontakt med varme overflader
eller er viklet sammen.

* Dette apparat ma ikke bruges
af born.

* Afbryd altid strem til apparatet,
hvis det efterlades uden

opsyn, og inden samling,
adskillelse eller rengaring.

Born ma ikke lege med
apparatet.

Rengering og vedligeholdelse
af apparatet ma ikke udferes

af born, medmindre de er

over 8 ar og under opsyn

af en voksen.

Apparatet og dets ledning skal
vaere uden for reekkevidde

for barn.

Apparatet er ikke beregnet

til brug af personer med
nedsatte fysiske eller mentale
evner, manglende erfaring

og viden — medmindre de

er blevet vejledt og givet
brugsanvisninger af en person
med ansvar for deres sikkerhed.
Brug ikke apparatet, hvis
elledningen, stikket eller

selve apparatet pa nogen
made bliver beskadiget.

Hvis apparatet eller tilbehgret
bliver beskadiget og der kreeves
anden vedligeholdelse end
blot rengering, skal du kontakte
Sage Kundeservice eller ga
ind pa sageappliances.com.

¢ Al anden vedligeholdelse
end almindelig rengering skal
foretages af et autoriseret
Sage®-servicecenter.

* Det anbefales at installere en
automatisk sikkerhedsafbryder
ved brug af alle elektriske
apparater. Det anbefales at bruge
sikkerhedskontakter med en
maksimal arbejdsstrom pa ikke
over 30mA. Kontakt en elekiriker
for at fa professionel hjeelp.

 Kontrollér altid, at produktet
er rigtigt samlet i henhold til
instruktionerne, inden det
bruges. Hvis apparatet bruges
uden at veere korrekt samlet,
kan det resultere i, at produktet
beskadiges, og det kan
medfere en sikkerhedsrisiko
inklusive personskade.

* Brug ikke foodprocessoren
pa glatte, ustabile eller ujeevne
overflader som en aflgbsbakke.

* Hold heender, fingre, har,
taj samt kokkenredskaber
og andet veek fra dele,
der roterer og beveeger sig.

* Brug ikke apparatet til
andet end at blende
fadevarer eller vaesker.

* For at undga en potentiel
risiko for, at apparatet starter
af sig selv pga. en utilsigtet
nulstilling af sikringsfunktionen,
ma du ikke tilslutte en ekstern
afbryderenhed (som f.eks. en
timer) eller tilslutte enheden
til en streamkilde, der vil kunne
sla apparatet til og fra.
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* Hold apparatet rent.

Folg rengeringsvejledningen

i denne manual.

* Dette apparat er kun il
husholdningsbrug. Brug ikke
apparatet til andet end det
tilteenkte brug. Brug ikke
apparatet i keretgjer eller

bade i bevaegelse. Brug den
ikke udenders. Forkert brug
kan medfare personskader.
Brug aldrig tilbeher, der ikke
blev leveret med dette produkt,
eller er godkendt af Sage®,
sammen med dette produkt.
Hvis apparatet bruges uden

at veere korrekt samlet, kan det
resultere i beskadigelse af
produktet og medfare en
sikkerhedsrisiko inklusive
personskade.

Du kan leese om, hvilket tilbehar
der er godkendt af Sage®

til brug sammen med dette
produkt, i de instruktioner,

der felger med tilbehgret, samt
i denne brugervejledning.

Veer forsigtig, nar du fierner
mad fra tilberedningsskalen,
og serg for, at motoren, Quad”-
klingen, dejklingen eller skiven
er stoppet helt, for apparatet
skilles ad. Serg for, at der

er slukket for motoren med
OFF-knappen, der er slukket
for stikkontakten, og stikket

er taget ud af stikkontakten,
inden laget fiernes fra skélen.
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Tilberedningsskalen

skal derefter lases op fra
motorsoklen, og Quad”-klingen,
dejklingen eller skiverne fiernes
forsigtigt, inden du prover at
fierne den forarbejdede mad.
Brug ikke meget varme eller
kogende vaesker —lad dem

kole af, inden de haeldes

i tilberedningsskalen.

Hvis meget varme vaesker
sprojter ud af apparatet,
risikerer du forbraendinger pa
grund af pludselig fordampning.
Sarg for, at der er slukket

for foodprocessoren med
OFF-knappen, der er slukket
for stikkontakten, og stikket er
taget ud af stikkontakten, inden
du monterer Quad"-klingen eller
dejklingen eller szetter laget pa.
For at undga eventuelle
funktionsfejl i tilberednings-
skalens automatiske kontakt
skal du ikke lase laget, nar
apparatet ikke er i brug.

Anbring ikke heender eller
fingre i foodprocessorens skal,
medmindre motoren, Quad”-
klingen, dejklingen eller skiverne
er stoppet helt med at rotere.
Klingerne og skiverne er
ekstremt skarpe og skal

altid handteres med storste
forsigtighed. Undga kontakt med
bevaegelige dele, nar apparatet
er i brug. Hold heender, har, tgj,
paletknive og andre redskaber
veek fra foodprocessorens sliske
for at forhindre personskader
eller beskadigelse af apparatet.



Brug altid det medfglgende
stempel til at skubbe maden
ned ad slisken.

* Der skal udvises forsigtighed
ved handtering af foodproces-
soren og dens tilbehgr — husk,
at klingerne og skiverne er
knivskarpe og skal opbevares
utilgaengeligt for barn.

* Der skal udvises forsigtighed
ved handtering af de skarpe
skeereblade under tamning
af skalen og rengering.

* Fyld ikke skalen over maerket
for maksimalt vaeskeniveau
eller 3,5 liter tarre ingredienser
ved rivning. Placer altid tarre
eller tykkere ingredienser
i tilberedningsskalen forst,
inden du tilsaetter vaesker.

* Fjern aldrig laget, mens
foodprocessoren korer.

Stop altid apparatet med
teend/sluk-knappen,
for du fierner laget.

* Placer ikke foodprocessoren
teet pa bordkanten, nar den skal
bruges. Serg for, at overfladen er
plan, ren og fri for vand, mel osv.

» Kom ikke nogen dele af
foodprocessorenien
mikrobglgeovn.

* Lad ikke foodprocessoren veere
uden opsyn, nar den er i brug.

* Flyt ikke foodprocessoren,
mens den er i brug.

* Brug ikke andet udstyr end det,

der felger med foodprocessoren.

* Forsag ikke at betjene

foodprocessoren pa anden
made end som beskrevet
i denne vejledning.

e Skub ikke fgdevarer ind

i madslisken med fingrene eller
kokkenredskaber. Brug altid
det medfglgende stempel.

 Foodprocessoren ma kun

bruges, nér laget er last sikkert
pa plads.

* Tilberedningsskélen skal altid

monteres pa motorsoklen, inden
du monterer Quad”-klingen,
dejklingen eller skiverne.

¢ Knus ikke is i de store eller

sma tilberedningsskale.
Dette vil beskadige klingerne
(Quad™ eller den lille klinge).
Vianbefaler at knuseisien
blender.

* Ved blanding af geerdej bar

du ikke lade foodprocessoren
kare laengere end 30 sekunder
ad gangen. Lad apparatet kale
af, for du bruger det igen.

* Nogle seje blandinger, sdsom

dej, kan fa klingen til at rotere
langsommere end normalt.
Hvis dette sker, skal du ikke
lade apparatet kare laengere
end 30 sekunder ad gangen.

* Rens ikke terngitteret med

fingrene eller med en kniv.
Brug det medfelgende
rengeringsveerktgj eller
-bgrste til at rense terngitteret.
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* Rens ikke ternklingen med
fingrene eller med en kniv.
Brug det medfolgende
rengaringsvaerktej eller -barste
til at rense ternklingen.

* Forsag ikke at bruge ternseettet
til andre formal end beskrevet
i denne brugervejledning.

* Forsag ikke at bruge ternsaettet
i andre foodprocessorer end
de modeller, der er angivet
pa emballagen til ternseettet.

Det viste symbol angiver,

at dette apparat ikke ma
mmm bortskaffes som normalt

husholdningsaffald.
Det skal afleveres pa en lokal
genbrugsstation eller hos en
forhandler, som tilbyder denne
service. Kontakt de lokale
myndigheder for at fa yderligere
oplysninger.

For at undga elektrisk sted
ma hverken stik, ledning
eller apparatet nedsaenkes
i vand eller andre vaesker.

GEM DISSE INSTRUKTIONER
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Komponenter

®

TOoZZr X¢&

Lille stempel
Medium stempel

Stort stempel
Foodprocessoren starter ikke, medmindre
det store stempel er isat korrekt.

Ekstra bred 14 cm-sliske

Sikkerhedssystem til sliske

Forhindrer motoren i at starte, medmindre
skalen og laget er korrekt monteret,

og det store stempel er isat.

Lag
Silikonepakning

Lille skal
Til mere praecis og kontrolleret forarbejdning
af mindre maengder fodevarer.

Tilberedningsskal med handtag
Skal til 3,5 liter terre ingredienser eller
2,4 liter tern og veeske (tykke, vade
ingredienser til f.eks. supper).

LCD-display

Timer til op- og nedtaelling
Teend/sluk-knap
Start/pause-knap
Pulsknap

Motorsokkel

Skridsikre gummifodder
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Dejklinge

Lille klinge

Quad-*-klinge

Sikkerhedsdaeksel til Quad’-klinge
Piskeskive

Justerbar snitteskive
Pomfritskeerer

Strimleskive

Vendbar rivejern

Skiveaksel

Bruges sammen med det vendbare rivejern,
strimleskiven, piskeskiven, kartoffelskreelleren
og den justerbare snitteskive.

Oplysninger om elektricitet
220-240V ~50Hz 2.000 W



AA

AA.
AB.
AC.
AD.
AE.

AF.

AG.
AH.

Al.

Skraelleskive
Ternknivskive
Terngitter
Ternfordeler
Rensehzette
Gearaksel

Anvendes sammen med ternsaettet.

Plastikpaletkniv
Rensebgrste
Opbevaringskasse
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N Samling

N

FOR FORSTE BRUG

* For foodprocessoren bruges for forste gang,
skal du fierne al emballage og alle reklameetiketter
fra den. Kontrollér, at der er slukket teend/sluk-
knappen, og foodprocessoren ikke er sluttet til
stikkontakten.

o Veer forsigtig med klingerne og skiverne,
da de er ekstremt skarpe.

* Vask tilberedningsskalen, laget og alt tilbeher
i varmt seebevand med en blad klud. Skyl, og ter
grundigt. Alt tilbeher undtagen gearakslen og det
store stempel kan vaskes i opvaskemaskinen.

 Nar foodprocessoren bruges for ferste gang,

kan der komme en karakteristisk lugt fra motoren.

Dette er helt normalt og vil forsvinde, efterhanden
som du bruger apparatet.

* Brug altid foodprocessoren pé en ter og plan
overflade.
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SAMLING

Motorsokkel og skal

1. Placer tilberedningsskéalen oven pa
motorsoklen med handtaget ud for ALIGN
HANDLE-meerket pa soklen.

2. Drej skalen med uret, indtil handtaget er last

pa forsiden. Tilberedningsskalen er nu sikkert
last pa plads. Foodprocessoren fungerer kun,
nar skalen er monteret korrekt og last pa plads.




Aksler og skiver

1.

Inden du leegger laget pa tilberedningsskalen,
skal du montere den gnskede aksel i tilkob-
lingspunktet i midten af tilberedningsskalen.

Placer derefter det anskede tilbeher pa akslen.

Bemeerk, at Quad®-klingen og dejklingen ikke
skal bruges sammen med en aksel.

. Skiveakslen skal bruges sammen med

felgende skiver: den justerbare snitteskive,
det vendbare rivejern, strimleskiven,
pomfritskeereren og kartoffelskreelleren.

Brug ikke gearakslen sammen med disse
redskaber. Hvis skiver, der er designet til brug
sammen med en skiveaksel, forsgges at blive
brugt alene, bliver de beskadiget, og forkert

brug kan medfere, at delene smelter sammen.

Strimleskive

Pomfritskaerer

Snitteskive

Rivejern

Skreeller

Skiveaksel

. Gearakslen skal bruges sammen med

ternsaettet. For at skeere grentsager eller frugter
i tern skal du ferst montere gearakslen i skalen
og derefter montere terngitteret. Serg for,

at terngitteret flugter med de 4 tapper i skélen,
og monter til sidst ternknivskiven.

Sorg for at gore det i den rigtige raekkefolge.
Hvis du skal skeere storre maengder
fodevarer i tern (mere end 1 liter), skal du
ogsa montere ternfordeleren, efter du har
monteret gearakslen i skalen. Ternfordeleren
hjeelper med at fordele ternene i skalen.

Ternsaettet ma ikke bruges sammen med
skiveakslen. Der méa kun bruges gearakslen.

Ternklinge

Terngitter

Ternfordeler

Gearaksel

/
1

YA\ ADVARSEL

Ror ikke ved klingerne
pa terngitteret. De er
ekstremt skarpe.
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Lille skal Lag

Anbring laget pa tilberedningsskalen, s& ALIGN/
LOCK-meerkerne pa laget og handtaget flugter.
Laget lases ved at holde pa slisken og dreje
laget med uret, s& handtagsdelene flugter.

Nar laget lases korrekt, aktiveres
sikkerhedslasemekanismen pa handtaget,
og motoren kan starte.

Den lille skal passer ind i hovedtilberednings-
skalen.

e Y,

Brug ikke nogen aksler eller skiver. Den lille skal
kan kun bruges sammen med den lille klinge.
Bemeerk, at den lille klinge ikke kan bruges

i hovedtilberedningsskalen.
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Funktioner

BLENDNING

Kom godt i gang

Foodprocessoren fungerer kun, nar tilbered-
ningsskalen, laget og det store stempel er
samlet korrekt. Dette vil sla sikkerhedslasen fra,
s& motoren kan kare.

Pa slisken er der et CHUTE FILL MAX-symbol,
der indikerer maksimumniveauet for fedevarer,
der kan placeres i slisken, sa stemplet kan sla
sikkerhedslasen fra.

Kontrolknapper

PULSE-knappen er ideel til handtering

af fadevarer, der skal forarbejdes i korte,
kraftfulde intervaller. Denne funktion far ogsa
ingredienserne til at flytte sig rundt i skalen.
PULSE-funktionen er mest velegnet til handtering
af fadevarer, der kun skal forarbejdes ganske kort.

Efter forarbejdningen

Nar fodevarerne er blevet feerdigforarbejdet,
skal du vente, til klingerne/skiverne er stoppet
med at rotere, for du laser laget op. For at veere
pa den helt sikre side skal du slukke for teend/
sluk-knappen og tage stikket ud af stikkontakten,
inden du handterer klingerne.

Klingerne/skiverne fiernes ved forsigtigt at tage fat
midt i plastnavet og lefte delen op og ud af skalen.

SKARING AF TERN VED
HJZAELP AF TERNSATTET

Ternseettet kan bruges til at skeere ra og kogte
ingredienser i tern p& 12 x 12 mm.

Husk altid at montere gearakslen, terngitteret
og ternknivskiven i foodprocessoren, inden
du tilseetter fodevarerne.

Skeer ikke mere end 2,4 liter fodevarer i tern
ad gangen. Brug af en sterre maengde end det
kan resultere i, at fadevarerne blokerer skiven.
Det vil ogsa gere det mere vanskeligt at gere
terngitteret rent.

Renger terngitteret, hver gang du har skaret
2,4 liter fodevarer i tern.

Frugter og grentsager

Ternseettet kan bruges til at skeere ra og kogte
grontsager og frugter i tern. De bedste resultater
med at skeere harde grentsager som gulergdder
og graeskar i tern opnas ved at forkoge dem.
Forkog kun grontsager, der alligevel skal
tilberedes ved varme bagefter.

De bedste resultater med at skeere ra,

harde grontsager i tern opnas ved at skubbe
gulergdder via den lille sliske pa langs og bruge
medium slisken til graeskarstykker. Hvis du bruger
den store sliske til den type grontsager, risikerer
du at blokere skiven.

SKZ/R IKKE SODE KARTOFLER | TERN
(yamsrod/batat).

Sade kartofler er pa grund af deres terre, fibrose
konsistens ikke velegnede at blive skaret i tern
ved hjeelp af ternseettet. Forarbejdning af sede
kartofler vil belaste ternseettet og forarsage en
for hgj friktion og i veerste fald beskadigelse

af laget.

Kontrollér processen ved at bruge taend/sluk-
knappen.

BRUG AF KARTOFFELSKRAELLEREN

Nu er det nemt at skraelle kartofler

Det behover ikke at veere besveerligt at skreelle
kartofler. Sage-kartoffelskreelleren skraeller
kartofler i portioner pa 6-7, afhaengigt af sterrelsen.
Processen foregér hurtigt — nogle gange hurtigere
end forventet. Sa hold gje med processen,

som typisk tager 25-30 sekunder.

Storrelsen betyder noget

Det er bedst at bruge kartofler, der er omkring
70 mm x 70 mm, hvilket nogenlunde svarer til

storrelsen pa tegningen. Kartoflerne skal helst
veere runde snarere end aflange.

Brug hele kartofler, da kartofler, der er
skaret i halve eller kvarte, har skarpe kanter,
som apparatet har sveert ved at handtere.
Brug af runde kartofler reducerer ogsa spild.

Placering af kartoflerne

Leeg 6-7 kartofler i et jaevnt lag oven pa
skreelleskiven. Kartoflerne skal ikke veere teet
pakket, sa de skal kunne rulle rundt uden
forhindring. Hvis kartofler er for taet pakket,

vil skreelleprocessen ikke veere lige sa effektiv.
Skreelningen fungerer bedst med en fuld portion,
og skreelning af et par kartofler vil ikke veere lige
sa effektiv. Las laget pa plads, inden du starter
processen, og skub aldrig kartofler gennem
slisken.
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Den bedste storrelse
kartoffel til skreelleskiven
er omkring 70 mm x 70 mm.

Kartoflerne skal helst vaere
af den runde og ikke lange
slags.

s =

Skreelning af andre fodevarer

Skreelleskiven er egentlig designet til at skreelle
kartofler, men den kan ogsa bruges til at skreelle
andre faste, runde spiselige genstande som for
eksempel rgdbeder.

Den kan ogsa skreelle guleredder og sede
kartofler. Afheengigt af sterrelsen anbefaler vi,
at gulergdder og sgde kartofler skeeres

i 2-3 stykker, inden de leegges i skalen.

SNITNING OG HAKNING
MED QUAD-KLINGEN

De mikrotakkede Quad-klinger kan snitte og hakke
ra og kogte ingredienser, til de har den gnskede
konsistens, fra groft hakket til finthakket. Klingerne
er meget effektive, s& handtering af selv store
maengder ingredienser tager kortere tid end man
skulle tro.

Ra grontsager, frugt og kogt ked
Skeer ingredienserne i tern pa ca. 2,5 cm.

Hak hgjst 1,6 liter ad gangen ved at bruge
PULSE-knappen i 1-2 sekunders intervaller,
indtil indholdet er hakket i tilpas sma stykker.

Rat ked, kylling og fisk

Puds kedet af for at fjerne evt. fedt og sener,
og skeer det ud i tern pa ca. 2,5 cm. Serg ogsa
for, at der ikke er nogen knogler tilbage i kadet.
Leeg kadet i fryseren, indtil det er fast, da dette
gor det nemmere at skeere det. Hak ikke mere
end 600 g rat ked ad gangen. Ved brug af
denne maengde ber du hgjst lade motoren kere
i 30 sekunder ad gangen. Brug en kombination
af START- og PULSE-knappen, indtil kedet er
hakket til den gnskede konsistens.
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Gronne krydderurter

Vask krydderurterne, og ter dem grundigt.

Fjern eventuelle grove steengler og stilke. Hak hgjst
3 bundter krydderurter (ca. 1,3 liter) ad gangen
ved at bruge PULSE-knappen i 1-2 sekunders
intervaller, indtil de er hakket i tilpas smé stykker.

Friske krydderurter skal bruges i maden med
det samme, sa de bevarer aromaen.

Nodder

Hak hgjst 1,2 liter nedder uden skal ad gangen
ved at bruge PULSE-knappen i 1-2 sekunders
intervaller, indtil de er hakket i tilpas sma stykker.

Noddesmor

Kveern hgjst 1,2 liter ristede ngdder uden skal
ad gangen ved at bruge START-knappen,
indtil de har den gnskede konsistens.

Rasp

Braek brad, der er blevet tilpas tort, i mindre
stykker (friskbagt brad vil heenge fast i klingerne).
Placer hgijst 6-8 skiver brgd ad gangen

i tilberedningsskéalen, og brug PULSE-knappen

i 1-2 sekunders intervaller, indtil bradet er blevet
til rasp med den gnskede konsistens.

Ristet rasp

Braek brgdet i mindre stykker, og rist det i ovnen,
indtil bradet er gyldent og spredt. Pas pa,

at det ikke far for meget. Placer hgjst 6-8 skiver
bred ad gangen i tilberedningsskalen, og brug
PULSE-knappen i 1-2 sekunders intervaller.

Sod rasp

Breek hgjst 500 g smakager i kvarte. Kvaern dem
ved at bruge PULSE-knappen i 1-2 sekunders
intervaller, indtil de er blevet til rasp med den
onskede konsistens. Sad eller krydret rasp kan
bruges ved bagning af wienerbrad og sede eller
krydrede teerter.

Brug ikke meget harde kiks eller smakager
(for eksempel engelske ingefeersmékager),
da dette kan beskadige klingerne.

Torrede frugter

Hvis der er sten i de torrede frugter (f.eks. dadler),
skal de fjernes, og starre frugter skal skeeres

i kvarte. Brug ikke sterre maengder, end hvad
der ca. svarer til en kvart liter, ad gangen.

Tarrede frugter kan veere kleebrige og vil muligvis
haenge fast i klingerne under forarbejdning.

Vi anbefaler at lsegge torrede frugter i ca.

10 minutter i fryseren, inden de skal forarbejdes.
Brug ikke storre meengder, end hvad der svarer
til 0,5 liter (0,25 liter ved sterre frugter), ad gangen,
og brug PULSE-knappen i 1-2 sekunders
intervaller, indtil indholdet har faet den gnskede
konsistens.



PURERING MED QUAD®-KLINGEN

De mikrotakkede Quad-klinger kan purere ra
og kogte ingredienser, til de har den gnskede
konsistens, og kan f.eks. bruges til at fremstille
babymaos. Klingerne er meget effektive og kan
blende indhold til mos pa meget kort tid.

MIKSNING MED QUAD"-klingen

Quad-klingen kan bruges til at mikse ingredienser
til kagedej og smer.

Quad-klingen kan ogsa bruges til at rore
geggebaserede saucer og lignende, f.eks.
mayonnaise.

Wienerbroddej

Anbring mel og afkelet smor i tern i tilbered-
ningsskéalen.

Brug ikke mere end 500 g mel ad gangen.
Brug START/PAUSE-knappen i passende
intervaller, indtil smarret absorberes i melet.

Tilseet derefter gradvist veeske via den lille sliske
uden at stoppe motoren.

Forarbejd blandingen, indtil den danner en kugle.

FELTNING MED DEJKLINGEN

Husk altid at montere dejklingen i tilberednings-
skalen, inden du tilsaetter fadevarerne.
Dejklingen har plastikkanter og er mere
skdnsom mod dejen.

Dejklingen streekker glutentrddene ud i stedet
for at skaere dem over og er derfor velegnet til
eltning af alle former for geerdej og andre typer
dej, der kreever eeltning.

Brug ikke mere end 500 g mel ad gangen.
Brug START/PAUSE-knappen i passende
intervaller.

Tilseet derefter gradvist vaeske (f.eks. olie,
hvis opskriften naevner det) via den lille sliske
uden at stoppe motoren. &It dejen, indtil den
danner en blod, elastisk kugle.

Hvis der skal eeltes mere end to portioner dej
(med 500 g i hver), skal du lade motoren kele
af i et godt stykke tid (ca. 30 min), inden du
eelter den neeste portion, for ikke at overbelaste
motoren.

SNITNING, RIVNING OG HQVLING

VIGTIGT

Béde den justerbare snitteskive og det
vendbare rivejern skal bruges sammen
med skiveakslen.

Justerbar snitteskive

Den justerbare snitteskive kan snitte
ingredienser i tynde skiver med den gnskede
tykkelse. Den har 24 indstillinger og kan
justeres fra fin (0,3 mm) til grov (8 mm) snitning.
Skivetykkelsen justeres ved at holde den
justerbare snitteskive ved kanten med den ene
hand og dreje justeringshjulet pa undersiden

af skiven med den anden hand. Pas p4, at du
ikke rgrer ved klingen under denne proces.

Den valgte skivetykkelse vises med en pil.

Vendbart rivejern til rivning og hovling

Begge sider af denne skive er udstyret med

en reekke sma klinger. Vend skiven efter behov,
sadan at de store huller vender opad, hvis

du skal hgvle ingredienserne i grove flager,

eller de sma huller vender opad, hvis du skal
rive ingredienserne i fine stykker. Skiven har
meerker, der viser, hvilken side der vender opad.

PLACERING AF INGREDIENSER

De bedste resultater opnas ved at placere
ingredienserne i slisken og bruge stemplet til
blidt at skubbe dem ned i foodprocessoren.

Brug altid den lille eller medium sliske til
forarbejdning af harde ingredienser som
greeskar og sgde kartofler. Hvis du bruger den
store sliske til harde ingredienser, risikerer du
at blokere skiven.

Sma ingredienser

Til lange og tynde ingredienser som gulergdder,
agurker, squash osv. skal du bruge den lille eller
medium sliske. Derved holdes ingrediensen pa

plads, sa den ikke veelter under forarbejdningen.
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Storre ingredienser

Pas pa ikke at fylde slisken sa meget, at stemplet
ikke kan aktivere sikkerhedsmekanismen.
Fyld ikke over MAX-maerket pa slisken.

Tryk
Brug ikke kraefter, nér du skubber ingredienserne
ned i slisken, da dette kan beskadige skiverne.

Ost

Der skal udvises forsigtighed ved forarbejdning
af ost i en foodprocessor. Blode oste som
mozzarella skal helst fryses ned ferst, til de far
en fast konsistens. Dette vil forhindre, at skiven
blokeres.

Runde oste som mozzarella skal trimmes i den
ene ende, sa de far en flad side, der kan ligge
i slisken, sa osten ikke triller.

Harde oste som parmesan skal forst kontrolleres
for at sikre, at de ikke er s& harde, at de risikerer
at beskadige klingen. Osten skal let kunne
skeeres med en skarp kniv. Serg ogsa for at fierne
skorpen, inden osten kommes i foodprocessoren.

Kileformede oste som parmesan kan leegges
side om side, sa de danner en rektanguleer form
i slisken.

Chokolade

Braek en plade chokolade i mindre stykker,

og afkel dem, indtil chokoladen er fast. Brug den
lille eller medium sliske, nar du river chokoladen
i foodprocessoren.

ADVARSEL

Olien i citrusskaller kan beskadige
skaélen og laget. Ved bearbejdning

af citrusskaller skal du rengore skélen
og laget umiddelbart efter brug.

Leeg ikke delene i blod i meget varmt
vand.
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Vejledning til forarbejdning
af fodevarer

Du kan lzese mere om tilberedning og handtering af mad i diverse kogebager.

FODEVARE ANBEFALET VAERKTQJ FORSLAG TIL RETTER
Avocado Ternseet Grov guacamole
Quad-klinge eller lille klinge Guacamole
Snitteskive 2-5 mm Salat
FEble/pzere Ternseet Frugtsalat
Quad-klinge eller lille klinge FAEblemos
Shitteskive 2-5 mm Rasalat
Hovleside af rivejern
Fbler/pzerer (kogte) Quad-klinge eller lille klinge Babymos
Pandekagedej Quad-klinge Kager, pandekager, vafler
Rodbeder Ternseet Grov dressing
Snitteskive 2-5 mm Salat
Rivejern Salat
Quad-klinge Puré
Skreeller
Rasp Quad-klinge Panering, fars
Butternut squash Quad-klinge Butternut squashsuppe
(skrzellet) Ternsaet (via medium sliske —
eller stor sliske, hvis forkogt)
Snitteskive (via medium sliske —
eller stor sliske, hvis forkogt)
Kal/salathoved Shitteskive 1-3 mm Salat
Rivejern Salat
Gulergdder Ternsaet (via medium sliske — Minestrone
eller stor sliske, hvis forkogt) Kadtaerte
Quad-klinge eller lille klinge Grontsagssuppe
Shitteskive Salat
Rivejern Gulerodskage
Skreeller
Blomkal Quad-klinge eller lille klinge Blomkalssuppe
Selleri Quad-klinge eller lille klinge Grentsagssuppe
Snitteskive 1-3 mm Salat
Ternseet Suppe
Ost Rivejern Pynt, sandwichfyld

Revet ost til pizza
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FODEVARE ANBEFALET VAERKTQJ FORSLAG TIL RETTER
Chokolade Quad-klinge Chokoladeglasur
Rivejern Pynt til desserter
Flode Piskeskive Flodeskum
Dej Dejklinge Brod, pizza
Urter Quad-klinge eller lille klinge Krydderiblandinger, pesto
Porrer Quad-klinge eller lille klinge Suppe
Snitteskive 2-5 mm Suppe
Kad (rat) Quad-klinge (brug pulsfunktion) Forloren hare, burgere, frikadeller
Kod (kogt) Quad-klinge (brug pulsfunktion) Sandwichfyld, paté, babymad
Kod (palzeg) Shitteskive 1-6 mm Sandwich, forretter, pizzafyld
Lag Ternseet Salsa, supper
Quad-klinge eller lille klinge Supper, saucer
Snitteskive 0-5 mm Salat
Rivejern
Wienerbrod Quad-klinge Teerter
Kartofler Ternsaet Kartoffelsalat
Skreeller Kartoffelmos, kartoffelsalat, pomfritter
Rivejern Kartoffelpandekage
Pomfritskeerer Pomfritter
Shitteskive
Kartofler (kogt) Quad-klinge eller lille klinge Kartoffelmos
Sade kartofler Shitteskive Pomfritter af sede kartofler
Rivejern
Skreeller
Tomater Ternseet Grov salsa
Quad-klinge eller lille klinge Salsa
Shitteskive 2-5 mm Capresesalat, sandwichfyld
Zucchini Ternsaet Minestrone, quesadillas
Strimleskive Zucchinifritter
Shitteskive Grillet zucchini
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Vedligeholdelse
og rengering

E

Af sikkerhedsmeessige arsager ber du altid tage
stikket ud efter brug.

Tilberedningsskal og lag

For ikke at beskadige sammenkoblingsmekanis-
men ber du undga at laegge skalen i bled i vand
i lengere perioder.

For at holde skalen og laget rene og for at
undga, at madresterne terrer ind, skal du folge
disse trin hurtigst muligt efter brug:

 Skyl det meste af madresterne af skalen og laget.

¢ Vask op i handen i rent, varmt vand tilsat mildt,
flydende opvaskemiddel, og brug en blad svamp.

* Tilberedningsskalen og laget kan af og til
seettes pa gverste hylde i en opvaskemaskine,
men hyppig brug af en opvaskemaskine frarades,
da plastdelene og sammenkoblingsmekanismen
kan blive beskadiget, hvis de ofte udsaettes for
staerke kemiske midler, hgje temperaturer og heijt
tryk.

Gearaksel og stempler

* Det store stempel og gearakslen ma kun vaskes
i handen. De ma ikke komme i opvaskemaskinen.
Vask af gearakslen i en opvaskemaskine vil
beskadige akslen.

ADVARSEL

Ror ikke ved klingerne
pa terngitteret. De er
ekstremt skarpe.

Klinger og skiver

* Klinger og skiver er knivskarpe, s& ror aldrig ved
dem. Eventuelle madrester pa klinger mé kun
fiernes med redskaber som en paletkniv eller
en barste.

» Skiveakslen, klingerne og skiverne kan vaskes
i en opvaskemaskine.

Ternsaet

Brug rensehaetten til at fierne madrester fra
terngitteret EFTER HVER BRUG eller efter
2,4 liter forarbejdede ingredienser.

¢ Fjern ternknivskiven fra skalen straks efter brug,
men lad terngitteret veere i skalen.

* Fastger rensehaetten til bunden af det store
stempel.

* Sorg for, at markeringerne pa rensehazetten flugter
med markeringerne pa terngitteret, tryk ned for
at skubbe madresterne ud af gitteret.

* Gentag fire gange hele vejen rundt om gitteret,
indtil hele gitteret er fri for madrester.

<)
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Motorsokkel

Motorbasen renggres med en blgd, fugtig klud
og terres grundigt. Tor eventuelle madrester
af stromledningen.

Renggaringsprodukter

Brug ikke grove svampe og rengeringsmidler,
som kan ridse, hverken pa motorsoklen eller
skalen. Brug kun varmt seebevand og en blad
klud.

Fastsiddende pletter og lugte

Fodevarer med kraftig lugt som hvidleg, fisk og
visse grontsager som gulergdder kan efterlade
en lugt eller efterlade pletter pa klinger, skal eller
lag.

Fjern pletter og lugte ved at fylde varmt
seebevand i op til MAX-maerket. Lad det vaere

i blod i 5 minutter, uden at hele skalen er
daekket med vand. Vask derefter med mildt
opvaskemiddel og varmt vand, skyl grundigt

og ter omhyggeligt. Opbevar skalen med laget af.

Opbevaring

Anbring det store stempel (med de to andre
mindre stempler inde i det store stempel)
i slisken, nar apparatet skal opbevares.

Stil foodprocessoren lodret, med skalen og
laget pa plads, men ikke last. Lasning af skalen
og laget i lang tid kan belaste sikkerhedslasen
ungdigt.

Alt tilbehor skal opbevares i opbevaringskassen
og veere utilgeengeligt for bern for at undga ulykker.
Det anbefales ikke at opbevare skiverne i en skuffe
sammen med andre kekkenredskaber.

Placer ikke andre ting oven pa foodprocessoren
under opbevaringen.
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PROBLEM

Fejlfinding

HURTIG LOSNING

Ingredienserne
forarbejdes ujeevnt

¢ Ingredienserne skal skeeres ud i stykker pa 2,5 inden forarbejdning.
* Ingredienserne skal handteres i portioner for at undga overbelastning.

De skarne skiver
er skzeve eller meget
forskellige

¢ De tilskarne ingredienser skal anbringes i slisken i et jeevnt lag.
* Pres stemplet ned ved at bruge samme kraft hele vejen.

Ingredienserne
veelter rundt i slisken

* Den store sliske skal fyldes helt for at opné de bedste resultater. Hvis du
skal forarbejde mindre maengder, skal du placere ingredienserne leengst til
venstre i slisken eller bruge en mindre sliske, afheengigt af ingrediensernes
storrelse.

Pomfritskeerer

* Ryd altid kartofler, der sidder fast, inden du skeerer flere kartofler.

Efter forarbejdningen
er der nogle
madrester tilbage

pa skiven

¢ Det er normalt, at der er nogle rester efter behandlingen.

Motoren korer
langsomt, nar der
eeltes dej

e Det er muligt, at der er for meget dej i skalen.
Tag halvdelen ud, og forarbejd en portion ad gangen.

* Dejen er muligvis for tor. Fortsaet bearbejdningen, hvis motoren begynder
at kerer hurtigere.
Hvis ikke, tilsaet mere vand med 1 spsk. ad gangen, indtil motoren
begynder at kare hurtigere. Lad processen kare, indtil dejen ikke laengere
deekker siderne pa skalen.

Dejen bliver ved med
at fylde hele skalen

* Det er muligt, at der er for meget dej i foodprocessoren.
Tag halvdelen ud, og forarbejd en portion ad gangen.

* Dejen er muligvis for tor.

Dejen danner
klumper pa
dejklingen, og dejen
eeltes ujeevnt

» Stop apparatet, fiern dejen forsigtigt, del den op i 3 portioner, og fordel
dem jeevnt i tilberedningsskalen.

Dejen foles hard efter
eeltning

¢ Del dejen op i 2-3 portioner, og fordel dem jeevnt i tilberedningsskalen.
Lad foodprocessoren kere i 10 sekunder, eller indtil dejen er blad og smidig.
Hvis du lader dejen hvile lidt, bliver glutentradene mere fgjelige, hvilket
letter eeltningen.

Dejen er for tor

Tilfgj lidt vand via den lille sliske uden at stoppe apparatet. Tilfgj 1 spsk. ad
gangen, indtil dejen ikke haenger fast i skalens sider.

Dejen er for vad

Tilfgj lidt mel via den lille sliske uden at stoppe apparatet. Tilfoj 1 spsk. ad
gangen, indtil dejen ikke haenger fast i skalens sider.
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PROBLEM

HURTIG LGSNING

Motoren vil ikke
starte

* Der er en sikkerhedsafbryder, der forhindrer motoren i at starte,
hvis apparatet ikke er korrekt samlet. Kontrollér, at tilberedningsskalen
og laget er sikkert last pa plads.

* Hvis du er i gang med at snitte, rive eller hovle, og ovenstaende ikke loser
problemet, skal du serge for, at ingredienserne i slisken ikke overstiger
max-maerket, da ellers vil motoren ikke starte.

¢ Sorg for, at det store stempel er indsat tilpas dybt i slisken, at det nar
sikkerhedskontakten.

* Hvis motoren stadig ikke starter, skal du kontrollere stromledningen
og stikkontakten.

Foodprocessoren
slukker under brug

e Laget er muligvis blevet abnet. Kontrollér laget for at sikre, at det er sikkert
pa plads.

* Hvis motoren overbelastes, begynder ikonet "OVERLOAD" at blinke
pa LCD-displayet. Sluk for apparatet ved at trykke pa teend/sluk-knappen,
og tag stikket ud af stikkontakten. Lad foodprocessoren kele af
i 20-30 minutter, fer du bruger den igen.

Motoren szenker
pludselig hastighed

* Dette er normalt, da visse kreevende opgaver (f.eks. snitning/rivning af ost)
far motoren til at arbejder hardere. Omplacer ingredienserne i slisken,
og fortseet forarbejdningen.

* Den maksimale kapacitet er muligvis overskredet. Fiern nogle
af ingredienserne, og fortseet forarbejdningen.

Foodprocessoren
vibrerer eller
bevaeger sig, nar den
eribrug

* Sorg for, at gummifedderne i bunden af apparatet er rene og torre.
Serg ogsa for, at den maksimale kapacitet ikke overskrides.

¢ Dette er normalt, da visse kreevende opgaver far motoren til at arbejder
hérdere.

Meddelelsen INSERT
PUSHER (iseet
stempel) blinker

* Sorg for, at ingredienserne ikke overstiger den max-meerket i slisken.

¢ Hvis stemplet er sat helt i, og advarslen stadig blinker pa skeermen,
skal du kontrollere, at skdlen og l&get er samlet korrekt. Skalens handtag
skal vende ind mod forsiden af apparatet.

Foodprocessoren gar
i std under skaering
af tern

» Stop apparatet, og fiern meget forsigtigt ternskiven.
Brug renseheetten til at fierne de ingredienser, der har sat sig fast
i terngitteret og ternskiven.

* Nogle fedevarer er for harde til ternsaettet og far motoren til at stoppe.
Nogle fedevarer skal forkoges — se vejledningen til forarbejdning af
fodevarer.
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@ Garanti

3 ARs BEGRAENSET GARANTI
OG 30 ARS BEGRAENSET
MOTORGARANTI

Sage Appliances giver garanti pa dette produkt
ved brug i hiemmet i de angivne omrader i 3 ar
for alle dele af produktet og 30 ar for produktets
motor fra kebsdatoen og geeldende fejl, der
skyldes darlig produktion og materialer.

Under denne garantiperiode vil Sage
Appliances reparere eller refundere alle defekte
produkter (efter sken fra Sage Appliances).

Alle juridiske garantirettigheder underlagt
national lovgivning bliver respekteret og vil
ikke blive sveekket af vores garanti. Ga ind
pa www.sageappliances.com for at se

de komplette vilkar og betingelser samt
instruktioner om, hvordan man indgiver en
skadesanmeldelse.
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BRG Appliances Limited
Unit 3.2, Power Road Studios,
114 Power Road, London, W4 5PY
Freephone (UK Landline): 0808 178 1650
Mobile Calls (National Rate): 0333 0142 970

D o

Sage Appliances GmbH
Campus Fichtenhain 48, 47807 Krefeld,
Deutschland
Deutschland: 0800 505 3104
Osterreich: 0800 80 2551

Sage Appliances France SAS
Siege social: 66 avenue des Champs
Elysées — 75008 Paris

879 449 866 RCS Paris
France: 0800 903 235

Ireland
1800 932 369

Italy
800909 773

Belgium
0800 54 155

NLD

Netherlands
0800 020 1741

LUX

Luxembourg
080088072

Switzerland
0800 009 933

@

www.sageappliances.com

Registered in England & Wales No. 8223512
Registered in Germany No. HRB 81309 (AG Dusseldorf)
Registered in France No. 879 449 866 RCS
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0900 838 534

Portugal
0800 180 243

Norway
80024 976

Sweden
0200 123 797

Denmark
080 820 827

Finland
0800 412 143

EN Due to continued product improvement, the products illustrated or photographed in this document may vary slightly from the actual product.

DEU Aufgrund unserer kontinuierlichen Produktverbesserungen kann die hier gezeigte Abbildung geringfiigig vom tats&chlichen Produkt abweichen.
FRA En raison de leur amélioration continue, les produits représentés ou photographiés dans le présent document peuvent différer légérement du produit réel.
ITL A causa del continuo miglioramento dei prodotti, il prodotto descritto o illustrato in questo documento puo variare leggermente rispetto al prodotto reale.
NLD Vanwege voortdurende productverbeteringen, kunnen de afgebeelde producten in dit document licht afwijken van het eigenlijke product.

ESP Perfeccionamos nuestros productos continuamente, por lo que el articulo podria diferir ligeramente de la ilustracion o la fotografia en este documento.
POR Devido a melhoria continua dos produtos, os produtos ilustrados ou fotografados neste documento podem variar ligeiramente do produto real.

DK Pa grund af labende produktudvikling kan de illustrerede eller fotograferede produkter i dette dokument variere en smule fra det faktiske produkt.

SE Pa grund av kontinuerlig produktforbattring kan produkterna som visas i illustrationerma och fotografierna i detta dokument skilja sig nagot fran den faktiska produkten.

Fl Jatkuvan tuotekehittelyn seurauksena kuvituksen tuotteet eivét valttimatta ole taysin samanlaisia kuin varsinainen tuote.
NO Pa grunn av kontinuerlig produktutvikling kan produktene som er vist eller avfotografert i dette dokumentet, variere noe fra det faktiske produktet.
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