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Beskrivelse af koleskabet
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@ Taend/Sluk (venstre: varmere; hgjre: koldere)

(® Superkeal og kontrollampe
® Alarm

(® Temperaturangivelse



Beskrivelse af koleskabet

@ Smar- og osteboks

(® AEggebakke

®Lys

Flaskeholder

@D Hylde

@ Frugt- og grentsagsskuffer
@3 Flaskehylde

a9 Skuffe med lav fugtighedsgrad i
PerfectFresh-zonen

@3 Rende og aflgbshul
til afrimningsvand

@8 Regulatorer til indstilling af
luftfugtigheden i skuffer med hgj
fugtighedsgrad

@ Skuffer med hgj fugtighedsgrad i
PerfectFresh-zonen
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Miljobeskyttelse

Bortskaffelse af emballage

Emballagen beskytter produktet mod
transportskader. Emballagematerialet
er valgt ud fra miljgmaessige hensyn og
er genanvendeligt.

Genbrug af emballage sparer rastoffer
og mindsker affaldsproblemerne.

Bortskaffelse af et gammelt ko-
le- eller fryseskab

Gamle kgle- og fryseskabe indeholder
materialer, der kan genbruges. Aflever
derfor det kasserede kgle-/fryseskab péa
naermeste genbrugsstation/opsamlings-
sted.

Sarg for, at rarene i kglesystemet ikke
bliver beskadiget, far skabet bliver afle-
veret til miljgrigtig bortskaffelse. Pa den
made forhindres ukontrolleret udsivning
af kelemidlet.

Se ogséa radene om bortskaffelse i af-
snittet Rad om sikkerhed og advarsler.



Rad om sikkerhed og advarsler

Dette kaleskab overholder de fore-
skrevne sikkerhedsbestemmelser.
Uhensigtsmeaessig brug kan dog
medfgre skader pa bade bruger og
produkt.

Lees venligst brugsanvisningen
grundigt, for keleskabet tages i

brug. Den indeholder vigtige anvis-
ninger om indbygning, sikkerhed,
brug og vedligeholdelse. Derved be-
skyttes bade personer og produkt.

Opbevar venligst brugsanvisningen,
og giv den videre til en eventuel se-
nere ejer!

Retningslinier vedrgrende bru-
gen

Brug kun kgleskabet i en alminde-

lig husholdning til keling og opbe-
varing af madvarer. Al anden anvendel-
se er pa egen risiko og kan veere for-
bundet med fare.
Producenten kan ikke geres ansvarlig
for skader opstaet pa grund af forkert
brug eller betjening.

Teknisk sikkerhed

Dette kgleskab indeholder isobutan
(Re600a), et naturgasprodukt, der er
meget miljgvenligt, men breendbart. Det
er ikke skadeligt for ozonlaget og @ger
ikke drivhuseffekten. Anvendelsen af
dette miljgvenlige kalemiddel har dog
delvist forarsaget et hgjere lydniveau,
da der ud over stgj fra kompressoren
ogsé kan forekomme stremningsstgj fra
hele kalekredslgbet. Disse effekter kan
desveerre ikke undgas, men har ingen
indflydelse péa keleskabets funktion.
Ved transport og opstilling skal man
serge for, at ingen dele i kalesystemet
beskadiges. Kalemidlet kan ved uheld
forarsage gjenskader!
| tilfeelde af beskadigelser:
—undga alle former for aben ild,
— treek stikket ud,
— sgrg for udluftning i nogle minutter i
rummet, hvor keleskabet star,
0g
— kontakt Mieles tekniske service.

Jo mere kglemiddel, der er i kale-

skabet, desto stgrre skal rummet
veere, hvori det opstilles. | tilfeelde af
brud pa systemet kan der i sméa rum
dannes en breendbar gas/Iuft-blanding.
Rummet skal vaere mindst 1 m® pr. 8 g
kalemiddel. Mangden af kelemiddel er
anfart pa typeskiltet, der er anbragt
inde i skabet.



Rad om sikkerhed og advarsler

Far tilslutning er det vigtigt at kon-
trollere, om de tilslutningsdata
(speending og frekvens), der er angivet
péa typeskiltet, stemmer overens med

de eksisterende forhold pé stedet.
Disse data skal ubetinget stemme
overens, sa der ikke opstar skader pa
koleskabet. | tvivistilfeelde bar man
kontakte en elinstallatar.

Den elektriske sikkerhed kan kun
garanteres, nar der er etableret
forskriftsmeessig jordforbindelse. Det er
meget vigtigt, at denne grundleeggen-

de sikkerhedsforanstaltning kontrolle-
res, og at installationerne i tvivistilfaelde
gennemgas af en fagmand.
Producenten kan ikke geres ansvarlig
for skader, der er opstaet pa grund af
manglende eller afbrudt jordforbindelse
(f.eks. elektrisk stad).

Sikker drift kan kun garanteres, nar
montering og tilslutning er foreta-
get som beskrevet i brugsanvisningen.

Indbygning og montering af dette

produkt péa et ikke-stationeert opstil-
lingssted (f.eks. skib) méa kun udferes af
fagfolk og kun under iagttagelse af sik-
kerhedsforskrifterne for brugen af dette
produkt.

Installation, vedligeholdelse og re-
paration mé kun foretages af ud-
dannede fagfolk.
Installation, vedligeholdelse eller repa-
ration foretaget af ukyndige kan medfe-
re betydelig fare for brugeren og er ikke
deekket af Mieles reklamationsordning.

Kaleskabet er kun afbrudt fra elnet-
tet, nér en af falgende betingelser
er opfyldt:

— Stikket er trukket ud.
Traek ikke i ledningen, men tag fat i
stikket.

— Sikringen er slaet fra.
— Skruesikringen er skruet helt ud.

Tilslutning méa ikke foretages ved
hjeelp af en forlaengerledning.
En forleengerledning giver ikke den
nadvendige sikkerhed (f.eks. risiko for
overophedning).

Brug

Opbevar aldrig eksplosive stoffer

eller produkter med breendbare
drivgasser (f.eks. spraydaser) i kale-
skabet. Der kan opsta gnister, nar ter-
mostaten teender, og dette kan forérsa-
ge eksplosion.

Steerk spiritus skal std oprejst og
veere lukket helt teet.
Eksplosionsfare!

Der kan veere risiko for madforgift-

ning ved at spise madvarer, der
har ligget for laenge i kaleskabet.
Hvor leenge madvarerne kan opbevares
i keleskabet afhaenger af mange fakto-
rer, som f.eks. hvor friske de er og af
kvaliteten samt af temperaturen i kale-
skabet. Veer opmaerksom pa fadevare-
producenternes anvisninger og dato-
maerkning!



Rad om sikkerhed og advarsler

Brug aldrig spidse eller skarpe
genstande til at

— fjerne rim eller is med
— til at lasne fastfrosne madvarer med

De kan beskadige kgleelementerne, sa
kaleskabet ikke kan anvendes.

Brug ikke optgningsspray eller
midler til afisning.
De kan danne eksplosive gasser, inde-
holde oplasnings- eller drivmidler, der
er skadelige for plastdelene, eller vaere
sundhedsfarlige.

Kom ikke olie eller fedt pa dar-
listen.
Det ger den med tiden poras.

Stil ikke spiseolie i kaleskabsdaren.

Der kan opsta spasndingsrevner
indvendigt pa daren.

Ventilationsgitrene ma ikke tildeek-
kes.
Det forhindrer en god ventilation.
Stremforbruget stiger, og skader pa
koleskabet kan ikke udelukkes.

Kaleskabet er beregnet til en be-

stemt klimaklasse (rumtemperatur-
omrade), hvis greenser absolut skal
overholdes. Klimaklassen fremgér af
typeskiltet inde i kaleskabet.
En lavere temperatur betyder laengere
pauser for kglesystemet, séledes at
kgleskabet ikke kan holde den ngdven-
dige temperatur.

Brug aldrig et damprenggringsap-

parat til rengering af kaleskabet.
Dampen kan treenge ind til de spaen-
dingsferende dele og forarsage kort-
slutning.

Bortskaffelse af et gammelt ko-
leskab

Lasen i det gamle keleskab gares
ubrugelig.
Det forhindrer legende bgrn i at lukke
sig inde og komme i livsfare.

Det gamle kgleskab geres ubruge-
ligt: Treek stikket ud, og klip lednin-
gen af.

Sarg for ikke at beskadige dele af
kalesystemet, f.eks. ved at

— stikke hul pa kelemiddelkanalerne
— knaekke rgrene
— kradse overfladebelaegningen af.

Kalemiddel kan ved uheld forarsage
gjenskader.

Producenten kan ikke geres ansvar-
lig for skader, der er opstaet, fordi
ovenstaende rad om sikkerhed og
advarsler ikke er blevet fulgt.



Sadan spares der energi

Normalt energiforbrug

Jget energiforbrug

Opstilling

| rum med ventilation

| lukkede rum uden mulighed for
ventilation.

Beskyttet mod direkte sollys

| direkte sollys.

Ikke ved siden af en varmekilde
(radiator, komfur)

Opstilling ved siden af en varme-
kilde (radiator, komfur).

Ved ideel rumtemperatur péa ca.
20°C

Ved hgj omgivelsestemperatur.

Temperaturindstilling
termostat "cirka-tal"
(trinvis regulering)

Middel indstilling mellem 2 og 3.

Hej indstilling: Jo lavere tempera-
turen i skabet er, desto hgjere er
energiforbruget!

Temperaturindstilling
termostat "praecis grad"
(digital visning)

* Svaleafsnit 8 til 12°C

* Kgleskab 4 til 5°C

* Perfect-Fresh-zone teet pa 0°C

* Fryseskab -18°C

P& skabe med vinterindstilling skal
man sgrge for, at vinterindstillin-
gen er frakoblet ved omgivelses-
temperaturer over 16°C!

Brug Daren bgr kun dbnes, nar deter | Hyppig og langvarig abning af
nadvendigt, og da i s& kort tid dgren = kuldetab
som muligt.
Madvarerne sorteres, far de Manglende orden medfarer laen-
anbringes i skabet. gere sggetid, hvorved dgren
holdes aben i laengere tid.
Varme mad- og drikkevarer bar Varme mad- og drikkevarer i ska-
afkeles, inden de anbringes i bet medfgrer, at kompressoren
skabet. skal kere i leengere tid (forseg pa
at holde den kglige temperatur)
Ved anbringelse i skabet skal Fordampning og kondensering af
madvarerne veere pakket ind eller | veesker i kaleskabet kan medfare
godt tildaekket. reduceret kuldeeffekt.
Frysevarer optes i kgleskabet.
Madvarerne ma ikke ligge for teet.
Luften skal kunne cirkulere imel-
lem dem
Afrimning * Fryseskabet afrimes, nar der har | Et islag reducerer kuldeafgivelsen

dannet sig et cm-tykt lag is.

til madvarerne og medfarer starre
stremforbrug.

10
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Koleskabet taeendes og slukkes

Inden koleskabet tages i brug

m Renger skabet indvendigt og tilbe-
haret med lunkent vand, og ter efter
med en tgr klud.

Lad skabet std ca. 1/2 til 1 time efter
transport, for det tilsluttes. Dette er
meget vigtigt for den senere funk-
tion!

Koleskabet teendes

(D S
.

N

m Tryk p& Teend/Sluk.

Temperaturangivelsen lyser, kaleskabet
begynder at kale, og lyset teendes nu,
hvis dgren abnes.

For at temperaturen skal blive tilstreek-
kelig lav, skal skabet forkale nogle ti-
mer, inden der lsegges madvarer ind
forste gang.

Koleskabet slukkes

m Tryk pa teend/sluk-tasten, indtil tem-
peraturangivelsen slukkes.

Kalingen kobles fra. (Hvis ikke, er lasen
aktiveret!)

Las
Nar lasen er aktiveret, kan kgleskabet
ikke slukkes ved en fejltagelse.

Lasen aktiveres/deaktiveres

(S

N

m Tryk pé Superkgl-tasten i ca. 5 se-
kunder.

Kontrollampen for Superkgl blinker, og i
feltet for angivelse af temperatur blinker
etc.

m Tryk igen pa Superkal.
| displayet lyser et .

m Ved tryk pa tasterne til indstilling af
temperatur kan der nu veelges mel-
lemc dogcl:

0: lasen er slaet fra,
1. lasen er aktiveret.

m Tryk pé Superkel for at gemme ind-
stillingen.

Nar lasen er aktiveret, lyser dens kon-
trollampe (5.

m Indstillingsmodus afsluttes ved tryk
pa teend/sluk-tasten.

Efter ca. 2 minutter skifter elektronikken
til normal drift.

11



Koleskabet taeendes og slukkes

Ved laengere fravaer

Hvis kaleskabet ikke skal bruges i laen-
gere tid:

m Sluk kaleskabet.

m Treek stikket ud.

m Rengar keleskabet.

m Lad daren sta pa klem for at undga

generende lugt i skabet.

Hvis der slukkes for kaleskabet ved
leengere tids fraveer, og det ikke bli-
ver rengjort, kan der - hvis daren luk-
kes - dannes skimmel.

12



Den rigtige temperatur

Korrekt temperaturindstilling er meget
vigtig. Madvarer fordeerves hurtigt af
mikroorganismer, men dette kan forhin-
dres eller udsaettes med korrekt opbe-
varingstemperatur. Temperaturen pavir-
ker mikroorganismernes formerings-
hastighed. Med lavere temperatur gar
processen langsommere.

Temperaturen i kaleskabet ages,

— jo hyppigere og leengere tid dgren
holdes aben,

— jo flere madvarer, der laegges ind,

— jo varmere de friske madvarer er, nar
de laegges ind,

— jo hgjere temperatur der er omkring
kgleskabet.
Koleskabet er beregnet til en be-
stemt klimaklasse (rumtemperatur-
omrade), hvis greenser absolut skal
overholdes.

... i koleskabet og i
PerfectFresh-zonen

Vi anbefaler en kgleskabstemperatur pa
4°C.

| PerfectFresh-zonen reguleres tempe-
raturen automatisk og holdes pa ca.
0°C.

Temperaturen i koleskabet
indstilles
Temperaturen i kgleskabet kan indstilles

med de to taster under temperaturangi-
velsen.

Tryk pé tasterne har fglgende virknin-
ger:

C+ 1 -

Venstre tast: Hgjere temperatur
Hajre tast:  Lavere temperatur.

Under indstillingen vises temperaturen
blinkende.

Ved tryk pa tasterne vises falgende i

displayet:

— Farste tryk: Den sidst valgte tempe-
ratur vises blinkende.

— Hvert yderligere tryk:
Temperaturen aendres i trin a 1°C.

— Tasten holdes inde: Temperaturen
zendres fortlgbende.

Ca. 5 sekunder efter sidste tryk pa en
tast viser temperaturangivelsen auto-
matisk den aktuelle middeltemperatur i
kgleskabet.

13



Den rigtige temperatur

Nér temperaturindstillingen er eendret,
bar temperaturangivelsen kontrolleres
efter ca. 6 timer ved halvfyldt skab og
efter ca. 24 timer ved fyldt skab. Forst
da er den rigtige temperatur naet. Hvis
temperaturen efter denne periode er for
hgj eller for lav, mé& der foretages en ny
regulering.

Mulige temperaturindstillinger

Temperaturen kan indstilles fra 4°C til
9°C.

Opnéelse af den laveste temperatur af-
haenger af opstillingssted og omgivel-
sestemperatur. Ved hgj omgivelsestem-
peratur er det ikke sikkert, tempera-
turen kan komme ned pa den laveste
veerdi.

Temperaturen i PerfectFresh-
zonen indstilles

| PerfectFresh-zonen holdes tempera-
turen automatisk pé O til 3°C. @nskes
der en hgjere eller lavere temperatur,
f.eks. til opbevaring af fisk, kan den
aendres lidt.

=N

N

m Tryk p& Superkgl-tasten i ca. 5 se-
kunder.

Kontrollampen for Superkgl blinker, og i
displayet blinker et .

14

m Tryk gentagne gange pé en af taster-
ne til indstilling af temperatur, indtil
displayet viser et b. Tryk igen péa Su-
perkal.

| displayet lyser et &.

m Ved tryk pa tasterne til indstilling af
temperatur kan temperaturen i Per-
fectFresh-zonen nu andres. Der kan
veelges mellem indstillinger fra 7 il 5:
I laveste temperatur,

9: hgjeste temperatur.

Den forudindstillede temperatur i
PerfectFresh-zonen ligger pa & 5.
Ved en indstilling pa & 7til & 4 kan
der eventuelt veere tale om minus-
temperaturer. Madvarerne kan fryse!

m Tryk pa Superkgl for at gemme ind-
stillingen.

m Indstillingsmodus afsluttes ved tryk
péa teend/sluk-tasten.

Efter ca. 2 minutter skifter elektronikken
til normal drift.



Den rigtige temperatur

Temperaturangivelse

Temperaturangivelsen pa betjeningspa-
nelet viser ved normal drift middeltem-
peraturen i kaleskabet.

Hvis temperaturen ikke ligger inden for
det omrade, der kan vises (0°C til
19°C), vises blinkende streger i display-
et.

Temperaturangivelsen blinker, nar
— der indstilles en anden temperatur

— temperaturen i skabet er steget flere
grader (kuldetab).

Et sddant kortvarig kuldetab er uden
betydning, hvis det er opstéet, fordi
dgren holdes aben i laengere tid, f.eks.
nar starre maengder madvarer tages ud
eller laeegges ind.

Lysstyrken i temperaturdisplayet

Displayet er ved levering indstillet p&
svag lysstyrke. Nar dgren abnes, en
indstilling eendres, eller alarmen gar i
gang, lyser displayet med starste styrke
ica. 1 minut.

Lysstyrken i displayet kan aendres:

CEBW

N

m Tryk p& Superkel i ca. 5 sekunder.

Kontrollampen for Superkgl blinker, og i
feltet for angivelse af temperatur blinker
etc.

m Tryk gentagne gange pa en af taster-
ne til indstilling af temperatur, indtil
displayet viser et h .

m Tryk igen pa Superkal.
| displayet lyser et .

m Ved tryk pé tasterne til indstilling af
temperatur kan lysstyrken i displayet
nu eendres. Der kan veelges mellem
indstillinger fra 7 til 5:

1. svageste lysstyrke,
5. storste lysstyrke.

m Tryk pa Superkal for at gemme ind-
stillingen.

m Indstillingsmodus afsluttes ved tryk
pa teend/sluk-tasten.

Efter ca. 2 minutter skifter elektronikken
til normal drift.

15



Alarm

For at undgé at der opstéar energitab,
eller at kalevarerne bliver for varme,
hvis dgren ikke er blevet lukket, er kale-
skabet forsynet med et alarmsystem.

Alarmen lyder altid, hvis dgren star
aben i mere end ca. 60 sek. Sa snart
daren lukkes, ophgrer alarmtonen.

Hvis dgren imidlertid skal sta aben i
leengere tid, og man er generet af alar-
men, kan den slas fra.

Alarmen afbrydes

m Tryk pé alarmtasten.

Alarmen opharer.

Alarmen tilkobles

Alarmsystemet slas automatisk til igen,
nar deren lukkes. Den skal ikke tilkob-
les separat.

16



Anvendelse af Superkol

Superkol

Med funktionen Superkgl nedkgles ka-
leskabet meget hurtigt til den laveste
temperatur (afheengig af rumtempera-
turen).

Superkal tilkobles

Superkgl anbefales iseer til hurtig ned-
kaling af store maengder friske mad- el-
ler drikkevarer.

D

N

m Tryk pa Superkal, indtil kontrollampen
for Superkal lyser.

Temperaturen i skabet falder, da der
nu arbejdes med stegrst mulig keleef-
fekt.

Superkol frakobles

Superkgl frakobles automatisk efter ca.
6 timer. Kontrollampen slukker, og kale-
skabet arbejder igen med normal kale-
effekt.

For at spare energi kan man selv fra-
koble Superkel, sa snart mad- eller drik-
kevarerne er tilstraekkeligt kolde.

m Tryk pa Superkal, indtil kontrollampen
slukker.

Kaleskabet arbejder igen med normal
kaleeffekt.

17



Madvarerne placeres korrekt

Forskellige omrader i
koleskabet

P& grund af den naturlige luftcirkulation
er der forskellige temperaturomrader i
kaleskabet. Den kolde, tunge luft treen-
ger ned i det nederste omrade af kale-
skabet. Udnyt de forskellige kuldeomré-
der, nar madvarerne placeres i kaleska-
bet!

Varmeste omrade i koleskabet

Det varmeste omrade i kgleskabet er
helt gverst i dgren. Brug dette omrade
til opbevaring af smar, sa det er let at
smgre pa bradet, og ost, sé den behol-
der sin aroma.

Koldeste omrade i kaleskabet

Det koldeste omrade i kgleskabet er
normalt lige over grentsagsskufferne. |
dette tilfeelde er det koldeste omrade
dog i skufferne i PerfectFresh-zonen.

Brug de koldeste omrader i kaleskabet
og i PerfectFresh-zonen til sarte og let-
fordeervelige madvarer, som f.eks.

— fisk, ked, fjerkrae
— polse, feerdigretter

— retter og bagveerk med ag eller flg-
de

— frisk dej, kage-, pizza-, teertede;j

- ramaelksost og andre ramaelkspro-
dukter

— folieindpakkede feerdigretter og ge-
nerelt alle friske madvarer, hvis hold-
barhedsdato forudsaetter en opbe-
varingstemperatur p& min. 4°C.

18

Opbevar aldrig eksplosive stoffer el-
ler produkter med braendbare driv-
gasser (f.eks. spraydaser o.1.) i ska-
bet. Eksplosionsfare!

Staerk spiritus skal sté oprejst og
veere lukket helt teet.

Stil ikke spiseolie i kaleskabsdgren.
Der kan opsta spaendingsrevner i
dagrens plastbelaegning.

Madvarerne ma ikke bergre bag-
vaeggen, da de kan fryse fast til den.

PerfectFresh-zonen

En temperatur pa 0-3°C i forbindelse
med hgj fugtighedsgrad er optimale be-
tingelser for opbevaring af friske mad-
varer. Her kan de opbevares vaesentligt
leengere tid uden at miste deres frisk-
hed end i det normale kgleskab.
Vigtigste forudseetning for lang holdbar-
hed er, at madvarerne er friske, nar de
leegges ind. Ved indkeb bgr man derfor
veere opmeerksom pa madvarernes
friskhed.

| PerfectFresh-zonen holdes tempera-
turen automatisk i neerheden af 0°C.



Madvarerne placeres korrekt

PerfectFresh-zonen er inddelt i to rum:

— Skuffen med lav fugtighedsgrad
har en relativ luftfugtighed péa ca.
45%.

— Skuffen med hgj fugtighedsgrad
har en regulator til trinlgs indstilling af
en relativ luftfugtighed mellem 45%
0g 90%. Regulatoren skubbes over
pé den gnskede relative luftfugtig-
hed.

Bemeerk venligst, at luftfugtigheden af-
haenger af de opbevarede madvarers
fugtighed og af, hvor ofte den pageael-
dende skuffe abnes.

Omrade med lav relativ luftfugtighed
é

m Regulatoren pa skuffen med hgj fug-
tighedsgrad skubbes helt til venstre
'Y
Den relative luftfugtighed indstilles til
ca. 45%.

Denne luftfugtighed er velegnet til op-
bevaring af saerligt sarte madvarer som
frisk fisk, skaldyr, kad, fierkree, pglse,
mejeriprodukter og delikatesser.

Opbevar altid madvarerne tildeekket
eller i emballage.

Undtagelse: Fisk.

Omrade med hgj relativ luftfugtighed
(YY)

m Regulatoren pa skuffen med hgj fug-
tighedsgrad skubbes helt til hgjre
[YYY
Den relative Iuftfugtighed indstilles il
ca. 90%.

Denne luftfugtighed er velegnet til op-

bevaring af friske madvarer som grant-
sager, salat, krydderurter, svampe, kal

og frugt.

Denne slags madvarer anbringes i
skuffen uden emballage.

Madvarer, der er uegnet til
opbevaring i koleskab

Ikke alle madvarer egner sig til opbeva-
ring i kaleskabet. Hertil harer bl.a.:

— kuldefglsomme frugter og grentsa-
ger, som f.eks. bananer, avocadoer,
papayaer, passionsfrugter, aubergi-
ner, peberfrugter, tomater og agurker

— frugt, som skal eftermodne
— kartofler

— parmesanost

19



Madvarerne placeres korrekt

Korrekt opbevaring af
madvarer

Madvarerne skal som regel veere pak-
ket ind eller godt tildeekket. Derved
undgés, at de optager lugt fra andre
madvarer, at de udtgrrer, og at eventu-
elle bakterier overfares. Ved rigtig ind-
stilling af temperaturen og god hygiejne
forsinkes formeringen af eventuelle
bakterier, som f.eks. salmonella.

Frugt og grontsager

Frugt og grentsager kan dog opbe-
vares utildeekket i grentsagsskufferne;
man skal dog veere opmaerksom pa, at
mange grgntsagssorter udskiller en na-
turlig gas, som fremskynder aldnings-
processen. Nogle frugt- og grentsags-
sorter reagerer saerligt meget pa disse
naturlige gasser. Derfor er ikke alle
frugt- og grentsagssorter velegnede til
opbevaring i samme skuffe.

Eksempler pa frugter, der udskiller
storre maengder naturlige gasser:

FfEDbler, abrikoser, peerer, nektariner,
ferskner, blommer, avocadoer og figner.

Eksempler pa frugter og grontsager,
som er sarligt modtagelige over for
naturlige gasser fra andre frugt- og
grontsagssorter:

Kiwier, broccoli, blomkal, rosenkal,
mangofrugter, honningmeloner, aebler,
abrikoser, agurker, tomater, peerer, nek-
tariner og ferskner.

Uemballeret kod og gront

Uemballeret ked og grant bgr holdes
adskilt. Hvis det skal opbevares sam-

20

men, skal det ubetinget vaere pakket
ind hver for sig. Derved hindres mikro-
biologiske eendringer.

FEggehvideholdige madvarer

Man bgr veere opmeerksom péa, at mad-
varer fordeerver hurtigere, jo mere pro-
tein de indeholder.

Det vil sige, at skal- og krebsdyr for-
deerver hurtigere end fisk, og fisk for-
deerver hurtigere end kad.

Kaod

Kad opbevares uemballeret i skuffen
med lav luftfugtighed (folier og skéle
abnes). Indterring af kedets overflade
virker heemmende pa kimdannelse,
hvorved holdbarheden bliver bedre.
Forskellige kadsorter méa ikke bergre
hinanden direkte, men skal holdes ad-
skilt af en emballage. Derved undgas
overfarelse af kim.

Madvarer tages ud af Perfect-

Fresh-zonen ca. 30-60 min. far, de
skal indtages. Smag og aroma ud-
vikler sig farst ved stuetemperatur.



Skabet indrettes

Hylderne flyttes

Hylderne kan placeres i de gnskede
hgjder.

m Hylden treekkes helt frem, til den mg-
der modstand, lgftes opad og tages
ud.

m Hylden seettes ind det snskede sted
med den bageste kant opad.
Den bageste kant skal vende opad,
s& madvarerne ikke bergrer bagveeg-
gen og fryser fast.

Delt hylde

Til hgje genstande kan man anvende
den delte hylde, hvis forreste del kan
skubbes forsigtigt ind under den bage-
ste del.

m Loft den forreste halvdel af glaspla-
den lidt, og skub den forsigtigt ind
under den bageste halvdel.

Hylder / flaskehylder i doren

m Skub hylderne/flaskehylderne opad
og tag dem ud.

m Szt dem ind de gnskede steder.
Serg for at trykke dem rigtigt fast i
forhgjningerne.

Flaskeholderen flyttes

Flaskeholderen kan skubbes til hgjre el-
ler venstre, sa flaskerne star stabilt, nar
deren abnes og lukkes.

Skufferne i PerfectFresh-zonen

m Nar madvarer skal leegges ind eller
tages ud, kan den pageaeldende skuf-
fe treekkes helt ud og lgftes af bagftil.

m Skuffen skubbes ind igen ved at
traekke skinnerne (M helt ud og an-
bringe skuffen pa disse. Skinnerne
skal traekkes ud, til de stoder mod
skuffens front @! Skub skuffen ind
®.
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Automatisk afrimning

Koleskab og
PerfectFresh-zone

Nar kompressoren arbejder, kan der pa
bagvaeggen i keleskabet og Perfect-
Fresh-zonen dannes rim og vanddra-
ber. Det er ikke ngdvendigt at fierne
disse, da kgleskabet og Perfect-
Fresh-zonen afrimes automatisk.

Afrimningsvandet lgber i en rende og
gennem et rgr ind i fordampningssyste-
met pé bagsiden af kagleskabet.

Afrimningsvandet skal altid kunne
flyde uhindret. Serg derfor for, at
renden til afrimningsvand og aflgbs-
hullet holdes rene.
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Rengoring

Brug aldrig skuremiddel, soda- eller
syreholdige renggringsmidler eller
kemiske oplgsningsmidler.

Uegnet er ogsa sékaldte "skuremid-
delfrie" renggringsmidler, da de gi-
ver matte pletter.

Sarg for, at der ikke kommer vand i
elektronikken eller i lyset.

Der méa ikke lgbe rengaringsvand
gennem aflgbshullet til afrimnings-
vand.

Anvend aldrig damprenggringsap-
parat. Dampen kan traenge ind til
speendingsfarende dele og forarsa-
ge kortslutning.

Typeskiltet inde i skabet ma ikke fier-
nes. Det skal bruges i tilfeelde af re-
paration!

For rengoring
m Sluk keleskabet, og treek stikket ud.

m Tag kelevarerne ud, og leeg dem et
kgligt sted.

m Tag alle lgse dele ud, nar de skal ren-
gares.

m Nar hylderne i keleskabet skal ren-
geres, kan stéllisterne foran pa hyl-
derne treekkes af.

Udvendigt, indvendigt, tilbehor

m Kgleskabet og PerfectFresh-zonen
rengeres mindst en gang om mane-
den.

m Alle dele vaskes i handen. Smearbok-
sen kan renggres i opvaskemaskine.

m Renden til afrimningsvand og aflgbs-
rgret skal rengares oftere med en lille
pind eller lignende, s& afrimningsvan-
det altid kan lgbe frit ud.

m Efter rengering afvaskes de lgse dele
0g skabet udvendigt og indvendigt
med rent vand; der eftertarres med
en ter klud. Lad daren sta aben et
stykke tid efter rengering.

Dorgreb

Aluminium er et levende materiale. Den
reflekterende virkning og dermed kgle-

skabets udseende er afhaengig af syns-
vinkel, lys og omgivelser.

Aluminiumlakerede dergreb kan mis-
farves eller forandre sig, hvis snavs
far lov at sidde i laengere tid. Snavs
bar derfor straks fjernes.

Dgargrebet er modtageligt for kradse-
meerker og ridser.

Foruden ovenneaevnte rengaringsmidler
ber falgende undgas:

— renggringsmiddel til rustfrit stal,
— kalkoplgsende rengaringsmidler,
— kloridholdige renggringsmidler,

— renggringsmidler med skurende virk-
ning, f.eks. skurepulver og flydende
skuremiddel,
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Rengoring

— skuresvampe, som f.eks. grydesvam-
pe eller brugte svampe, der indehol-
der rester af skuremiddel.

— opvaskemiddel til opvaskemaskiner.

Ventilationsgitter

m Ventilationsgitteret skal rengares med
jeevne mellemrum med en pensel el-
ler en st@vsuger. Stavophobninger gi-
ver gget energiforbrug.

Teetningsliste i doren

Kom ikke olie eller fedtstof pa teet-
ningslisten i dgren. Den kan blive
porgs med tiden.

Teetningslisten i daren skal rengeres
med jeevne mellemrum og kun med rent
vand. Den eftertarres grundigt med en
tor klud.
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Bagside - metalgitter

Metalgitteret pa bagsiden af skabet
(varmeveksler) skal staves af mindst en
gang om éaret. Ophobning af stev @ger
stramforbruget!

Ved rengering af metalgitteret skal
man passe p4a, at ledning eller andre
dele ikke rives af, knaekkes eller be-
skadiges.

Efter rengoring

m Seet alle dele tilbage i kaleskabet og
PerfectFresh-zonen, og leeg mad-
varerne ind.

m L uk dgren, og seet stikket i stikkontak-
ten.

m Taend keleskabet.



Smafejl udbedres

Reparationer pa de elektriske dele
ma kun foretages af autoriserede
fagfolk. Reparationer foretaget af
ukyndige kan medfgre betydelig risi-
ko for brugeren.

Falgende sméfejl kan man dog selv ud-
bedre:

Hvad nu, hvis ...

... Skabet ikke koler?

m Kontroller, om kaleskabet er teendt.
Temperaturangivelsen skal lyse.

m Kontroller, om stikket sidder godt fast
i stikkontakten.

m Kontroller, om HFI/HPFI-releset har
slaet fra. Hvis det er tilfaeldet, kontak-
tes Mieles tekniske service.

... temperaturen i koleskabet er for
lav?

m Indstil pa en varmere temperatur.

. . . kompressoren korer for ofte og i
for lang tid?

m Kontroller, om ventilationsabningerne
er lukkede eller stavet til.

m Kontroller, om metalgitteret (varme-
veksler) pa bagsiden af skabet er
stovet.

m Koleskabets dar er blevet abnet ofte,
eller der er lagt store maengder mad-
varer ind.

m Kontroller, om dgren kan lukkes rig-
tigt.

... Temperaturangivelsen blinker?

Temperaturen i kgleskabet er steget
flere grader, fordi

m der er lagt starre meengder varme
madvarer ind.

m dgren har stéet dben i leengere tid,
mens der er blevet lagt madvarer ind,
eller mens de er blevet placeret an-
derledes.

Nar madvarerne er lagt ind eller ompla-
ceret, regulerer elektronikken automa-
tisk temperaturen efter den sidste ind-
stilling, der er foretaget. Et kortvarigt
kuldetab pavirker ikke kglevarerne.

... "FO" til "F5" vises i temperatur-
feltet?

Der foreligger en fejl. Tilkald Mieles tek-
niske service.

.. .der hgres en alarmtone?

Daren har vaeret aben i mere end ca.
60 sek.

m Luk daren!
... der er vadt i bunden af
koleskabet/PerfectFresh-zonen?

Aflgbshullet til afrimningsvandet er til-
stoppet.

m Renger aflgbsrenden og -hullet.
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Smafejl udbedres

... lyset i koleskabet ikke fungerer?

m Har koleskabsdgren veeret aben i
leengere tid? Lyset slukker automatisk
efter ca. 15 min., hvis dgren holdes
aben.

Hvis ikke, er paeren defekt:

m Traek stikket ud, eller sla den pageael-
dende sikring fra.

m Lampeafdeekningen trykkes sammen
i siderne ), lasnes og treekkes af 2.

m Skru peeren ud, og udskift den.

Tilslutningsdata for paeren:
220 - 240 V, max. 25 W, sokkel E 14
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m Skru den nye peere i fatningen. Sgrg
for, at pakningen 3 sidder korrekt,
nar den skrues i.

m Lampeafdaekningen sasttes pa igen
bagtil og trykkes fast i siderne.

Hvis eventuelle fejl ikke kan udbed-
res ved hjeelp af disse anvisninger,
bar Mieles tekniske service kontak-
tes.

For at undga for stort kgletab ma
daren ikke abnes, for fejlen er ud-
bedret.



Stojarsager

Normale lyde

Hvordan opstar de?

Brrrrr... Brummelyde kommer fra motoren (kompressoren). Lyden kan
kortvarigt veere noget hajere, nar motoren starter.

Blubb, blubb.... Boble-, klukke- og snurrelyde kommer fra kglemidlet, der flyder
gennem rgrene.

Klik.... Klikkelyde hgres, nar termostaten kobler motoren til eller fra.

Sssrrrrr.... P& skabe med flere zoner eller med No-Frost kan en let susen

stamme fra luftstremningen inde i skabet.

Husk pa, at motor- og stremningslyde i kalesystemet ikke kan undgas!

Lyde, der let kan fjernes

Hvordan opstar de, og hvad kan der gores ved
dem?

Klapren, raslen, klirren

Skabet star ikke i vater: Juster det ved hjeelp af et vaterpas.
Brug de indstillelige ben under skabet, eller laeg noget under.

Skabet berorer et kokkenskab eller lignende. Ryk det fri.

Skuffer, kurve eller hylder sidder ustabilt eller i klemme: Kon-
troller de udtagelige dele, og anbring dem eventuelt anderledes.

Flasker eller fade berorer hinanden: Ryk dem lidt vaek fra
hinanden.

Ledningsholderen sidder stadig pa bagsiden af keleskabet:
Fjern den.
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Service / reklamationsfrist

Mieles tekniske service

— Dag til dag service

— Landsdaekkende servicenet

— Lokale teknikere

— Specielt uddannede teknikere

— Centralt dirigerede servicevogne
— Stor reservedelsbeholdning

— Originale Miele reservedele

— 24 maneders reklamationsfrist pa re-
servedele

— Leveringsgaranti for reservedele i
15 ar

Miele er kendt for sin "dag til dag"
service

En stor fordel, da ventetiden p4, at
Miele produktet igen er klar efter et
driftsstop, yderst sjeeldent overskrider
én dag. Dette kan vi overholde, fordi vi
over hele landet har lokalt boende tek-
nikere, som kgrer rundt i centralt diri-
gerede servicevogne.

Servicevognene er udstyret med et
stort udvalg af originale reservedele,
hvilket betyder, at vi har alt, hvad der
normalt skal bruges til en reparation,
med fra starten. Altsé ingen ungdven-
dig ventetid eller omkostning ved frem-
skaffelse af reservedele.
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Rygraden i god service er dygtige tek-
nikere. Alle vore teknikere er elektrikere,
0og denne uddannelse er suppleret med
en speciel Miele uddannelse i drift,
vedligeholdelse og reparation af vore
produkter. Uddannelsen bliver lgbende
fulgt op, séledes at teknikerne hele ti-
den er pé hgjde med udviklingen.

Miele service kan tilkaldes fra mandag
til torsdag mellem kl. 8.00 og 16.00, fre-
dag mellem 8.00 og 15.30 pa telefon

43 27 13 00
97 12 70 66

Servicebestilling,
direkte 43271310
eller telefax 43 27 13 09

Mieles reklamationsfrist

De efterfglgende bestemmelser om re-
klamationsfrist omfatter udelukkende fa-
briksnye produkter indkabt i Danmark.
Reklamationfristen er gyldig 24 mdr. fra
kgbsdato, nar der forevises kvittering,
regning eller tilsvarende, hvoraf kabs-
dato fremgér. Funktionssvigt pa produk-
terne, der skyldes installationsmeessige
forhold, deekkes ikke af reklamationsfri-
sten. Reklamationsfristen indskraenker
ikke kabers rettigheder if. lovgivningen
over for Miele.



Service / reklamationsfrist

Mieles reklamationsfrist omfatter:

Fabriksnye produkter beregnet til priva-
te husholdninger og anvendt til rette
formal. Fabrikations- og materialefejl,
safremt disse fejl konstateres under
produktets normale brug.

For mindre ger, hvor feergetransport er
pakraevet, Grgnland og Feergerne gael-
der dog seerlige bestemmelser.

Mieles reklamationsfrist indebzerer:

For store produkter betaler Miele alle
udgifter til reservedele, arbejdslan og
rejseudgifter for tekniker. Safremt Miele
skenner det ngdvendigt, at produktet
sendes til et Miele veerksted, betaler
Miele alle fragtudgifter hertil. For smé
produkter betaler Miele alle udgifter til
reservedele og arbejdslgn, hvorimod
fremsendelse af produktet sker for ke-
bers regning og risiko. Efter udbedring
af fejlen sker returnering af produktet
for Mieles regning og risiko. Dele ud-
skiftet ved en s&dan reparation tilhgrer
Miele.

Mieles reklamationsfrist pa
reservedele:

Ved udbedring af mangler foretaget af
vore egne teknikere eller af de af os
autoriserede veerksteder ydes der en
24 mdr. reklamationsfrist pa de nyisatte
dele. Denne reklamationsfrist er inklusi-
ve arbejdslgn og grundgebyr. For dele,
der er isat efter de 24 mdr., pahviler det
kunden at fremvise forngden dokumen-
tation i form af en tidligere udstedt ser-
vicefaktura.

Mieles reklamationsfrist omfatter
ikke:

— Fejl eller skader opstéet direkte eller
indirekte som falge af overlast, fejlbe-
tjening, misbrug, skedeslgs behand-
ling, mangelfuld vedligeholdelse, fejl-
agtig indbygning, opstilling og tilslut-
ning, speendingsvariationer og elek-
triske forstyrrelser eller ved repara-
tion udfert af andre end de af Miele
autoriserede teknikere.

— Fejl eller skader opstaet som falge af
erhvervsmaessig eller anden brug af
produkter, der er beregnet til private
husholdninger.

— Erstatning for eventuelle falgeskader,
herunder skader pa andre genstan-
de, driftstab etc., medmindre andet
er lovmaeessigt fastlagt.

Uberettiget tilkaldelse af Mieles tekni-
ske service:

Inden Mieles tekniske service tilkaldes,
kontrolleres de fejlmuligheder, det er
muligt selv at udbedre. Séfremt kravet
om udbedring er uberettiget, eksem-
pelvis hvis produktets svigt skyldes en
defekt sikring eller et defekt aflgb, pa-
hviler det kunden selv at betale de om-
kostninger, der er forbundet med at
have tilkaldt service.
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Service / reklamationsfrist

Transportskader:

Skulle produktet have faet en trans-
portskade under en transport, som ke-
ber selv har sgrget for, rettes omgéaen-
de henvendelse til den forhandler, hvor
produktet er kabt.

Lov om kob:

Bestemmelserne vedrgrende reklama-
tionsfrist er geeldende fra ikraftreedelse
af Lov om kgb &r 2002. Reklamationsfri-
sten fratager ikke kgber adgang til at
gare et eventuelt ansvar efter kabelo-
ven gaeldende over for den forhandler,
hvor produktet er kgbt. Henvendelse til
Miele A/S virker samtidig som reklama-
tion over for forhandleren.
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Indberetning:

@nskes fejlen ikke afhjulpet omgéende,
skal eventuelle krav i henhold til Mieles
reklamationsfrist sammen med den for-
ngdne dokumentation for k@bsdato
vaere indsendt skriftligt inden reklama-
tionsfristens udlgb til

Miele A/S
Erhvervsvej 2, Postboks 1371
DK - 2600 Glostrup.



Eltilslutning

Tilslutning skal ske til 230 V / 50 Hz og
kun til en reglementeret elinstallation.

For at gge sikkerheden anbefales et
HFI/HPFI-relae med en brydestrem pa
30 mA.

Sikring: min. 10 A.

Stikkontakten skal veere let tilgaengelig
og skal sa vidt muligt ikke veere anbragt
bag kele-/fryseskabet. Tilslutning méa
ikke ske ved hjeelp af en forleengerled-
ning, da en sadan ikke giver den for-
ngdne sikkerhed (risiko for overophed-

ning).

Ledningen mé kun udskiftes af en auto-
riseret fagmand.

Skal ekstrabeskyttes, jf. Staerk-
stromsbekendtgorelsen.
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Opstillingsanvisning

Anbring ikke varmeafgivende kak-
kenapparater oven pa skabet, f.eks.
toaster eller mikrobglgeovn. Strgm-
forbruget vil gges!

Opstillingssted

Opstil ikke skabet lige ved siden af
komfur/ovn, radiator eller ved et vindue,
hvor det udseettes for direkte sol. Jo hg-
jere omgivelsestemperaturen er, desto
laengere tid kagrer kompressoren, og
desto hgjere bliver stramforbruget.

Et tart og godt ventileret rum er bedst
egnet.

Klimaklasse

Skabet er beregnet til en bestemt klima-
klasse (rumtemperaturomrade), hvis
greenser skal overholdes. Klimaklassen
er anfert pé typeskiltet inde i skabet.

Klimaklasse Rumtemperatur
SN +10°C til +32°C
N +16°C til +32°C
ST +18°C til +38°C
T +18°C til +43°C

En lavere rumtemperatur medfarer, at
kompressoren stér stille i laengere tid.
Dette kan medfgare for hgje tempera-
turer i skabet!
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Ventilation

Luften pd bagsiden af skabet opvar-
mes. Derfor er god ventilation vigtig, og
ventilationsgitteret ma ikke tildeekkes,
ligesom stgvet skal fiernes fra det med
jeevne mellemrum.

Opstilling
m Forst fijernes ledningsholderen fra
skabets bagside.

m Kontroller, om alle dele pa bagveeg-
gen kan svinge frit. Baj om ngdven-
digt delene forsigtigt veek.

m Skabet skubbes forsigtigt pa plads.
Det kan stilles med bagsiden direkte
op mod veeggen.

Justering

m Skabet justeres med de indstillelige
ben ved hjeelp af den medfglgende
gaffelnggle.



Haengslingssiden a&ndres

Skabet leveres med haengsling i hgjre
side. Hvis forholdene kraever venstre-
haengsling, skal haengslerne flyttes:

Dorgrebet tages af:

Farst lasnes den del af grebet, der sid-
der i siden, fra selve handtaget.

m Nar man treekker i dergrebet @,
skubber den del, der sidder i siden
(2, sig bagud, sa der bliver en spalte
@ mellem dergrebet @ og grebets
monteringsplade .

m En stump genstand (f.eks. skaftet af
en grydeske) skubbes ind i spalten
@), og grebet trykkes igen langsomt i
retning mod dgren.

Sarg for, at genstanden ikke smutter
og derved beskadiger skabet.

Grebets afdaekning i siden @ lgsner

sig.

m Grebets afdaekning @ treekkes ud af
skinnen.

m Herefter lgsnes de fire skruer (Torx
15) i monteringspladen, og grebet ta-
ges af.

m Afdeekningspladerne i modsatte side
lzsnes og saettes péa de huller, der er
blevet frie.

Doren flyttes:

m Daren abnes.

m Sokkelafbleendingen @ Igsnes med
en skruetreekker og tages af.

m Afdaekningen @ lgsnes med skrue-
traeekkeren, og daeren lukkes.

m Skruen ® skrues ud.

m Dgrhaengslet ® med hasngselbolt ®
treekkes nedad, vippes fremad og ta-
ges af.
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Haengslingssiden a&ndres

N

For overskuelighedens skyld er
daren ikke lukket pa felgende illu-
stration.

m Dgren abnes, vippes ud forneden og

tages af. Veer opmasrksom pa af-
standsringen .

m Afdaekningerne @ lgsnes med en
skruetraekker.

m Den gverste lejebolt ® skrues ud

med den medfeglgende unbrakonggle

og skrues i i modsatte side.

m Afdeekningerne (@ seettes i igen bag-

fra. Serg for, at de falder i hak fortil.
m Afstandsstykket @ lgftes af med en

skruetreekker og seettes pa i modsat-

te side.

m Loft proppen ® af lejebasningen i
deren, og saet den pa i modsatte
side.

m Daren saettes pa bolten 3 (veer op-
maerksom pa afstandsringen @), og
daren lukkes.
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m Dgrhaengslet 2 vendes 180°, og leje-

bolten @ trackkes ud og saettes om-
vendt pa.

m De to dele monteres pa heengsel-

beslaget (®: Lejebolten (1) skubbes
gennem haengselbeslaget ® ind i
haengslet @), haengslet vippes indad,
skubbes op og formonteres med
skruen 3.

m Doren justeres via det aflange hul i

haengselbeslaget (®), og skruen (@
spaendes.

m Sokkelafbleendingen ® skubbes pa

og trykkes pé plads.



Haengslingssiden a&ndres

m Med aben dar anbringes afdaek-
ningsstykket ® fortil p& sokkelafdeek-
ningen og trykkes pa plads bagtil.

Dorgrebet monteres igen:

m Grebet skrues lgst i i modsatte side.

Monteringspladen skal ligge teet ind til
kabinettet. Hvis ikke,

m skrues de to formonterede gevind-
tappe @ i med den medfalgende un-
brakonggle, indtil der mgdes mod-
stand.

m Skruerne @ strammes.

m Grebets afdeekning i siden skubbes
fra skabssiden p& monteringspla-
dens skinne, til man kan hare, den
falder i hak.

Skuffer i PerfectFresh-zonen

m Den pagaeldende skuffe traskkes helt
ud og lgftes af bagtil.

1/

[C L] ‘
m Skuffens Iag treekkes ud fremad @.

m Skuffens lag skubbes hen mod den
side, der fgr var haengslingsside (@,
0g anbringes igen i skinnen.

m Skuffens lag skubbes ind i keleska-
bet (3, til det "gar i hak".

m Skuffen anbringes tast pa deréb-
ningssiden pa skinnerne ), der er
trukket helt ud. Forkanten af skin-
nerne skal stode mod skuffens
front ! Skuffen skal "ga i hak", hvor-
efter den kan skubbes ind 3.

Det er vigtigt, at laget daekker skuf-
fen helt!
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