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Kleine Drakan vmene, der alle er kosher
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Bzr ikke drikl

Af Jens Anders Wejsmark Serensen, Cape Town

ingarden Zandwijk producerer vine af hoj
kvalitet. Som sydafrikansk vinproducent er
det naturligvis ikke noget unikt. Men at alle
vinene er kosher, det er vingarden ene om pa
det afrikanske kontinent.

Mens Europa har budt foraret velkommen, gar sommeren pa
heeld i Sydafrika. Det betyder ligeledes, at vinhesten netop er
overstaet, og at arbejdet med de eedle druer er i fuld gang. Pa
vingarden Zandwijk, der producerer vinene Kleine Draken, er
dette arbejde ikke helt som pa nogen anden afrikansk vingard.
‘Alle vores produkter er kosher for paskehejtiden, og vi arbejder
under skarpt opsyn fra Cape Town Bet Din. Vi har altid en
mashgiach pa garden under arbejdet med druerne, og under
hesten i februar og marts bor han ofte pa garden,' forteeller
Jean van Rooyen. Han er uddannet enolog fra Stellenbosch
universitetet og har veeret manager pa vingarden siden 2008.
For dette vidste han intet om produktion af kosher vine.

‘Men efter fire ar pa en anden vingard i omradet, var jeg klar til
at preve noget helt andet. En Google segning pa koshervine gav
ikke meget, og selvom jeg ikke er jode, sa sogte jeg stillingen
alligevel.’ Og arbejdet pa den smukke vingard, der ligger pa den
sydestlige skréning af Paarl bjerget, omkring 50 kilometer fra
Cape Town, har bestemt ikke skuffet ham.

‘Det er et godt firma at arbejde for, og de behandler deres folk
godt!’

Firmaet kobte vingarden i 1983 med det ene formal, og

som de forste, at producere kvalitets koshervine til den
jediske befolkning i Sydafrika, en gruppe pa omkring 75.000

individer. Hovedhuset, der stammer helt tilbage fra omkring
1750, blev restaureret, og vinstokkene pa markerne blev
genplantet. | 1988 var den forste flaske kvalitets koshervin
klar til salg.

Da Jean van Rooyen var ny i jobbet, blev han instrueret af

en rabbiner fra Cape Town, der fortalte ham, hvad der skulle
gores, og lige sa vigtigt, hvorfor det skulle geres. Det faktum, at
vingarden allerede havde maskineri og procedure pa plads til at
lave koshervine, og at han i forste omgang primeert skulle sikre,
at reglerne blev overholdt, gjorde det noget nemmere.

‘Men da jeg havde produceret min forste flaske Sauvignon
Blanc hvidvin, ville jeg skrive pa etiketten, at den var god til
skaldyr. Pa den méade fik jeg leert, at skaldyr ikke er kosher,’

forteeller Jean van Rooyen med et grin. )
Det er en generel misforstaelse, at for at en vin skal vaere 3
kosher, bor den blot velsignes af en rabbiner. Men sa nemt gar

det ikke. Alle redskaber og maskiner, der bruges i processen,
ma kun producere koshervine. Fra druerne er hostet, og til
flaskerne er tappet og forseglet, ma kun praktiserende jeder,
der overholder sabbat, behandle druesaften og vinen.
‘Medmindre den bliver lynpasteuriseret, en proces kaldet
mevushal, siger Jean van Rooyen. Kravet er, at druesaften
opvarmes til mindst 82 celsiusgrader, hvorefter ikke-joder
kan handtere produktet, dog stadigveek under opsyn af en
mashgiach. Pa Zandwijk foretages mevushal processen inden
fermentationen, og séledes for druesaften bliver til alkohol.
‘Derved kan jeg og andre ikke-jeder arbejde med vinen pa et
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 Hovedhuset pa Zandwijk vingard, der stamnm er fra

ces til skaldyr

tidligt stadie. Efter dagens arbejde bliver beholderne forseglet
af vores mashgiach, sa det sikres, at der ikke tilfojes noget, der
ikke er kosher certificeret. Nar vi igen vil arbejde med vinen, s
kan forseglingen kun brydes af en mashgiach, forteeller Jean
van Rooyen.

Vingarden har med de utallige stremsvigt i Cape Town og
omegn investeret i en diesel stromgenerator, hvorved de iseer
under mevushal processen undgar ubehagelige overraskelser.
Hvis Jean van Rooyen havde et valg, ville han faktisk foretreekke
ikke at skulle igennem processen med opvarmning.

‘Men det har efter min opfattelse ikke den store betydning for
kvaliteten. Og selvom det ville veere muligt for os at producere
koshervine uden mevushal, bliver det med vores storrelse
simpelthen for besveerligt.

Et omrade pa samme storrelse som 25 fodboldbaner giver
Zandwijk en arlig produktion p& mellem 80.000 og 120.000
liter vin og druesaft, hvad der svarer til mellem 100.000 og
160.000 flasker. Markerne er plantet med druesorterne
Carbanet Sauvignon, Merlot, Muscadel, Sancerre, Sauvignon
Blanc og Riesling. Der laves samme mzengde af red- og hvidvin,
béade af den torre og sede variant, mens rod druesaft udger
omkring en fierdedel af produktionen. Som noget nyt seelger
firmaet nu ogsa en perlende dessertvin og en halvsed rosévin.
‘Vierigang med at genplante mange af vinstokkene med
Merlot og red Muscadel. Det skyldes primeert, at vine lavet pa
netop disse druesorter er steget i popularitet pa det sydafrikan-
ske marked. P& grund af vores gavmilde klima, har vi den luksus,
at vi mere eller mindre kan plante, hvad vi vil. Derfor er det ogsa

normalt med stor druevariation i sydafrikanske vine, oplyser
Jean van Rooyen.

Med blandt andet beplantning af mere populeere druesorter,
h&ber Zandwijk at kunne ege produktionen og dermed szenke
omkostningen pr. enhed.

‘Vier en stor spiller pa et lille marked, og langt de fleste joder i
Sydafrika kender os, konstaterer Jean van Rooyen. Men med
kun en ud af ti flasker vin solgt uden for Sydafrika, er der et stort
onske om eget eksport.

‘Vi har naturligvis opnaet det internationale ernerkendte
Orthodox Union Kosher Certifikat, der er essentielt, nar du vil
seelge kosherprodukter pa det amerikanske og internationale
marked. Som eneste vingard pa det afrikanske kontinent

med en produktion af kosher vine, er den lokale konkurrence
naturligvis begreenset. Men der er rigeligt med konkurrence fra
vine importeret fra Sydamerika, Frankrig, Italien og Spanien,
hvor produktion af koshervine far ekonomisk stotte.

‘Det gor vi ikke i Sydafrika, hvor det udelukkende handler om
udbud og eftersporgsel. Altsa skal vi primzert konkurrere pa
vores hoje kvalitet. Men det gar ogsé helt fint, konstaterer en
tilfreds Jean van Rooyen.
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