Bufféerna galler
1 sep 2026 - 31 aug 2027.

VARMA BUFFEER

Catering
Varmbuffé 295:-

Brod och smor.

Skottsallad med Vasterbottensost.
Grekisksallad.

Citron- och értdressing.

Potatisgratang med Vasterbottensost.
Rimmad torskrygg med bryntsmaor och panko.
Kolgrillad karré.

Rodvinssas med timjan.

Kall- och varmbuffé 435:-

Brod och smor.

Skottsallad med Vasterbottensost.
Kramig kalsallad.

Grekisksallad.

Hardostar.

Oliver.

Salami.

Potatisgratang med getost.

Regnbage med brytbénor och picklad rodlok.
Crillad hjortchoritzo.

Grillad vildsvinskarré

Rodvinssas.

Lyxbuffé 625:-

Brod, tunnbrod & smor.

Skottsallad med Vasterbottensost.

Bifftartar med dijonmajonnas och kapris.
Vasterbottensostpaj med farskostcréme och picklad rodlok.
Skagen i krustad med I6jrom.

Varmrokt rengbage med hjortroncréme.

Renstekscréme pa bréd med lingon.

Varmrokt renhjarta med lingonchutney pa tunnbrod.
Norrlandska charkuterier.

Potatissgratang med Vasterbottensost.
Stekt svamp med grillad spetskal och 6k,
Regnbage med bryntsmor och panko.
Hollandaisesas.

Kolgrillad hjortinnnalar.

Rodvinssas.

Ostar med tillbehor.
Chokladbrownie med mascarponecréme & blabar.
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