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Qualitätsstufe VDP.Grosse Lage

Boden Muschelkalk

Lese Selektive Handlese am Ende der Weinlese

Ertrag 35 hl/ha

Vinifikation 24 Stunden Maischestandzeit, schonende Verarbeitung,

sanfte Kelterung, Ausbau im Edelstahl mit langem

Hefelager, unfiltriert

Analyse Alkohol 14 %vol

Säure 8,4 g/l

Zucker 2,7 g/l

Charakter Ausdrucksstark wie sein legendärer Jahrgang. Bietet eine

überzeugende Demonstration sowohl seines Terroirs, als

auch des Grand Cru-Charakters. Schöne saftige Säure,

vegetative Nase. Die Geschmacksnuancen von gelben

Früchten und reifen Pfirsichen sind konzentriert, dicht,

ungemein komplex, elegant und mineralisch.

Hervorragend balanciert mit viel Nerv, Tiefe und

eindrucksvollem Abgang.

Kulinarische Empfehlung Schweinelendchen auf indische Art mit karamellisierten

Zuckerschoten

Trinktemperatur 7 - 9 °C

Lagerpotential 15-20 Jahre
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