
GELBER MUSKATELLER
T R O C K E N

2 0 2 1

Qualitätsstufe VDP.Gutsweine

Boden Bundsandsteinverwitterung

Ertrag 60 hl/ha

Vinifikation Schonende Verarbeitung, temperaturkontrollierte

Vergärung in Edelstahltanks, 6 Monate Reife und

Lagerung auf der Feinhefe, schonende Filtration durch

fein zermahlene Kieselalgen

Analyse Alkohol 12 %vol

Säure 7,2 g/l

Zucker 4,4 g/l

Charakter Intensiver Duft nach Rosen- und Akazienblüte, im Gaumen

fruchtig, blumig und sehr aromatisch mit harmonischer

Säure – der perfekte Rosenkavalier. Ein ausgezeichneter

Wein für alle Gelegenheiten.

Kulinarische Empfehlung Perfekter Aperitifwein und Tapas Begleiter, Kalbsbries mit

Estragonsauce

Trinktemperatur 7 - 9 °C
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