
Julemenu
Årets  j u l e m e n u  2 0 2 5  på HJØRNET består af  k lassikere med et  tvist  og et  gran nytænkning;  

To s lags s i l d ,  gravad ø r r e d ,  fr iteret  s m e l t  samt salt  og surt  t i lbehør.  

-

U d b e n e d e  a n d e o v e r l å r  med æbler og s v e s k e r  samt t r a n e b æ r  og pebersauce

B r u n e d e  k a r t o f l e r  i  s h e r r y k a r a m e l  

C i t r u s s a l a t  med g r a n  & v i n t e r k å l

P a t é  e n  c r o û t e  på k a r l  j o h a n e r ,  k a n t a r e l l e r ,  p i g s v a m p e ,  p istacie & comte med HJØRNETs 

bornholmer sennep

-

Som afslutning r isalamande p a n n a  c o t t a  med k i r s e b æ r s a u c e  på m a c v i n  & v a n i l j e .

550 p.p

Velkommen t i l  Hjørnet,

Christina & Mathias 



Frokost menu
Årets  j u l e f r o k o s t  m e n u  2 0 2 5  på HJØRNET består af  k lassikere 

med et  tvist  og et  gran nytænkning;  

To s lags s i l d ,  gravad ø r r e d ,  håndpi l lede r e j e r ,  smi lende æg samt salt ,  cremet og surt  t i lbehør.  

-

T e r r i n  p å  a n d  med æbler og s v e s k e r  på r istet  rugbrød med p e b e r m a y o ,  t r a n e b æ r  & sæsonens k å l

-

Som afslutning r isalamande p a n n a  c o t t a  med k i r s e b æ r s a u c e  på m a c v i n  & v a n i l j e .

395 p.p

Velkommen t i l  Hjørnet,

Christina & Mathias 


