Uasthaus zum hirsch

Sommerfrische aus der [Hirschkiiche

leichte (erichte fiir heipe Tage - frisch ekocht, regional inspiriert.
b & g P
Nur fiir kurze /eit.

FHumus mit gegri”ter Feige, Tomaten-Rucola 5alat,

Olivendressing selbstgemachtes RoggemDinkelbrot 17,50
Wahlweise dazu zZwel gcgri”te |ammfilets 12,50
gegri”tc (Garnelen 10,50

foke Bowl
Marinierte Héhnkeule, Rucola, Avocado, Wakame Salat, 18,50
5ushireis, [Trdnusssauce

Strammcr bcker-Max
(/Uaerschmolzenes, selbstgemachtes Koggen-Dinkelbrot,
Bergkése, Mijnster }(a'se, Iugtgetrocknc’cer Schinken 18,50

Fochiertes Onsen-[71, Chaml:)ignons

Gegri“ter Ziegenkése und F{:irsiclﬁ, Spinatsalat mit 16.50
Niissen Kernen, @rbiskernéldressing ’

Grau ensalat, Radieschen, CJuer Brunnenkresse
gegril te Dorac]en?ielts (mincl. 180g Kohgewicht) 25,90
Beurre blanc

Salat von bunten Jomaten, asiatisches _]_Z)matcndressing 8 50
Wassermelone, r:rijhlingslauch, Oliven als VorsPeise ’

[rische ettuccine mit leichter farmesansauce,
hausgemachtes [esto, sautierte F{Zigerlingc mit Spcck und 25, 90
/wiebeln




Uasthaus zum hirsch

Aus unserer schwabischen lQJche

/um Enstieg

DinkcLRoggenbrot mit 2erlei Aufstrich mit auggeschlagcner
Tomatenbutter und (ariebenschmalz selbstgebackencs 3,90 pro (edeck
Prot mit 24 Stunden Téiggijhrung

/artes Kalbsschulterscherzl mit frischen FFimC{:erIingen
(Ind hausgemachen Spétzle 29,50

/wiebelrostbraten vom Black Angus Kind,

5%, 50
l_@mbergersauce, hausgemachte SP’étzle

Schnitzel Wiener Art

in Butter gebraten, ]{artogel— und Blattsalate 19,50

/arte Ma’gjesmets
Afmcel- Sauerrahmsauce, [etersilienkartoffeln 18,50

Zwei hausgemaclﬁte Maultasclﬁen
Késtzwiebeln, L@mbergersauce, ]QartoﬁceL und 17,90
Blattsalate




Uasthaus zum hirsch

/um siiBen Absclﬁluss

Warmer OFenscHuPFer mit APFCI, Rosinen, (_alvados,

10,50
Vanillesauce, Walnusseis ’
Vanille-(Creme Brﬁlée mit braunem Rum, Walnusseis 9,50
Hausgemachte [Ciscreme, auf Kokossauce
(\/ani“e~Rum, [“rdnuss, Lgvende|~Honig, Himbcerjoghurt) 1,50

Zartes, hausgebackenes Mandelplétzclwen & E;spresso 5,50
Ejscreme 2,50 pro Kuge
Vanille, Schoko, E_rdbeere, Fistazie, Walnuss

Schlagsahne 0, 50
[Pxtra Beilagc 5~

["xtra Sauce 2,50
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	Humus mit gegrillter Feige, Tomaten-Rucola Salat, Olivendressing selbstgemachtes Roggen-Dinkelbrot
	Wahlweise dazu              zwei gegrillte Lammfilets                                                                                   gegrillte Garnelen
	Poke Bowl Marinierte Hähnkeule, Rucola, Avocado, Wakame Salat, Sushireis, Erdnusssauce
	Strammer Lecker-Max Überschmolzenes, selbstgemachtes Roggen-Dinkelbrot, Bergkäse, Münster Käse, luftgetrockneter Schinken Pochiertes Onsen-Ei, Champignons
	Gegrillter Ziegenkäse und Pfirsich, Spinatsalat mit Nüssen Kernen, Kürbiskernöldressing
	Graupensalat, Radieschen, Gurke, Brunnenkresse  gegrillte Doradenfielts (mind. 180g Rohgewicht)  Beurre blanc
	Salat von bunten Tomaten, asiatisches Tomatendressing Wassermelone, Frühlingslauch, Oliven  als Vorspeise
	Frische Fettuccine mit leichter Parmesansauce, hausgemachtes Pesto, sautierte Pfifferlinge mit Speck und Zwiebeln
	1 7, 50
	1 2, 50
	1 0, 50
	1 8, 50
	1 8, 50
	1 6, 50
	23, 90
	8, 50
	25, 90
	Aus unserer schwäbischen Küche
	Zum Einstieg

	Zum süßen Abschluss

