Ostem m
Gasthaus ZUum Hirsch

Lig:be Gés’ce)

/u Ostern bcgrUBen is Sic herzlich im (Gasthaus zum [Hirsch.
[reuen Sie sich auf den l:r’LJHing mit den ersten SPargelgericlﬂ‘cen der

Saison sowie auf ein besonderes lz_ammgericht mit feinen (Gewiirzen
und einem Hauch von Schokolacle — eine besondere Kombination fur

genussvo“e Ostcheiertagc.

Auch unsere weiteren Gerichte laden dazu ein, einen entspannten

Abencl bei gutem [“ssen und einem Passenclen (Glas Wein zu geniehen.

Am }QarFreitag bieten wir mittags und abends eine kl—agesemPFeHung
an: einen feinen Fischeintopxc mit (semiise, Jomaten, Pasilikum und

Baguct’ce —25,~.

I@r?reitag (3. April)

ab 12:00 UHr und ab 18:00 (/Hnr geéjgnet
Ostersonntag & Ostermontag (5. & 6. Aprib
2:00 — 15:00 (_}hr

Kiichenschluss: 1400 (/H*nr

Wir wiinschen [hnen schone und genussvo”c Os‘certage und freuen
uns, Oie bei uns begrUBen zu diirfen.



APeritiF

Finot & Charclormay Winzersekt,
Bio-\/\/eingut landmann, ]:reiburg
lillet Basil Spritz

Frisecco,, weinuFtig, Jérg Gaiger,
Schla‘c, alkoholfrei

/um [ instie

DinkeLRog enbrot mit 2erlei Au{:strich
mit au{:geschlagener Rmatenbutter und
(Griebenschmalz

selbs‘cgebackenes Brot
mit 24 Stunden Eigf’uhrung

V%Fm)_Sgppen,_Salate

Fochiertes 63°-["imit ~]‘opinamburschaum und
Spitzmorcheln Farmesanwaffele

lgclﬁs‘cartar

(Hurke stiBsauer, Buttermilch, Dill, Kartogelchips

Felc]salat
mit lQ]rbiskemélclressing,

gerOsteten [Haselniissen, Birne

Kleiner Wildkrautersalat mit Fortulak,
Himbcerdressing

Spargelcremesuppe
Doppclte Rinderkraftbrithe mit ]Q’éuterﬂédle

0,18,50

0,219,-

oll8. -

5,90 pro GCdeck

18,50,

16,90,~
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Ha_uFigé_ng@

Geschmorte Hirschroulacle
Rcduzicrte Schmorsauce, Champignonragout

}Qartogelpijree mit Nussbutter, Bérlauchpesto

Geschmorte lgmm]ﬁaxe in GewUrzsauce

mit Schokolade [eines E’bsenpijree)
Karotten mit Sesam

bruchsaler Stangenspargel)
]Qéuterxqéc”e, Dri“ingkartogeln

Sauce Pernaise oder zerlassene Putter
Wahlweise mit gcgri”tem /anderfilet
Kleinem Wiener Schnitzel

/weierlei Schinken

/wiebelrostbraten vom Black Angus Kind,
]_@mbcrgersauce, hausgemachte Spétzle

IQnderPortion Wiener Schnitzel

mit fommes frites

Os’cerdesserts

Tonkabohnencreme im (Glas mit Biskuit
und hausgemachtem Fierlikor

(réme Brolée mit frischen [ rdbeeren
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