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58. Stekt bok choy med ostronsås .......... 145

59A. Anka med bok choy ........................... 168
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70. Stekt kinesisk risspagetti med
currysmak, fläskkött, räkor, kyckling, 
ägg & grönsaker...........................................148

71. Stekt kinesisk risspagetti med biff....138
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(Torrfriterade räkor med sötsur sås &
 vitlöksmak)


