
-   K Y C K L I N G  R Ä T T E R  -

-  F Ö R R Ä T T E R  -

1. Kycklingsoppa ....................................... 48

2. Vårrulle med fläskkött (1st) ................ 55
2. Vårulle Vegetarisk (8st) ....................... 55

3. Friterade Räkor med sötsur- eller 
currysås ........................................................ 135

4. Stekta Räkor med grönsaker ............. 135

5. Stekta Räkor med cashewnötter och
grönsaker ..................................................... 140

6. Stekta Räkor med tomater  ................. 135

7. Stekta Räkor i curry med grönsaker . 135

-  S T E K T  R I S  -

-   B L A N D A D E  R Ä T T E R  -

8. Stekta Räkor med svarta soja bönor .140

9. Friterad Bläckfisk med sötsur- eller
currysås ........................................................ 135

10. Stekt Bläckfisk med svarta 
soja bönor .................................................... 135

11. Revbensspjäll bed svarta 
soja bönor .................................................... 135

12. Friterad Fläskkött med sötsur- eller
currysås ......................................................... 125

13. Chop Suey .............................................. 135
(Bläckfisk, kyckling, räkor, fläskkött och
grönsaker)

-  H A V E T S  L Ä C K E R H E T E R  -

-   B I F F  R Ä T T E R  -

14. Biff med grönsaker ................................ 115

15. Biff med tomater..................................... 115

16. Biff med lök ............................................. 115

17 Biff med curry och grönsaker .............. 115

18. Biff med ostronsås och grönsaker .... 120

19. Biff med kinesisk barbecuesås och
grönsaker ....................................................... 120

20. Biff med svarta soja bönor och 
grönsaker ....................................................... 120

21. Strimlad Biff med purjolök ................... 115

22. Strimlad Biff med bambuskott ........... 115

23. Strimlad Biff med 
svartpeppar (special) .................................... 120

24. Szechuan Biff med 
grönsaker (stark) ........................................... 120

25. Kyckling med grönsaker .................... 110

26. Kyckling med champinjoner ............. 110

27. Kyckling med svarta soja bönor och
grönsaker ...................................................... 115

28. Kyckling med cashewnötter  och
grönsaker ...................................................... 115

29. Kyckling med ananas .......................... 110

30. Kyckling med curry och grönsaker . 110

31. Kyckling med kinesisk barbecuesås 
och grönsaker ............................................. 115

32. Szechuan Kyckling med 
grönsaker (stark) ......................................... 115

33. Friterad Kyckling med sötsur- eller
currysås ........................................................ 115

34. Stekt ris special ................................... 120

35. Stekt ris med Räkor ............................ 120

36. Stekt ris med Kyckling ....................... 115

(stekt ris med fläskkött, räkor, kyckling &
ägg med currysmak)

(fläskkött, räkor, kyckling & ägg)

37. Nasi Goreng .......................................... 120

-  V E G E T A R I S K  -

38A. Stekta blandade grönsaker............. 110

38B. Stekta blandade grönsaker med 
tofu ................................................................ 120
39. Stekta blandade kinesiska grönsaker
med tofu ....................................................... 130

-  A N K R Ä T T E R  -

40A. Friterad anka med ananas ............. 145

40B. Stekt anka med grönsaker ............ 145

41. Falsk soppa ............................................ 55
(Kinesisk soppa med strimlad grissvål, 
fiskbullar & tofu)

42.Peking soppa ......................................... 55
(special-stark, fläskkött, bambuskott,
 ägg & tofu)

-  K I N E S I S K A  R Ä T T E R  -
43. Gung-Paos Kyckling ............................ 140
(Torrfriterad kyckling med sötsur sås &
 vitlöksmak)

44. Gung-Paos Räkor  ................................ 140
(Torrfriterade räkor med sötsur sås & 
vitlöksmak)

45. Friterad marinerad kött karre med 
ben i sötsursås ............................................ 140
46. Char Siu ................................................... 140

47A. Stekt Kyckling med bok choy ........ 140

49. Grillad sidfläsk med tofu .................... 140

47B. Stekt Biff med bok choy .................. 140
48. Chop Suey tofu ..................................... 140
(tofu, räkor, fläskkött, fiskbullar, kyckling & 
grönsaker)

(Grillat fläskkött med kinesisk bbqsås)



-  N U D L A R  -

-  R I S S P A G E T T I  -50. Grillad sidfläsk med bok choy .......... 140
51. Grissvål & skivade fiskbullar med 
bok choy ....................................................... 140

52. Oxbringa i gryta ................................... 155
53A. Fisk kinder i gryta ............................. 145

53B. Fiskfile i gryta .................................... 145

54. Ma-Pou tofu med fläskfärs (stark) ... 130

55. Ma-Pou tofu med kyckling 
och räkor (stark) .......................................... 140

56. Räkor med tofu .................................... 140

57. Char Siu med tofu ............................... 140

58. Stekt bok choy med ostronsås ........ 120

59A. Anka med bok choy ......................... 155

59B. Char Siu med bok choy ................... 140

60. Stekta nudlar med Biff ...................... 130

61. Stekta nudlar med Räkor ................... 140

63. Stekta nudlar med Kyckling ............. 130

64. Stekta nudlar med chop suey .......... 140
(fiskbullar, kyckling, räkor, och fläskkött)

65. Stekta nudlar med räkor och 
char siu ........................................................ 140

66. Stekta nudlar med grönsaker och 
tofu ................................................................ 130

67. Stekta nudlar med Anka ................... 145

70. Stekt kinesisk risspagetti med
currysmak, fläskkött, räkor, kyckling, 
ägg & grönsaker ......................................... 140

71. Stekt kinesisk risspagetti med biff . 130

-  K I N E S I S K  P A S T A  -

72. Kinesisk pasta med Biff ..................... 140

73. Kinesisk pasta med Char Siu ............ 140
74. Kinesisk pasta Chop Suey ................. 145

-  K I N E S I S K A  H A V S R Ä T T E R  -

80. Friterad fiskfile med sojasås och 
bok choy ...................................................... 145

81. Friterad fiskfile med sötsursås och
grönsaker ..................................................... 145

75. Kinesisk pasta med Sidfläsk ............. 140
76. Kinesisk pasta Räkor .......................... 145

(fiskbullar, kyckling, räkor, och fläskkött)

82. Torrfriterade jätteräkor (10st jätteräkor
med skal marinerad i 8 olika kryddor).......200

83. Jätteräkor i ketchupsås (10st jätteräkor
med skal stekta i ketchupsås).....................200

84. Stekta jätteräkor med svarta soja
bönor(10 st)....................................................200

HING WA
 

-  Ö P P E T T I D E R  -

 

MÅN 11.00-14.00  |  16.30-20

TIS STÄNGT

ONS  |  TORS  11.00- 20.00

FRE  11 .00 - 21.00

LÖR  12.00 - 21.00

SÖN  12 .00- 20.00
 

K Ö K E T  S T Ä N G E R  3 0
M I N U T E R  I N N A N  S T Ä N G N I N G

 

T E L :  0 3 1  -  2 1  6 0  3 5
Hornsgatan 12

 
興
華

E X T R A

Ris 20kr

Sås 15kr

Räkor 35kr

Övriga t i l lägg fr .  10krSidfläsk 30kr

Kyckl ing 20kr

Biff  30kr

Tofu20kr

Chil i  sambal 5kr

(Torrfriterad fiskhuvud med tofu och ostronsås)

(Torrfriterad fiskfile med tofu och ostronsås)

AVHÄMTNINGS MENY
 


