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JAGT, VILDT & VABEN

TRO PA JULEANDEN

2020 - et vildt mearkeligt ar! Et stille og efterteenksomt ar, men hel-
digvis med mulighed for en masse fantastiske udendersoplevelser som
lange daglige giture, atholdelse af skydekurser, intens hundetrzning,
hardt havearbejde, skydeinstruktion, vild tilplantning, shelterhygge,
mere lerdueskydning, gode jagter, uhyggelig graskarudskeering, mad
over bil og rigtig mange stille refleksioner i min kekkenhave (ofte pa
alle fire med snuden i mulden). Det har varet sundt og lererigt, og jeg
haber ogsa, at du har nydt tiden med dig selv og dine keere, store som
smé - ude som inde.

Oktober og november var milde lune méneder og skovens smukke
farver eksploderede over os i et orange og gult lyshav af nuancer. Nu
seenker morket sig over december, og det er tid til, at vi lyser op inde-
fra. Der skal pyntes op til jul, teendes adventskrans, laves konfekt, ba-
ges smikager og sa skal der laves and. Det er bare om at fi fyret et par
@nder af i denne skonne og selskabelige julemaned. Lav confiteret and
til madpakken, sprengt and til julefrokostbordet og en god gang Pasta
Bolognese til hverdagen. Og inden du far set dig om sa: "Er det alle-
rede jul?”

Jeg fir ofte sporgsmal til juleanden (eller i hvert fald en gang om
dret), om man godt kan lave vildand eller selvskudt and til jul? OM
man kan? Man SKAL sku"...

Jeg har en meget sed tand - og nu en sed and! Andekedet er morkt
og intens i smagen, si det geelder om at glede den med masser af sedt.
Brug gerne los af svesker, appelsiner, abler, ribs, figner, rosiner og som
i denne version, kirsebar. Nu henger kirsebzrrene jo ikke (lengere) pa
treeerne, men sa er det godt, at der er gode producenter, som sgrger for
at gemme de bedste pa glas. Jeg er vild med kirsebeer, og drets juleand
har brystlommer fyldt med sede @bler og kirsebzr, kartoflerne glaseres
i kirsebaersirup og dertil en lille frisk glace. Som modspil til det sade
serveres en cremet frisk redskélsalat med peberrod og lime, friteret
gronkal i stedet for redkél - og sé skal arets risalamande forvandles til
panna cotta med kirsebzergelé.

Men onsket om en vild sed jul.

Jul(ie;-) »
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